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OLUSTVERE TEENINDUS- JA MAAMAJANDUSKOOLI
Piimatoodete tehnoloogia eriala OPPEKAVA MOODULITE RAKENDUSKAVA

Sihtriihm pohiharidusega dppijad

Oppevorm Statsionaarne dpe

POHIOPINGUTE MOODULID

s Mooduli maht 2 EKAP/52 tundi
Moodul nr. 1 - TOIDUTOOSTUSE VALDKONNA ALUSED

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to6 sh.
10imitud iildained

Praktiline t66, sh. 16imitud
uldained

Iseseisev t60, sh. 1oimitud

uildained

10 tundi 14 tundi

28 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane planeerib enda todalast arengut toiduainetddstuse valdkonnas lédhtuvalt elukestva dppe pdhimdtetest

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Marika Kaska, inglise keele Opetaja, bioloogia Opetaja, keemia Opetaja, eesti keele dpetaja, tihiskonnadpetuse dpetaja, matemaatika Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D
Opilane Opilane e loeng 1HU Toiduvaldkond A: 4 tundi
1) mdistab e seostab rithmatoona toiduainete tanapédevast e juhtumianaliiiisid | Valdkonna toiduainetdostuste Euroopa Liit P:4 tundi
toiduainetodstuse to6tlemist ja kasutamist ajaloolise traditsiooniga, | ® paaris- ja kaardistamine Eestis Toidutddstuse arengusuunad maailmas I: 6 tundi
tdhtsust Eesti lahtudes toiduainete tootlemise ajalooliste viiside riihmatoo rilthmatdona Toiduainete import ja eksport
majanduses ning kirjeldustest * arutelu e
toiduainetoostuse e Kkirjeldab riihmatd6na toiduainetdostuse kui e videod janende |, H{ IA‘;Znthjlg Uula’amea’:
valdkonna ettevotete majandusharu sisu ja tihtsust, lihtudes valdkonna analiiiis Uhe toiduainetddstuse tutvustuse e .
mitmekesisust peamistest niitajatest ja suundumustest Eestis ning | ® téé!ehed, koostamine Kirjalikult inglise - toiduainetostuse ajalugu
ldhtuvalt toiduainete Euroopa Liidus harju'tused keeles eesti-inglise sdnastiku abil
to6tlemise kirjeldab riihmat6ona toiduainetdostuse valdkonna | ® 1SSSCISEV 100 INGLISE KEEL
e kirje . . ~

tegevusaladest ettevotete mitmekesisust lahtuvalt erinevate ?r::ne\lllz-itket 3HU ) _p1_1maka1_tlen_n1se_ etievotte tegevuse

toiduainete to6tlemise tegevusaladest, nagu liha-, moaliikatega Essee koostamine ja esitlemine kirjeldamine inglise keeles

kala-, piimatoodete, puu- ja kdogiviljade, pagari- ja teemal: Teadus ja innovatsioon

kondiitritoodete, jookide tootmine toiduainete tehnoloogias EESTI K?EL L ) o )

- toode kirjalik vormistamine ja suuline
esitlus teostatud korrektses eesti keeles




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
e kirjeldab rithmatoona juhendi alusel UHISKONNAOPETUS
toiduainetdostuse valdkonna ettevotete tihtsust - Eesti toiduainet6dstuse koht Euroopa
toidu to6tlemisel riigis Liidus ja maailmas
e kirjeldab innovatsiooni toiduainete téotlemisel ja
selle olulisust seoses inimkonna hiippelise kasvuga
Maal
e vordleb toiduainete tehnoloogia ja teaduse
omavahelisi seoseid
e nimetab Eestis toodetavad toidutooted eesti ja
inglise keeles
e kirjeldab Eesti toiduainetodstuse arengulugu
e esitleb iiht toiduainetdostuse valdkonda lahtuvalt
juhendist
e koostab kirjalikult eesti-inglise sonastiku abil {ihe
toiduainetdostuse valdkonna tutvustuse
Iseseisev t60 Valdkonna toiduainetodstuste kaardistamine Eestis rithmatoona
Uhe toiduainetddstuse tutvustuse koostamine Kirjalikult inglise keeles eesti-inglise sdnastiku abil
Essee koostamine ja esitlemine teemal: Teadus ja innovatsioon toiduainete tehnoloogias
Liavend On osalenud rithmatd6s vahemalt 75% ulatuses
On koostanud hindamisiilesanded nduetekohaselt ja esitlemisel vastanud kiisimustele
2) selgitab e kirjeldab rilhmatéona vihemalt kolme erineva e loeng 1HU Toiduainetddstus A: 2 tundi
toiduainetdostuse Eestis tegutseva toiduainetodstuse ettevotte driideed | ¢ Oppekéik Individuaaliilesande korras tihe | Ettevotlus P: 4 tundi
valdkonna ettevotete ning toob vilja nende olulisemad sarnasused ja e paaris- ja ettevotte driidee jargi selle Ettevotte tookorraldus I: 6 tundi
toimimist ldhtuvalt erinevused rithmatod tegevuse ja toodete kirjeldamine | Ariidee .
ettevotlus- e loetleb ja kirjeldab etteantud ariidee jirgi tootavate | ® arutelu ning analiiisimine A~r.lp laam. olemus ja Struknfur
keskkonnast e videod ja nende Oigusaktidest tulenevad nouded

ettevotete tooteid nende kodulehekiilgede pdhjal

e kirjeldab rithmatoona Eesti toiduainetodstuse
arengulugu ja ettevotluskeskkonda varreldes
Euroopa ja maailma toiduainetodstuse arenguga

e leiab juhendi alusel informatsiooni
toiduainetdostuse kohta asjakohastest
teabeallikatest, sh meediast ja viitab kirjalikes
toodes kasutatud allikatele

o kirjeldab riihmatdona ettevotluse majanduslikku ja
sotsiaalset mdju iithiskonnale

e kirjeldab rithmatoona EL toiduainetdostuse trende
valdkonniti 1dhtuvalt juhendist

analiis
e t00lehed,
harjutused
e iseseisev tOO
erinevate
infoallikatega

2 HU

Toolehe tditmine erialase
terminoloogia tundmise kohta
eesti ja inglise keeles

3HU
Aruande koostamine dppekédigu
kohta

toiduainetoostuseettevotete tookorraldusele

Loimitud iildained
UHISKONNAOPETUS
- Eesti, Euroopa, maailma toidutdostuse
areng
- ettevotluse majanduslik ja sotsiaalne mdju
ithiskonnale
EESTI KEEL
- funktsionaalne lugemine (erialased
tekstid, infootsing, viitamine)
INGLISE KEEL
- erialane terminoloogia inglise keeles




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
e selgitab rilhmatdona Eesti Vabariigi digusaktidest
tulenevaid ndudeid toiduainetodstuse ettevotte
tookorraldusele
Iseseisev to0 Individuaaliilesande korras iihe ettevotte driidee jargi selle tegevuse ja toodete kirjeldamine, analiiiisimine ning esitlemine
Aruande koostamine oppekdigu kohta
Livend On tditnud individuaaliilesande nduetekohaselt
On koostanud ja vormistanud aruande dppekédigu kohta asjakohaselt ja korrektselt
3) mdistab tervisliku o vordleb toitumistavasid inimkonna arenguloo e loeng 1 HU Toitumisdpetus A: 2 tundi
toitumise erinevatel etappidel e juhtumianaliitisid | Rithmatoona iilevaate Toitained. Tervislik toitumine. Toidutalumatus. | P: 4 tundi
pShimdtetega e iseloomustab toiduainetes sisalduvaid e paaris- ja koostamine inimkonna Seedesiisteem. Toitainete imendumine, I: 4 tundi
arvestamise olulisust pdhitoitaineid, nende tihtsust ja vajadust rithmat66 toitumistavadest erinevatel lagundamine ja tihtsused organismis
toiduainete organismis ning mdju inimese tervisele lihtuvalt e arutelu ajastutel Toitumisharjumused ja nende kujunemine
ootlemisel juhendist e videod ja nende Toiduainete kalorsus ja energeetilised vidrtused
e selgitab rithmato6na seedimisprotsessi, energia- ja analiitis 2HU Toitumisega seotud pdriliku eelsoodumusega
ainevahetuse olemust, toitainete 15hustumist ja * toolehed, T66lehe téitmine teemal: haigused
kasutamist organismis ning toidu energeetilist .harju.tused" ) pohitoitained, nende vajalikkus ja| Eritoitumine
vidrtust * Iseseisev too tdhtsus toitumises Toit ja treening
e selgitab rithmat66na tervisliku toitumise téhtsust ja (iar::‘gz\lll?thtega . Lisandi(_:i ja lisaained
pShimdtteid 3 HU Mahetoit

e kirjeldab etteantud tootesortimendi pdhjal erineva
toitumisharjumuste ja -vajadustega inimeste —
taimetoitlaste, laktoosi- ja gluteenitalumatuse,
diabeedi all kannatavate — toidu valikute voimalusi

e leiab ja refereerib erinevatest kirjandusallikatest,
tervisliku toitumise teemalist infot, viidates
refereerimisel kasutatud allikatele ning vastab
esitatud kiisimustele

e nimetab toidus leiduda vdivaid saasteaineid ning
vordleb tava- ja mahepdllunduse saadusi ning
GMO sisaldusega tooteid

e selgitab toiduainete energiasisalduse leidmist
lahtuvalt nende koostisest

Juhendi alusel paarist66
teostamine toiduainete
energiasisalduse arvutamise
kohta

Loimitud iildained
BIOLOOGIA
- toitained, toidu energeetiline véartus
- seedimisprotsess
- energia-ja ainevahetus
- geneetiliselt muundatud toit

EESTI KEEL
- erialaste tekstide refereerimine korrektses
eesti keeles, viitamine, vormistamine

KEEMIA
- saasteained toidus
- valgud, rasvad, siisivesikud, mikro- ja
makroelemendid
- ainete muundumine

MATEMAATIKA




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
- toiduainete energiasisalduse arvutamine
Iseseisev t60 Riithmatdona iilevaate koostamine inimkonna toitumistavadest erinevatel ajastutel
Toolehe tditmine teemal: pohitoitained, nende vajalikkus ja tdhtsus toitumises
Juhendi alusel paaristdo teostamine toiduainete energiasisalduse arvutamise kohta
Livend On osalenud rithmat6ds, votnud osa esitlusest ning vastanud kiisimustele
On téitnud t66lehe nduetekohaselt
On esitanud to6lehed toiduainete energiasisalduse arvutamise kohta
Moistab tervisliku toitumise pdhimdtete arvestamise olulisust toiduainete valmistamisel
4) mdistab valdkonna e kirjeldab kutsestandardi pdhjal todandjate ootusi e loeng 1 HU Opioskus A: 2 tundi
tootajale esitatavaid endale ja tulevasele valdkonna t66tajale, toob vélja | @ paaris- ja Ideekaardi koostamine Elukestev dpe P: 2 tundi
ndudeid ja kutse to0ks vajalikud isikuomadused ja kirjeldab rithmat6o rithmatddna erialase tdiend- ja KUtSEStan_dard I: 6 tundi
taotleja hindamist valdkonna kutse-eetikat e arutelu {imberdppevdimaluste kohta ja | Kutse-eetika
lihtuvalt e leiab kutse omistamisega seonduvat informatsiooni | ®  to6lehed, selle esitlemine
kutsestandardist ning ja kirjeldab kutse taotleja hindamise sisu ja harju.tused" )
eesmirgistab enda toimumist * (Iasrfsleei/saet‘é 100
Sppimist e |oetleb rithmat6ona elukestva dppimise voimalusi foallikat
oma valdkonnas intoatlikatega
e koostab juhendamisel isikliku dppeplaani ja
sonastab Oppeperioodiks oma dppe-eesmargid
¢ hindab etteantud hindamiskriteeriumide alusel enda
valmisolekut eriala dpinguteks
e analiilisib elukestva dppe vajadust lahtuvalt
tooalase karjdiri plaanist
Iseseisev t60 Kiisimustiku alusel isikliku dppeplaani koostamine ja oma dppe-eesmirkide sOnastamine dppeperioodiks
Liavend On aktiivselt osalenud riihmat60s ideekaardi koostamise kohta erialase tdiend- ja iimberdppevoimaluste kohta ja vastanud esitlemisel kiisimustele
5) orienteerub e nimetab rithmatdona dpitava eriala dppekava alusel | o  paaris- ja 1 HU Oppekava I: 6 tundi
kutsedppeasutuse Oppekava eesmargi opivéljundid rithmat6o Iseseisev kompleksiilesande (?ppeIO"O"d reguleerivad dokumendid
dppekeskkonnas, e leiab juhendi abil kutsedppeasutuses ja e arutelu lahendamine dppe-ja praktika- Oppekorralduseeskiri
ldhtudes enda kui lahipiirkonnast eluks ja dpinguteks olulisemad d rir_lgk.‘iik kooli korralduse ning dppija diguste ja Praktikakorralduse juhendid
Spilase vajadustest ja objektid erinevates kohustuste kohta tuginedes
eesmirkidest e leiab dppetdoks vajaliku informatsiooni, kasutades osakondades kutseSppeasutuses olemasolevale | Loimitud iildained
kooli infosiisteemi * toolehed, dokumentatsioonile INGLISE KEEL
e koostab rithmatdona inglise keeles kooli harj u.t used" . - kooli lhitutvustuse koostamine
s e iseseisev t0o
lihitutvustuse erinevate

infoallikatega

EESTI KEEL




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja

iseseisev t00
(A P, 1)

e kirjeldab rithmat6ona juhendi abil - erialaste tekstide refereerimine, esitlemine

praktikaettevotteid korrektses eesti keeles, viitamine,
e nimetab Opilase kohustused ja digused vastavalt vormistamine

Oppetood reguleerivatele dokumentidele

e kasutab sobivat dppemeetodit etteantud
oppeiilesande lahendamiseks, ldhtudes enda kui
Opilase eesmarkidest

e jirgib autoridiguse noudeid t60s dppeiilesannetega

Iseseisev too

Toolehe tditmine Oppetddks vajaliku informatsiooni kohta, kasutades kooli infosiisteemi
Rithmatdona inglise keeles kooli lithitutvustuse koostamine

Lavend

On lahendanud iseseisva kompleksiilesande 0ppe-ja praktikakorralduse ning dppija diguste ja kohustuste kohta tuginedes kutsedppeasutuses olemasolevale dokumentatsioonile

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dpilane on osalenud kdikidel seminaridel, osa votnud riihmatdddest ja dppekdigust, esitanud iseseisvad
t00d ning tditnud hindamisiilesanded vdahemalt ldvendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toitumisopetus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5xdd#euni_repository 10895

Toiduvalmistamise tehnoloogia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=8172#euni_repository 10895

Toiduainete sdilitamine ja margistamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88x5#euni_repository 10895
Toiduainete to6tlemise ingliskeelne terminoloogia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ur5#euni_repository 10895
Healthy nutrition — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77li#euni_repository 10895

Toiduainete iildtehnoloogia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7una#euni_repository 10895

Aine-ja energiavahetus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7saa#euni_repository 10895

Kooli koduleht — https://www.olustvere.edu.ee

Kutsekoda - https://www.kutsekoda.ee

Toiduseadus



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5xdd#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=8172#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88x5#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6ur5#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77li#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7una#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7saa#euni_repository_10895
https://www.olustvere.edu.ee/
https://www.kutsekoda.ee/

LOIMING

Voorkeel
Bioloogia
Keemia
Fiitisika
Ajalugu
Eesti keel
Uhiskond

Lavend

Osaleb kooli osakondi tutvustaval ringkdigul ja dppekidigul ning tdidab kokkuvdtva todlehe toitumisdpetuse ja tervisliku toitumise teemal vastavalt juhendile.

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt (A/MA). Mooduli kokkuvottev hinne kujuneb sooritatud iseseisvatest toodest, millega on hinnatud dpivéaljundeid 1 — 5. Mooduli
Opiviljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse dppeprotsessi kédigus kujundavat hindamist.

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toitumisopetus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5xdd#euni_repository 10895

Toiduvalmistamise tehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=8172#euni_repository 10895

Toiduainete sdilitamine ja mérgistamine - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88x5#euni_repository 10895
Toiduainete to6tlemise ingliskeelne terminoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ur5#euni_repository 10895
Healthy nutrition - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77li#euni_repository 10895

Toiduainete tildtehnoloogia - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7una#euni_repository 10895

Aine-ja energiavahetus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7saa#euni_repository 10895




Moodul nr. 2 - TOIDUOHUTUS

Mooduli maht 2 EKAP/52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.

loimitud iildained

Praktiline t60, sh.
16imitud iildained

Iseseisev to0, sh. 16imitud

ildained

16 tundi

28 tundi

8 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane moistab toiduohutuse jargimise téhtsust toidutoorme ja toodete ohutul kditlemisel ja sdilitamisel

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): Eve Klettenberg, bioloogia dpetaja, inglise keele dpetaja, matemaatika Opetaja, keemia Opetaja

kirjeldab rithmatdona hiigieenindudeid ruumidele,
seadmetele, toovahenditele ja tehnoloogilistele
protsessidele

kirjeldab riithmatdona toidu kditlemise ndudeid
lahtuvalt toiduainetodstuse eripérast

selgitab juhendi alusel toidutoorme ja toidu
fuitisikalise, keemilise ja mikrobioloogilise
saastumise pohjusi ja nendest tulenevaid tagajérgi
selgitab rithmatdona toidukahjurite kontrolli ja torje
vajalikkust toiduainetodstuses

lahendab toidutéotlemisega seotud juhtumi
kasutades toiduhiigieeni puudutavaid digusakte
nimetab toidu saastumise pohjusi ja neist
tulenevaid tagajargi vodrkeeles

e iseseisev t60
¢ juhtumianaliitisid

2 HU

Ideekaardi koostamine
riihmatdona isikliku hiigieeni
reeglite rakendamise kohta
toiduainetoostuses

Mikroorganismid, kahjurid

Toiduseadus, sellest tulenevad toiduainete
kditlemise nouded

Toidu saastumise pohjused

Loimitud iildained
BIOLOOGIA
- mikroorganismide paljunemine ja areng,
seda mojutavad tegurid
- toidumiirgistused ja toiduinfektsioonid
- toidukahjurid ja parasiidid

INGLISE KEEL
- toiduhiigieenialane terminoloogia

KEEMIA

- saasteained toidut00stuses
- toiduainete keemiline saastumine

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,

1) moistab kirjeldab rithmatoona toiduhiigieeni eesmérke ja e loeng 1HU Toiduhiigieen A: 8 tundi
toiduhiigieeni tilesandeid lidhtuvalt toiduainetodstuse eripérast e arutelu Toiduhiigieeni teemasid kisitlev | Isiklik hiigieen. P: 8 tundi
jargimise téhtsust selgitab isikliku hiigieeni nduete jérgimise olulisust | ¢ riihmatos test Piimat6éstuse  ruumid, nouded ruumidele ja I: 4 tundi
toiduainetootluses toiduohutuse tagamisel sisseseadele

Iseseisev too

Rithmatdona toiduhiigieeni eesmérkide ja lilesannete kirjeldamine ldhtuvalt toiduainetddstuse eriparast

Livend

On sooritanud toiduhiigieeni teemasid kasitleva testi vdhemalt 51% ulatuses digesti
On osalenud rithmatdos ideekaardi koostamisel isikliku hiigieeni reeglite rakendamise kohta toiduainetddstuses ja vastanud esitlusel kiisimustele




koostab juhendi alusel etteantud tootmisruumi
puhastusplaani

lahendab pesemis- ja desinfitseerimislahuste
valmistamise tilesandeid

nimetab keemilise ja mikrobioloogilise
puhtusekontrolli meetodeid toiduainetetodstuses
méiirab visuaalselt etteantud juhendi alusel to6koha
puhtuse astme

2 HU
Iseseisev puhastuslahuste

valmistamine juhendi alusel sh.

vajaliku vee ja puhastusaine
arvutamine

3HU

Etteantud tootmisruumi
puhastusplaani koostamine
juhendi alusel

Desinfitseerimisained, téolahuste valmistamine
Pesemis- ja desinfitseerimismeetodid
Ohutusnouded koristustoodel

Puhastusainete ohutuskaart. Puhastusplaani
olemus

Puhtusastmed

Arvutusiilesannete lahendamine

Loimitud iildained
KEEMIA
- puhastusainete ohutuskaartide sisu
- pesemis-ja desinfitseerimisained, nende
keemilised omadused ja kasutamine

MATEMAATIKA
- toolahuste valmistamise tlesanded

EESTI KEEL
- erialaste tekstide refereerimine, esitlemine
korrektses eesti keeles, viitamine,
vormistamine

INGLISE KEEL
- toiduhiigieenialane terminoloogia

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)

2) moistab leiab puhastusainete ohutuskaartidelt vajalikku infot seminar 1HU Puhastusdpetus A: 2 tundi
puhastustodde nende kasutamise ja ohutu kditlemise kohta arvutusiilesanded | Praktilise riihmatoo teostamine | Puhastustood P: 10 tundi
olulisust valib sobivad pesemis- ja desinfitseerimisained toolehed juhendi alusel eriliigilise Mustus, liigid I: 2 tundi
toiduohutuse koostisosade ja omaduste pohjal teatud mustuse praktilised tood | Mustuse kaardistamise kohta Mustuse eemaldamise viisid toidutddstuses
tagamisel liigi eemaldamiseks ) tootmisruumis. Sobivate Koristustarvikud, virvikoodid
toidukiitlemis- kirjeldab rithmat6ona toiduainetoostusettevottes puhastus- ja Koristusseadmed

. kasqtatava'd pesemis- ja desinfitseerimismeetodeid desinfitseerimisainete valimine | Puhastusained, vesi, toélahuste valmistamine
protsessis eesti ja voorkeeles

Iseseisev too

Praktilise rithmat66 teostamine juhendi alusel eriliigilise mustuse kaardistamise kohta tootmisruumis. Sobivate puhastus- ja desinfitseerimisainete valimine
Etteantud tootmisruumi puhastusplaani koostamine juhendi alusel

Ulesannete lahendamine pesemis- ja desinfitseerimislahuste valmistamise kohta

Livend

On osalenud praktilises rithmatd0s eriliigilise mustuse kaardistamise kohta tootmisruumis. Sobivate puhastus- ja desinfitseerimisainete valimine
On iseseisvalt valmistanud puhastuslahused juhendi alusel sh. arvutanud vajaliku vee ja puhastusaine koguse digesti
On koostanud etteantud tootmisruumi puhastusplaani juhendi alusel




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
3) mdistab ettevotte e sclgitab ettevotte enesekontrollikohustust ja selle e seminar 1HU Toiduohutus A: 6 tundi

enesekontrollisiistee- rakendamise vajalikkust toiduseaduse alusel e arutelu Iseseisva toona lihe toote Ettevotte enesekontroll P: 10 tundi

mi ja selle jirgimise e kirjeldab enesekontrollisiisteemi eesti ja voorkeeles e rilhmatso valmistamisel tehnoloogilise HACCP péhimotted I: 2 tundi

tahtsust lahtuvalt juhendist e iseseisevtos | skeemi pdhjal kriitiliste Tehnoloogilise skeemi iilesehitus

e nimetab toote tehnoloogilise skeemi pohjal

kriitilised punktid ja kriitilised kontrollpunktid
e kirjeldab etteantud toote kiitlemisel esinevaid
ohtusid ja nende viltimiseks vajalikke ennetavaid ja

korrigeerivaid tegevusi

kontrollpunktide leidmine

2 HU

Riithmat66 enesekontrolli
ndidisplaani lihtsustatud
koostamise kohta, selle esitlus

Kriitilised kontrollpunktid
Toidu kditlemisest tulenevad ohud ja nende
vdltimine

Loimitud iildained
EESTI KEEL
- erialaste tekstide refereerimine, esitlemine
korrektses eesti keeles, viitamine,
vormistamine

INGLISE KEEL
- toiduohutuse alane terminoloogia

Iseseisev too

Uhe toote valmistamisel tehnoloogilise skeemi pdhjal kriitiliste kontrollpunktide leidmine
Riithmat66 enesekontrolli ndidisplaani lihtsustatud koostamine

Lavend

Esitab juhendile vastavad kirjalikud t66d ja teostab vajalikud esitlused

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dpilane on osalenud kdikidel seminaridel, teostanud praktilised t66d, esitanud iseseisvad t66d ning

taitnud hindamisiilesanded vihemalt ldvendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Roasto, M; Breivel, M; Dreimann, P. (2011). Toiduainetédstuse tootmishiigieen

Roasto M., Tamm T., Juhkam K. (2006). Toiduhiigieen ja —ohutus. Tartu
Toiduohutus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=80bg#euni repository 10895

Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6ubi#euni_repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895
Toidulisandid ja lisaained toidus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=80bg#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6u5i#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository_10895

Moodul nr. 3 - KARJAARI PLANEERIMINE JA ETTEVOTLUSE ALUSED

Mooduli maht 6 EKAP/156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
16imitud iildained

Praktiline t60, sh. 1oimitud
iildained

Iseseisev t00, sh. 16imitud

uildained

54 tundi

86 tundi

16 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane tuleb toime oma karjééri planeerimisega kaasaegses majandus-, ettevotlus- ja tookeskkonnas, 1dhtudes elukestva dppe pdhimdtetest.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):

1. OV Karjairi planeerimine — Loore Kreem

OV Majanduse ja ettevotluse alused — Liivi Komp

2

3. OV Majanduse ja ettevotluse alused — Liivi Komp
4. OV Tookeskonnaohtus — Anne Kusma
5

OV Tooseadusandluse ja asjaajamise alused — Miljan Kalmus; Suhtlemise alused - Miljan Kalmus

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)
1) mdistab oma e analiilisib juhendamisel oma isiksust ja kirjeldab e aktiivne loeng 1 HU Karjédri planeerimine A: 4 tundi
vastutust teadlike oma tugevaid ja norku kiilgi e kogemusdpe Iseseisev praktiline eneseanaliiiisi | Enesetundmine piimatoodete valmistaja karjddri | P: 20 tundi
otsuste langetamisel e seostab kutse, eriala ja ametialase ettevalmistuse Opimapi koostamine teemadel: planeerimisel: I: 4 tundi

elukestvas karjaari
planeerimise
protsessis

ndudeid todturul rakendamise vdimalustega

e leiab iseseisvalt informatsiooni to6turu, erialade ja
Oppimisvoimaluste kohta

e leiab iseseisvalt informatsiooni praktika- ja
tookohtade kohta

e koostab juhendi alusel elektroonilisi
kandideerimisdokumente (CV, motivatsioonikirja,
sooviavalduse), lahtudes dokumentide
vormistamise heast tavast

e valmistab ette ja osaleb néidistodintervjuul

e koostab juhendamisel, sh elektrooniliselt oma liihi-
ja pikaajalise karjddri plaani

e praktiline t60

e SWOT- analiiiis

o reflektsioon

e rolliméng

e karjddriplaani
koostamine

- J. Hollandi kutse-eelistuse
test (isiksusetiitipide test)
- Temperamenditiiiibi tooleht
- Enesehinnang
iseloomuomaduste pdhjal
(tooleht )
- SWOT-analiiiis

- Eneseteadlikkus (EQ) todleht

- Viirtused ( todleht)

- Toomotiivid

- Iseenda motiveerimine-tee
edule (tdoleht )

- Voimed ( tdoleht )

- Kokkuvote eneseanaliiiisist
(tooleht)

2 HU

Isikuomadused. Vidrtused, motivatsioon, hoiak,
voimed, oskused. Eneseanaliitisi ldbiviimine oma
tugevate ja norkade kiilgede viljaselgitamise
kaudu.

Oppimisvdimaluste ja t66jduturu tundmine
piimatoodete valmistaja karjiéri planeerimisel
Haridustee: jookide tehnoloogia eriala,
opimotivatsioon ja elukestev ope.

Toojouturg ja selle muutumine. Kutsestandardid,
kutse ja kutseoskused, piimatoodete tehnoloogia
eriala nditel. Toomotivatsioon.

Planeerimine ja karjéériotsuste tegemine
Karjddriplaneerimine kui elukestev protsess.
Karjddriteenused ja karjddrinoustamine.
Muutustega toimetulek. Elukestev ope.
Toootsimise sh praktikakoha leidmise viisid:
allikad ja téoinfo otsimine,
kandideerimisdokumendid, téointervjuu. Isikliku




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)
Juhendi pohjal elektrooniliste karjddriplaani koostamine, eesmdrkide
kandideerimisdokumentide seadmine. Liihiajaline karjddriplaan.
koostamine (lisab dpimappi)
Loimitud iildained
3HU INIMESEOPETUS
Rolliménguna néidistodintervjuul | -  mina ja suhtlemine
osalemine - kohanemine uues keskkonnas
- posititvne motlemine
- meeskond ja sotsiaalsus
EESTI KEEL
- arusaadav, viisakas, keeleliselt korrektne
suhtlemine
- sobiv teenindusalane sOnavara
- ametlik erialane keel
Iseseisev too Eneseanaliiiisi Opimapi koostamine
Juhendi alusel elektrooniliste kandideerimisdokumentide (CV, motivatsioonikirja, sooviavalduse) koostamine, ldhtudes dokumentide vormistamise heast tavast
Livend On esitanud juhendile vastavad kirjalikud t66d
On osalenud néidistodintervjuu rolliméngus
2) moistab majanduse e kirjeldab oma majanduslikke vajadusi, 1ahtudes e aktiivne loeng 1HU Majanduse alused A: 20 tundi
olemust ja ressursside piiratusest e praktiline t66 Oma leibkonna iihe kuu eelarve | Mina ja majandus I: 4 tundi
majanduskeskkonna e selgitab ndudluse ja pakkumise ning turutasakaalu | e juhtumi analiiiis koostamine juhendi alusel Majanduslikud otsused. Turg. Raha, selle
toimimist kaudu turumajanduse olemust e simulatsioon elektrooniliselt funktsioonid ja omadused

koostab juhendi alusel elektrooniliselt oma
leibkonna iihe kuu eelarve

loetleb Eestis kehtivaid otseseid ja kaudseid makse
tdidab juhendamisel etteantud andmete alusel
elektroonilise néidistuludeklaratsiooni

leiab iseseisvalt informatsiooni peamiste
pangateenuste ja nendega kaasnevate voimaluste
ning kohustuste kohta

kasutab majanduskeskkonnas orienteerumiseks
juhendi alusel riiklikku infosiisteemi ,,E-riik*

2 HU

Juhendamisel ja etteantud
andmete alusel elektroonilise
naidistuludeklaratsiooni tditmine

Piiratud ressursid ja piiramatud vajadused.
Ressursid majanduses. Majanduse pohivalikud.
Alternatiivkulu. Erinevad majandussiisteemid
Turumajanduse olemus

Pakkumine ja noudlus jookide tootmise
valdkonnas . Noudlus ja pakkumine. Turu
tasakaal. Turuhind. Omahind

Maksud ja pangandus

Maksud. Riigi roll majanduses. Otsused ja
kaudsed maksud. Riigieelarve tulud ja kulud.
Finantsasutused Eestis. Pangateenused. E-riik

Loimitud iildained
MATEMAATIKA
- majandusmatemaatika




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
AJALUGU
- majandusajalugu
INIMGEOGRAAFIA
- inimeste majandustegevus kohalikul,
regionaalsel ja lilemaailmsel tasandil

UHISKONNAOPETUS
- infosiisteem ,,e-ritk*
EESTI KEEL
- oigekiri

Iseseisev t60 Oma leibkonna iihe kuu eelarve koostamine juhendi alusel elektrooniliselt

Iseseisvalt informatsiooni leidmine peamiste pangateenuste ja nendega kaasnevate voimaluste ning kohustuste kohta
Léavend On esitanud juhendile vastavad kirjalikud t66d ja teostanud vajalikud esitlused
3) motestab oma rolli e kirjeldab meeskonnatéona ettevotluskeskkonda e aktiivne loeng 1 HU Ettevdtluse alused A: 10 tundi
ettevotluskeskkonnas Eestis oma Opitavas valdkonnas e praktiline t66 Koostab vordlustabeli ettevotlus- | Eesti ja kohalik ettevotlus P: 20 tundi
e vordleb iseseisvalt oma voimalusi to6turule vormidest ja nende erisustest Ettevotluse olemus. Ettevotluse areng ja olukord | 1. 2 tundi

sisenemisel palgatdotaja ja ettevotjana, lahtudes
ettevotluskeskkonnast

kirjeldab meeskonnatéona vastutustundliku
ettevotluse pohimatteid

selgitab meeskonnatddna iihe ettevotte
majandustegevust ja seda mojutavat
ettevotluskeskkonda

kirjeldab meeskonnatédna kultuuride vaheliste
erinevuste moju ettevotte majandustegevusele
kirjeldab ja analiiiisib ettevotte driideed Opitava
valdkonna néitel ja koostab juhendi alusel
meeskonnatoona elektrooniliselt lihtsustatud
driplaani

e juhtumi analiiiis
e kogemusope
e simulatsioon

2 HU

Iseseisva praktilise t60
teostamine juhendi alusel
toetuste taotlemise vdimaluste
kohta ettevotjatel driidee
elluviimiseks, selle esitlemine

Eestis. Ettevote, ettevotja. Ettevotluse vormid
Ettevotja ja tootaja

Ettevotia omadused. Ettevotlusega kaasnevad
viljakutsed. Ariidee ja driplaani koostamise

pohimotted. Ettevotja ja palgatodtaja erinevused.
Ettevotte loomine ja juhtimine
Ettevotluskeskkond

Poliitiline, majanduslik, sotsiaalne,
tehnoloogiline keskkond

Ettevotte finantsaruandlus

Ettevotte varad. Piisiv ja muutuv kulud, kasum,
kdive

Loéimitud iildained

EESTI KEEL

- Oigekiri

- majandustegevuses kasutatav sonavara,
moisted




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
Iseseisev to0 Iseseisva praktilise t00 teostamine juhendi alusel toetuste taotlemise voimaluste kohta ettevotjatel driidee elluviimiseks
Léavend On esitanud juhendile vastavad kirjalikud t66d ja teostanud vajalikud esitlused
On koostanud vordlustabeli ettevotlusvormidest ja nende erisustest. On t60 esitlenud ning vastanud kiisimustele
4) mdistab oma digusi loetleb ja selgitab iseseisvalt todandja ja tootajate | @ suhtluspdhine 1 HU Tootervishoid ja tddohutus Tootervishoid ja
ja kohustusi peamisi digusi ning kohustusi ohutu to6keskkonna loeng Tookeskkonna riskianaliitisi Sissejuhatus téokeskkonda tooohutus
tookeskkonnas tagamisel e aktiivne loeng koostamine piimatehnoloogia Téokeskkonnaga tegelevad struktuurid A 4 tundi
toimimisel tunneb #ra ja kirjeldab meeskonnatdona e praktiline t36 osakonna kohta rithmatdona, Téoohutuse ja tootervishoiu tagamise meetmed | P: 10 tundi
tookeskkonna iildisi fiiiisikalisi, keemilisi, e rithmatdd selle esitlemine Erinevad teabeallikad
bioloogilisi, psithhosotsiaalseid ja fiisioloogilisi e juhtumi analiiiis ) Tookeskkond To6seadusandlus-
ohutegureid ning meetmeid nende vdhendamiseks 2 HU Téokeskkonnaalane t66 korraldus. Téoandja ja | ja asjaajamine
tunneb 4ra tooonnetuse ja loetleb meeskonnatdona Vordlustabeli koostamine tootaja digused ja kohustused A: 8 tundi
lahtuvalt digusaktides sdtestatust tootaja digusi ja toolepingu, t66votulepingu ja Téokeskkonna ohutegurid ja ohutusjuhendid P: 12 tundi
kohustusi seoses to6dnnetusega kasunduslepingu kohta Riskianaliitis ja selle olemus. Sisekontroll I: 2 tundi
kirjeldab tulekahju ennetamise vdimalusi ja oma } Tervisekontroll
3 HU Tooonnetus ja kutsehaigus. Toé6onnetuse ja

tegevust tulekahju puhkemisel tookeskkonnas
leiab juhtumi nditel iseseisvalt eri allikatest, sh
elektrooniliselt tootervishoiu ja tdoohutuse alast
informatsiooni

leiab iseseisvalt toolepinguseadusest informatsiooni
toolepingu, tooajakorralduse ja puhkuse kohta
nimetab tddlepingu, to6vatulepingu ja
késunduslepingu peamisi erinevusi ja kirjeldab
toolepinguseadusest tulenevaid todtaja digusi,
kohustusi ja vastutust

arvestab juhendi abil iseseisvalt ajatdo, tiikitoo ja
majandustulemustelt makstava tasu bruto- ja
netotdotasu ning ajutise tdovoimetuse hiivitist
koostab ja vormistab juhendi alusel iseseisvalt
elektrooniliselt algatus- ja vastuskirja ning e-kirja,
sh allkirjastab digitaalselt

kirjeldab iseseisvalt dokumentide sdilitamise
vajadust organisatsioonis ja seostab seda isiklike
dokumentide sailitamisega

Praktilise tilesande lahendamine
tootasu arvestamise kohta

kutsehaiguse moiste. Oigused ja kohustused
seoses tooonnetusega

Tule ja elektriohutus

Kéitumine piimatddstuses ohu olukorras
Esmaabi t66kohal

Todtamise diguslikud alused

Lepingulised suhted to6 tegemisel

Lepingu moiste. Lepingute solmimine, muutmine
Jja lopetamine. Lepingute liigid.

Toolepingu maiste ja sisu. Varalise vastutuse
kokkulepe. Téovaidluste lahendamine. Teenuste
osutamine kdsunduslepingu ja to6votulepinguga.
Tootamine avalikus teenistuses. Tootamine
vdlisriigis : vilisriigi seaduste kohaldamine
tootajale, maksude arvestus ja tasumine.
Kollektiivsed toosuhted ja kollektiivileping.
Tootajate usaldusisik. Kollektiivne tootiili
Todkorraldus

Tooandja kehtestatud reeglid téokorraldusele.
Ametijuhend.

Tooaeg ja selle korraldus : toonorm, tiletunnitéo,
00100, riigiptihal tehtav t66, valveaeg, t60
tegemise aeg ja 00t00 piirang, toopdevasisene




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

vaheaeg, igapdevane puhkeaeg, iganddalane
puhkeaeg. Lihetus

T60 tasustamine ja sotsiaalsed tagatised

Tootasu kokkuleppimine, toétasu alammddr. T60
tasu arvutamise viisid (ajatoo, tiikitoo,
tulemustasu). Too tasustamine tiletunnitéo,
00100, riigiptihal tehtava too ja valveaja korral.
Tootasu maksmise kord. Tootasult kinnipeetavad
maksud ja maksed. Ajutise toovoimetuse liigid

Asjaajamine ja dokumendihaldus

Asjaajamine ja dokumendihaldus
organisatsioonis

Dokumentide haldamise vajalikkus.
Organisatsiooni sisemist tookorraldust
reglementeerivad alusdokumendid (nditeks
asjaajamise kord, dokumentide loetelu)
Dokumentide loomine

Uldnéuded dokumentidele. Dokumendi
elemendid. Dokumentide liigid. Dokumendiplank.
Dokumendiplankide liigid. Kiri. Kirja elemendid.
Kirja loomine. Tekstitootlusprogrammi
kasutamine dokumentide vormistamisel. E-kiri.
E-kirja elemendid, esitlusvorm, loomine,
haldamine

Dokumentide, sh digitaaldokumentide siilitamine

Léimitud iildained
FUUSIKA

- elekter, tostejoud, takistus
- ohutegurid tookeskkonnas

UHISKONNAOPETUS
- riik ja selle toimimine

EESTI KEEL
- ametikirjade vormistamine
- e-kirjade koostamine ja vormistamine

Iseseisev too

Tookeskkonna riskianaliilisi koostamine piimatehnoloogia osakonna kohta riihmatddna

Vordlustabeli koostamine t66lepingu, toovotulepingu ja kdsunduslepingu kohta




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)
Léavend On esitanud juhendile vastavad kirjalikud t66d ja teostanud vajalikud esitlused
On lahendanud praktilise iilesande to6tasu arvestamise kohta
5) kiitub vastastikust o kasutab situatsiooniga sobivat verbaalset ja e aktiivne loeng 1 HU Suhtlemise alused A: 8 tundi
suhtlemist toetaval mitteverbaalset suhtlemist nii ema- kui e juhtumi analiiiis | Juhtumipdhise Suhtlemine. Suhtlemisvajadused ja iilesanded. P: 24 tundi
viisil voorkeeles simulatsioon situatsiooniilesande lahendamine | Verbaalne ja mitteverbaalne suhtlemine. Ametlik | I: 4 tundi

e kasutab eri suhtlemisvahendeid, sh jargib
telefoni- ja internetisuhtluse head tava

e jérgib lildtunnustatud kditumistavasid

e selgitab tulemusliku meeskonnatoo eeldusi

e kirjeldab juhendi alusel meeskonnatéona
kultuurilisi erinevusi suhtlemisel

ja esitlemine rithmatdona

ja mitteametlik suhtlemine. Telefonisuhtlus.
Internetisuhtlus ja suhtlusvorgustikud. Kultuuride
vahelised erinevused ja nende arvestamine
suhtlemissituatsioonides

Kditumine suhtlemissituatsioonides

Toéalase kditumise etikett . Positiivse mulje
loomine. Konfliktid ja veaolukorrad, nende
ennetamine ja juhtimine

Klienditeenindus

Teeninduslik mottekultuur. Klient ja teenindaja.
Kliendikeskse teeninduse pohimotted.
Teeninduseks vajalikud hoiakud ja oskused.
Teenindusprotsess. Erinevad teenindus
situatsioonid ja nende lahendamine

Loéimitud iildained

EESTI KEEL

- korrektse kdne-ja kirjakeele kasutamine

- korrektse lauseehituse ja viljenduse
kasutamine

Iseseisev too

Meeskonnatdona juhendi alusel kultuuriliste erinevuste kirjeldamine suhtlemisel

Lavend

On osalenud rithmatdds juhtumipdhise situatsiooniilesande lahendamisel ja esitlemisel




Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dpilane on osalenud koikidel seminaridel, teostanud praktilised t66d, esitanud iseseisvad t66d ning
tditnud hindamisiilesanded vdhemalt ldvendi taseme

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Karjaariinfoportaal www.rajaleidja.ee

Amundson, N., Poehnell G., Karjiiriteed. Eesti To6tukassa. 2011
Karjadriplaneerimine. To6lehtede kogumik kutsedppeasutuse Opilasele I, II, I1I. Integratsiooni ja Migratsiooni Sihtasutus
Mc Kay, M., Davis, M., Fanning, P., Suhtlemisoskused. 2004

Naessen, L-O., Parem teenindamine. Tallinn.1997.

Kidron, A. Suhtlemispsiihholoogia

Rekkor, S jt., Teenindamise kunst. 2013

Ettevotlusarendamise Sihtasutus www.eas.ee

Ettevatluse ja driplaani koostamise alused http://www.e-ope.ee/_download/euni_repository/file/2168/Ettev6tlus_2011%20-tekst.pdf
Kulu, L. Majandusdpik giimnaasiumile. Ermecol, 2011

Rahandusministeerium www.fin.ee

Randma, T. Ettevotluse alused. Infotiikk, 2008

Suppi, K. Ettevotlusopik- kdsiraamat. Altex, 2013

Maksu- ja tolliamet www.emat.ee

Ariseadustik

https://www.riigiteataja.ee/akt/102072013063

Tooinspektsiooni kodulehekiilg www.ti.ee

Sotsiaalministeemium. Tookeskkonna késiraamat http://www.ti.ee/ott/raraamat.pdf
Tootervishoiu ja todohutuse seadus. https://www.riigiteataja.ee/akt/106072012060
Toolepingu seadus https://www.riigiteataja.ee/akt/122122012030

Voladigusseadus https://www.riigiteataja.ee/akt/111062013009

T606- ja teenuste osutamise lepingute koostamine




Moodul nr. 4 - TOOTMISHUGIEEN PIIMATOOSTUSES

Mooduli maht 4 EKAP/104 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
16imitud iildained

Praktiline t66, sh. 16imitud
iildained

Iseseisev t00, sh. 16imitud

ildained

20 tundi

56 tundi

28 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane mdistab toiduseadusandlusest tulenevaid kohustusi ja tootmishiigieeni pdhimdtteid toiduainete todtlemisel

Nouded mooduli alustamiseks: 1dbitud moodulid 1 ja 2

Aine(d) ja opetaja(d): Eve Klettenberg, bioloogia Gpetaja, inglise keele Opetaja, matemaatika dpetaja, keemia Gpetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev to60
(A, P
1) mdistab ainete iseloomustab aine vedelat olekut o Kkirjalik test 1 HU Pesemis- ja desinfitseerimisained A: 4 tundi
lahustamise selgitab mdisted — lahusti, lahustunud aine ja lahus |  iilesannete Maistekaardi koostamine Pesemis- ja desinfitseerimismeetodid P: 10 tundi
pohimdtteid kirjeldab vedelike pindpinevuse, viskoossuse ja lahendamine piimatoostuses kasutatavate piimatoostuses I: 8 tundi

voolavuse mdju pesemisainete omadustele
nimetab pesemisel ja desinfitseerimisel
kasutatavaid kemikaalide liike ja nende pohilisi
fuitisikalisi, keemilisi ja toksilisi omadusi
vordleb erinevaid aine kontsentratsiooni
viljendamise viise

arvutab pesuaine koguse vajaliku
kontsentratsiooniga todlahuse valmistamiseks
valmistab juhendi jirgi dige kontsentratsiooniga
lahused piimakéitlemise seadmete pesemiseks

e iseseisev tOO

pesu- ja desinfitseerimisainete,
toolahuste kontsentratsioonide,
eemaldatava mustuse liigi ja
kasutuskoha kohta

2 HU

Pesuaine koguse arvutamine ja
vajaliku kontsentratsiooniga
todlahuse valmistamine,
arvestades tootjapoolset
kasutusjuhendit

3HU

Kirjalik test ainete lahustumise
ja lahuste kontsentratsioonide
kohta

Puhastusained, vesi, toolahuste valmistamine
Desinfitseerimisained, téolahuste valmistamine
Temperatuurireziimid toolahuste valmistamisel
Ohutusnouded pesu- ja desinfitseerimislahuste
kasutamisel

Puhastusainete ohutuskaart

Puhtusastmed piimatéostuses
Arvutusiilesannete lahendamine

Loimitud iildained
KEEMIA
- puhastusainete ohutuskaartide sisu
- pesemis-ja desinfitseerimisained, nende
keemilised omadused ja kasutamine

MATEMAATIKA
- toolahuste valmistamise ilesanded

INGLISE KEEL
- pesu- ja desinfitseerimisainete
ohutuskaartide terminoloogia
FUUSIKA
- vedelike pindpinevus, viskoossus ja
voolavus




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
- fuiisikalised modtmised
Iseseisev t60 Maistekaardi koostamine piimatddstuses kasutatavate pesu- ja desinfitseerimisainete, todlahuste kontsentratsioonide, eemaldatava mustuse liigi ja kasutuskoha kohta
Toolehtede tditmine ja esitamine pesuaine koguse arvutamise kohta vajaliku kontsentratsiooniga té6lahuse valmistamiseks
Livend On koostanud ja esitanud mdistekaardi nduetele vastavalt
On arvutanud pesuaine koguse ja valmistanud Gigesti vajaliku kontsentratsiooniga té6lahuse, arvestades tootjapoolset kasutusjuhendit
On sooritanud kirjaliku testi ainete lahustumise ja lahuste kontsentratsioonide kohta vihemalt 51% ulatuses digete vastustega
2) teostab erinevate e nimetab ja iseloomustab olulisi tegureid e seminar 1HU Pesemine ja desinfitseerimine piimatddstuses A: 2 tundi
tehnoloogiliste pesemistsiikli teostamisel e praktilised t66d Praktiline t66 pesemismarsruudi | Pesemistsiikkel P: 30 tundi
seadmete voOi liinide e selgitab erinevate pesu ja —desinfitseerimisainete | o teemakohased koostamise ja tehnoloogilise liini | Pesumarsruut I: 4 tundi

pesu

kasutamise vajadust piimatoostuses

e kirjeldab piimatddstuses kasutatavaid tiiiipilisi
pesu- ja desinfitseerimisainete koostist

e selgitab CIP pesu pohimotet

e valib vajalikud pesemismeetodid ldhtuvalt
tehnoloogiliste seadmete voi liini eripérast

e teostab tehnoloogilise seadme voi liini pesu
etteantud marsruudil

e reguleerib lahuste parameetreid vastavalt etteantud
juhistele

e jargib ohutuid t66vatteid pesemis- ning
desinfitseerimislahustega tootamisel

videod ja nende
analiiis

nduetekohane pesemise kohta,
kasutades CIP pesu ja digeid
toovotteid

CIP pesu siisteem

Pesemislahuste parameetrid

Ohutusnéuded pesu- ja desinfitseerimisainetega
téotamisel

Loimitud iildained

MATEMAATIKA

- jaaine koguste leidmine todlahuste dige
kontsentratsiooni saavutamiseks

KEEMIA

- keemiliste ainete tundmine pesemis-ja
desifitseerimislahuste valmistamisel

- keemiliste ainete omadused ja ohutus

BIOLOOGIA
- valguline, mineraalne mustus
- rasva drastamine

FUUSIKA

- pesemis- ja desinfitseerimislahuste
fiitisikalised parameetrid

- pesemismetoodika fiitisikalised parameetrid
(voolamise kiirus, rohk jne)

Iseseisev too

Piimatddstuses kasutatavate tiiiipiliste pesu- ja desinfitseerimisainete koostise kirjeldamine ja vordlemine

Lavend

On koostanud tehnoloogiliste liinide pesumarsruudi ja teostanud tehnoloogilise liini nduetekohase pesemise, kasutades CIP pesu ja digeid toovotteid




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,

3) mdistab e selgitab piimatddstusettevotte e seminar 1 HU Piimat6ostusettevotte enesekontroll A: 10 tundi
piimatodstuse enesekontrollikohustust ja selle rakendamise e rithmat6o RithmatGona erinevate Enesekontrollisiisteemi loomine P: 10 tundi
enesekontrolli ja vajalikkust toiduseaduse alusel o isescisev tod piimatoodete valmistamisel HACCP péhimétted, vajalikkus, rakendamine I: 8 tundi
HACCP pdhimdtteid  nimetab HACCP pShimdtted ja eeltingimuste esinevate ohtude ja nende Tehnoloogilise skeemi tilesehitus

programmi osad viltimiseks vajalikke ennetavate Eeltingimuste programm
o kirjeldab erinevate piimatoodete valmistamisel tegevuste kirjeldamine Godex Alimentariuse pohimétete rakendamine
esinevaid ohtusid ja nende véltimiseks vajalikke
ennetavaid tegevusi o 2HU | Loimitud iitdained
e selgitab toote tehnoloogilise skeemi pdhjal Rithmatd6na koostab, vormistab EEST| KEEL
kriitilised punktid ja kriitilised kontrollpunktid ja esitleb tihe piimatoote - rahvusvaheliste mistete selgitamine
e miirab kriitilised piirid igale kriitilisele kohale valmistamisega seotud HACCP | ;0 1y o (55 de vormistamine ja esitlemine
e kirjeldab tegevusi kriitiliste kohtade plaaniparaseks plaani kasutades juhendit kasutades korrektset erialast eesti keelt
jélgimiseks
e selgitab voimalikke korrigeerivad tegevused INGLISE KEEL
Juhuks, kui oht on véljunud kontrolli alt - HACCP terminoloogia tundmine inglise
e vormistab iihe piimatoote valmistamisega seotud keeles
HACCP plaani
Iseseisev t60 Kirjeldab ja selgitab HACCP pohimotteid ja eeltingimuste programmi vajadust
Rithmattona erinevate piimatoodete valmistamisel esinevate ohtude ja nende valtimiseks vajalikke ennetavate tegevuste kirjeldamine
Rithmat6ona iihe piimatoote valmistamisega seotud HACCP plaani koostamine ja vormistamine kasutades juhendit
Livend On osalenud aktiivselt riithmat60s, teostanud ja esitanud t66d nduetekohaselt

4) orienteerub e liigitab digusaktid viljaandja organisatsiooni jirgi | e seminar 1HU Toiduseadusandlus A: 4 tundi
toiduvaldkonnas e nimetab toiduvaldkonda puudutavad pohilised e rithmatdo Rithmatdona tilevaate éigusakt P: 6 tundi
kehtivas oigusaktid ja nende suunised o toolehed koostamine toidu kaitlemist Toiduseadus I: 8 tundi
seadusandluses e selgitab toiduseaduse eesmaérki ja iilesannet o isescisev t66 puudutavatest digusaktidest ja Kditleja kohustused kiitlemisel

e selgitab tootmishiigieeni puudutavatest
oigusaktidest tulenevaid kohustusi toidukditlejale

e nimetab toiduainete margistusele esitatavad
pohinduded

e selgitab ndudeid joogiveele ja selle kontrolli
ettevottes

e selgitab lisaainete kasutamist piimatoodete
valmistamisel ning digusaktidest tulenevaid
piiranguid

nende eesmarkidest, esitlemine ja
selgitamine

2 HU

Iseseisev to0 valitud piimatoote
margistuse kirjelduse koostamise
kohta juhendi alusel

Nouded joogiveele
Lisaainete kasutamine toiduainete tootlemisel
Piimatoodete mdrgistamine

Kestvuskatsete tegemise kord ja sdilivusaja

mddramine

Loimitud iildained
FUUSIKA
- mootihikud, nende teisendamine

KEEMIA
- keemilised lisaained, nende omadused




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)

Iseseisev too

Rithmatoona iilevaate koostamine toidu kiitlemist puudutavatest digusaktidest ja nende eesmérkidest
Uhe piimatoote mérgistuse kirjelduse koostamine juhendi alusel

Lavend

On osalenud aktiivselt riihmat6ds, teostanud ja esitanud iseseisvad t60d ning t6dlehed nduetekohaselt

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt. Moodul loetakse hinnatuks, kui 6ppija on osalenud auditoorsel Gppel viahemalt 75% ulatuses, osalenud kdigil seminaridel ja osa

vOtnud rihmatdddest. Saavutanud tulemused 1dveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Roasto, M; Breivel, M; Dreimann, P. (2011). Toiduainetddstuse tootmishiigieen

Roasto M., Tamm T., Juhkam K. (2006). Toiduhiigieen ja —ohutus. Tartu
Toiduohutus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=80bg#euni repository 10895

Toiduhiigieeni algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6uSi#euni_repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895

Toidulisandid ja lisaained toidus - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository 10895

EU komisjoni médrused



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=80bg#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6u5i#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=77lj#euni_repository_10895

Moodul nr. 5 - TOORPIIMA TOOTLEMINE

Mooduli maht 10 EKAP/260 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh. 16imitud
iildained

Praktiline too, sh.
1oimitud iildained

Iseseisev t60, sh. 1oimitud

iildained

72 tundi

126 tundi

62 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane votab vastu tooraine, hindab tooraine nduetekohasust ja to6tleb seda vastavalt etteantud juhistele

Nouded mooduli alustamiseks: 1dbitud moodulid 1 ja 2

Aine(d) ja opetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dpetaja, matemaatika dpetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele dpetaja, inglise keele dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t060
AP, D
Opilane Opilane e interaktiivne 1HU Toorpiim A: 24 tundi
1) tunneb piima e kirjeldab lehmapiima koostisosi ja omadusi loeng Rithmat6dna juhendi alusel Piima koostis ja omadused P: 16 tundi
keemiat, fiiiisikat, e nimetab piima koostisosad ja omadused inglise e paaris- ja mdistekaadi koostamine piima P_“ma k.OOSt.ISOSG.de Jaotumine I: 16 tundi
mikrobioloogiat Keeles rithmat66 koostisosade kohta dispersioonikeskkonnas
. . : e arutelu Emulsioonid
e koostab p.uma oma(‘jus‘te mmstek.aarfl} ' « videodjanende |2 H{ Suspensioonid
o ioetleb_ émma koostist ja omadusi mojutavaid analiiiis Aruande koostamine ja XZ\P:)JS(Z:) i
egurel e o0salemine Hemine &
e liigitab piima koostisosad dispersiooniteooria jargi demonstratiivesit- esitlemine dppekaigy kohta Toorpiima mikrofloora
ja kirjeldab erinevate disperssete siisteemide lustel 3HU o
omadusi e todlehed . i Léimitud iildained
o . . . . 3 > Laboratoorse t60 teostamine
e kirjeldab piima koostisosade nditel adsorptsiooni ja harjutused o EESTI KEEL
adsorptsioonindhtuse,

absorbtsiooni néhtust

iseloomustab piima ja piimatoodete naitel
suspensioone, emulsioone, vahtusid, aerosoole
kirjeldab toorpiima mikrofloorat

e laboratoorne t60

suspensioonide, emulsioonid
tekke kohta ja tulemuste analiiiis

- moistete selgitus

- korrektne eesti keele kasutus kirjalike toode
koostamisel ja esitlemisel

BIOLOOGIA

- piim, kui bioloogiline vedelik

- toorpiima mikrofloora, liigitus, iseloomustus

KEEMIA

- disperssed siisteemid

- sorptsioonilised protsessid

- suspensioonid, emulsioonid

- vahud, aerosoolid

INGLISE KEEL
- piima koostise ja omaduste inglisekeelne
kirjeldus




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Iseseisev too

Rithmatdona juhendi alusel mdistekaadi koostamine piima koostisosade kohta
Protokollide koostamine teostatud laboratoorsete analiiiiside kohta

Aruande koostamine Oppekéigu kohta
Teemakohaste toolehtede tditmine

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e on dppekiigu kohta koostanud aruande, esitlus on
napisoOnaline voi puudub iildse, puuduvad moned
olulised parameetrid

¢ on juhendamisel teostanud laboratoorsed t66d
adsorptsioonindhtuse, suspensioonide, emulsioonide
tekke kohta, ei oska selgitada oma tegevust a tulemusi

Hinne ,,4
on dppekdigu kohta koostanud aruande ja esitlenud
seda asjatundlikult, aga samas puuduvad moned
olulised parameetrid

on juhendamisel teostanud laboratoorsed t66d
adsorptsioonindhtuse, suspensioonide, emulsioonide
tekke kohta, oskab selgitada oma tegevust

Hinne ,,5%

e on Oppekiigu kohta koostanud aruande ja esitlenud seda
asjatundlikult, selgitab oluliste parameetrite rakendamist toodete

valmistamisel

e on nduetekohaselt teostanud laboratoorsed t66d

adsorptsioonindhtuse, suspensioonide, emulsioonide tekke kohta,

oskab tulemuste kohta anda digeid selgitusi

2) omab arusaama
toiduainete
tootlemisel
toimuvatest
protsessidest

e selgitab ainete segunemist, lahustumist,
kristalliseerumist, sulamist toiduainete tehnoloogias

e teostab juhendamisel teemaga seotud laboratoorsed
tood

e kirjeldab ja analiiiisib laboratoorsete todde
teostamisel saadud tulemusi

e leiab ja refereerib piima mehhaanilise ning termilise
tootlemise teemaga seotud vajalikku infot
erinevatest kirjandusallikatest ning vastab esitatud
kiisimustele

e viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele

interaktiivne
loeng

paaris- ja
rithmat6o
arutelu

videod ja nende
analiis
osalemine
demonstratiivesit-
lustel

toolehed,
harjutused
laboratoorne t66

1HU

Piima mehhaanilise ning
termilise tootlemisega seotud
informatsiooni leidmine ja
refereerimine ning kiisimustele
vastamine

2HU

Teemakohase laboratoorse t60
teostamine ja tulemuste
analiiisimine

Fiitisikalised protsessid

Ainete segunemine, lahustumine,
kristalliseerumine, sulamine

Ainete eraldustehnoloogiad

Mehaaniline téotlemine

Piima separeerimine

Piima homogeniseerimine

Piima separeerimist ja homogeniseerimist
mojutavad tegurid

Termiline téotlemine

Piima termilise tootlemise meetodid

Piima termilist tootlemist mojutavad tegurid
seadmed

Loimitud iildained

EESTI KEEL

- moistete selgitus

- korrektne eesti keele kasutus kirjalike toode
koostamisel ja esitlemisel

FUUSIKA

- vedelike fiiiisikalised omadused

- fliisikalised protsessid piima to6tlemisel

- piima mehhaaniline t66tlemine

- piima termiline to6tlemine

KEEMIA

- keemiliste lahuste kasutamine laboratoorsetes
toode teostamisel

- keemiline analiiiis

A: 20 tundi
P: 30 tundi
I: 10 tundi




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

BIOLOOGIA

- ensiilimide omadused ja inaktiveerimine

- mikroorganismide elutegevus ja selle
peatamine

Iseseisev too

Piima mehhaanilise ning termilise to6tlemisega seotud informatsiooni leidmine ja refereerimine
Protokollide koostamine teostatud laboratoorsete analiiiiside kohta

Teemakohaste toolehtede tditmine

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e On liinklikult refereerinud kirjandusliku materjali piima
mehhaanilise ning termilise to6tlemise kohta mis on
véga ilildsonaline ja kohati arusaamatu

¢ On teostanud laboratoorsed t66d tehnoloogiliste
protsesside selgitamise kohta pideval juhendamisel,
selgitused tehtud t66 kohta puuduvad ja tulemuste
analiilis puudub

Hinne ,,4

e On pohimdtteliselt refereerinud kirjandusliku
materjali piima mehhaanilise ning termilise
tootlemise kohta mis on viga iildsdnaline ja kohati
arusaamatu

e On teostanud laboratoorsed t66d tehnoloogiliste
protsesside selgitamise kohta, tulemuste analiiiis

puudub

Hinne ,,5%

e On pohjalikult refereerinud kirjandusliku materjali piima

mehhaanilise ning termilise todtlemise kohta

e On teostanud laboratoorsed t66d tehnoloogiliste protsesside

selgitamise kohta ja oskab tulemusi analiitisida

3) mdistab toorpiimale
esitatavaid noudeid

o selgitab piima kokkuostuhinna ja omahinna
kujunemise aluseid

e nimetab toorpiimale esitatavad nduded

e arutleb toorpiima kokkuveol piimaga toimuvaid
muutusi ja nende pohjusi

e kirjeldab piimaauto ehitust ja td6pShimotet

e teostab toorpiima analiilise todjuhendi jargi

e arvestab ja jélgib tooraine kulu, korraldades oma
t00d ratsionaalselt

e interaktiivne 1HU
loeng Laboratoorse t60 teostamine
e paaris- ja toorpiima kvaliteedinduetele
rithmat66 vastavuse kohta, tulemuste
e arutelu hindamine
e videod ja nende
analiitis 2HU
e osalemine Piima ja koore rasvabilansi

demonstratiivesit-
lustel

e toolehed,
harjutused

e aboratoorne t60

arvutuste teostamine

Toorpiim

Nouded toorpiimale

Tehnoloogilised seadmed toorpiima kogumisel ja
ettevottes vastuvotmisel

Loimitud iildained

KEEMIA

- keemiline analiiiis, lahused
- mikrobioloogiline analiiiis

MATEMAATIKA

- arvutused toorpiima hinna kujunemisel

- tooraine kulu leidmine toote valmistamisel
- laboratoorsete t60de tulemuste hindamine

FUUSIKA

- nduded piima kéitlemisel kasutatavate
seadmete materjalidele

- tehnoloogiliste seadmete tehniline kirjeldus

A: 16 tundi
P: 20 tundi
I: 16 tundi

Iseseisev too

Protokollide koostamine teostatud laboratoorsete analiitiside kohta

Teemakohaste toolehtede tditmine




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

On teostanud laboratoorsed t66d toorpiima
kvaliteedinduetele vastavuse kohta, ei oska anda
selgitusi

On teostanud toorpiima rasvabilansi arvutuse 51%
ulatuses digesti

Hinne ,,4

On teostanud laboratoorsed t66d toorpiima
kvaliteedinduetele vastavuse kohta, vorrelnud
Oigusaktides sétestatutega

On teostanud toorpiima rasvabilansi arvutuse 75%
ulatuses digesti

Hinne ,,5%
e On teostanud laboratoorsed t66d toorpiima kvaliteedinduetele
vastavuse kohta ja oskab anda selgitusi tulemuste kohta

e On teostanud toorpiima rasvabilansi arvutuse 90%ulatuses digesti

4) tootleb piima,
segupiima ja koort
mehaaniliselt

arvutab separeerimisprotsessis tekkiva koore ja
10ssi kogused

puhastab ja separeerib piima vastavalt seadmete
kasutusjuhenditele

teostab piima, koore, segupiima
standardiseerimisarvutused

normaliseerib vajaliku rasvasisaldusega piima
vastavalt toote tehnoloogilisele skeemile
homogeniseerib piima, segupiima ja koort
ettendhtud reziimil vastavalt seadme
kasutusjuhendile

kirjeldab piima mehaanilise t66tlemise seadmete
toOopohimotteid eesti ja inglise keeles

jélgib ja hoiab oma t60s kvaliteeti, tdidab ja jargib
toiduhiigieeni noudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

seminar 1HU
praktiline t66 Praktilise kompleksiilesande
lahendamine:
e koore ja lossi koguste

arvutamine
separeerimisel

te teostamine vajaliku
rasvasisaldusega
piimasegude saamiseks

e piima eeltdootlemisliini
to0ks ettevalmistamine

e piima separeerimine ja
homogeniseerimine

e toiduhiigieeninduete
jargimine

e piima eeltddtlemise liini
pesemine ja
desinfitseerimine

e standardiseerimisarvutus-

Mehaaniline t66tlemine A: 6 tundi
Piima separeerimine P: 30 tundi
Piima homogeniseerimine I: 10 tundi

Piima separeerimist ja homogeniseerimist
mojutavad tegurid
Piima mehaanilise téotlemise seadmed

Loimitud iildained

KEEMIA

- pesemis— ja desinfitseerimiskemikaalid,
lahuste kontsentratsioonid

- pesemis— ja desinfitseerimiskemikaalide
omadused, ohutus

FUUSIKA

- vedelike fiilisikalised omadused

- fiitisikalised protsessid piima to6tlemisel
- piima mehhaaniline td6tlemine

MATEMAATIKA

- arvutusiilesanded piima separeerimise,
standardiseerimise kohta

- arvutusiilesanded pesemis- ja
desinfitseerimislahuste valmistamise kohta

Iseseisev too

Protokollide koostamine teostatud praktiliste todde kohta
Teemakohaste toolehtede tditmine
Piima mehaanilise to6tlemise seadmete toOpohimdtete kirjeldamine eesti ja inglise keeles

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

On lahendanud praktilise kompleksiilesande piima
mehhaanilise to6tlemise kohta vajades juhendaja
olulist abi, tehnoloogilistes arvutustes esineb vigu

Hinne ,,4¢

On lahendanud praktilise kompleksiilesande piima
mehhaanilise to6tlemise kohta vajades juhendaja

Hinne ,,5%
e Oniseseisvalt lahendanud praktilise kompleksiilesande piima
mehhaanilise to6tlemise kohta digesti




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
moningat abi, tehnoloogiliste arvutuste teostamisel
moningad ebatépsused
5) todtleb piima ja e selgitab soojuse neeldumise vdi eraldumisega e seminar 1 HU Termiline t66tlemine A: 6 tundi
muud piimapdhist seotud protsesside pdhimdtteid ja kasutamist e praktiline too | Praktilise kompleksiilesande Piima termilise tootlemise meetodid P: 30 tundi
toorainet termiliselt lahendamine: Piima termilise téotlemise seadmed I 10 tundi

toiduainete tehnoloogias

e nimetab termilise tootlemise eesmairgid ja
iseloomustab kasutatavaid meetodeid

e kirjeldab soojusvahetite ehitust ja toopohimotet

e Kkirjeldab seadme tehnilise skeemi jargi inglise
keeles toote liikumist plaatsoojusvahetis

e vordleb piima termilise tootlemise viise juhendi
alusel

e tootleb piima, segupiima, koort, 10ssi, petti,
vadakut, kondenspiima termiliselt vastavalt seadme
kasutusjuhendile ja ettendhtud reziimile

e jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti, tdidab ja jérgib

toiduhiigieeni ndudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e piima eeltddtlemisliini
tooks ettevalmistamine

e piima ja koore termiline
tootlemine

e toiduhiigieeninduete
jérgimine

e piima eeltddtlemise liini
pesemine ja
desinfitseerimine

Piima termilise tootlemise eesmdrgid ja
kasutatavaid meetodeid

Loimitud iildained

KEEMIA

- pesemis— ja desinfitseerimiskemikaalid,
lahuste kontsentratsioonid

- pesemis— ja desinfitseerimiskemikaalide
omadused, ohutus

FUUSIKA

vedelike fliisikalised omadused

fiitisikalised protsessid piima to6tlemisel
piima termiline toGtlemine

soojuse neeldumise ja eraldumise pohimotted

MATEMAATIKA
- arvutusiilesanded pesemis- ja
desinfitseerimislahuste valmistamise kohta

INGLISE KEEL
- inglisekeelne tehnoloogiline sdnavara
seadmete ja protsesside kirjeldamisel

Iseseisev too

Protokollide koostamine teostatud praktiliste todde kohta
Teemakohaste toolehtede tiditmine

Piima termilise to6tlemise seadmete toGpohimotete kirjeldamine eesti ja inglise keeles

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

¢ On lahendanud praktilise kompleksiilesande piima
termilise todtlemise kohta vajades juhendaja olulist
abi, tehnoloogilistes arvutustes esineb vigu

Hinne ,,4¢

On lahendanud praktilise kompleksiilesande piima
termilise to6tlemise kohta vajades juhendaja
moningat abi, tehnoloogiliste arvutuste teostamisel
moningad ebatépsused

Hinne ,,5%

e On iseseisvalt lahendanud praktilise kompleksiilesande piima

termilise toGtlemise kohta digesti




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT)
(OM) iillesanded
(HD)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse eristavalt. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel Gppel vdhemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel seminaridel ning
praktilistel toodel, osa votnud rithmatdddest. Esitanud iseseisvad t60d ning osalenud esitlusel. Saavutanud tulemused vastavalt hindekriteeriumidele vahemalt laveni
asemel hinne ,,3

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004
Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository 10895
Saron, T., Henno, M., Jdudu L, Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatodstuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'opbarosa K.K., Xumus u ¢pusuka mosnoka, Cankr-Ilerepoypr TMOP/] 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Toorpiima kéitlemise hiigieeninduded; https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899
EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 854/2004;
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF

Toorpiima kvaliteediklasside nduded, toorpiima koostisosade ja kvaliteedi mddramise meetodid ja kord ning toorpiima koostisosade ja kvaliteedi niditajate analiilisimiseks
volitatud laboratooriumile esitatavad nduded; https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88bu#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7zfp#euni_repository_10895
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006

Moodul nr. 6 - TEHNOLOOGILISED SEADMED

Mooduli maht 6 EKAP/156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
loimitud iildained

Praktiline t60, sh. 16imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud

uildained

40 tundi

90 tundi

26 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dppija kasutab tehnoloogilisi seadmeid, moistab nende vajalikkust piimatoodete valmistamisel.

Noéuded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 ja 2

Aine(d) ja opetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dpetaja, matemaatika dpetaja, fiitisika Opetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e interaktiivne 1 HU Mootesiisteemid A: 12 tundi
1) mdistab fiitisikaliste e nimetab pdhilised toidutddstuses kasutatavad loeng Riithmatdona esitluse loomine ja | Mootmine P: 4 tundi
parameetrite tihtsust fiiiisikalised parameetrid ning nende ithikud SI e paaris- ja ettekanne mootithikute Mootiihikud, nende kordsed ja osaiihikud I: 10 tundi
ja nende mo&tmist siisteemis rihmatdo siisteemidest. Rithmaesitlus. Mbétmise meetodid
toiduainete e selgitab temperatuuri, niiskuse, valguse ja rohu * aflftelu .. Mootiihikute teisendamine
tootlemisel osatihtsust toidu tehnoloogias * toolehed, 2HU
& harjutused Test madtithikute ja nende Léimitud iildained

teab erinevate fiilisikaliste parameetrite piirvadrtusi

vastavates tehnoloogilistes protsessides
kirjeldab riithmatoona fliiisikaliste parameetrite

mootmise meetodeid, mootmist, mootmisvahendeid

teisendamiste kohta

3HU

Riihmatdona fiitisikaliste
parameetrite modtmise
meetodite, mOotmise teostamise,
modtmisvahendite Kirjeldamine
ja esitlemine

EESTI KEEL
- korrektne erialane sOnavara ja keelekasutus

FUUSIKA

- mootmine, mdotesiisteemid, tihikud,
moodtmismeetodid

- valguskiirgus, niiskus, temperatuur, rohk,
ruumala

MATEMAATIKA
- matemaatilised tehted mootihikute
teisendamisel

Iseseisev too

Riihmat6ona esitluse loomine ja ettekanne mdotiihikute siisteemidest
Rithmat6ona fiitisikaliste parameetrite modtmise meetodite, mddtmise teostamise, modtmisvahendite Kirjeldamine
Ulevaatetabeli koostamine Ms Excelis pdhiliste toidutddstuses kasutatavate fiiiisikaliste parameetrite ning nende SI siisteemi iihikute kohta

Lavend

On osalenud aktiivselt riihmatdds, teostanud ja esitanud iseseisvad t60d ning todlehed nduetekohaselt
On sooritanud testi vahemalt 51% ulatuses digesti




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)

2) kasutab e kirjeldab vooluhulgalugejate ja kaalude e loeng, seminar 1HU Vastuvotuseadmed A: 4 tundi
vastuvotuseadmeid t6opohimdtteid, e toolehed, Test piima vastuvotuseadmete Vooluhulgaluge'ja ehitus ja t66pohimaote P: 16 tundi
piima ja muu e kirjeldab pumpade ehitust ja toote liikumist harthuseq (sh ehituse ja t66pdhimatte kohta Pumt_)ad, tOI‘US_tIk, armatuur I: 2 tundi
piimapdhiste seadmes veebipdhised) seadmete tehniliste jooniste Tankid, mahutid

i - ek - - - e dppevideod alusel Vastuvotuliin
toorainete e Kkirjeldab torustikku ja armatuuri (kraanid, klapid) _pfp . .
vastuvotmiseks e kirjeldab tankide ja mahutite ehitust * Infootsing Internetis . Léimitud iildained
e praktiline t60 ja 2 HU e
e nimetab piima vastuvotuseadmed ja nende analiiiis Piima vastuvdtmine, protsessi FU[tJShIKA L )
pdhis6lmed inglise keeles juhtimine, sellega seonduvate - tehniliste jooniste lugemine
Ju , Selleg - masinaelemendid
e kasutab vastuvotuseadmeid vastavalt toimingute teostamine jirgides _ tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed
kasutusjuhendile ja hindab seadmete tookvaliteeti ohutus- ja hiigieenindudeid
e peseb seadmeid vastavalt pesemisjuhendile jérgides KEEMIA
toiduhiigieenindudeid - pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused
MATEMAATIKA
- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel
INGLISE KEEL
- nimetab piima vastuvotuseadmed ja nende
pOhisdlmed inglise keeles
Iseseisev to0 Nimetab piima vastuvotuseadmed ja nende pohisdlmed inglise keeles
Protokollide koostamine teostatud praktiliste to6de kohta
Léivend On osalenud aktiivselt riihmat6ds, teostanud ja esitanud iseseisvad t60d ning todlehed nduetekohaselt
On sooritanud testi vihemalt 51% ulatuses
On teostanud juhendamisel piima vastuvotmise, protsessi juhtimise, sellega seonduvad toimingud jargides ohutus- ja hiigieenindudeid
3) kasutab mehaanilise e Kkirjeldab puhastusseparaatorite, separaator- e praktiline to0 ja 1 HU Mehaanilise t66tlemise seadmed A: 4 tundi
todtlemise seadmeid koorelahutajate, baktofuugide ehitust ja analiiiis Test piima mehaanilise Separaatorid,baktofuugid  nende ehitus ja | P: 14 tundi
t66pohimdtet o ‘;léé!e?ed,d h tootlemise seadmete ehituse ja deéhiméte worid o ohitus 0 166nShimai I: 2 tundi
. . . L arjutused (s t66pShimétte kohta seadmete omogenisaatorid, nende ehitus ja t66pohimate
¢ Kkirjeldab klapphomogenisaatorite ehitust ja toote Veejlaipéhised) tehﬁiliste jooniste alusel Membraanfiltratsiooni seadmed, ehitus  ja

lilkumist seadmes

kirjeldab mebraanfiltratsioonseadmete ehitust ja
toote litkumist seadmes

separeerib piima kooreks ja 13ssiks vastavalt
seadme kasutusjuhendile

homogeniseerib piima, segupiima ja koort vastavalt
seadme kasutusjuhendile

peseb seadmeid vastavalt pesemisjuhendile jargides
toiduhiigieenindudeid

e Oppevideod
infootsing internetis

2 HU
Separaator-koorelahutaja tooks
ettevalmistamine, parameetrite
reguleerimine, separaatori to60
juhtimine jargides ohutus- ja
hiigieenindudeid, kiisimustele
vastamine

té6opohimaote

Loéimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
3HU - pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
Homogenisaatori tooks lahused
ettevalmistamine, parameetrite
reguleerimine, homogenisaatori MATEMAATIKA
£66 juhtimine jirgides ohutus- ja | - arvut}lsiile_sanded pesemislahuste
hiigieenindudeid, kiisimustele valmistamisel
vastamine INGLISE KEEL
- nimetab piima mehaanilise to6tlemise
seadmed ja nende pohisdlmed inglise keeles
Iseseisev t60 Puhastusseparaatorite, separaator-koorelahutajate, baktofuugide ehituse ja to6pShimotte vordleva kirjelduse koostamine
Protokollide koostamine teostatud praktiliste to6de kohta
Livend On osalenud aktiivselt riihmat6ds, teostanud ja esitanud iseseisvad t60d ning todlehed nduetekohaselt
On sooritanud testi vihemalt 51% ulatuses
On teostanud juhendamisel praktilised t66d piima separeerimise ja homogeniseerimise kohta jérgides ohutus- ja hiigieenindudeid
4) kasutab termilise e nimetab piima ja piimatoodete termilise tootlemise | o praktiline to0 ja 1 HU Termilise té6tlemise seadmed A: 4 tundi
to6tlemise seadmeid seadmete tiiiipe analiiiis Test piima termilise todtlemise | Pastorisaator-jahutajad, nende  ehitus  ja | P: 16 tundi
kirjeldab piima plaatpastorisaator-jahutaja ehitust ja | ® t00lehed, seadmete chituse ja to6pshimdtte | (00pohimote o I 2 tundi
65pohimtet harj u'tu~seq (sh kohta seadmete tehniliste K??tevpasforlseerlmlse seadmed, ehitus ja
veebipShised) jooniste alusel t66pohimote

kirjeldab kestevpastoriseerimise seadmete ehitust ja
t60pohimotet

annab tilevaate UHT-seadmete kasutamise
vOimalustest

teostab piima ja piimapohiste toorainete termilist
tootlemist vastavalt konkreetse t6610igu
tehnoloogilistele juhenditele

peseb seadmeid vastavalt pesemisjuhendile jargides
toiduhiigieenindudeid

¢ dppevideod
infootsing internetis

2 HU

Pastorisaator-jahutaja tooks
ettevalmistamine, parameetrite
reguleerimine, seadme t60
juhtimine jargides ohutus- ja
hiigieenindudeid, kiisimustele
vastamine

UHT seadmete ehitus, toopohimote ja
kasutamine

Loéimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA
- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- nimetab piima termilise td6tlemise seadmed
ja nende pohisdlmed inglise keeles




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
Iseseisev t60 Protokollide koostamine teostatud praktiliste toode kohta
Liavend On osalenud aktiivselt riihmat0s, teostanud ja esitanud iseseisvad t66d ning toolehed nduetekohaselt
On sooritanud testi vihemalt 51% ulatuses
On teostanud juhendamisel praktilised t66d piima termilise to6tlemise kohta jargides ohutus- ja hiigieeninoudeid
5) kasutab pakkimis- ja e iseloomustab erinevaid piimatddstuses kasutatavate |  praktiline t60 ja 1HU Pakkimis- ja villimisseadmed A: 4 tundi
villimisseadmeid pakkematerijalide ja pakendite liike analiilis Rithmatéona mdistekaardi Toiduainetoostuses kasutatavad pakkematerjalid, | P: 16 tundi
e iseloomustab pakkematerijale ja pakendite liike * todlehed, koostamine ja esitlemine nende omadused I: 2 tundi
inglise keeles harthuseq (sh piimatddstuses kasutatavate Nouded pakkematerjalide omadustele
. - . e veebipdhised) pakkematerjalide ja pakendite | J2epakendid ja suurpakendid
¢ kirjeldab pakkematerjalidele esitatavaid ndudeid « Sppevideod liikide kohta Pakkimis- ja villimisseadmete ehitus,
e vordleb erinevaid jacpakendisse pakendamise « infootsing internetis 166pohiméte ja kasutamine
seadmeid > HD
e vordleb erinevaid suurpakendisse ja konteinerisse Test piimatoodete pakkimis- ja Loimitud iildained
pakendamise seadmeid. villimisseadmete ehituse ja FUUSIKA _
e Kkirjeldab kile-, kartong- , foolium- ja to00pohimotte kohta seadmete i tehn_lllstejoonls_te lugemine
plastpakendisse villimise seadmete ehitust ja tehniliste jooniste alusel i ma3|naelemend|d o
T - tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed
toOpOhimotet
o villib/pakendab piimatooteid jaepakendisse 3HU KEEMIA
kasutades villimis/pakendamisseadmeid Pfi}(kimis- ja vi.IIimis.,seadmete - pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
e peseb seadmeid vastavalt pesemisjuhendile jargides t60ks ette\_/almlstamlr?e,_ lahused
e L parameetrite reguleerimine,
toiduhiigieenindudeid A
seadmete t60 juhtimine jargides | MATEMAATIKA
ohutus- ja hiigieenindudeid, - arvutusiilesanded pesemislahuste
kiisimustele vastamine valmistamisel
INGLISE KEEL
- piimatoodete pakendamise ja villimisega
seotud sOnavara
Iseseisev t00 Rithmatdona moistekaardi koostamine piimatdostuses kasutatavate pakkematerjalide ja pakendite liikide kohta
Protokollide koostamine teostatud praktiliste todde kohta
Livend On osalenud aktiivselt riihmat60os, teostanud ja esitanud iseseisvad t66d ning todlehed nouetekohaselt
On sooritanud testi vihemalt 51% ulatuses
On teostanud juhendamisel praktilised t66d piimatoodete villimise ja pakendamise kohta jargides ohutus- ja hiigieenindudeid
6) kasutab e leiab ja refereerib tehnoloogiliste liinide e praktiline t66 ja 1 HU Tehnoloogiline liin A: 6 tundi
tehnoloogilist liini t66pohimdttega seotud vajalikku infot erinevatest anallils Seadmete ithendamine Uhendatud seadmete toimimine P: 16 tundi
tehnoloogiliseks liiniks iihe Tehnoloogiliste liinide koostamise pohimotted I: 2 tundi

kirjandusallikatest ning vastab esitatud kiisimustele




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
piimatoodete e viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele | o to6lehed, konkreetse toote valmistamiseks. | Piima eeltoctlemise liin
valmistamiseks e nimetab liini osad vastavalt konkreetse piimatoote harjutused (sh Liini kdivitamine, parameetrite | Erinevate piimatoodete valmistamise
valmistamisele veebipShised) reguleerimine, t66 jilgimine ja | tehnoloogilised liinid
e kirjeldab sonastiku abil iihe seadme toopohimotet | © f)ppevu_ieoc_i _ | liini seiskamine vastavalt L
inglise keeles e infootsing internetis | otteantud juhistele Loimitud iildained
e iihendab tehnoloogilised seadmed vastavalt ) icta inAni :
. U v _ : . tehniliste jooniste lugemine
konkreetse t6618igu tehnoloogilisele juhendile Tankide, torustike ja muude - masinaelemendid
e kiivitab, vajadusel reguleerib, jilgib ja seiskab seadmet(? pe§umarsruqq| . - tehnoloogiliste seadmete pShisdlmed
tehnoloogilise liini vastavalt etteantud juhistele kf’OStaml_ne Ja pesureziimi
e koostab tankide, torustike ja seadmete sétestamine juhendi alusel KEEMIA desinfitseerimiskemikaalid i
pesumarsruudi ja sitestab pesureziimi juhendi peseb tehnoloog.llllse |||n! i Fehs em:js_Ja esinfitseerimiskemikaatid ja
alusel vastavalt pesemisjuhendile anuse
e peseb tehnoloogilise liini vastavalt jargides toiduhtigieenindudeid |\ -0y A A 1A
pesemisjuhendile jargides toiduhiigieenindudeid - arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel
INGLISE KEEL
- piimatoodete valmistamise tehnoloogiliste
liinidega seotud sOnavara
Iseseisev to0 Tehnoloogiliste liinide t60pohimdttega seotud teemakohase informatsiooni leidmine ja refereerimine erinevatest kirjandusallikatest
Protokollide koostamine teostatud praktiliste todde kohta
Sonastiku abil iihe seadme t66pShimdtte kirjeldamine inglise keeles
Léivend On osalenud aktiivselt riihmat6ds, teostanud ja esitanud iseseisvad t60d ning todlehed nduetekohaselt
On teostanud juhendamisel praktilised t66d piima to6tlemise liinide kdsitsemisel jargides ohutus- ja hiigieenindudeid
7) hindab ohufaktoreid e nimetab tehnoloogiliste seadmete todprotsessi e praktiline t60 ja 1HU To60hutus A: 6 tundi
seadmetega tiliipvigu analiiiis Riihmatéona tehnoloogiliste Tooohutusnouded seadme liikuvate detailide P: 8 tundi
tootamisel e nimetab seadmete tiilipvead inglise keeles * todlehed, seadmete t83protsessi tiitipvigade | korral I 6 tundi
e registreerib seadmete veateated harjutused (sh leidmine, pdhjuste selgitamine ja | T000hutusnouded elektrivorgus olevate
veebipGhised) seadmetega tootamisel

e jdrgib seadmete ohutusnoudeid

¢ dppevideod
¢ juhtumianaliiiis
e infootsing internetis

esitamine

Seadmete tooprotsessi tiitipvead
Loimitud iildained

INGLISE KEEL
- nimetab seadmete tiilipvead inglise keeles

Iseseisev too

Riihmat6ona tehnoloogiliste seadmete todprotsessi tiilipvigade leidmine, pohjuste selgitamine

Toolehe tditmine seadmete tiilipvigade kohta eesti ja inglise keeles




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
Livend On osalenud aktiivselt riihma- ja praktilistes toddes, teostanud ja esitanud iseseisvad t66d ning tolehed nduetekohaselt

On aktiivselt osalenud rithmat66 tulemuste selgitamisel ja esitlemisel

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui ppija on osalenud auditoorsel dppel vihemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmatoddel, teostanud

praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t6dd. On hindamisiilesanded lahendanud vihemalt ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu
Dairy Technology, 2008. APV, Taani
Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi




Moodul nr. 7 - FERMENTEERITUD PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 12 EKAP/312

tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t66, sh. 16imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud
iildained

80 tundi

160 tundi

72 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane tunneb mikroorganisme ja nende elutegevust, valmistab juuretisi, fermenteeritud piimasid, jogurteid, hapukoort, kohupiima ja kohupiimatooteid vastavalt etteantud
juhistele toiduhiigieeni nduetest lahtuvalt.

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 — 2 ja 4- 6

Aine(d) ja dpetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala Opetaja, bioloogia Opetaja, keemia Opetaja, matemaatika Gpetaja, fiilisika Gpetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja, ajaloo dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A P, 1)
Opilane Opilane e interaktiivne 1 HU Juuretised A: 20 tundi
1) tunneb piimatoodete e nimetab ja iseloomustab mikroorganismide liike loeng Rithmat6ona moistekaardi Kasulikud ja kahjulikud mikroorganismid P: 20 tundi
. . . o I'uhmatOO tootlemlse a Seonduvatest Juuretiste tuubld_]a Omadused
seotud toiduainete tehnoloogiast lahtuvalt ) £a se iootikumi i
. . . o _ _ o - e arutelu mikroorganismidest, nende Probiootikumid, nende kasutamine
mikroorganisme ja e Kkirjeldab erinevate mikroorganismide (viirused, e ) . piimatehnoloogias
juuretisi bakterid ning parm- ja hallitusseened) ehitust ja * too!ehed, optimaalsetest kasvutingimustest Keefiri j ti
EP J J harjutused ja omadustest. Rithmaesitlus eetirt juuretis

paljunemist

iseloomustab mikroobide optimaalseid
kasvutingimusi ning kasvu pidurdavaid tegureid
toob nditeid piimatdostuses kasutatavatest
mikroorganismide liikidest

kirjeldab mikrobioloogilisi protsesse fermenteeritud
piimatoodete valmistamisel

iseloomustab erinevaid juuretise tiilipe (O-tiilip; L-
tiilip; D-tiitip; DL-tliiip; termofiilsed kultuurid)
iseloomustab juuretiste kontsentraate (kiilmutatud
juuretis, kuivjuuretis, vedeljuuretis) eesti ja inglise
keeles

nimetab juuretise koostises kasutatavaid
piimhappebakterite kultuure ja iseloomustab
nende tehnoloogilisi omadusi

nimetab piimatoodete valmistamisel kasutatavaid
probiootikume

iseloomustab keefiri seenjuuretist

e laboratoorsed
tood

2 HU

Praktilise t60 teostamine ja
tulemuste hindamine
tarbejuuretise valmistamisel

Léimitud iildained
EESTI KEEL

korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

BIOLOOGIA

mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine

mikroorganismide elutegevus
pre- ja probiootikumid

erinevad kédarimisprotsessid, tingimused




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

kirjeldab juuretiste sdilitamise ndudeid
mikroskoobi abil teeb vahet erinevatel
mikroorganismi liikidel (viirused, bakterid ning
parm- ja hallitusseened)

teostab teemakohased praktilised t66d

Iseseisev too

Praktiliste to6de aruande koostamine
Mesofiilsete piimhappebakterite ja probiootiliste bakterite omaduste vordluse koostamine
Laktoosi hiidroliiiisi kddrimise skeemi koostamine
Rithmatoona moistekaardi koostamine ja ettekanne piima to6tlemisega seonduvatest mikroorganismidest, nende optimaalsetest kasvutingimustest ja omadustest. Riihmaesitlus

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e panus rithmatddsse moistekaardi koostamisel ja
esitlemisel piima tootlemisega seonduvatest
mikroorganismidest, nende optimaalsetest
kasvutingimustest ja omadustest on tagasihoidlik,
esitlemisest osa ei vota

e tarbejuuretise valmistamine ja tulemuste analiilis on
teostatud juhendamisel

Hinne ,,4

e panus rithmatodsse moistekaardi koostamisel ja
esitlemisel piima tootlemisega seonduvatest
mikroorganismidest, nende optimaalsetest
kasvutingimustest ja omadustest on tagasihoidlik,
esitlemisel napisonaline, ei oska kiisimustele vastata

e tarbejuuretise valmistamine ja tulemuste analiilis on
teostatud osalisel juhendamisel

Hinne ,,5%

e on pdhiline mdistekaardi koostaja ja esitleja piima toStlemisega
seonduvatest mikroorganismidest, nende optimaalsetest
kasvutingimustest ja omadustest, vastab asjatundlikult kiisimustele

e tarbejuuretise valmistamine ja tulemuste analiiiis on teostatud
iseseisvalt, korrektselt

2) moistab
fermenteeritud
piimatoodete
valmistamise
1sedrasusi

kirjeldab kolloidlahuste omadusi, geelide ja tarrete
tekkimise mehhanismi

vordleb mootmise teel saadud pH viirtust etteantud
normidega

leiab ja refereerib fermenteeritud piimatoodete
valmistamisega seotud vajalikku infot erinevatest
kirjandusallikatest ning vastab esitatud kiisimustele
viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele
kirjeldab fermenteeritud piimatoodete valmistamise
ja toiduks kasutamise ajalugu

liigitab fermenteeritud piimatooteid kasutatavate
Juuretisekultuuride pdhjal

vordleb fermenteeritud piimatoodete valmistamist
reservuaar- ja termostaatmeetodil

kirjeldab fermenteerimisprotsessi piimatoodete
valmistamisel

vordleb piima kalgendamise meetodeid
iseloomustab piima kalgendamiseks kasutatavad
lisandid

e loeng, seminar

e t00lehed,
harjutused (sh
veebipdhised)

e dppevideod

e infootsing internetis

e praktiline t60 ja
analiilis

1 HU

Iseseisva toona fermenteeritud
piimatoodete valmistamisega
seotud teemal vajaliku
informatsiooni leidmine ja
refereerimine, selle esitlemine
ning kiisimustele vastamine

2 HU

Fermenteerimistankide ehituse ja
kasutamise kirjeldamine seadme
tehnilise joonise jargi

Fermentatsioon A: 20 tundi
Kolloidlahuste omadused P: 25 tundi
Fermenteeritud  piimatoodete  valmistamise | |: 16 tundi

meetodid

Piima kalgendamise meetodid

Loimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed

AJALUGU
- fermenteeritud piimatoodete ajalooline taust

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

kirjeldab fermenteerimistankide ehitust ja
kasutamist

Iseseisev too

Praktiliste to6de aruande koostamine
Fermenteeritud piimatoodete valmistamisega seotud teemal vajaliku informatsiooni leidmine ja refereerimine, selle esitlemine ning kiisimustele vastamine
Koostab vordlustabeli fermenteeritud piimatoodete valmistamise kohta reservuaar- ja termostaatmeetodil. Toob vélja tehnoloogilised erinevused ja valmistoote omadused

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e on koostanud referaadi fermenteeritud piimatoodete
valmistamisega seotud teemal, kuid vormistus on
mittenduetekohane, selle esitlemine on napisdnaline ja
kiisimustele vastamine kesine

e Fermenteerimistankide ehituse ja kasutamise
kirjeldamine seadme tehnilise joonise jirgi on ebatipne

Hinne ,,4¢

on koostanud referaadi fermenteeritud piimatoodete
valmistamisega seotud teemal, vormistuses esineb
vigu, esitlemine on hea aga kiisimustele vastamisel
on tagasihoidlik

Fermenteerimistankide ehituse ja kasutamise
kirjeldamine seadme tehnilise joonise jargi on
moningate vigadega

Hinne ,,5%

e on koostanud referaadi fermenteeritud piimatoodete
valmistamisega seotud teemal, vormistus korrektene, viidatud
kirjandusallikatele, esitlemisel kindel ja pohjalik

e Fermenteerimistankide ehituse ja kasutamise kirjeldamine seadme

tehnilise joonise jargi korrektne

3) valmistab
fermenteeritud piima

koostab fermenteeritud piima valmistamise
tehnoloogilise skeemi

selgitab fermenteeritud piima valmistamise
tehnoloogilist skeemi inglise keeles

vordleb erinevate fermenteeritud piimade
valmistamise tehnoloogilisi parameetreid

teostab tehnoloogilised arvutused etteantud toote
valmistamiseks

valib sobiva juuretise etteantud toote
valmistamiseks

valmistab keefiri, hapendatud peti vo1 hapupiima
tehnoloogilise juhendi alusel

pakendab fermenteeritud piima, kasutades
pakkemasinat ohutult vastavalt seadme t66juhendile
mérgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid ndudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline t60 ja

1HU

analliiis Iseseisvalt, Opitud materjali

e to0lehed, pohjal ithe fermenteeritud piima
harjutused (sh valmistamise tehnoloogilise
veebipohised) skeemi koostamine, esitlemine ja

selgitamine

2 HU

Juhendi alusel iihe
fermenteeritud piima praktiline
valmistamine alustades tooraine
vastuvotust kuni valmistoote
pakendamiseni jargides
toiduhiigieenindudeid ja
kasutades digesti tehnoloogilisi
seadmeid

Fermenteeritud piima tehnoloogia
Tehnoloogiline skeem

Tehnoloogilised arvutused fermenteeritud
piimatoodete valmistamisel

Piima fermenteerimine

Juuretis

Fermenteeritud piimade valmistamisel
kasutatavad seadmed

Loimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA

- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL

- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses
fermenteeritud piimatoodetega

AJALUGU
- fermenteeritud piimade ajalooline taust

A: 10 tundi
P: 30 tundi
I: 10 tundi




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Praktiliste toode aruande koostamine

Fermenteeritud piima valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine

Tehnoloogiliste lilesannete lahendamine
Toote mérgistuse koostamine juhendi alusel

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e Opitud materjali pdhjal ithe fermenteeritud piima
valmistamise tehnoloogiline skeem on koostatud
primitiivselt, puuduvad parameetrid ja operatsioonide
jarjestuses esineb vigu, selgitused kohati ebadiged

e iihe fermenteeritud piima valmistamine, sh
tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste
arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja

Hinne ,,4
e OJpitud materjali pohjal tihe fermenteeritud piima

valmistamise tehnoloogiline skeem on koostatud
Oigesti koos parameetritega, selgitused kohati
ebadiged

tihe fermenteeritud piima valmistamine, sh
tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste
arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja

kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on toimunud juhendamisel
ja pideval juhendaja sekkumisel

kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine,

parameetrite reguleerimine on toimunud ebakindlalt,

moningate ebatdpsustega

Hinne ,,5%

e Opitud materjali pdhjal {ihe fermenteeritud piima valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud digesti, koos parameetritega

esitlusel selgitused arusaadavad ja pohjendatud

e {ihe fermenteeritud piima valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine, tehnoloogiliste seadmete
juhtimine, parameetrite reguleerimine on toimunud nduetekohaselt

ja iseseisvalt

4) valmistab jogurti

liigitab jogurtid tehnoloogilise protsessi isedrasuste
pohjal

kirjeldab kiilmutatud ja kontsentreeritud jogurti
valmistamise tehnoloogilist protsessi

koostab jogurti valmistamise tehnoloogilise skeemi
vastavalt etteantud jogurti liigile

selgitab jogurti valmistamise tehnoloogilist skeemi
inglise keeles

teostab tehnoloogilised arvutused jogurti
valmistamisel

valib sobiva juuretise jogurti valmistamiseks
valmistab jogurti tehnoloogilise juhendi alusel
pakendab jogurti, kasutades pakkemasinat ohutult
vastavalt seadme t66juhendile

mérgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid noudeid
peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline to0 ja
analiilis

e tO0lehed,
harjutused (sh
veebipohised)

1 HU

Iseseisvalt, Opitud materjali
pohjal jogurti valmistamise
tehnoloogilise skeemi
koostamine, esitlemine ja
selgitamine

2 HU

Juhendi alusel jogurti praktiline
valmistamine alustades tooraine
vastuvotust kuni valmistoote
pakendamiseni ja kasutades
oigesti tehnoloogilisi seadmeid

Jogurti tehnoloogia

Jogurti liigid ja tehnoloogilised isedrasused
Jogurti juuretis

Tehnoloogilised arvutused jogurti valmistamisel

Loimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA

- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL

- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

jogurti valmistamisega
AJALUGU
- jogurti valmistamise ajalooline taust

A: 10 tundi
P: 28 tundi
I: 10 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)
EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Praktiliste todde aruande koostamine

Jogurti valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine
Tehnoloogiliste lilesannete lahendamine

Toote mérgistuse koostamine juhendi alusel

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e Opitud materjali pdhjal jogurti valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud primitiivselt,
puuduvad parameetrid ja operatsioonide jirjestuses
esineb vigu, selgitused kohati ebadiged

e jogurti valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud juhendamisel ja pideval
juhendaja sekkumisel

Hinne ,,4

e OJpitud materjali pohjal jogurti valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud digesti koos
parameetritega, selgitused kohati ebadiged

e jogurti valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud ebakindlalt, mdningate
ebatdpsustega

Hinne ,,5%

¢ Opitud materjali pShjal jogurti valmistamise tehnoloogiline skeem
on koostatud digesti, koos parameetritega esitlusel selgitused
arusaadavad ja pohjendatud

e jogurti valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja
kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud nduetekohaselt ja iseseisvalt

5) valmistab hapukoore

e koostab hapukoore valmistamise tehnoloogilise
skeemi

e selgitab hapukoore valmistamise tehnoloogilist
skeemi inglise keeles

e teostab tehnoloogilised arvutused hapukoore
valmistamiseks

e valib sobiva juuretise hapukoore valmistamiseks

e valmistab hapukoore kas reservuaar- voi
termostaatmeetodil tehnoloogilise juhendi alusel

e pakendab hapukoore, kasutades pakkemasinat
ohutult vastavalt seadme toojuhendile

e mirgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid noudeid

e peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline t60 ja 1 HU

analiilis Iseseisvalt, Opitud materjali

e toolehed, pohjal hapukoore valmistamise
harjutused (sh tehnoloogilise skeemi
veebipdhised) koostamine, esitlemine ja

e infootsing internetis | selgitamine

2 HU
Juhendi alusel hapukoore

tooraine vastuvotust kuni
valmistoote pakendamiseni ja
kasutades digesti tehnoloogilisi
seadmeid

praktiline valmistamine alustades

Hapukoore tehnoloogia A: 10 tundi
Tehnoloogiline skeem P: 28 tundi
Tehnoloogilised arvutused hapukoore I: 10 tundi

valmistamisel

Hapukoore juuretis

Loimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed

KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

hapukoore valmistamisega

AJALUGU
- hapukoore valmistamise ajalooline taust

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Praktiliste to6de aruande koostamine

Hapukoore valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine

Tehnoloogiliste iilesannete lahendamine
Toote mérgistuse koostamine juhendi alusel

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e Opitud materjali pdhjal hapukoore valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud primitiivselt,
puuduvad parameetrid ja operatsioonide jirjestuses
esineb vigu, selgitused kohati ebadiged

e hapukoore valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud juhendamisel ja pideval
juhendaja sekkumisel

Hinne ,,4

e Jpitud materjali pohjal hapukoore valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud digesti koos
parameetritega, selgitused kohati ebadiged

¢ hapukoore valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud ebakindlalt, mdningate
ebatipsustega

Hinne ,,5%

¢ Opitud materjali pdhjal hapukoore valmistamise tehnoloogiline
skeem on koostatud digesti, koos parameetritega esitlusel selgitused
arusaadavad ja pohjendatud

e hapukoore valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja
kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine on toimunud nduetekohaselt ja iseseisvalt

6) valmistab kohupiima
ja kohupiimatoote

vordleb erineva rasvasusega kohupiimade
fiitisikalis-keemilisi nditajaid

vordleb kohupiima valmistamise erinevaid
meetodeid

koostab kohupiima valmistamise tehnoloogilise
skeemi

selgitab kohupiima ja kohupiimatoote valmistamise
tehnoloogilist skeemi inglise keeles

valib sobiva juuretise kohupiima valmistamiseks
teostab kohupiima valmistamisel vajalikud
tehnoloogilised arvutused

kirjeldab vadaku koostist ja omadusi

e praktiline t60 ja 1 HU
analiilis Iseseisvalt, opitud materjali

e to0lehed, pohjal kohupiima valmistamise
harjutused (sh tehnoloogilise skeemi
veebipdhised) koostamine, esitlemine ja

e infootsing internetis | selgitamine

2 HU

Juhendi alusel kohupiima
praktiline valmistamine alustades
tooraine vastuvotust kuni
valmistoote pakendamiseni

Kohupiima ja kohupiimatoodete tehnoloogia A: 10 tundi
Kohupiima valmistamise meetodid P: 30 tundi
Tehnoloogiline skeem I: 10 tundi

Tehnoloogilised arvutused  kohupiima ja
kohupiimatoodete valmistamisel

Vadak

Retsepti arvutus ja koostamine

Kohupiima juuretis

Glasuurkohuke

Loéimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

e liigitab kohupiimatooteid vastavalt tehnoloogilistele

isedrasustele riihmadesse
e koostab kohupiimakreemi valmistamise

tehnoloogilise skeemi vastavalt etteantud tootele

e koostab rilhmatdona kohupiimapasta
valmistamiseks tehnoloogilise liini skeemi ja
kirjeldab selle to6pohimotet

e arvutab vajalike toorainete ja lisandite kogused iihe

kohupiimakreemi ja glasuurkohukese kohta

e kirjeldab kohupiima valmistamise seadmete ehitust

ja kasutamist
e kirjeldab kohupiimaseparaatori ehitust ja
toOopohimotet

e valmistab etteantud rasvasusega kohupiima happe

ja happe-laabi meetodil tehnoloogilise juhendi
alusel

e valmistab kohupiimakreemi tehnoloogilise juhendi

alusel
e valmistab glasuurkohukese etteantud
tehnoloogilise juhendi alusel

e pakendab kohupiima ja kohupiimatoote, kasutades
pakkemasinat ohutult vastavalt seadme t66juhendile

e mirgistab pakendid, jargides kehtivatest
digusaktidest tulenevaid ndudeid
e peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

jérgides toiduhiigieenindudeid ja
kasutades Oigesti tehnoloogilisi
seadmeid

auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)
KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL

- kohupiima ja kohupiimatoodete
valmistamisega seotud sonavara

AJALUGU

- kohupiima ja kohupiimatoodete valmistamise
ajalooline taust

EESTI KEEL

- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Praktiliste toode aruande koostamine

Koostab kohupiima ja kohupiimatoodete tehnoloogia pohjal terminite mdistekaardi inglise keeles
Kohupiima ja kohupiimatoodete valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine

Tehnoloogiliste iilesannete lahendamine
Toote mérgistuse koostamine juhendi alusel

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e Opitud materjali pdhjal kohupiima voi kohupiimatoote

valmistamise tehnoloogiline skeem on koostatud

primitiivselt, puuduvad parameetrid ja operatsioonide

jérjestuses esineb vigu, selgitused kohati ebadiged

Hinne ,,4¢

e Opitud materjali pdhjal kohupiima voi kohupiimatoote

valmistamise tehnoloogiline skeem on koostatud
oigesti koos parameetritega, selgitused kohati

ebadiged

Hinne ,,5%

e {Opitud materjali pohjal kohupiima ja kohupiimatoote valmistamise
tehnoloogiline skeem on koostatud digesti, koos parameetritega
esitlusel selgitused arusaadavad ja pohjendatud

e kohupiima ja kohupiimatoote valmistamine, sh tehnoloogilise
skeemi koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A P, 1)
e kohupiima vdi kohupiimatoote valmistamine, sh e kohupiima vdi kohupiimatoote valmistamine, sh ettevalmistamine ja kasutamine, tehnoloogiliste seadmete
tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste juhtimine, parameetrite reguleerimine on toimunud nduetekohaselt
arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja ja iseseisvalt

kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on toimunud ebakindlalt,
moningate ebatipsustega

kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on toimunud juhendamisel
ja pideval juhendaja sekkumisel

Mooduli kokkuvétva hinde | Mooduli hindamine on eristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vihemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatodel, teostanud
kujunemine praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vdhemalt ldveni tasemel, hinne ,,3*

Kasutatav éppekirjandus | Piimanduse késiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

/oppematerjal Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004




Moodul nr. 8 - JUUSTUDE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 10 EKAP/260 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t66, sh. 16imitud

ildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud
iildained

52 tundi

128 tundi

80 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane mdistab juustude valmistamise tehnoloogiat ja tootmisprotsessi. Valmistab juustu vastavalt etteantud juhistele toiduhiigieeni nduetest lahtuvalt.

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 — 2 ja 4- 6

Aine(d) ja dpetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dOpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dOpetaja, matemaatika Opetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja, ajaloo Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev to60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e interaktiivne 1 HU Juustu liigid A: 10 tundi
1) eristab erinevaid e vordleb juustusid kdvaduse ja rasvasisalduse alusel loeng Kontrolltest juustude Juustude klassifikatsioon _ _ P: 12 tundi
juustusorte e nimetab erisused lahtise ja kinnise tekstuuriga ° p.z.all?ris- ja Klassifikatsiooni ja omaduste Kinnise éa lahtise tekstuuriga  juustude | 1: 16 tundi
. . isearasuse
Juustude tehnolaogias o Ziugﬁjtoo onta Juustude degusteerimine
e cristab degusteerimise kdigus kdvad, poolkovad e todlehed, Juustude hindamine
juustud, toorjuustud, valgehallitus ja harjutused
sinihallitusjuustud e praktiline t56 Léimitud iildained
e leiab ja refereerib juustu valmistamisega seotud EESTI KEEL
vajalikku infot erinevatest kirjandusallikatest ning - korrektne erialane sonavara ja keelekasutus
vastab esitatud kiisimustele
e viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele BIOL.OOGIA e . . .
. . . . . - mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine
o kllrjeldabjuustu valmistamise ja toiduks kasutamise - mikroorganismide elutegevus
ajalugu - erinevad kddrimisprotsessid, tingimused
- ensliiimide liigid, nende toime iihendile
Iseseisev too Protokolli koostamine juustude degusteerimise tulemuste kohta
Referaadi ja esitluse koostamine juustu valmistamisega seotud teemal
Hindekriteeriumid Hinne ,,3% Hinne ,,4% Hinne ,,5%
e kontrolltesti tulemus on vihemalt 51% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

2) moistab juustupiima e teostab juhendamisel laboratoorsed t66d e loeng, seminar 1 HU Juustupiim A: 14 tundi
omadusi ja koostab juustupiima omaduste hindamiseks e tddlehed, Ulesannete lahendamine Juustupiima omadused P: 24 tundi
segupiima o kirjeldab juustupiima omadusi ja neid majutavaid | harjutused (sh juustupiima Juustupiima happesus I: 16 tundi

tegureid veebipShised) standardiseerimisarvutuste kohta | Laabiloid piim
e teostab juustupiima standardiseerimisarvutused * OPP eV“.ieO(.i . .. Léimitud iildained
. . . e infootsing internetis | 2 HU e
e standardiseerib segupiima vastavalt juustu FUUSIKA

rasvasusele

- tehniliste jooniste lugemine




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-

iilesanded
HU)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

e celtodtleb segupiima laabijuustu valmistamiseks

e praktiline t60 ja
analiiiis

Praktiline t66 piima

standardiseerimise kohta
vastavalt juustu rasvasusele ja
segupiima eeltéotlemine
laabijuustu valmistamiseks,
kasutatud seadmete pesemine ja
desinfitseerimine

- masinaelemendid
- tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed

EESTI KEEL
- korrektne erialane sOnavara ja keelekasutus

KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

Iseseisev too

Praktiliste toode aruande koostamine
Piima standardiseerimisilesannete lahendamine

Toolehe tditmine juustupiima omaduste ja neid mojutavate tegurite kohta

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

¢ iilesannete lahendamise tulemused juustupiima
standardiseerimisarvutuste kohta on tdidetud vahemalt
51% ulatuses

e praktilise t60 teostamine piima standardiseerimise kohta
vastavalt juustu rasvasusele ja segupiima eeltéotlemine
laabijuustu valmistamiseks, kasutatud seadmete
pesemine ja desinfitseeerimine on teostatud juhendaja
kaasabil. Piima standardiseerimistulemus ei pruugi olla
o1ge

Hinne ,,4

e iilesannete lahendamise tulemused juustupiima
standardiseerimisarvutuste kohta on téidetud
viahemalt 75% ulatuses

e praktilise t60 teostamine piima standardiseerimise
kohta vastavalt juustu rasvasusele ja segupiima
eeltootlemine laabijuustu valmistamiseks, kasutatud
seadmete pesemine ja desinfitseeerimine on teostatud
juhendaja osalisel sekkumisel. Piima
standardiseerimistulemus ei pruugi olla dige

Hinne ,,5%

¢ iilesannete lahendamise tulemused juustupiima

standardiseerimisarvutuste kohta on tididetud vihemalt 90%

ulatuses

e praktilise t00 teostamine piima standardiseerimise kohta vastavalt
juustu rasvasusele ja segupiima eeltdotlemine laabijuustu
valmistamiseks, kasutatud seadmete pesemine ja desinfitseeerimine

on teostatud iseseisvalt ja digesti

3) valmistab poolkdva e kirjeldab poolkdva Hollandi tiiiipi juustu e praktiline t60 ja 1 HU Poolkdvade laabijuustude tehnoloogia A: 14 tundi
laabijuustu valmistamise tehnoloogiat analiilis Kontrolltest juustu valmistamise | Hollandi ti_ii{pi Juustud P: 40 tundi
e kirjeldab poolkdva Hollandi tiilipi juustu * t60lehed, seadmete tundmise kohta Te~hnologg|I|ne slfeem ) I: 20 tundi
Imistamise tehnoloogiat inglise keeles harjutused (sh Kom-d ejap oolkovade laablﬂ-msmde
va g g veebipdhised) 2 HU valmistamiseks kasutatavad lisandid

e koostab poolkdva laabijuustu valmistamise
tehnoloogilise skeemi

e koostab iihe juustu liigi tehnoloogilise skeemi
inglise keeles

Toolehe tditmine juustupiima
fermenteerimisprotsessi ja
juustude valmimisprotsessi kohta
3HU

Juhendi alusel juustu praktiline
valmistamine alustades tooraine

Tehnoloogilised arvutused juustude
valmistamisel

Tehnoloogilised seadmed juustude
valmistamiseks

Juustude soolamine

Osmoos ja difusioon lahustes

Juustude valmistamisel kasutatavad seadmed




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

nimetab kovade ja poolkdvade laabijuustude
valmistamiseks kasutatavad lisandid ja nende
kogused

iseloomustab juustude valmistamisel kasutatavaid
juuretisi ja laapensiilime

teostab juustude valmistamisel vajalikud
tehnoloogilised arvutused

kirjeldab fermenteerimisprotsessi laabijuustude
valmistamisel

kirjeldab difusiooni-ja osmoosinéhtust juustude
valmistamisel

kirjeldab juustukatla, juustuplasti eelpressvanni,
juustupressi ehitust ja toopohimotet

kirjeldab juustukatla, eelpressvanni, juustupressi
toOopohimotet inglise keeles

valmistab laabijuustu tehnoloogilise juhendi alusel
moistab tehnoloogia ja seadmete vahelisi seoseid
jélgib ja analiiiisib tehnoloogilisi parameetreid,

valib voimalusel programmi vastavalt tehnoloogiale

juhib ja reguleerib juustude valmistamise
seadmete toOprotsessi, arvestades toote
tehnoloogiat ja tagades valmistootele esitatavad
nouded

arvutab juhendi alusel soolvee valmistamiseks
vajaliku soola ja vee koguse

valmistab juustude soolamiseks soolvee juhendi
alusel

jélgib juustu valmimist ja omadusi valmimisel,
arvestades valmistatavale juustule etteantud
omadusi

pakendab juustu, kasutades pakkemasinat ohutult
vastavalt seadme todjuhendile

maérgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid ndudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

vastuvotust kuni valmistoote
valmimisele suunamiseni
jargides toiduhiigieenindudeid ja
kasutades Oigesti tehnoloogilisi
seadmeid

Loimitud iildained

FUUSIKA

- difusioon ja osmoos lahustes
tehniliste jooniste lugemine
masinaelemendid

tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

juustude tehnoloogiaga

AJALUGU
- erinevate juustude ajalooline taust

EESTI KEEL
- korrektne erialane sOnavara ja keelekasutus

BIOLOOGIA

- mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine
- mikroorganismide elutegevus

- erinevad kddrimisprotsessid, tingimused

- ensiilimide liigid, nende toime tihendile




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Iseseisev too

Praktiliste toode aruande koostamine

Uhe juustuliigi tehnoloogilise skeemi koostamine inglise keeles

Tehnoloogiliste arvutuste teostamine kogu juustuvalmistamise protsessi ulatuses soltuvalt ldhtelilesande parameetritest
Juustude valmimise jélgimine ja vajalike analiiliside teostamine. Todlehe tditmine juustude valmimisprotsessi jalgimisel

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

kontrolltesti tulemus on vihemalt 51%

e tOolehe tditmine juustupiima fermenteerimisprotsessi ja

juustude valmimisprotsessi kohta peab oolema 51%
ulatuses dige

ithe juustuliigi valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on toimunud
juhendamisel ja pideval juhendaja sekkumisel

Hinne ,,4
e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75%

e todlehe tditmine juustupiima fermenteerimisprotsessi
ja juustude valmimisprotsessi kohta peab oolema 75%
ulatuses dige

e {ihe juustuliigi valmistamine, sh tehnoloogilise
skeemi koostamine, tehnoloogiliste arvutuste
teostamine, lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on
toimunud ebakindlalt, mdningate ebatdpsustega

Hinne ,,5%
e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

e tddlehe tditmine juustupiima fermenteerimisprotsessi ja juustude
valmimisprotsessi kohta peab olema 90% ulatuses dige

e iihe juustuliigi valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja
kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine ja desinfitseerimine on toimunud
nduetekohaselt ja iseseisvalt

4) tunneb vadakut

kirjeldab vadaku koostist ja omadusi

kirjeldab vadaku kasutamise voimalusi

arvutab vadaku koguse ldhtudes valmistatava juustu
liigist

nimetab ja kirjeldab vadaku timberto6tlemise
seadmeid

e praktiline tod ja 1 HU

analiiiis Laboratoorse td66 teostamine

e toolehed, vadaku rasvasisalduse ja
harjutused (sh kuivainesisalduse hindamiseks,
veebipohised) selgituste andmine

Vadak A 4 tundi
Vadaku koostis ja omadused P: 20 tundi
Vadaku kasutamise voimalused I: 12 tundi

Vadaku iimbertootlemiseks kasutatavad seadmed

Loimitud iildained

FUUSIKA

tehniliste jooniste lugemine
masinaelemendid

tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed
vedelike kuivaine- ja niiskusesisaldus

KEEMIA
- keemiline analiiiis

MATEMAATIKA
- tehnoloogilised arvutused

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Iseseisev too

Laboratoorsete t00de aruande koostamine
Riihmatoona kirjeldab vadaku kasutamise voimalusi

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e laboratoorse t06 teostamisel vadaku rasvasisalduse ja
kuivainesisalduse hindamiseks vajab pidevat
juhendamist ja abistamist, selgitused puuduvad

Hinne ,,4

e laboratoorse t00 teostamisel vadaku rasvasisalduse ja
kuivainesisalduse hindamiseks vajab juhendamist,
selgitused napisonalised

Hinne ,,5¢

e laboratoorse t00 teostamisel vadaku rasvasisalduse ja
kuivainesisalduse hindamiseks on enesekindel, selgitused

asjakohased

5) valmistab sulatatud
juustu

nimetab sulatatud juustu valmistamiseks kasutatava
tooraine

koostab sulatatud juustu valmistamise
tehnoloogilise skeemi

arvutab tooraine vajaduse ldhtudes tehnoloogilisest
juhendist

kirjeldab sulatatud juustu katla ehitust ja
toOopohimotet

koostab etteantud retsepti alusel massi sulatatud
juustu valmistamiseks

tootleb juustumassi termiliselt

pakendab sulatatud juustu

hindab sulatatud juustu sensoorselt

pakendab sulatatud juustu, kasutades pakkemasinat
ohutult vastavalt seadme t66juhendile

mérgistab pakendid, jirgides kehtivatest
digusaktidest tulenevaid ndudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline t60 ja
analiiiis

o t30lehed,
harjutused (sh
veebipohised)

e infootsing internetis

1 HU
Retsepti arvutamine kindlale
toote kogusele

2 HU

Kontrolltest sulatatud juustu
valmistamise seadmete tundmise
kohta

3HU

Juhendi alusel sulatatud juustu
praktiline valmistamine alustades
tooraine vastuvotust kuni
valmistoote pakendamiseni
kasutades digesti tehnoloogilisi
seadmeid ja diget seadmete
pesemise ja desinfitseerimise
reziimi

Sulatatud juustude tehnoloogia

Sulatatud juustu valmistamiseks kasutatav
tooraine

Tehnoloogiline skeem

Sulatuskatel

Loéimitud iildained

FUUSIKA

- ainete sulamine ja tahkumine, temperatuurid
tehniliste jooniste lugemine
masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

sulatatud juustu valmistamisega

AJALUGU
- sulatatud juustu valmistamise ajalooline taust

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

A: 10 tundi
P: 36 tundi
I: 12 tundi

Iseseisev too

Praktiliste to6de aruande koostamine
Sulatatud juustu tehnoloogilise skeemi koostamine inglise keeles

Tehnoloogiliste arvutuste teostamine retsepti ja toote viljatuleku kohta
Toote mérgistuse koostamine juhendi alusel




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e kindlale toote kogusele retsepti arvutamise tulemus on
viahemalt 51% ulatuses dige

e kontrolltesti tulemus sulatatud juustu valmistamise
seadmete tundmise kohta on viahemalt 51%

e sulatatud juustu valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on toimunud
juhendamisel ja pideval juhendaja sekkumisel

Hinne ,,4

¢ kindlale toote kogusele retsepti arvutamise tulemus
on vihemalt 75% ulatuses dige

o kontrolltesti tulemus sulatatud juustu valmistamise
seadmete tundmise kohta on viahemalt 75%

e sulatatud juustu valmistamine, sh tehnoloogilise
skeemi koostamine, tehnoloogiliste arvutuste
teostamine, lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on
toimunud ebakindlalt, moningate ebatdpsustega

Hinne ,,5%
¢ kindlale toote kogusele retsepti arvutamise tulemus on vdhemalt
90% ulatuses dige

e kontrolltesti tulemus sulatatud juustu valmistamise seadmete
tundmise kohta on vahemalt 90%

¢ sulatatud juustu valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine, tehnoloogiliste seadmete
juhtimine, parameetrite reguleerimine, pesemine ja
desinfitseerimine on toimunud nduetekohaselt ja iseseisvalt

e on koostanud toote margistus juhendi alusel

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on eristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel oppel vahemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmat6odel, teostanud

praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vihemalt ldveni tasemel, hinne ,,3*

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Poikalainen, V., Juustutehnoloogia, Tartu 2004

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatddstuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kédsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

I'op6aroBa K.K., Xumus u ¢pusuka monoka, Cankr-Ilerepoypr 'MOP/I 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Juuretiste maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692

Toiduainetddstuse tehnoloogiliste abiainete miiiik, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/
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Moodul nr. 9 - VOI JA VOITOODETE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 8 EKAP/208 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t60, sh. 10imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud
iildained

52 tundi

92 tundi

64 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane omandab teadmised voi ja voitoodete tehnoloogiast ja tootmisprotsessist. Valmistab void vastavalt etteantud juhistele toiduhiigieeni nduetest 1ahtuvalt

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 -2 ja4 -6

Aine(d) ja dpetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dOpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dOpetaja, matemaatika Opetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja, ajaloo Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
Opilane Opilane e interaktiivne 1 HU Vi ja vditooted A: 20 tundi
1) eristab erinevaid voi e iseloomustab vdid ja vditooteid rasvasisalduse ning loeng Kontrolltest voi ja voitoodete Vi ja véitoodete liigid P: 20 tundi
liike ja vditooteid koostise alusel e paaris- ja klassifikatsiooni ja omaduste Piimarasv, selle omadused I: 20 tundi
. 1A : . rithmat6o kohta Taimsed rasvad, nende omadused
e iseloomustab void ja vOi valmistamiseks ~. . D
R e arutelu Voi valmistamise ajalugu
kasutatavat toorainet inglise keeles o
. L Y. o tddlehed,
e cristab degusteerimise kdigus voi ja harjutused Loéimitud iildained

piimarasvavoide (rasva % alla 80) margariinist ja
rasvaseguvoidest
leiab ja refereerib voi ja vditoodete valmistamisega

seotud vajalikku infot erinevatest kirjandusallikatest

ning vastab esitatud kiisimustele

viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele
kirjeldab voi valmistamise ja toiduks kasutamise
ajalugu

e praktiline t606

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

BIOLOOGIA

- mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine
- mikroorganismide elutegevus

- erinevad kddrimisprotsessid, tingimused

- ensiilimide liigid, nende toime tihendile

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses voi

ja voitoodete valmistamisega

AJALUGU
- v0i ja vditoodete valmistamise ajalooline
taust

Iseseisev too

Protokolli koostamine voi ja vditoodete degusteerimise tulemuste kohta
Referaadi ja esitluse koostamine vdi ja voitoodete valmistamisega seotud teemal
Inglisekeelse esitluse koostamine voi ja vditoodete valmistamiseks kasutatavast toorainest




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, )
Hindekriteeriumid Hinne ,,3% Hinne ,,4 Hinne ,,5%
e kontrolltesti tulemus on viahemalt 51% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

2) moistab voi ja e teostab juhendamisel laboratoorsed t66d voikoore | e loeng, seminar 1 HU Voikoor A: 16 tundi
voitoodete tooraine omaduste hindamiseks o to6lehed, Ulesannete lahendamine Koore fiitisikalis-keemilised omadused P: 32 tundi
omadusi e kirjeldab véikoore omadusi ja neid mjutavaid harjutused (sh vdikoore Piima separeerimine - I: 24 tundi

veebipShised) standardiseerimisarvutuste kohta | Koore rasvasisalduse reguleerimine

tegureid o

e kirjeldab voditoodete valmistamisel kasutatavaid * f)ppevu_leoc_l .
. - . e infootsing internetis
lisandeid ja nende omadusi e

N . e praktiline t60 ja

e teostab voikoore voi kooresegu analiiiis
standardiseerimisarvutused

e separeerib piima

e standardiseerib voikoore vastavalt etteantud voi

liigile

2 HU

Praktiline t66 koore
separeerimise ja
standardiseerimise kohta ja
koore eeltootlemine voi
valmistamiseks, kasutatud
seadmete pesemine ja
desinfitseerimine

separeerimisel

Koore standardisseerimine

Toorkoor

Pastoriseeritud koor

Voi valmistamisel kasutatavad lisandid

Loimitud iildained
FUUSIKA
- koore fuusikalised omadused

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdonavara ja keelekasutus

KEEMIA

- keemiline analiiiis

- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

BIOLOOGIA

- mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine

- mikroorganismide elutegevus

- Idhna ja maitse kujunemine
mikroorganismide elutegevuse tagajirjel

- ensiilimide liigid, nende toime tihendile

Iseseisev too

Praktiliste ja laboratoorsete to6de aruande koostamine
Koore standardiseerimisiilesannete lahendamine
Toolehe tditmine koore omaduste ja neid mdjutavate tegurite kohta




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e {ilesannete lahendamise tulemused voikoore

standardiseerimisarvutuste kohta on tiidetud vahemalt

51% ulatuses

e praktilise t006 teostamine koore standardiseerimise kohta
ja voikoore eeltodtlemine, kasutatud seadmete pesemine
ja desinfitseeerimine on teostatud juhendaja kaasabil.
Piima standardiseerimistulemus ei pruugi olla dige

Hinne ,,4

ulesannete lahendamise tulemused voikoore
standardiseerimisarvutuste kohta on tididetud
vahemalt 75% ulatuses

praktilise t60 teostamine koore standardiseerimise
kohta ja voikoore eeltodtlemine, kasutatud seadmete
pesemine ja desinfitseeerimine on teostatud juhendaja
osalisel sekkumisel. Piima standardiseerimistulemus
ei pruugi olla dige

Hinne ,,5%

e 1lesannete lahendamise tulemused voikoore
standardiseerimisarvutuste kohta on tididetud vahemalt 90%
ulatuses

o praktilise t66 teostamine koore standardiseerimise kohta ja vdikoore
eeltootlemine, kasutatud seadmete pesemine ja desinfitseeerimine
on teostatud iseseisvalt ja digesti

3) valmistab void

kirjeldab voi valmistamise tehnoloogiat

koostab voi valmistamise tehnoloogilise skeemi
selgitab vd1 valmistamise tehnoloogilist skeemi
inglise keeles

jélgib ja analiiiisib tehnoloogilisi parameetreid,
valib programmi vastavalt tehnoloogiale
vordleb perioodilise ja pideva tegevusega
vOimasina ehitust ja tdopShimotet

loob seoseid tehnoloogia ja seadmete vahel
valmistab vOid vastavalt etteantud tehnoloogiale
arvestab vdi viljatuleku vastavalt tooraine kulule ja
vordleb tegeliku véljatulekuga

hindab vdid sensoorselt ja analiitisib tulemusi
pakendab voi, kasutades pakkemasinat ohutult
vastavalt seadme to6juhendile

mérgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid noudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline t60 ja

1HU

analiilis Kontrolltest vOi valmistamise
e tO0lehed, seadmete tundmise kohta

harjutused (sh

veebipdhised) 2 HU

Todlehe tiitmine koore
fuusikalise valmimise kohta

3HU

Juhendi alusel vo1 praktiline
valmistamine alustades piima
vastuvotust kuni valmistoote
pakendamiseni jargides
toiduhiigieenindudeid ja
kasutades digesti tehnoloogilisi
seadmeid

Vi tehnoloogia A: 16 tundi
Tehnoloogiline skeem P: 40 tundi
Tehnoloogilised arvutused I: 20 tundi

Voi valmistamise seadmed

Koore fiitisikaline valmimine
Pett

Loimitud iildained

FUUSIKA

- difusioon ja osmoos lahustes

- piimarasva hangumine ja sulamine

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

KEEMIA

- keemiline analiiiis

- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses voi

ja voitoodete tehnoloogiaga

EESTI KEEL
- korrektne erialane sOnavara ja keelekasutus




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT)
(OM) iillesanded
(HD)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

BIOLOOGIA

- mikroorganismide liigid, ehitus, paljunemine

- mikroorganismide elutegevus

- 10hna ja maitse kujunemine
mikroorganismide elutegevuse tagajérjel

- ensliiimide liigid, nende toime iihendile

Iseseisev too

Praktiliste to6de aruande koostamine

Vi tehnoloogilise skeemi koostamine inglise keeles

Tehnoloogiliste arvutuste teostamine kogu voi valmistamise protsessi ulatuses soltuvalt ldhteiilesande parameetritest
Vi valmistamisel vajalike analiiiiside teostamine. T66lehe tditmine tulemuste kohta

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3% Hinne ,,4 Hinne ,,5%

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 51% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

e toolehe tiitmine vdikoore fiilisikalise valmimise kohta | ® toolehe tditmine voikoore fiilisikalise valmimise kohta| e tddlehe tditmine voikoore fiilisikalise valmimise kohta peab olema
peab olema 51% ulatuses dige peab olema 75% ulatuses dige 90% ulatuses dige

e v&i valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine, | ® vOi valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi e vOi valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja
ettevalmistamine ja kasutamine, tehnoloogiliste lisandite ettevalmistamine ja kasutamine, kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
seadmete juhtimine, parameetrite reguleerimine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite reguleerimine, pesemine ja desinfitseerimine on toimunud
pesemine, desinfitseerimine on toimunud juhendamisel reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on nduetekohaselt ja iseseisvalt
ja pideval juhendaja sekkumisel toimunud ebakindlalt, moningate ebatipsustega

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine eristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmat6ddel, teostanud
praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamistilesanded lahendanud vdhemalt ldveni tasemel, hinne ,,3*

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Poikalainen, V., Vditehnoloogia, Tartu 2004

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimaté0stuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993
Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'op6atoBa K.K., Xumust u pusuka momnoka, Cankt-Iletepoypr TMOP/] 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
Juuretiste maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692
Toiduainetddstuse tehnoloogiliste abiainete miiiik, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://www.veikand.ee/index.php?id=10692
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Moodul nr. 10 - KONDENSEERITUD JA KUIVATATUD PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 6 EKAP/156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t60, sh. 10imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud
iildained

48 tundi

70 tundi

38 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane tunneb piima konserveerimise aluseid, kondenseerib ja kuivatab piima, 13ssi, segupiima jms, valmistab kiirestilahustuvaid piimapohiseid pulbreid vastavalt etteantud

juhistele

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 — 2 ja 4- 6

Aine(d) ja opetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dpetaja, matemaatika dpetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja, ajaloo dOpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D
Opilane Opilane ¢ interaktiivne 1 HU Konserveerimine A: 14 tundi
1) teab ja moistab piima e selgitab piima konserveerimise vdimalusi ja annab loeng Kontrolltest piima Lahuste aurustumine P: 10 tundi
konserveerimise iilevaate nende toodete kasutusvdimalustest * paaris- ja kondenseerimise ja kuivatamise P!?ma kondense_erimine I: 10 tundi
pohimdtteid ja e nimetab piima konserveerimise mdisted inglise rihmat6o kohta Plima kuivatamine
teostust keeles ¢ aflftem e e
o tddlehed, Loimitud iildained
e selgitab lahuste keemise ja aurustumise protsessi harjutused EESTI KEEL

ldhtuvalt neid mojutavatest teguritest

kirjeldab piima kondenseerimise protsessi
kirjeldab kondenseeritud piima kuivatamise
protsessi

leiab ja refereerib kondenseeritud ning kuivatatud
piimatoodete teemaga seotud vajalikku infot
erinevatest kirjandusallikatest ning vastab esitatud
kiisimustele

viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele
Kirjeldab piima kuivatamise ja toiduks kasutamise
ajalugu

e praktiline t60

- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

FUUSIKA

difusioon ja osmoos lahustes

- vedelike aurustumisprotsess

aine agregaatolek

niiskuse- ja kuivainesisaldus tootes

Iseseisev too

Toolehtede tiitmine piima konserveerimise aluste kohta
Rithmatdona moistekaardi koostamine kondenseeritud ning kuivatatud piimatoodete valmistamisega seotud teema kohta kasutades teemakohaseid kirjandusallikaid. Selle esitlemine

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 51%

Hinne ,,4¢

Hinne ,,5%

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)
2) koostab e kirjeldab steriliseeritud, suhkruta ja suhkruga e loeng, seminar 1HU Konserveerimine A: 10 tundi
kondenseerimisele kondenseeritud piima koostist ja omadusi e tO0lehed, Ulesannete lahendamine LﬁhUSte anUStumine_ P: 14 tundi
voi kuivatamisele e arvutab segupiima rasvasisalduse lihtudes harjutused (sh kondenseeritud piima ja Piima kondenseerimine I: 6 tundi
suunatava segupiima veebipGhised) piimapdhiste pulbrite rasva- ja | Piima kuivatamine

valmistootele esitatavatest nduetest

o koostab kondenseerimisele voi kuivatamisele
suunatava segupiima ldhtudes valmistootele
esitatavatest nduetest ja kontrollib fiiiisikalis-
keemilisi nditajaid laboratoorsete analiiiiside pohjal

¢ dppevideod

e infootsing internetis

e praktiline t60 ja
analiiiis

kuivainesisalduse reguleerimise
kohta segupiimas

2 HU

Praktiline t60 piima
rasvasisalduse standardiseerimise
kohta vastavalt valmistoote
rasvasusele ja selle analiiiisimine
laboratoorselt

Loimitud iildained

FUUSIKA

- niiskuse- ja kuivainesisaldus tootes

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdonavara ja keelekasutus

KEEMIA
- keemiline analiiiis

MATEMAATIKA
- tehnoloogilised arvutused

Iseseisev too

Toolehtede tditmine kondenseeritud piimatoodete ja piimapohiste pulbrite valmistamiseks segupiima dige rasvasisalduse leidmise kohta

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e iilesannete lahendamise tulemused kondenseeritud
piima ja piimapohiste pulbrite rasva- ja
kuivainesisalduse reguleerimise kohta segupiimas on
tdidetud vdhemalt 51% ulatuses

e praktiline t00 piima rasvasisalduse standardiseerimise
kohta vastavalt valmistoote rasvasusele on teostatud
juhendaja abiga ja selle analiilisimine laboratoorselt
teostatud osaliselt ja tulemused ebatidpsed

Hinne ,,4

e iilesannete lahendamise tulemused kondenseeritud
piima ja piimapohiste pulbrite rasva- ja
kuivainesisalduse reguleerimise kohta segupiimas on
tdidetud vihemalt 75% ulatuses

e praktiline t60 piima rasvasisalduse standardiseerimise
kohta vastavalt valmistoote rasvasusele on teostatud
juhendaja abiga ja teemakohased laboratoorsed t66d

teostatud, tulemustes esineb ebatipsusi

Hinne ,,5%

e iilesannete lahendamise tulemused kondenseeritud piima ja
piimapdhiste pulbrite rasva- ja kuivainesisalduse reguleerimise
kohta segupiimas on tdidetud vihemalt 90% ulatuses

e praktiline td6 piima rasvasisalduse standardiseerimise kohta
vastavalt valmistoote rasvasusele on teostatud iseseisvalt ja selle
analiilisimine laboratoorselt teostatud nduetekohaselt

3) kondenseerib piima e koostab suhkruga kondenspiima valmistamise e praktiline to0 ja 1 HU Kondenseeritud piimatoodete tehnoloogia A: 8 tundi
tehnoloogilise skeemi analiilis Kontrolltest kondenseeritud Kondensee_ri_tud piima koostis ja omadused P: 20 tundi
e kirjeldab tsirkulatsioontiiiipi ja langeva kilega * tddlehed, piima valmistamise seadmete | Tehnoloogiline skeem I 10 tundi
e i harjutused (sh tundmise kohta Tehnoloogilised arvutused
vaakumaurustaja ehitust ja t50pohimbtet veebipdhised) Piima kondenseerimiseks kasutatavad seadmed

e juhib ja reguleerib vaakumaurustaja tooprotsessi
steriliseeritud kondenspiima voi suhkruga
kondenspiima valmistamiseks, arvestades toote

2 HU

Toolehe tditmine piima
kondenseerimisel toimuva
futisikalis-keemilise sisu kohta

Loimitud iildained
FUUSIKA
- difusioon ja osmoos lahustes




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
tehnoloogiat ja tagades valmistootele esitatavad - tehniliste jooniste lugemine
nduded 3HU - masinaelemendid
e pakendab kondenspiima, kasutades pakkemasinat Juhendi alusel kondenseeritud | - tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed
ohutult vastavalt seadme t66juhendile piima praktiline valmistamine KEEMIA
e mirgistab pakendid, jargides kehtivatest alustades tooraine vastuvotust - keemiline analiiiis
oigusaktidest tulenevaid ndudeid kuni valmistoote pakendamiseni | pecemis.ja desinfitseerimiskemikaalid ja
e peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed jargides toiduhtigieenindudeid ja lahused
kasutades digesti tehnoloogilisi
seadmeid MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused
- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

piima kondenseerimisega

AJALUGU
- piima kondenseerimise ajalooline taust

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev t60 Praktiliste todde aruande koostamine
Suhkruga kondenspiima valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine
Tehnoloogiliste arvutuste teostamine suhkruga kondenseeritud piima valmistamisel soltuvalt 1dhteiilesande parameetritest

Hindekriteeriumid Hinne ,,3% Hinne ,,4 Hinne ,,5%
e kontrolltesti tulemus on vihemalt 51% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75% e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%
e tddlehe tiditmine piima kondenseerimisel toimuva e toolehe tditmine piima kondenseerimisel toimuva e toolehe tiditmine piima kondenseerimisel toimuva fiiiisikalis-
fiitisikalis-keemilise sisu kohta 51% ulatuses dige fiitisikalis-keemilise sisu kohta peab olema 75% keemilise sisu kohta peab olema 90% ulatuses dige
ulatuses dige
e kondenseeritud piima praktiline valmistamine, sh e kondenseeritud piima praktiline valmistamine, sh tehnoloogilise
tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste ¢ kondenseeritud piima praktiline valmistamine, sh skeemi koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite
arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja tehnoloogilise skeemi koostamine, tehnoloogiliste ettevalmistamine ja kasutamine, tehnoloogiliste seadmete
kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja juhtimine, parameetrite reguleerimine, pesemine ja
parameetrite reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, desinfitseerimine on toimunud nduetekohaselt ja iseseisvalt
on toimunud juhendamisel ja pideval juhendaja parameetrite reguleerimine, pesemine,
sekkumisel desinfitseerimine on toimunud ebakindlalt, moningate
ebatdpsustega




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)

4) valmistab praktiliselt e vordleb 13ssi-, piima-, koore- ja vadakupulbri e praktiline t60 ja 1 HU Kuivatatud piimapdhiste pulbrite tehnoloogia A: 8 tundi
voi jilgib tehnoloogilisi parameetreid analiiiis Kontrolltest piimapohiste TehnOIOOQ!I!ne skeem P: 20 tundi
piimapdhiste pulbrite e koostab l0ssipulbri valmistamise tehnoloogilise * téé!ehed, pulbrite valmistamise seadmete Tghnolqoglllsed ar\{uwsed . . 16 tundi
valmistamist skeemi harjutused (sh tundmise kohta Pllmapohlste pulb?:ll‘e valmistamise seadmed

i ) ] ) ) . veebipShised) Vedelike aurustumine
e selgitab l0ssipulbri valmistamise tehnoloogilist 5 1Y

skeemi inglise keeles

o Kkirjeldab kontaktkuivati ja pihustuskuivati ehitust ja

t60pohimotet
e juhib ja reguleerib kuivati tooprotsessi voi jalgib

selle to0d ettevottes arvestades toote tehnoloogiat ja

tagades valmistootele esitatavad nduded

e pakendab pulbrid kasutades pakkemasinat ohutult

vastavalt seadme té6juhendile

e mirgistab pakendid, jargides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid ndudeid

e peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

Toolehe tditmine piimapohiste
pulbrite valmistamisel toimuva
fiitisikalis-keemilise sisu kohta

3HU

Juhendi alusel projektiilesande
lahendamine piimapdhiste
pulbrite valmistamise kohta
alustades tooraine vastuvatust
kuni valmistoote pakendamiseni
ja selle esitlemine

Loimitud iildained

FUUSIKA

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed
- vedelike kuivaine- ja niiskusesisaldus

KEEMIA

- keemiline analiiiis
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA
- tehnoloogilised arvutused

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Praktiliste td6de aruande koostamine
Piimapdhiste pulbrite valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine
Tehnoloogiliste arvutuste teostamine piimapohiste pulbrite valmistamisel sdltuvalt l1dhtelilesande parameetritest

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

kontrolltesti tulemus on vihemalt 51%

toolehe tditmine piimapdhiste pulbrite valmistamisel
toimuva fliisikalis-keemilise sisu kohta 51% ulatuses
oige

projektiilesande lahendamine on teostatud liinklikult,
vigadega, valikute pohjenduseta, puuduvad olulised

parameetrid, toodete arvutuses esineb vigu. Esitlus viga

napisOnaline, ei oska kiisimustele vastata

Hinne ,,4¢
e kontrolltesti tulemus on vahemalt 75%

e toolehe tditmine piimapdhiste pulbrite valmistamisel
toimuva fiitisikalis-keemilise sisu kohta peab olema
75% ulatuses dige

e projektiilesande lahendamine on teostatud terviklikult,
osaliselt puuduvad olulised parameetrid, toodete
arvutuses esineb vigu, esitlemisel esineb ebadigeid
viiteid

Hinne ,,5%
e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

e tdolehe tiitmine piimapdhiste pulbrite valmistamisel toimuva
fiitisikalis-keemilise sisu kohta peab olema 90% ulatuses dige

e projektiilesande lahendamine on teostatud nouetekohaselt ja selle
esitlemine korrektne, kiisimustele vastab digesti

5) moistab
kiirestilahustuvate

o kirjeldab aglomeraatide tekkemehhanismi

e praktiline t60 ja 1 HU
analiilis Koostab juhendi alusel
kiirestilahustuvate piimapohiste

Kiirestilahustuv pulber A: 8 tundi
Instantpulbrid P: 6 tundi
Aglomeraatide teke I: 6 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)
piimapdhiste pulbrite e koostab kiirestilahustuvate piimapdhiste pulbrite e to6lehed, pulbrite valmistamise Aglomerisatsiooni seadmed
valmistamise valmistamise tehnoloogilise skeemi harjutused (sh tehnoloogilise skeemi ja
isedrasusi e kirjeldab kiirestilahustuvate piimaphiste pulbrite | vecbipohised) kirjeldab seadmete ehitust Loimitud iildained
e infootsing internetis FUUSIKA

valmistamise seadmete chitust ja toopdhimotet

- aglomerisatsioon tahkete ainete vahel, seda
soodustavad tingimused

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pdhisdlmed

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdonavara ja keelekasutus

Iseseisev too

Toolehe tditmine kiirestilahustuvate piimapohiste pulbrite valmistamise ja tehnoloogiliste seadmete t66pdhimdtte kohta

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e kiirestilahustuvate piimapdhiste pulbrite valmistamise
tehnoloogilisel skeemil puuduvad parameetrid,
operatsioonide jarjekord on ebadige, tehnoloogiliste
seadmete ehitust ja to6pdhimdtet ei oska kirjeldada

Hinne ,,4*

o kiirestilahustuvate piimapdhiste pulbrite valmistamise
tehnoloogilisel skeemil moningad ebatidpsused,
tehnoloogiliste seadmete ehituse ja to6pdhimatte
kirjelduses moned olulised vead

Hinne ,,5%

e kiirestilahustuvate piimapohiste pulbrite valmistamise tehnoloogiline
skeem ja tehnoloogiliste seadmete ehituse ning to6pdhimotte
kirjeldus on pohjalik ja dige

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on eristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui oppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatdodel, teostanud

praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamistilesanded lahendanud vdhemalt ldveni tasemel, hinne ,,3%

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Kiis A., Mahla T., Piimatootlemise protsessid ja aparaadid, Tartu 2004
Elias P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimaté0stuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993
Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'opbarosa K.K., Xumus u ¢pusuka mosnoka, Cankr-Ilerepoypr TMOP/] 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Lisandite, lisaainete maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692

Toiduainetddstuse tehnoloogiliste abiainete miiiikk, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://www.veikand.ee/index.php?id=10692
http://www.aran.ee/kontakt/

Moodul nr. 11 - JAATISE TEHNOLOOGIA

Mooduli maht 6 EKAP/156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t60, sh. 10imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 16imitud
iildained

52 tundi

92 tundi

64 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane tunneb jadtise valmistamiseks kasutatavat toorainet, sdilitab seda vastavalt juhistele, koostab ja tootleb jadtisesegu ning valmistab jéatist vastavalt etteantud juhistele

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 -2 ja4 -6

Aine(d) ja dpetaja(d): Piimatoodete tehnoloogia eriala dOpetaja, bioloogia dpetaja, keemia dOpetaja, matemaatika Opetaja, fiilisika Opetaja, eesti keele Opetaja, inglise keele dpetaja, ajaloo Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) ulesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e interaktiivne 1 HU Jddtis A: 20 tundi
1) valmistab ja todtleb e iseloomustab jditise valmistamiseks kasutatavat loeng Praktilise t00 teostamine Jadtise liigid P: 40 tundi
jddtisesegu toorainet e paaris- ja jadtisesegu koostamise ja Jadtise tooraine I: 20 tundi
e kirjeldab jditise tooraine sdilitamise ndudeid ning rihmat6 todtlemise kohta juhendi alusel, T?hn_oloogllls:‘e'(‘j arv.uwSEd
) ] ] ] e arutelu . . Jddtisesegu tootlemine
ettevalmistamist jiitisesegu koostamiseks o t5lched sh ret_sethlfrl arvutamine, _
o jditiste degusteerimise tulemusel vordleb jditise harjutuséd tooraine vajaduse arvutamine Léimitud iildained

liikide fiitisikalis-keemilisi néitajaid

nimetab jaitise liigid inglise keeles

leiab ja refereerib jaatise liikidega seotud vajalikku
infot erinevatest kirjandusallikatest ning vastab
esitatud kiisimustele

viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele
kirjeldab jdatise valmistamise ja toiduks kasutamise
ajalugu

arvutab tooraine vajaduse ldhtudes tehnoloogilisest
juhendist

valmistab jddtisesegu vastavalt retseptile ja
tehnoloogilises juhendis etteantud parameetritele
kirjeldab jdatisesegu todtlemise pdhimatteid

tootleb jaitisesegu arvestades mehaanilise ja
termilise toGtlemise tdhtsust ja vajalikkust

teostab teemakohased laboratoorsed t66d
jaétisesegu ja jadtise kvaliteedi hindamiseks

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e praktiline t606

lahtudes tehnoloogilisest
juhendist, jadtisesegu tootlemine
arvestades mehaanilise ja
termilise toGtlemise téhtsust ja
vajalikkust, kasutatud seadmete
pesemine ja desinfitseerimine

EESTI KEEL
- korrektne erialane sOnavara ja keelekasutus

KEEMIA

- keemiline analiiiis

- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA
- tehnoloogilised arvutused

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

jadtise valmistamisega

AJALUGU
- jadtise valmistamise ajalooline taust




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Iseseisev too

Protokolli koostamine jéétise degusteerimise tulemuste ja laboratoorsete toode teostamise kohta

Riihmatoona referaadi ja esitluse koostamine jddtise valmistamisega seotud teemal
Inglisekeelse esitluse koostamine jaitise valmistamiseks kasutatavast toorainest

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

praktiline t606 jadtisesegu koostamise ja tootlemise
kohta on teostatud juhendaja abiga, retseptuuri
arvutuses vead, seadmete kasitsemine ebakindel ja
liinide pesemisel vajab pidevalt abi

Hinne ,,4

e praktiline t60 jdédtisesegu koostamise ja toGtlemise
kohta on teostatud juhendaja abiga, retseptuuri
arvutus ja tooraine vajadus arvutatud digesti,
seadmete késitsemine ebakindel, vajab juhendaja abi

Hinne ,,5%

e praktiline t60 jéétisesegu koostamise ja tootlemise kohta on
teostatud iseseisvalt vihese juhendaja abiga, retseptuuri arvutus ja
tooraine vajadus arvutatud digesti, seadmete késitsemine kindel ja
liinide pesemine teostatud iseseisvalt

2) valmistab jadtist

selgitab lahuste kiilmumise protsessi lahtuvalt seda
mojutavatest teguritest

kirjeldab jdétise valmistamise tehnoloogiat
selgitab jditise valmistamise tehnoloogilist skeemi
inglise keeles

kirjeldab friiseri, kalestusseadmete ja jaitise
pakendamisseadmete ehitust, tdopShimotet ning
tootamise reziime

friiserdab jditisesegu, kasutades friiserit ohutult
vastavalt seadme to6juhendile

doseerib jddtisesegu ja lisab lisandid vastavalt
etteantud retseptile ja tehnoloogilisele juhendile
seadistab jditise kalestamiseks vajalikud seadmed
jargides etteantud parameetreid ja kalestab jdétise
pakendab jéitised kasutades pakkemasinat ohutult
vastavalt seadme t66juhendile

mérgistab jdatised jirgides kehtivatest
oigusaktidest tulenevaid noudeid

peseb ja desinfitseerib kasutatud seadmed

e loeng, seminar

o t30lehed,
harjutused (sh
veebipdhised)

e Oppevideod

e infootsing internetis

e praktiline t60 ja
analiiiis

1HU
Kontrolltest jadtise valmistamise
seadmete tundmise kohta

2 HU

Toolehe tditmine jadtise
valmistamisel toimuva
fiitisikalis-keemilise protsessi
kohta

3HU

Juhendi alusel jaatise praktiline
valmistamine alustades tooraine
vastuvotust kuni valmistoote
pakendamiseni jargides
toiduhiigieenindudeid ja
kasutades Gigesti tehnoloogilisi
seadmeid

Jadtise tehnoloogia A: 14 tundi
Lahuste kiilmumise tingimused P: 40 tundi
Tehnoloogiline skeem I: 22 tundi

Jddtise valmistamiseks kasutatavad seadmed

Loimitud iildained

FUUSIKA

- lahuste kiilmumise ja sulamise protsess, seda
mojutavad tegurid

- emulsioonid, suspensioonid

- lahuste emulgeerimisvoime

EESTI KEEL
- korrektne erialane sdnavara ja keelekasutus

KEEMIA

- keemiline analiiiis
- pesemis-ja desinfitseerimiskemikaalid ja
lahused

MATEMAATIKA

- tehnoloogilised arvutused

- arvutusiilesanded pesemislahuste
valmistamisel

INGLISE KEEL
- piimatehnoloogiaalane inglise keel seoses

jadtise valmistamisega

Iseseisev too

Praktiliste ja laboratoorsete to6de aruande koostamine
Rithmat6ona tihe jddtise margistuse koostamine

Toolehe tdaitmine jadtise valmistamise oluliste etappide kohta




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Hindekriteeriumid

Hinne ,,3%

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 51%

e tdolehe tiitmine jadtise valmistamisel toimuva
fiiisikalis-keemilise protsessi kohta peab olema 51%
ulatuses dige

e jadtise valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on toimunud
juhendamisel ja pideval juhendaja sekkumisel

Hinne ,,4

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 75%

e tdolehe tditmine jddtise valmistamisel toimuva
fiiisikalis-keemilise protsessi kohta peab olema 75%
ulatuses dige

e jidtise valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi
koostamine, tehnoloogiliste arvutuste teostamine,
lisandite ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine, desinfitseerimine on
toimunud ebakindlalt, moningate ebatépsustega

Hinne ,,5%

e kontrolltesti tulemus on vihemalt 90%

e todlehe tditmine jddtise valmistamisel toimuva fiisikalis-keemilise
protsessi kohta peab olema 90% ulatuses dige

e jaitise valmistamine, sh tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste teostamine, lisandite ettevalmistamine ja
kasutamine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, parameetrite
reguleerimine, pesemine ja desinfitseerimine on toimunud
nduetekohaselt ja iseseisvalt

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on eristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel oppel vahemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmat6odel, teostanud
laboratoorsed ja praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vdhemalt 1dveni tasemel, hinne ,,3

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Clarke C. The science of ice cream, 2008

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'op6aroBa K.K., Xumus u ¢pusuka moznoka, Cankr-Ilerepoypr T'MOP/I 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-

lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Lisandite, lisaainete maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692

Toiduainetddstuse tehnoloogiliste abiainete miiiik, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://www.veikand.ee/index.php?id=10692
http://www.aran.ee/kontakt/

Moodul nr. 12 - LABORATOORNE KONTROLL

Mooduli maht 6 EKAP/156 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline t66, sh. 10imitud
iildained

Iseseisev t60, sh. 1oimitud

uldained

50 tundi

90 tundi

16 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et Opilane votab toorainest, lisanditest ja valmistoodetest proovid laboratoorseteks analiilisideks ning analiiiisib neid keemiliselt, mikrobioloogiliselt ja sensoorselt; tdlgendab ja

registreerib analiilisitulemused.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja 6petaja(d): piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja, keemia Opetaja, fiilisika Opetaja, matemaatika Opetaja, inglise keele dpetaja, bioloogia Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P 1)
Opilane Opilane e seminar 1 HU Kaal- ja mahtanaliiiis A: 12 tundi
1) mdistab kaal- ja e sdnastab todohutuse reeglid laboratooriumis e kirjalik test Ulevaate koostamine piima ja Kaal- ja mahtanaliiiisi alused P: 20 tundi
mahtanaliiiisi seotust toGtamisel o mbistekaardid piimatoodete valmistamisel Kemikaalid I: 4 tundi

piima to6tlemisega

nimetab piima ja piimatoodete analiiiisimisel
kasutatavaid kemikaale, nende pdhilisi fiiiisikalisi ja
keemilisi omadusi

selgitab kaal- ja mahtanaliiiisi erinevust

kirjeldab vedelike elektrijuhtivuse kasutamist piima
ja piimatoodete omaduste hindamisel

kirjeldab infrapunakiirguse kasutamist piima ja
piimatoodete koostise ja omaduste hindamisel
selgitab maisted lahusti, lahustunud aine ja lahus
kirjeldab niite pohjal erinevaid kontsentratsiooni
mootmise meetodeid

valmistab juhendi jargi erineva kontsentratsiooniga
lahused ja kontrollib nende digsust

e paaristoo
e iseseisev to0
e praktiline t60

teostatavatest analiilisidest,
kasutatavatest reaktiividest ja
toovahenditest rithmatoona

2 HU

Kirjalik test lahusti, lahustunud
aine, lahuse ja lahuste
kontsentratsioonide
viljendusviiside kohta

3HU

Juhendi jérgi erineva
kontsentratsiooniga lahuste
valmistamine ja nende digsuse
kontrollimine

Kemikaalide omadused

Filisikalised analtitisimeetodid

Vedelike elektrijuhtivus ja selle kasutamine
Infrapunakiirgus, selle kasutamine
Lahused

Lahuste valmistamine

Lahuste kontsentratsioonid

Loimitud iildained

KEEMIA

- piima ja piimatoodete analiilisimisel
kasutatavad kemikaalid, nende omadused

- lahusti, lahustunud aine, lahus

- protsendiline kontsentratsioon

- molaarne kontsentratsioon

FUUSIKA

- ainete kaal

- vedelike ja gaaside tihedus ja maht
- vedelike elektrijuhtivus

- infrapunakiirgus

- soojuskiirgus




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
MATEMAATIKA
- aine massi ja mahu arvutusiilesannete
lahendamine
- protsentiilesannete lahendamine
- lihtmatemaatiliste {ilesannete lahendamine
Iseseisev too Praktiliste ja laboratoorsete to6de aruande koostamine
Toolehtede taitmine lahuste kontsentratsioonide arvutuste kohta
Riithmat6ona esitluse koostamine ohutusnduete kohta laboratooriumis to6tamisel
Liavend On teostanud koik ndutud praktilised t66d
On esitanud iseseisvad t66d
On osalenud 90% ulatuses rithma- voi paaristods
On sooritanud kirjaliku testi vihemalt 51% Oigete vastustega
On hindamistilesandena valmistanud juhendi jérgi etteantud kontsentratsiooniga lahuse ja kontrollinud selle digsust
2) votab proovid e Kkirjeldab toorainetest, lisanditest ja valmistoodetest | e praktiline t6d 1 HU Proovide vétmine piimast ja piimatoodetest A: 8 tundi
toorainest ja proovide votmise ndudeid e iseseisev tOO Proovide votmine piimast, Nouded proovi votmisele ja sdilitamisele piimast | P: 14 tundi
valmistoodetest ning e kasutab inglisekeelseid termineid proovide vdtmise kalgendist ja valmistoodetest ja piimatoodetest I: 6 tundi
tehnoloogilise kirjeldamisel ning nende ettevalmistamine Proovide votmise metoodika
protsessi kéigus e vdtab proovid toorainest, lisanditest ja laboratoorseks analiiiisiks Proovivotu vahendid
piimatoodete valmistoodetest kasutades digeid Proovide analiiiisiks ettevalmistamine
valmistamisel proovivotuvahendeid
e kasutab proovide vdtmisel ohutuid t66votteid Loimitud iildained
e valmistab proovid ette analiilisi teostamiseks INGLISE KEEL
- inglisekeelsete terminite kasutamine roovide
votmise kirjeldamisel
Iseseisev t66 Praktiliste ja laboratoorsete to6de aruande koostamine
Paaristoona proovide vOtmise ja sdilitamisega seotud teemal vajaliku informatsiooni leidmine ja refereerimine, selle esitlemine ning kiisimustele vastamine
Toolehe tditmine inglisekeelse terminoloogia kohta piimast proovide votmisel ja séilitamisel
Léavend On teostanud koik ndutud praktilised t66d
On osalenud 90% ulatuses riithma- voi paaristoos
On esitanud iseseisvad t66d
3) analiiiisib proove o refereerib erinevatest kirjandusallikatest kasutatud | e seminar 1HU Analiiiisimeetodid A: 10 tundi
sensoorselt, allikatele viitamisega piima ja piimatoodete e arutelu Kirjeldab suuliselt, korrektses Laboratooriumi seadmed ja vahendid P: 12 tundi
tehnilises ja erialases keeles, Sensoorne analiiiis I: 2 tundi

keemiliselt ja
mikrobioloogiliselt

analliiisimiseks vajalikku infot ning vastab esitatud
kiisimustele

nimetab analiiliside meetodid inglise keeles
kirjeldab iildsonaliselt laboratoorsete seadmete ja
vahendite to6pohimdtet

kirjeldab analiiliside teostamisel kehtestatud
standardndudeid

e praktiline t60

pohiliste laboriseadmete ehitust
ja toopdohimotet

2 HU

Analiiliside teostamine piimast ja
piimatoodetest kvaliteedi
hindamiseks

Fuusikalis-keemiline analiiis
Mikrobioloogiline analiiiis

Loéimitud iildained

EESTI KEEL

- tehniliste tekstide lugemine ja tdlgendamine
- vOOrsdnade selgitamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A P, 1)
e nimetab eesti ja inglise keeles analiiiisi 1abiviimisel
kasutatavaid seadmeid ja tddvahendeid 3HU INGLISE KEEL

e koostab juhendi alusel valitud piimatoote
valmistamisel laboratoorse analiiiisi plaani

e valib dige analiilisimeetodi méératava niitaja
hindamiseks

e hindab juhendi alusel proove sensoorselt, jargides
kehtestatud ndudeid

e teostab proovide fiilisikalis-keemilise analiiiisi,
jérgides kehtestatud ndudeid

e teostab proovide mikrobioloogilise analiiiisi,
jargides kehtestatud noudeid

e kasutab proovide analiiiisimisel ohutuid to6votteid

e arvutab ja esitab juhendi alusel vajalikud
laboratoorse analiiiisi [opptulemused

e registreerib juhendi alusel analiiiisitulemused ja
tdidab dokumentatsiooni

Analiiiisitulemuste arvutamine ja
dokumenteerimine

laboratoorsete seadmete, toovahendite ja
analiitisimetoodikate nimetamine inglise
keeles

BIOLOOGIA

mikroobide liigid
mikroobide identifitseerimine
mikrobioloogiline analiiiis

KEEMIA

keemiliste ainete teadlik kasutamine

piima ja piimatoodete analiilisimisel toimuvad

keemilised reaktsioonid

MATEMAATIKA

arvutusiilesanded (korrutamine, jagamine,
valemist tundmatu teguri avaldamine,
protsendi leidmine jne.)

FUUSIKA

kaalumine
tiheduse méadramine
kuivatamine

Iseseisev too

Praktiliste ja laboratoorsete to66de aruande koostamine

On koostanud juhendi alusel valitud piimatoote valmistamise laboratoorse analiiiisi plaani
Toolehe tditmine inglisekeelse terminoloogia kohta piima ja piimatoodete analiiiisimeetodite ja kasutatavate seadmete kohta

Lavend

On labinud suulise testi pohiliste laboriseadmete ehituse ja toopohimatte Kirjelduse kohta
On teostanud kdik ndutud laboratoorsed analiilisid piima ja piimatoodete kvaliteedi hindamiseks
On arvutanud analiiiisitulemused ja andnud nende kohta piisava selgituse




Mooduli kokkuvdtva hinde | Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel oppel vahemalt 75% ulatuses, teostanud koik ndutud laboratoorsed t66d

kujunemine ja esitanud iseseisvad t60d. Hindamisiilesanded on lahendatud ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus | Saron, T., Henno, M., Joudu L., Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008
/oppematerjal Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatodstuse laborandi késiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

Tehniline analiiiis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6fij#euni_repository 10895

Laboritd6 tehnika — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7z8n#euni_repository 10895

Laborit66 tehnika ( 2.0sa) - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887x#euni_repository 10895

Mootendud ja nende kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5x28#euni_repository 10895

Labori juhtimisnduded ja dokumentatsioon — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887y#euni_repository 10895
Toiduanaliiiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

Ohutustehnika laboris — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=680g#euni_repository 10895

Kemikaalide ohutu kditlemine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=69ns#euni_repository 10895

Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

Segamise votted orgaanilisel siinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7hzc#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6fij#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7z8n#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887x#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5x28#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887y#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r14#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=680q#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=69ns#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=85yv#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc#euni_repository_10895

Moodul nr. 13 - ULDPRAKTIKA

Mooduli maht 12 EKAP/312 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh.
l6imitud iildained

Praktiline too, sh.
loimitud iildained

Iseseisev t60, sh. 1oimitud
iildained

14 tundi

234 tundi

64 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et pilane to6tab piimatoodete valmistamise tootmisettevottes, korraldab juhendamisel oma t66d ning valmistab vastavalt tootmistingimustele piimatooteid, kasutades ettenédhtud
seadmeid ning tootades hiigieeniliselt, ergonoomiliselt ja ressursisdéstlikult

Nouded mooduli alustamiseks: on labitud moodulid 1 —2ja5- 6

Aine(d) ja dpetaja(d): piimatoodete tehnoloogia eriala Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev to60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e loeng 1HU Praktika kavandamine ja praktika A: 4 tundi
1) planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, | e individuaalne Dokumentide vormistamine dokumentatsioon P: 10 tundi
praktikaeesmérgid avaldus, praktikajeping’ enne praktika|e minekut arenguvestlus praktikale asumiseks: CV, Praktika tildise sisu tutvustamine. I: 8 tundi

omandatud dpivéljundite loetelu) praktikale
asumiseks, arvestades praktikajuhendit

koostab praktikapievikusse praktikacesmarkide
loetelu ja kalenderplaani, arvestades
praktikajuhendit

e praktilised
ulesanded
e iseseisev tOO

avaldus, ndidispraktikaleping

2 HU

Iseseisva toona individuaalsete
praktikaeesmarkide sdnastamine
lahtuvalt dpivéljunditest

3HU

Praktikaettevotte kiilastamine,
tookeskkonnaga tutvumine ning
aruande esitamine kiilastuse
kohta

Praktikajuhend. Praktikaleping, selle
vormistamine

Uldised ja individuaalsed praktika eesmdirgid
Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
etteantud vormi tditmine

Praktikapdevik, selle sisu ja vormistamine
Praktika juhendaja koolis ja ettevottes
Praktika aruanne, selle koostamise nouded, sisu
ja vormistamine

Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmdrkide tutvustamine

Léimitud iildained
EESTI KEEL

- praktikadokumentide korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia

Iseseisev too

Nouetekohase CV koostamine
Kandideerimisavalduste koostamine ja vormistamine
Individuaalsete praktikaeesmérkide sonastamine ja esitlemine ldhtuvalt opivéljunditest

Lavend

On koostanud ja nduetekohaselt vormistanud oma CV, avalduse praktikale asumiseks ja ndidispraktikalepingu
On ldhtuvalt dpivéljunditest sOnastanud ja esitlenud individuaalsed praktikaeesmargid
On kiilastanud praktikaettevatet, tutvumine tookeskkonnaga selles ning esitanud aruande kiilastuse kohta




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, I
2) moistab e Kkirjeldab ettevdtte juhtimis- ja tootmisstruktuuri e vaatluspraktika 1 HU Praktikaettevottega tutvumine, tookorraldus, I: 26 tundi
praktikaettevotet, kui e kirjeldab organisatsiooni erinevate e iseseisev to0 Hindamiskriteeriumides esitatud t660h~11tusr{6uded S
organisatsiooni ning osakondade/t66likude t6d ja funktsiooni ning | ® info kogumine | teemade pdhjalik kirjalik Ettevotte sisekorraceskirjad ja tookorraldus
selle tootmist6o nende omavahelist seotust cttevsttes késitlemine praktikaaruandes T OOOh”t”Sj”O”dedJ a té6ohutusalane esmane
korraldust . . . juhendamine
e kirjeldab hiigieeninduete rakendamist Praktikandi tociilesanded
praktikaettevottes
e kirjeldab ettevdttes kasutatavaid tehnilisi Loimitud iildained
energialiike ja nende ohutut kasutamist seadmetega
tootamisel EEST.I KEEL . .
.. . . . - erialane terminoloogia
e kirjeldab mdote- ja kontrollimisvahendite
kasutamist seadmetega todtamisel
Iseseisev too Ettevatte juhtimis- ja tootmisstruktuuri kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Organisatsiooni erinevate osakondade/to61dikude t66 ja funktsiooni ning nende omavahelise seotuse kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Hiigieeninduete praktikaettevottes rakendamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Ettevottes kasutatavate tehniliste energialiikide ja nende ohutu kasutamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Maoote- ja kontrollimisvahendite kasutamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Léavend On kirjeldanud ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud organisatsiooni erinevate osakondade/to616ikude t66d ja funktsiooni ning nende omavahelist seotust praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud hiigieeninduete rakendamist praktikaettevottes praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud ettevottes kasutatavaid tehnilisi energialiike ja nende ohutut kasutamist seadmetega todtamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud moote- ja kontrollimisvahendite kasutamist seadmetega tootamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
3) planeerib enda t66d e valmistab juhendamisel ette oma todkoha voi e juhendamisel 1 HU T60koha ettevalmistus ja tdotamine A: 4 tundi
ning todtab tooruumi, hoiab selle t66 ajal korras ja korrastab tootamine praktika | Praktiline tegevus oma todkoha | To6koha ettevalmistamine P: 64 tundi
meeskonnaliikmena pérast t60 16ppu vastavalt kehtestatud tootmis- ja ettevottes ettevalmistamisel, korras Téovahendite, toorainete, abimaterjalide jms. I: 4 tundi

ettevotte
tootmisosakonnas

hiigieeninduetele

e todtab hiigieeniliselt, ergonoomiliselt, kasutades
ettendhtud tooriietust ja isikukaitsevahendeid

e toOtab meeskonnaliikmena, arvestades teiste
tootmisosakonna tootajatega

e protokollib oma tegevuse praktikaaruande
koostamiseks

e meeskonnatoo
e iseseisev tOO

hoidmisel ja toGtamisel jargides
hiigieeni- ja todohutusnoudeid

valik vastavalt teostatavale tehnoloogilisele
operatsioonile

Seadmete korrasoleku kontroll
Juhendamisel tootamine.

Ergonoomika ja to6ohutus

Téokoha korrashoid

Meeskonnat66

Praktikandi roll meeskonnas, toéiilesannete
jagamine

Suhtlemine meeskonnas ja kaastoétajatega
Kutse-eetika pohimaotete jdrgimine
tookeskkonnas

Iseseisev too

Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tookoha ettevalmistamisel ja tootamisel

Livend

On praktika jooksul nduetekohaselt valmistanud ette oma to6koha, hoidnud selle korras ja to6tanud jargides hiigieeni- ja tooohutusndudeid




jaoma
praktikaeesmérkide
saavutamist

arvestades praktikajuhendit

annab hinnangu praktikaeesmarkide saavutamisele
ja teeb ettepanekuid to6tulemuste parendamiseks
koostab praktikaaruande vastavalt etteantud
juhendile, kasutades korrektset ja diget erialast
terminoloogiat

viitab aruande ja esitluse koostamisel kasutatud
allikatele

koostab nduetekohase esitluse ja esitab seda
korrektses eesti keeles

e eneseanaliiis

pohjal korrektses eesti keeles
erialast terminoloogiat kasutades
praktikapaeviku tditmine ja
praktikaaruande koostamine ning
praktikaaruande kaitsmine

Praktikaaruanne
Praktika esitlus
Tagasiside andmine praktika teostusele

Loéimitud iildained

EESTI KEEL

- praktikaaruande korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia ja keelekasutus
praktikaaruande kaitsmisel

- Oigekeel

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)

4) todtab seostab oma tegevuse konkreetsete piimatoodete e juhendamisel 1 HU Todtamine praktikaettevotte osakonnas P: 166 tundi
praktikaettevottes, valmistamisega praktikaettevdttes toOtamine Iseseisvalt praktika juhendi Praktika sooritamine I: 10 tundi
kasutades seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega tootmisliinil alusel info kogumine T60koha t6oks ette.\/fllmistamin.e . .
tehnoloogilisi kasutab tooprotsessis digeid ja ohutuid toovotteid | © meeskonnatod praktikaettevétte's _ ;I\'/;)odzte tehnﬂoﬂlooN%I‘IIS(Ned k;ardldljuhendld
seadmeid ja etteantud kontrollib seadme/liinildigu tookorras olekut ja * iseseisev t69 prakt!kaatu ande jégks. ning jeeskonnatoo ponimotie

e raktikapdeviku tditmine Oiged ja ohutud t66votted
tehnoloogiaid vastavust todoperatsioonile, arvestades etteantud P P Ergonoomilised téovotted
juhiseid
jélgib ja hoiab oma t60s kvaliteeti jargides Léimitud iildained
praktikaettevotte tookorraldust KEEMIA
tootab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult ) keemil.inf: anah:il'is. kva.lit(?ed.i kon.trollimiseks
vastavalt kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele - pesemis-ja desinfitseerimisained ja lahused
juhib ja reguleerib seadme.te .tt')t')protsessi, FOUSIKA
arvestades toote tehnoloogiat ja tagades - mehhaanika
valmistootele esitatavad nduded - tehniliste jooniste lugemine
seiskab seadmed vastavalt etteantud juhistele - masinaelemendid
puhastab t66 10ppedes seadmed ja todkoha vastavalt - tehnoloogiliste seadmete pShisdlmed
etteantud juhistele - automaatjuhtimine
protokollib oma tegevuse praktikaaruande
koostamiseks BIOLO,O,GI’A" . .
- vesi, joogiveele esitatavad nouded
Iseseisev t60 Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tootmisettevottes toStamisel
Livend On praktika jooksul nduetekohaselt tootanud piimatddtlemise osakonnas, hoidnud selle korras ja jarginud hiigieeni- ja tédohutusnoudeid
On iseseisvalt praktika juhendi alusel kogunud infot praktikaaruande koostamiseks

5) analiiiisib ennast kui teeb igapievased sissekanded praktikapdevikusse, | e iseseisev t60 1 HU Praktika hindamine A: 6 tundi

praktikanti ettevottes e esitlus Iseseisev praktiline t60 juhendi | Praktikapdevik I: 16 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)

e csitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmérkide
saavutamist nimetab erialased oskused, mida on
vaja arendada

e annab hinnangu praktikacesmérkide saavutatusele

e kirjeldab vdimalusi aktiivse todvoime sdilitamiseks

Iseseisev too

Praktikapédeviku tiitmine ja vormistamine juhendi alusel
Praktikaaruande koostamine juhendi alusel
Nouetekohase praktikaesitluse koostamine

Lavend

On esitanud tdidetud ja juhendaja poolt hinnatud praktikapieviku

On esitanud korrektses Kirjakeeles vormikohase praktikaaruande

On kaitsnud komisjoni ees praktikaaruande

On vastanud enamikele kaitsmiskomisjoni poolt esitatud lisakiisimustele

On esitanud ettevottepoolse juhendaja hinnangu

On andnud hinnangu oma eesmérkide saavutamise ja Opitud kogemuse kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui ppija on viibinud praktikal piimatodstuses, osaledes tootmistods vahemalt 230 tundi, teostanud kdik
ndutud iseseisvad t66d. Hindamisiilesanded on lahendatud ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sissejuhatus tootmispraktikasse — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6br7#euni_repository 10895
Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6br7#euni_repository_10895

Moodul nr. 14 - PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA SPETSIALISEERUMISPRAKTIKA |

Mooduli maht 10 EKAP/260 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0, sh. Praktika, sh. Iseseisev t60, sh. 16imitud
1oimitud iildained 1oimitud iildained uldained
10 tundi 200 tundi 50 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et Opilane todtab iseseisvalt, jargides etteantud juhiseid ja toiduohutuse ndudeid. Jélgib ja hoiab oma t60s kvaliteeti ning juhendab vajadusel kaastdotajaid oma péadevuse piires

Nouded mooduli alustamiseks: on ldbitud moodulid 1 — 2; 4; 7; 12; 13

Aine(d) ja dpetaja(d): piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t060
AP, D
Opilane Opilane e loeng 1HU Praktika kavandamine ja praktika A: 4 tundi
1) planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, | e individuaalne Dokumentide vormistamine dokumentatsioon I: 4 tundi
praktikaeesmérgid ava|dusl praktika]eping’ enne praktika|e minekut arenguvestlus praktikale asumiseks: Ccv, Praktika tildise sisu tutvustamine.
vastavalt | omandatud dpivéljundite loetelu) praktikale e iseseisev t66 avaldus, ndidispraktikaleping Praktikajuhend. Praktikaleping, selle

spetsialiseerumisele

asumiseks, arvestades praktikajuhendit

koostab praktikapédevikusse praktikaeesmarkide
loetelu ja kalenderplaani, arvestades
praktikajuhendit

2 HU

Iseseisva toona individuaalsete
praktikaeesmérkide sdnastamine
lahtuvalt dpiviljunditest

3HU
Praktikaettevotte kiilastamine,
tookeskkonnaga tutvumine ning

aruande esitamine kiilastuse
kohta

vormistamine

Uldised ja individuaalsed praktika eesmdirgid
Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
etteantud vormi tditmine

Praktikapdevik, selle sisu ja vormistamine
Praktika juhendaja koolis ja ettevottes

Praktika aruanne, selle koostamise nouded, sisu
ja vormistamine

Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmdrkide tutvustamine

Loimitud iildained

EESTI KEEL
- praktikadokumentide korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia

Iseseisev too

Nouetekohase CV koostamine
Kandideerimisavalduste koostamine ja vormistamine
Individuaalsete praktikaeesmérkide sOnastamine ja esitlemine ldhtuvalt dpivéljunditest

Livend

On koostanud ja nouetekohaselt vormistanud oma CV, avalduse praktikale asumiseks ja nédidispraktikalepingu
On ldhtuvalt dpivéljunditest sOnastanud ja esitlenud individuaalsed praktikaeesmirgid
On kiilastanud praktikaettevotet, tutvumine tdokeskkonnaga selles ning esitanud aruande kiilastuse kohta




meeskonnaliikmena
ettevotte
tootmisosakonnas
vastavalt |
spetsialiseerumisele

tookorraldusele

e jdrgib toiduhiigieeni ndudeid

e kasutab oma t60s toodete tehnoloogilisi
kaarte/juhendeid

e tunneb piimatoodete valmistamiseks vajalikke
tooraineid ja oskab neid kasutada antud
praktikaettevottes

ettevottes
e meeskonnat6o
e iseseisev tOO

ettevalmistamisel, korras
hoidmisel ja to6tamisel
meeskonnas jargides hiigieeni- ja
tooohutusndudeid

Toovahendite, toorainete, abimaterjalide jms.
valik vastavalt teostatavale tehnoloogilisele
operatsioonile

Seadmete korrasoleku kontroll

Juhendamisel tootamine.

Ergonoomika ja to6ohutus

Té6koha korrashoid

Meeskonnatdd

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
2) moistab e Kkirjeldab spetsialiseerumisega seotud ettevotte e vaatluspraktika 1 HU Praktikaettevottega tutvumine, tookorraldus, I: 16 tundi
praktikaettevotet, kui juhtimis- ja tootmisstruktuuri e iseseisev t66 Hindamiskriteeriumides esitatud | toé6ohutusnduded
organisatsiooni ning o kirjeldab organisatsiooni erinevate e info kogumine teemade pdhjalik kirjalik Ettevotte sisekorraceskirjad ja tookorraldus
selle tootmistoo osakondade/tod16ikude tOOd_]a funktsiooni ning ettevottes kéasitlemine praktikaaruandes Yleor:)e(;]]/ggrb:izzudedja t60ohutusalane esmane
korraldust nende omavahelist seotust JPraktl'kandl' tssiilesanded
e orienteerub ettevottes valmistatavate toodete
sortimendis Léimitud iildained
e toob niite pdevaaruande koostamise kohta
e kirjeldab hiigieeninduete rakendamist EEST.I KEEL . .
) - erialane terminoloogia
praktikaettevottes
e kirjeldab enesekontrolli ja HACCP pdhimdtete
rakendamist praktikaettevottes
e teeb kokkuvdtte piimatoodete pakendamisest,
sdilitamisest ja realiseerimisest praktikaettevottes
Iseseisev too Ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri Kirjeldamine praktikaaruandes
Nimekirja koostamine praktikaettevottes valmistatavate toodete kohta, teema lisamine praktikaaruandesse
Organisatsiooni erinevate osakondade/to616ikude t66 ja funktsiooni ning nende omavahelise seotuse kirjeldamine praktikaaruandes
Hiigieeninduete, enesekontrolli ja HACCP pdhimdtete praktikaettevdttes rakendamise kirjeldamine praktikaaruandes
Ettevottes kasutatavate tehniliste energialiikide ja nende ohutu kasutamise kirjeldamine praktikaaruandes
Maote- ja kontrollimisvahendite kasutamise Kirjeldamine praktikaaruandes
Léavend On kirjeldanud ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud organisatsiooni erinevate osakondade/to616ikude t66d ja funktsiooni ning nende omavahelist seotust praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud hiigieeninduete, enesekontrolli ja HACCP pohimdtete rakendamist praktikaettevottes praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud ettevottes kasutatavaid tehnilisi energialiike ja nende ohutut kasutamist seadmetega toGtamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud mdodte- ja kontrollimisvahendite kasutamist seadmetega todtamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
3) planeerib enda t66d e valmistab ette oma todkoha, kontrollib vajalike e juhendamisel 1 HU T60koha ettevalmistus ja tdotamine P: 20 tundi
ning tootab materjalide olemasolu vastavalt ettevotte tootamine praktika | Praktiline tegevus oma tookoha | T6okoha ettevalmistamine I: 2 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
e to0tab meeskonnaliikmena, arvestades teiste Praktikandi roll meeskonnas, todiilesannete
toOtajatega jagamine
e teavitab vastutavat isikut tookorralduslikest Suhtlemine meeskonnas ja kaastootajatega
puudustest voi t60d segavatest asjaoludest K"u"tse-eetika pohimotete jdrgimine
¢ hindab ohufaktoreid tootmises ja votab kasutusele t0keskkonnas
abindud riskide maandamiseks ja ohtude
korvaldamiseks
e annab Onnetusjuhtumi korral véltimatut abi, teatab
onnetusjuhtumist otsesele lilemusele
Iseseisev t60 Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tookoha ettevalmistamisel ja td6tamisel
Liavend On praktika jooksul nduetekohaselt valmistanud ette oma todkoha, hoidnud selle korras ja to6tanud meeskonnas jargides hiigieeni- ja tooohutusndudeid
4) tootab I e seostab oma tegevuse konkreetsete piimatoodete e juhendamisel 1 HU Tootamine praktikaettevotte osakonnas P: 160 tundi
spetsialiseerumisega valmistamisega praktikaettevottes tootamine Iseseisvalt praktika juhendi Praktika sooritamine I: 2 tundi
seotud ettevottes . tootmisliinil alusel info kogumine Tookoha tooks ettevalmistamine

kasutatavate
seadmete ja
toovahenditega,
jérgides ettevotte
tookorraldust

seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega
kasutab tooprotsessis digeid ja ohutuid toovotteid
kontrollib seadme/liinildigu tookorras olekut ja
vastavust toooperatsioonile, arvestades etteantud
juhiseid

seadistab seadme tookorda vastavalt konkreetse
t6010igu tehnoloogilisele juhendile ning kéivitab
selle vastavalt etteantud juhistele oma padevuse
piirides

jalgib ja hoiab oma t60s kvaliteeti jargides
praktikaettevotte tookorraldust

tootab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult
vastavalt kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele
juhib ja reguleerib seadmete toGprotsessi,
arvestades toote tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad nduded

registreerib seadme/liini veateated oma padevuse
piirides

seiskab seadme/liini vastavalt etteantud juhistele

puhastab t60 10ppedes seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

e meeskonnatoo
e iseseisev tOO

praktikaettevottes
praktikaaruande jaoks ning
praktikapédeviku tditmine

Toodete tehnoloogilised kaardid/juhendid
Meeskonnatéo pohimotted
Oiged ja ohutud t66votted
Ergonoomilised toovotted

Léimitud iildained
KEEMIA

- keemiline analiiiis kvaliteedi kontrollimiseks
- pesemis-ja desinfitseerimisained ja lahused

FUUSIKA

- mehhaanika

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed
- automaatjuhtimine

BIOLOOGIA
- vesi, joogiveele esitatavad nduded

Iseseisev too

Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tootmisettevottes tootamisel




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
Liavend On praktika jooksul nduetekohaselt to6tanud piimatdotlemise osakonnas, hoidnud selle korras ja jarginud hiigieeni- ja tooohutusndudeid
On iseseisvalt praktika juhendi alusel kogunud infot praktikaaruande koostamiseks
5) mdistab I o kirjeldab spetsialiseerumisega seotud e iseseisev t60 1HU Laboratoorne kontroll ettevottes P: 20 tundi
spetsialiseerumisega praktikaettevotte kvaliteedikontrolli alates tooraine | e esitlus Iseseisvalt praktika juhendi Kvaliteedikontroll ettevottes I: 12 tundi

seotud
praktikaettevotte
laboratoorse ja
mikrobioloogilise
kontrolli korraldust

vastuvotmisest toote realiseerimiseni

nimetab ettevottes olevad laborid ja iseloomustab
nende tegevust

kirjeldab fiitisikalis-keemiliste ja mikrobioloogiliste
analiiliside teostamiseks kasutatavaid meetodeid ja
aparatuuri

kirjeldab, vdoimalusel teostab oma praktikateemaga
seonduvaid fiitisikalis-keemilisi ja mikrobioloogilisi
analiiiise

e eneseanaliiiis

alusel info kogumine
praktikaettevottes
praktikaaruande jaoks ning
praktikapdeviku tditmine

Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
korraldus ettevottes

Friiisikalis-keemilised ja mikrobioloogilised
analiitisid piimast ja piimatoodetest

Loimitud iildained

EESTI KEEL

- tehniliste tekstide lugemine ja tdlgendamine
- vOOrsonade selgitamine

- oOigekeel

INGLISE KEEL

- laboratoorsete seadmete, todvahendite ja
analiilisimetoodikate nimetamine inglise
keeles

BIOLOOGIA

- mikroobide liigid

- mikroobide identifitseerimine
- mikrobioloogiline analiiiis

KEEMIA

- keemiliste ainete teadlik kasutamine

- piima ja piimatoodete analiilisimisel toimuvad
keemilised reaktsioonid

MATEMAATIKA

- arvutusiilesanded (korrutamine, jagamine,
valemist tundmatu teguri avaldamine,
protsendi leidmine jne.)

FUUSIKA

- kaalumine

- tiheduse médiramine
- kuivatamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A P, 1)
Iseseisev too Protokolli koostamine oma tegevuse kohta informatsiooni kogumisel ja vdimalusel analiiiiside teostamisel tootmisettevotte laboris
Léavend On kirjeldanud spetsialiseerumisega seotud praktikaettevotte kvaliteedikontrolli alates tooraine vastuvtmisest toote realiseerimiseni praktikaaruandes ja seda esitlenud
On nimetanud ettevottes olevad laborid ja iseloomustanud nende tegevust praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud fiiiisikalis-keemiliste ja mikrobioloogiliste analiiiiside teostamiseks kasutatavaid meetodeid ning aparatuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud ja voimalusel teostanud oma praktikateemaga seonduvaid fiitisikalis-keemilisi ja mikrobioloogilisi analiiiise praktikaaruandes ja seda esitlenud
6) analiilisib ennast, kui e teeb igapievased sissekanded praktikapievikusse, | e iseseisev tod 1 HU Praktika hindamine A: 6 tundi
praktikanti ja oma arvestades praktikajuhendit e esitlus Iseseisev praktiline to66 juhendi | Praktikapdevik I: 14 tundi

praktikaeesmérkide
saavutamist |
spetsialiseerumisega
seotud ettevottes

e annab hinnangu praktikacesmérkide saavutamisele
ja teeb ettepanekuid todtulemuste parendamiseks

e koostab praktikaaruande vastavalt etteantud
juhendile, kasutades korrektset ja diget erialast
terminoloogiat

e viitab aruande ja esitluse koostamisel kasutatud
allikatele

¢ koostab nouetekohase esitluse ja esitab seda
korrektses eesti keeles

e csitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmarkide
saavutamist

e cneseanalliiis

pohjal korrektses eesti keeles
erialast terminoloogiat kasutades
praktikapéeviku tiitmine ja
praktikaaruande koostamine ning
praktikaaruande kaitsmine

Praktikaaruanne
Praktika esitlus

Tagasiside andmine praktika teostusele

Loimitud iildained

EESTI KEEL

- praktikaaruande korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia ja keelekasutus
praktikaaruande kaitsmisel

- Oigekeel

Iseseisev too

Praktikapédeviku tditmine ja vormistamine juhendi alusel
Praktikaaruande koostamine juhendi alusel
Nouetekohase praktikaesitluse koostamine

Livend

On esitanud tdidetud ja juhendaja poolt hinnatud praktikapdeviku
On esitanud korrektses Kirjakeeles vormikohase praktikaaruande

On kaitsnud komisjoni ees praktikaaruande

On vastanud enamikele kaitsmiskomisjoni poolt esitatud lisakiisimustele

On esitanud ettevottepoolse juhendaja hinnangu

On andnud hinnangu oma eesmairkide saavutamise ja opitud kogemuse kohta




Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on viibinud praktikal piimatddstuses, osaledes tootmistods vahemalt 200 tundi, teostanud koik
ndutud iseseisvad t60d. Hindamisiilesanded on lahendatud 1dveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sissejuhatus tootmispraktikasse — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6br7#euni_repository 10895

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

Saron, T., Henno, M., Jdudu 1., Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008
Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatodstuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kdsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Tehniline analiiiis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6fij#euni_repository 10895

Laborit6o tehnika — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7z8n#euni_repository 10895

Laborit66 tehnika ( 2.0sa) - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887x#euni_repository 10895

Moodtendud ja nende kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5x28#euni_repository 10895

Labori juhtimisnduded ja dokumentatsioon — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887y#euni_repository 10895

Toiduanaliiiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

Ohutustehnika laboris — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=680g#euni_repository 10895

Kemikaalide ohutu kiitlemine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=69ns#euni_repository 10895

Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

Segamise votted orgaanilisel stinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc#euni_repository 10895
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Moodul nr. 15 - PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA SPETSIALISEERUMISPRAKTIKA 11

Mooduli maht 10 EKAP/260 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne to0, sh. Praktika, sh. Iseseisev t60, sh. 16imitud
10imitud iildained 1oimitud iildained uldained
10 tundi 200 tundi 50 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et Opilane tootab iseseisvalt, jargides etteantud juhiseid ja toiduohutuse ndudeid. Jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti ning juhendab vajadusel kaastdotajaid oma padevuse piires

Nouded mooduli alustamiseks: on labitud moodulid 1 —2; 4;—7; 12; 13

Aine(d) ja opetaja(d): piimatoodete tehnoloogia eriala Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev to60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e loeng 1HU Praktika kavandamine ja praktika A: 4 tundi
1) planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, | e individuaalne Dokumentide vormistamine dokumentatsioon I: 4 tundi
praktikaeesmérgid avaldus, praktikajeping’ enne praktika|e minekut arenguvestlus praktikale asumiseks: CV, Praktika tildise sisu tutvustamine.
vastavalt 11 omandatud dpivéljundite loetelu) praktikale e praktilised avaldus, néidispraktikaleping Prakt.ikajuhend. Praktikaleping, selle
spetsialiseerumisele iilesanded vormistamine

asumiseks, arvestades praktikajuhendit

koostab praktikapédevikusse praktikacesmérkide
loetelu ja kalenderplaani, arvestades
praktikajuhendit

e iseseisev tOO

2 HU

Iseseisva toona individuaalsete
praktikaeesmarkide sdnastamine
lahtuvalt dpivéljunditest

3HU

Praktikaettevotte kiilastamine,
tookeskkonnaga tutvumine ning
aruande esitamine kiilastuse
kohta

Uldised ja individuaalsed praktika eesmdirgid
Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
etteantud vormi tditmine

Praktikapdevik, selle sisu ja vormistamine
Praktika juhendaja koolis ja ettevottes

Praktika aruanne, selle koostamise nouded, sisu
ja vormistamine

Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmdrkide tutvustamine

Léimitud iildained
EESTI KEEL

- praktikadokumentide korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia

Iseseisev too

Nouetekohase CV koostamine
Kandideerimisavalduste koostamine ja vormistamine
Individuaalsete praktikacesmérkide sGnastamine ja esitlemine ldhtuvalt dpivéljunditest

Lavend

On koostanud ja nduetekohaselt vormistanud oma CV, avalduse praktikale asumiseks ja ndidispraktikalepingu
On ldhtuvalt dpivéljunditest sGnastanud ja esitlenud individuaalsed praktikaeesmargid
On kiilastanud praktikaettevatet, tutvumine tookeskkonnaga selles ning esitanud aruande kiilastuse kohta




tootmisosakonnas
vastavalt 11
spetsialiseerumisele

jérgib toiduhiigieeni ndudeid

kasutab oma t66s toodete tehnoloogilisi
kaarte/juhendeid

tunneb piimatoodete valmistamiseks vajalikke
tooraineid ja oskab neid kasutada antud
praktikaettevottes

e iseseisev tOO

meeskonnas jargides hiigieeni- ja
tooohutusndudeid

operatsioonile

Seadmete korrasoleku kontroll
Juhendamisel tootamine.
Ergonoomika ja to6ohutus
Té6koha korrashoid
Meeskonnatdd

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
2) moistab e Kkirjeldab spetsialiseerumisega seotud ettevotte e vaatluspraktika 1 HU Praktikaettevottega tutvumine, tookorraldus, I: 16 tundi
praktikaettevotet, kui juhtimis- ja tootmisstruktuuri e iseseisev t66 Hindamiskriteeriumides esitatud | toé6ohutusnduded
organisatsiooni ning o kirjeldab organisatsiooni erinevate e info kogumine teemade pdhjalik kirjalik Ettevotte sisekorraceskirjad ja tookorraldus
selle tootmistoo osakondade/tod16ikude tOOd_]a funktsiooni ning ettevottes kéasitlemine praktikaaruandes Yleor:)e(;]]/ggrb:izzudedja t60ohutusalane esmane
korraldust nende omavahelist seotust JPraktl'kandl' tssiilesanded
e orienteerub ettevottes valmistatavate toodete
sortimendis Léimitud iildained
e toob niite pdevaaruande koostamise kohta
e kirjeldab hiigieeninduete rakendamist EEST.I KEEL . .
) - erialane terminoloogia
praktikaettevottes
e kirjeldab enesekontrolli ja HACCP pdhimdtete
rakendamist praktikaettevottes
e teeb kokkuvotte piimatoodete pakendamisest,
sdilitamisest ja realiseerimisest praktikaettevottes
Iseseisev too Ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Nimekirja koostamine praktikaettevottes valmistatavate toodete kohta, teema lisamine praktikaaruandesse ja esitlemine
Organisatsiooni erinevate osakondade/t6616ikude t66 ja funktsiooni ning nende omavahelise seotuse kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Hiigieeninduete, enesekontrolli ja HACCP pohimdtete praktikaettevottes rakendamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Ettevottes kasutatavate tehniliste energialiikide ja nende ohutu kasutamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Maote- ja kontrollimisvahendite kasutamise Kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Léavend On kirjeldanud ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud organisatsiooni erinevate osakondade/tod161kude t66d ja funktsiooni ning nende omavahelist seotust praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud hiigieeninduete, enesekontrolli ja HACCP pohimdtete rakendamist praktikaettevottes praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud ettevottes kasutatavaid tehnilisi energialiike ja nende ohutut kasutamist seadmetega toGtamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud mdodte- ja kontrollimisvahendite kasutamist seadmetega todtamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
3) planeerib enda t66d e valmistab ette oma todkoha, kontrollib vajalike e juhendamisel 1 HU T60koha ettevalmistus ja tdotamine P: 20 tundi
ning to6tab materjalide olemasolu vastavalt ettevotte tootamine praktika | Praktiline tegevus oma tookoha | T6okoha ettevalmistamine I: 2 tundi
meeskonnaliikmena todkorraldusele ettevottes ettevalmistamisel, korras Téovahendite, toorainete, abimaterjalide jms.
ettevotte e meeskonnat6o hoidmisel ja tootamisel valik vastavalt teostatavale tehnoloogilisele




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, I
e to0tab meeskonnaliikmena, arvestades teiste Praktikandi roll meeskonnas, todiilesannete
toOtajatega jagamine
e teavitab vastutavat isikut tookorralduslikest Suhtlemine meeskonnas ja kaastootajatega
puudustest voi t60d segavatest asjaoludest K"u"tse-eetika pohimotete jdrgimine
¢ hindab ohufaktoreid tootmises ja votab kasutusele t0keskkonnas
abindud riskide maandamiseks ja ohtude
korvaldamiseks
e annab Onnetusjuhtumi korral véltimatut abi, teatab
onnetusjuhtumist otsesele lilemusele
Iseseisev t60 Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tookoha ettevalmistamisel ja toStamisel
Livend On praktika jooksul nduetekohaselt valmistanud ette oma tddkoha, hoidnud selle korras ja to6tanud meeskonnas jérgides hiigieeni- ja tdoohutusndudeid
4) tootab II e seostab oma tegevuse konkreetsete piimatoodete e juhendamisel 1 HU Tootamine praktikaettevotte osakonnas P: 160 tundi
spetsialiseerumisega valmistamisega praktikaettevottes tootamine Iseseisvalt praktika juhendi Praktika sooritamine I: 2 tundi
seotud ettevottes tootmisliinil alusel info kogumine Tookoha tooks ettevalmistamine

kasutatavate
seadmete ja
toovahenditega,
jérgides ettevotte
tookorraldust

e seostab toote tehnoloogia kasutatavate seadmetega

e kasutab tdoprotsessis digeid ja ohutuid t5ovotteid | ® meeskonnatdd

e kontrollib seadme/liinildigu todkorras olekut ja * Iseseisev 100

vastavust toooperatsioonile, arvestades etteantud
juhiseid

e secadistab seadme tookorda vastavalt konkreetse
t6010igu tehnoloogilisele juhendile ning kdivitab
selle vastavalt etteantud juhistele oma padevuse
piirides

e jilgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti jargides
praktikaettevotte tookorraldust

e tO0tab seadmetega ergonoomiliselt ja ohutult
vastavalt kasutus- ning tehnoloogiajuhenditele

e juhib jareguleerib seadmete todprotsessi,
arvestades toote tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad nduded

e registreerib seadme/liini veateated oma padevuse
piirides

e seiskab seadme/liini vastavalt etteantud juhistele

e puhastab t60 10ppedes seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

praktikaettevottes
praktikaaruande jaoks ning
praktikapédeviku tditmine

Toodete tehnoloogilised kaardid/juhendid
Meeskonnatéo pohimotted
Oiged ja ohutud t66votted
Ergonoomilised toovotted

Léimitud iildained
KEEMIA

- keemiline analiiiis kvaliteedi kontrollimiseks
- pesemis-ja desinfitseerimisained ja lahused

FUUSIKA

- mehhaanika

- tehniliste jooniste lugemine

- masinaelemendid

- tehnoloogiliste seadmete pohisdlmed
- automaatjuhtimine

BIOLOOGIA
- vesi, joogiveele esitatavad nduded

Iseseisev too

Protokolli koostamine oma tegevuse kohta tootmisettevdttes tootamisel

Lavend

On praktika jooksul nduetekohaselt tootanud piimatodtlemise osakonnas, hoidnud selle korras ja jarginud hiigieeni- ja téoohutusndudeid

On iseseisvalt praktika juhendi alusel kogunud infot praktikaaruande koostamiseks




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)
5) moistab II e kirjeldab spetsialiseerumisega seotud e iseseisev to0 1HU Laboratoorne kontroll ettevottes P: 20 tundi
praktikaettevotte kvaliteedikontrolli alates tooraine | e esitlus Iseseisvalt praktika juhendi Kvaliteedikontroll ettevottes I: 12 tundi

spetsialiseerumisega
seotud
praktikaettevotte
laboratoorse ja
mikrobioloogilise
kontrolli korraldust

vastuvotmisest toote realiseerimiseni

nimetab ettevottes olevad laborid ja iseloomustab

nende tegevust

kirjeldab fiitisikalis-keemiliste ja mikrobioloogiliste
analiiiiside teostamiseks kasutatavaid meetodeid ja

aparatuuri

kirjeldab, vdoimalusel teostab oma praktikateemaga
seonduvaid fiitisikalis-keemilisi ja mikrobioloogilisi

analiilise

e eneseanaliiiis

alusel info kogumine
praktikaettevottes
praktikaaruande jaoks ning
praktikapdeviku tditmine

Keemilise ja mikrobioloogilise kontrolli
korraldus ettevottes

Friiisikalis-keemilised ja mikrobioloogilised
analiitisid piimast ja piimatoodetest

Loimitud iildained

EESTI KEEL

- tehniliste tekstide lugemine ja tdlgendamine

- vOOrsonade selgitamine

- oOigekeel

INGLISE KEEL

- laboratoorsete seadmete, todvahendite ja
analiilisimetoodikate nimetamine inglise
keeles

BIOLOOGIA

- mikroobide liigid

- mikroobide identifitseerimine

- mikrobioloogiline analiiiis

KEEMIA

- keemiliste ainete teadlik kasutamine

- piima ja piimatoodete analiilisimisel toimuvad
keemilised reaktsioonid

MATEMAATIKA

- arvutusiilesanded (korrutamine, jagamine,
valemist tundmatu teguri avaldamine,
protsendi leidmine jne.

FUUSIKA

- kaalumine

- titheduse mairamine

- kuivatamine

Iseseisev too

Protokolli koostamine oma tegevuse kohta informatsiooni kogumisel ja voimalusel analiiiiside teostamisel tootmisettevotte laboris

Livend

On kirjeldanud spetsialiseerumisega seotud praktikaettevotte kvaliteedikontrolli alates tooraine vastuvotmisest toote realiseerimiseni praktikaaruandes ja seda esitlenud
On nimetanud ettevottes olevad laborid ja iseloomustanud nende tegevust praktikaaruandes ja seda esitlenud

On kirjeldanud fiitisikalis-keemiliste ja mikrobioloogiliste analiiiiside teostamiseks kasutatavaid meetodeid ning aparatuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud ja voimalusel teostanud oma praktikateemaga seonduvaid fiilisikalis-keemilisi ja mikrobioloogilisi analiiiise praktikaaruandes ja seda esitlenud

6) analiiiisib ennast, kui
praktikanti ja oma
praktikaeesmarkide
saavutamist 11

teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse,
arvestades praktikajuhendit

annab hinnangu praktikaeesmérkide saavutamisele
ja teeb ettepanekuid to6tulemuste parendamiseks

e iseseisev too
e gsitlus
e eneseanaliiiis

1 HU

Iseseisev praktiline t66 juhendi
pohjal korrektses eesti keeles
erialast terminoloogiat kasutades

Praktika hindamine
Praktikapdevik
Praktikaaruanne
Praktika esitlus

A: 6 tundi
I: 14 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja

iseseisev t00
(AP, D)

spetsialiseerumisega e koostab praktikaaruande vastavalt etteantud praktikapéeviku tditmine ja Tagasiside andmine praktika teostusele

seotud ettevottes juhendile, kasutades korrektset ja diget erialast praktikaaruande koostamine ning

terminoloogiat praktikaaruande kaitsmine Léimitud iildained
e viitab aruande ja esitluse koostamisel kasutatud EESTI KEEL

- praktikaaruande korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia ja keelekasutus
praktikaaruande kaitsmisel

- Oigekeel

allikatele

e koostab nduetekohase esitluse ja esitab seda
korrektses eesti keeles

e csitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmérkide
saavutamist

Iseseisev too

Praktikapédeviku tditmine ja vormistamine juhendi alusel
Praktikaaruande koostamine juhendi alusel
Nouetekohase praktikaesitluse koostamine

Lavend

On esitanud tdidetud ja juhendaja poolt hinnatud praktikapieviku

On esitanud korrektses kirjakeeles vormikohase praktikaaruande

On kaitsnud komisjoni ees praktikaaruande

On vastanud enamikele kaitsmiskomisjoni poolt esitatud lisakiisimustele

On esitanud ettevottepoolse juhendaja hinnangu

On andnud hinnangu oma eesmarkide saavutamise ja dpitud kogemuse kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui ppija on viibinud praktikal piimatodstuses, osaledes tootmistoos vahemalt 200 tundi, teostanud kdik
ndutud iseseisvad t60d. Hindamisiilesanded on lahendatud 1dveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sissejuhatus tootmispraktikasse — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6br7#euni_repository 10895

Piimanduse kédsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

Saron, T., Henno, M., Jdudu L., Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008
Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimaté0stuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kdsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004
Tehniline analiiiis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6fij#euni repository 10895

Laboritd6 tehnika — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7z8n#euni_repository 10895

Laborit66 tehnika ( 2.0sa) - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887x#euni_repository 10895

Mootendud ja nende kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5x28#euni_repository 10895

Labori juhtimisnouded ja dokumentatsioon — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887y#euni_repository 10895
Toiduanaliiiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

Ohutustehnika laboris — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=680g#euni_repository 10895

Kemikaalide ohutu kditlemine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=69ns#euni_repository 10895

Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

Segamise votted orgaanilisel stinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc#euni_repository 10895
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Moodul nr. 16 - LABORANDI SPETSIALISEERUMISPRAKTIKA

Mooduli maht 10 EKAP/260 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60, sh. Praktika, sh. Iseseisev t60, sh. 16imitud
loimitud iildained loimitud iildained iildained
10 tundi 200 tundi 50 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dpilane maistab toidukontrolli tdhtsust ja pohimotteid ning teostab kontrolli tootmisprotsessis jargides kehtestatud noudeid

Nouded mooduli alustamiseks: on 1dbitud moodulid 1 —2; 4 —7; 12; 13

Aine(d) ja dpetaja(d): piimatoodete tehnoloogia eriala dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, )
Opilane Opilane e loeng 1HU Praktika kavandamine ja praktika A: 4 tundi
1) planeerib isiklikud e vormistab korrektses eesti keeles materjalid (CV, | e individuaalne Dokumentide vormistamine dokumentatsioon I: 6 tundi
praktikaeesmargid avaldus, praktikaleping, enne praktikale minekut arenguvestlus praktikale asumiseks: CV, Praktika iildise sisu tutvustamine.

vastavalt laborandiks
spetsialiseerumisele

omandatud dpiviljundite loetelu) praktikale
asumiseks, arvestades praktikajuhendit

koostab praktikapdevikusse praktikacesmarkide
loetelu ja kalenderplaani, arvestades
praktikajuhendit

e praktilised
iilesanded

e iseseisev tOO

avaldus, ndidispraktikaleping

2 HU

Iseseisva toona individuaalsete
praktikaeesmérkide sdGnastamine
lahtuvalt dpiviljunditest

3HU
Praktikaettevotte kiilastamine,
tookeskkonnaga tutvumine ning

aruande esitamine kiilastuse
kohta

Praktikajuhend. Praktikaleping, selle
vormistamine

Uldised ja individuaalsed praktika eesmdirgid
Individuaalne praktikakava, selle sisu ja
etteantud vormi tditmine

Praktikapdevik, selle sisu ja vormistamine
Praktika juhendaja koolis ja ettevottes
Praktika aruanne, selle koostamise nouded, sisu
ja vormistamine

Praktika hindamissiisteemi pohimotete ja
eesmdrkide tutvustamine

Loimitud iildained
EESTI KEEL

- praktikadokumentide korrektne vormistamine
- erialane terminoloogia

Iseseisev too

Nouetekohase CV koostamine
Kandideerimisavalduste koostamine ja vormistamine
Individuaalsete praktikaeesméarkide sOnastamine ja esitlemine ldhtuvalt pivéljunditest

Livend

On koostanud ja nduetekohaselt vormistanud oma CV, avalduse praktikale asumiseks ja ndidispraktikalepingu
On ldhtuvalt dpivéljunditest sOnastanud ja esitlenud individuaalsed praktikaeesmirgid
On kiilastanud praktikaettevotet, tutvumine tookeskkonnaga selles ning esitanud aruande kiilastuse kohta




toidukontrolli kdigus
voetud proove
vastavalt kehtestatud
nouetele

analliiisimisega seotud vajalikku infot erinevatest
kirjandusallikatest ning vastab esitatud kiisimustele
viitab kirjanduse refereerimisel kasutatud allikatele

kirjeldab tooraine, tootmise ja valmistoodangu
kvaliteedi hindamise meetodeid

leiab Oige analiilisimeetodi analiilisitava nditaja
hindamiseks

kirjeldab analiiiiside meetodid inglise keeles
kirjeldab laboratooriumi seadmete ja vahendite
t0Oopdhimotet

ettevottes
e meeskonnatoo
e jseseisev tO0

alusel informatsiooni kogumine
toidukontrolli kdigus teostatud
toooperatsioonide kohta
praktikaaruande jaoks ning
praktikapédeviku tditmine

Toovahendite, toorainete, abimaterjalide jms.
valik vastavalt teostatavale tehnoloogilisele
operatsioonile

Seadmete korrasoleku kontroll
Juhendamisel toétamine.

Ergonoomika ja téoohutus

Tookoha korrashoid

Meeskonnato

Praktikandi roll meeskonnas, tootilesannete
jagamine

Suhtlemine meeskonnas ja kaastoétajatega

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
2) moistab e Kkirjeldab ettevdtte juhtimis- ja tootmisstruktuuri e vaatluspraktika 1 HU Praktikaettevottega tutvumine, tookorraldus, I: 18 tundi
praktikaettevotet kui e kirjeldab organisatsiooni erinevate e iseseisev to0 Hindamiskriteeriumides esitatud | todohutusnduded
organisatsiooni ning osakondade/t6615ikude t66d ja funktsiooni ning e info kogumine teemade pohjalik kirjalik E{?ﬁvétte SikaorrageS/f{{jadja tookorraldus
toidukontrolli nende omavahelist seotust ettevottes késitlemine praktikaaruandes T ooohutusjnouded]a téGohutusalane esmane
korraldust ettevdttes . ~ . juhendamine
e orienteerub ettevottes valmistatavate toodete Praktikandi tociilesanded
sortimendis Toodete sortiment
o selgitab toidukontrolli vajadust ja sisu Toidukontroll
e Kkirjeldab toiduainetoostuse laboratoorse ja Laboratoorne ja mikrobioloogiline kontroll
mikrobioloogilise kontrolli siisteemi Enesekontrolli korraldus prktikaettevottes
e Kkirjeldab hiigieeninduete rakendamist HACCP pohimétted
praktikacttevottes o Léimitud iildained
e kirjeldab enesekontrolli ja HACCP pohimdtete
rakendamist praktikaettevottes EESTI KEEL
e iscloomustab jarelevalve pohimotted - erialane terminoloogia
e nimetab jirelevalve organid ja nende tegevuse
valdkonnad
Iseseisev too Ettevatte juhtimis- ja tootmisstruktuuri kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Nimekirja koostamine praktikaettevottes valmistatavate toodete kohta, teema lisamine praktikaaruandesse ja esitlemine
Organisatsiooni erinevate osakondade/to616ikude t66 ja funktsiooni ning nende omavahelise seotuse kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Hiigieeninouete, enesekontrolli ja HACCP pohimotete praktikaettevottes rakendamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Moote- ja kontrollimisvahendite kasutamise kirjeldamine praktikaaruandes ja esitlemine
Léavend On kirjeldanud ettevotte juhtimis- ja tootmisstruktuuri praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud organisatsiooni erinevate osakondade/to61dikude t66d ja funktsiooni ning nende omavahelist seotust praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud hiigieeninduete, enesekontrolli ja HACCP pdhimdtete rakendamist praktikaettevottes praktikaaruandes ja seda esitlenud
On kirjeldanud mddte- ja kontrollimisvahendite kasutamist seadmetega to6tamisel praktikaaruandes ja seda esitlenud
3) analiiiisib o leiab ja refereerib piima ja piimatoodete e juhendamisel 1 HU To6okoha ettevalmistus ja tdotamine P: 160 tundi
tootamine praktika | Iseseisvalt praktika juhendi Téokoha ettevalmistamine I: 6 tundi




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
e kirjeldab analiiiiside teostamisele kehtestatud Kutse-eetika pohimotete jdrgimine
noudeid tookeskkonnas
e analiilisib proove sensoorselt jargides analiiiiside
teostamisele kehtestatud ndudeid
e analiilisib proove fiiiisikalis-keemiliselt jargides
analiiliside teostamisele kehtestatud ndudeid
e analiiiisib proove mikrobioloogiliselt jargides
analiiliside teostamisele kehtestatud ndudeid
e kasutab proovide analiilisimisel ohutuid t66votteid
ja annab vajadusel esmaabi endale ja kaaslastele
Iseseisev too Protokolli koostamine oma tegevuse kohta piimaproovide analiiiisimisel
Livend On praktika jooksul analiilisinud toidukontrolli kdigus voetud proove vastavalt kehtestatud nduetele jérgides hiigieeni- ja tddohutusndudeid
4) tolgendab ja e koostab etteantud tootele laboratoorse analiiiisi e juhendamisel 1HU Too6tamine praktikaettevotte osakonnas P: 40 tundi
registreerib néidisplaani vastavalt ettevotte tookorraldusele tootamine Iseseisvalt praktika juhendi Praktika sooritamine I: 4 tundi
anallitisitulemusi e teostab vajalikud arvutused analiiiisitulemuste tootmisliinil alusel info kogumine Tookoha tocks eltey qlmistamin_e i .
hindamisel e meeskonnatoo analliiisitulemuste hindamise TOOdZ'[e tehl’l.gloqgll‘llsgd lg:lardld/JUhend'd
e hindab analiiisitulemuste vastavust nouetele * iseseisev 160 E(r):l:?i il() ;zﬁ;c;l;e:jegtje ;:)ol;;e;in g AO{ZZI?Z ZC;thtizzotdzgtt;:d
e registreerib a.nalu}lsnulemused ja tiidab praktikapdeviku tiitmine Ergonoomilised toévotted
dokumentatsiooni
Loimitud iildained
KEEMIA
- keemiline analiiiis kvaliteedi kontrollimiseks
- pesemis-ja desinfitseerimisained ja lahused
FUUSIKA
- mehhaanika
- tehniliste jooniste lugemine
- masinaelemendid
- laboriseadmete t66 pohimdtted
- automaatjuhtimine
BIOLOOGIA
- vesi, joogiveele esitatavad nouded
Iseseisev to0 Protokolli koostamine oma tegevuse kohta laboratooriumis tootamisel
Léavend On praktika jooksul nduetekohaselt tootanud praktikaettevotte laboratooriumis, hoidnud selle korras ja jarginud hiigieeni- ja tédohutusndudeid
On iseseisvalt praktika juhendi alusel kogunud informatsiooni praktikaaruande koostamiseks
5) analiiiisib ennast, kui e teeb igapdevased sissekanded praktikapdevikusse, | o iseseisev t66 1 HU Praktika hindamine A: 6 tundi
e esitlus Iseseisev t66 juhendi pohjal Praktikapdevik I: 16 tundi

praktikanti ja oma
praktikaeesmérkide
saavutamist

arvestades praktikajuhendit
annab hinnangu praktikaeesmérkide saavutamisele
ja teeb ettepanekuid to6tulemuste parendamiseks

e cneseanaliiiis

korrektses eesti keeles erialast
terminoloogiat kasutades
praktikapéeviku tiitmine ja

Praktikaaruanne
Praktika esitlus




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D)
laborandipraktika e koostab praktikaaruande vastavalt etteantud praktikaaruande koostamine ning | Tagasiside andmine praktika teostusele
sooritamisel juhendile, kasutades korrektset ja diget erialast praktikaaruande kaitsmine
terminoloogiat Loimitud iildained
e viitab aruande ja esitluse koostamisel kasutatud EESTI KEEL _ ]
allikatele - praktikaaruande korrektne vormistamine
¢ koostab nouetekohase esitluse ja esitab seda ) erlalane termlno!oog!a Ja keelekasutus
Korrekises eesti keeles praktikaaruande kaitsmisel
i ] . ) - Oigekeel
e csitleb praktikal saadud kogemusi ja eesmérkide
saavutamist

Iseseisev too

Praktikapdeviku tditmine ja vormistamine juhendi alusel
Praktikaaruande koostamine juhendi alusel
Nouetekohase praktikaesitluse koostamine

Lavend

On esitanud tdidetud ja juhendaja poolt hinnatud praktikapieviku

On esitanud korrektses kirjakeeles vormikohase praktikaaruande

On kaitsnud komisjoni ees praktikaaruande

On vastanud enamikele kaitsmiskomisjoni poolt esitatud lisakiisimustele

On esitanud ettevottepoolse juhendaja hinnangu

On andnud hinnangu oma eesmérkide saavutamise ja Opitud kogemuse kohta

Mooduli kokkuvétva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui ppija on viibinud praktikal piimatodstuse laboratooriumis vai toidukontrolliga tegelevas ettevattes,
tootanud laboratooriumis vahemalt 200 tundi, teostanud koik ndutud iseseisvad t66d. Hindamisiilesanded on lahendatud ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sissejuhatus tootmispraktikasse — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6br7#euni_repository 10895

Piimanduse kédsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

Saron, T., Henno, M., Jdudu L., Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008
Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimaté0stuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kdsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004
Tehniline analiiiis — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6fij#euni repository 10895

Laboritd6 tehnika — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7z8n#euni_repository 10895

Laborit66 tehnika ( 2.0sa) - https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887x#euni_repository 10895

Mootendud ja nende kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5x28#euni_repository 10895

Labori juhtimisnduded ja dokumentatsioon — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=887y#euni_repository 10895
Toiduanaliiiisi alused — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

Ohutustehnika laboris — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=680g#euni_repository 10895

Kemikaalide ohutu kditlemine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=69ns#euni_repository 10895

Vee kareduse madramine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=85yv#euni_repository 10895

Segamise votted orgaanilisel stinteesil — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6br7#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=6fij#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7z8n#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887x#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5x28#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=887y#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r14#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=680q#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=69ns#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=85yv#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7hzc#euni_repository_10895

ULDOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 17 - KEEL JA KIRJANDUS

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

6 Anu Kivi, Paavo Matsin

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmark

Opetusega taotletakse, et dppija méistab loetud tekste ning viljendab ennast dppekeeles selgelt ja arusaadavalt nii
suuliselt kui ka kirjalikult

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1.Viljendub selgelt, eesmérgipéraselt ja kirjakeele normile vastavalt nii suulises kui ka
kirjalikus suhtluses.

2.Arutleb teemakohaselt ja pohjendatult loetud, vaadatud voi kuulatud teksti pdhjal.
3.Koostab eri liiki tekste, kasutades alustekstidena nii teabe- ja ilukirjandustekste kui ka teisi
allikaid neid kriitiliselt hinnates.

4.Loeb ja moistab sidumata tekste (tabel, graafik, diagramm), hindab neis esitatud infot, teeb
jéreldusi ja loob uusi seoseid.

5.Viairtustab lugemist, suhestab loetut iseendaga ja tdnapdeva elundhtustega, oma
kodukohaga.

6.Tolgendab ja analiilisib kirjandusteost, seostab seda ajastu iihiskondlike ja kultuuriliste
siindmustega.

e Koneleb arusaadavalt, valib sobiva sonakasutuse vastavalt suhtlussituatsioonile.

e Koostab ja vormistab teksti vastavalt juhendile, jargides kirjutamisel digekirjareegleid.

e Leiab sidumata tekstist vajaliku info ja kasutades saadud teavet eesmérgiparaselt suulises esinemises voi enda loodud
tekstides.

Koostab etteantud faktide pohjal tabeli voi diagrammi.

Kasutab erinevatest infoallikatest saadud teavet enda loodud tekstides ja igapdevaelus, pohjendab infoallika valikut.
Pohjendab oma lugemiseelistusi ja —kogemusi.

Tutvustab loetud kirjandusteose autorit, kirjeldab tegevusaega ja —kohta ning olulisi siindmusi, iseloomustab tegelasi.
Avaldab ja pdhjendab oma arvamust, kasutab oma viidete kinnitamiseks tekstinditeid ja tsitaate.

Arutleb teose probleemide ja vaédrtushinnangute iile, toob sobivaid néiteid nii tekstist kui ka oma elust.

Selgitab ja kasutab teksti analiiiisimiseks tarvilikke pShimdisteid.

Teemad, alateemad

Keel kui suhtlusvahend (20) Suulise ja kirjaliku suhtluse erinevused (2). Keelekasutuse normid ja keelendite valik (10).
Kirjakeel ja kdnekeel (4). Keeleline etikett (4)

Eesti sonavara (20) Sonavara koostis (2). Vodrsdnad, tsitaatsonad (8). Sona tdhendus (6). [lukirjanduslik tekst (4)

Meedia ja méjutamine (20) Meedia (6). Meediazanrid (8). Meedia ja mdjutamine (6)

Funktsionaalne lugemine ja kirjutamine (20) Kirjutamise eesmaérk, tekstide iilesehitus, arutlev tekst (12). Stiilidpetus (8)
lukirjandus kui kunst (40) Ilukirjanduse pdhiliigid ja zanrid (8). Ajastu mdju (4). Eesti kirjandus (12). Teksti
tdlgendamine(10) Lemmikraamat ja noorsookirjandus (6)

sh. iseseisev t60 (1 EKAP)

Teemad ja tegevused:

Keelekontaktid (4) I kursus

Sonavara rikastamise viisid (6) I kursus

Telemeedia uudiste vordlus/analiiiis (6) II kursus

Teabeotsing (info leidmine ette antud eesti kirjanike kohta) (4)
Oigekirjaoskuse parandamine ja kinnistamine (2+2) I ja II kursus
Kahe ilukirjandusteose lugemine (12) 111 kursus

sh. praktika

Puudub

Oppemeetodid

Rolliméng, praktiline harjutus, analiilis, loovharjutus, tekstiloome, tekstilitkude eristamine ja analiiiis, rithmat60, ajurlinnak,
moistekaart

Hindamine

1 oppeaasta iilesanne:
Hindamisiilesanne ortograafia kohta
11l oppeaasta iilesanne:
Variant I Erialase ajalehe koostamine (erialane terminoloogia) Variant II: Meedia ja mjutamine
11l oppeaasta
[lukirjandusteose analiiiis




sh. hindekriteeriumid

Mooduli hinne on arvestatud kui dpilane on saavutanud kdik dpitulemused livendi tasemel. Opiviljundid on kirjeldatud livendi
tasemel.

Hinne ,,3 (rahuldav) - osalemine 50% ulatuses kontakttundides, et tagada Gpilase keeleline areng erinevatel osaoskustel ning
kohene tagasiside ldvendi omandamise osas, Opetajapoolne abistamine. Suulisest vastusest selgub, et Opilane mdistab loetut
rahuldavalt, mdistab loetut osaliselt, iilesanne on lahendatud osaliselt. PGhjendused, jareldused ja/vdi hinnangud on esitatud
osaliselt. Kisitlus on pealiskaudne ja/voi laialivalguv. Motted on kohati ebaselged ja/vai esineb sisulisi kiisitavusi.

Vastuse iilesehituses on vastuolusid ja/voi vormistuses on puudujiike.

Hinde ,,4“ (hea) saamiseks kasutab Opilane eesmirgipéraselt eesti keelt ja ei tee olulisi digekirjavigu, teabekirjanduse
kasutamisel vajab moningast juhendamist, nditab {iles soovi saada uusi teadmisi, on viibinud vdhemalt 60% ulatuses
kontakttundides, on esinenud moningane korvalekalle tdhtacgadest kinnipidamisel. Suulisest vastusest selgub, et Gpilane moistab
loetut histi, moistab loetut selle pea- ja liksikasjades, kuid vastuses on véiksemaid puudusi. Pohjendused, jareldused ja/voi
hinnangud tulenevad alustekstist. Motted on esitatud selgelt, vastuse tilesehitus on tildiselt loogiline, kuid vastuse vormistamisel
esineb véiksemaid puudusi.

Hinne ,,5¢ (vdga hea) eeldab arengut Oppimise kdigus, 75% ulatuses tundidest osavottu ning iseseisvust keeleharjutuste
lahendamisel , juhendamist mittevajavat toimetulekut teabekirjanduse kasutamisel, keelelist kompetentsust erinevatel
osaoskustel, on peetud kinni tihtaegadest. Suulistest vastusest selgub, et dpilane mdistab loetut viga histi. Opilane mdistab
loetut detailselt ja pdhjalikult. POhjendused, jareldused ja/vai hinnangud tulenevad alustekstist ning on ammendavad. Motted on
esitatud selgelt ja veenvalt. Vastuse iilesehitus on loogiline ja terviklik.

sh. hindamisiilesanded ja meetodid

Arutelu ja analiiiis, etteantud iilesannete lahendamine, praktiliste todde sooritamine.

Keel kui suhtlusvahend Venni diagramm (sarnasuste ja erinevuste leidmine), teksti analiiiis, kontrollt60.

Eesti sdnavara -Praktiline harjutus, kontrollt6o, tekstiloome, tekstiliikide eristamine ja analiiiis, loovtoo.

Meedia ja mGjutamine -Meediateksti koostamine, arvamusartikli kirjutamine, reklaamteksti analiiiis.

Funktsionaalne lugemine ja Kirjutamine

Teksti koostamine ja pealkirjastamine, referaadi voi stendiettekande koostamine, vormistamine ja ettekandmine, analiiiis
lukirjandus kui kunst

[lukirjandusteksti (loetud raamatu) analiiiis, alusteksti pohjal arutluse kirjutamine, retsensiooni koostamine

sh kokkuvétva hinde kujunemine

Opiviljundite 1...6 hindamiskriteeriumides mirgitud tegevuste hindamine teoreetilise ja iseseisva t66 ning praktiliste
harjutuste kaudu. Oppeprotsessi kiigus rakendatakse kujundavat hindamist, mooduli kokkuvdttev hinne on mitteeristav. Hinne
on ,,arvestatud*, kui on saavutatud koik opivéljundid lavendi tasemel. Mooduli hindamisel arvestatakse ka dppetddst osavottu.

Oppematerjalid

Internet, virtuaalsed keeleabi allikad (www.eki.ee, www.keeleveeb.ee jne) “Eesti keele késiraamat”, “Eesti keele sonaraamat",
"Voorsonaleksikon"

V. Maansoo "Keeleviit"

T. Erelt "Eesti keele ortograafia” ; L.Villand "Eesti kirjandse latteil"; V.Hennoste "Eesti Kirjandus tekstides"
M. Kalda "Tuglasest Ristikivini"

M. Rebane "Eesti kirjandus kutsedppeasutustele" (Opik, todvihik)

Leht, Ojamaa "Viliskirjandus "

R. Neithal "Mis on mis kirjanduses" Hennoste "Eesti romantism"

Annus, Epner, Siivalepp "20. sajandi 1. poole eesti kirjandus"

Nahkur "Kirjandus antiigist renessansini*

Nahkur "Kirjandus barokist romantismini"

"Maailmakirjandus. Antiik. Keskaeg. Renessanss" e-kursused




Moodul nr. 18 - VOORKEEL

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

4,5 Reet Pirna, Aino Saavaste

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmark

Opetusega taotletakse, et dpilane suhtleb dpitavas vodrkeeles argisuhtluses nii kones kui Kirjas iseseisva keelekasutajana.

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1. Suhtleb opitavas voorkeeles argisuhtluses nii kones kui kirjas iseseisva keelekasutajana;
esitab ja kaitseb erinevates

mottevahetustes/suhtlussituatsioonides oma seisukonhti.

2 Kirjeldab voorkeeles iseennast, oma vdimeid ja huvisid, motteid, kavatsusi ja kogemusi
seoses valitud erialaga.

3.Kasutab voorkeeleoskuse arendamiseks endale sobivaid voorkeele dppimise strateegiaid ja
teabeallikaid, seostab voorkeeledpet elukestva dppega.

4. Moistab Eesti ja teiste rahvaste elukeskkonda ja kultuuri ning arvestab nendega vdorkeeles
suhtlemisel.

5.0n teadlik edasidppimise ja tooturul kandideerimise rahvusvahelistest voimalustest;
koostab to6leasumiseks vajalikud voorkeelsed taotlusdokumendid.

o Kasutab iseseisvalt voorkeelset pohisdnavara ja tuttavas olukorras grammatiliselt diget keelt

o Esitab ja pdhjendab lithidalt oma seisukohti erinevates mottevahetustes

o Viljendab end/suhtleb keelekasutuse erinevate osaoskuste kaudu (loeb, kuulab, radgib, kirjutab B1 tasemel)

o Tutvustab vestluse kdigus iseennast ja oma sdpra/eakaaslast

o Koostab oma kooli (lithi) tutvustuse

o Podhjendab kooli ja erialavalikut, hindab oma sobivust valitud erialal to6tamiseks

« Hindab oma voorkeele oskuse taset

o Pohjendab voodrkeele dppimise vajalikkust, loob seoseid eriala- ja elukestva dppega

o Eristab voorkeelseid teabeallikaid info otsimiseks, kasutab neid ja hindab nende usaldusviirsust

« Kirjeldab oma kasutatavaid suhtluskeskkondi (nende eeliseid, puudusi ja ohte) ja suhtlemist nendes keskkondades
e Vordleb sihtkeele /emakeele* maa(de) ja Eesti elukeskkonda, kultuuritraditsioone ja —norme

e Arvestab sihtkeele kdnelejate kultuurilise eriparaga

o Tutvustab (oma eakaaslasele vilismaal) Eestit ja soovitab kiilastada mdnda sihtkohta

o Kirjeldab vodrkeeles oma toOpraktikat ja analiilisib oma osalemist selles

o Tutvustab Opitavas voorkeeles oma eriala hetkeseisu to6turul ja edasidppimise voimalusi

o Koostab voodrkeeles tookohale/praktikakohale kandideerimise avalduse, CV/Europassi, arvestab sihtmaa eripdraga
o Sooritab ndidistdointervjuu vastavalt juhistele.

Teemad, alateemad

1.Mina ja maailm (34)

Enesetutvustus (sh virtuaalsed sdbrad, vodrkeele vajalikkus minu elus) (6) Kooli tutvustus (sh sopruskool) (10) Regiooni
tutvustus (6) Infootsingu voimalused, allikad ja usaldusvairsus - libiv teema Eesti Vabariik (6)

Vilisriikide tutvustused (6)

2.Keskkond ja tehnoloogia (42)

Toitlustamine ja rahvuskook (9) Majutus/ hotelli broneerimine (9)Transport/ piletiautomaadid (6) Tee kiisimine ja juhatamine
vOoras linnas (6) Liiklus (liiklusonnetused, traumad, litklusmaérgid, kliima jne) (12)

3.Haridus ja to6 (41)

Tookuulutused, CV, avaldus ja motivatsioonikiri (14) Intervjuu tilesehitus, riietus, kehakeel, viisakus jne (10)

Tootamine vilismaal (5) Telefonivestlused (8) Kuupdevad, kellaajad, nddalapédevad, tihtpaevad (4) Koik teemad sisaldavad ka
grammatikadpet

sh. iseseisev t60 (1 EKAP)

Teemad ja tegevused:

Oma kooli tutvustus, Eesti ja 1 teise Euroopa riigi vordlus (4)

Kooli tutvustus (2)

Regiooni tutvustus (2)

paarist60, situatsiooniilesanne: “Mida peab eestlane silmas pidama, kui ta ldheb vélismaale?* :
Toointervijuu (6)

Tookuulutused, CV, avaldus ja motivatsioonikiri (2)

e (Labiv teema: info otsimine teabeallikatest, grammatika)

sh. praktika

Puudub

Oppemeetodid

Paarist60, grupitod, rollimangud ja suhtlussituatsioonid, info selekteerimine, vordlus, esitlus, analiiiis, intervjuu, abimaterjalide
nagu (elektroonilised) sonastikud ja teatmikud kasutamine, juhendatud iseseisev to0.




Hindamine

sh. iilesanded ja meetodid

Mooduli hinne on arvestatud kui dpilane on saavutanud kdik dpitulemused ldvendi tasemel. Opiviljundid on kirjeldatud livendi
tasemel.

1 oppeaastal

Hindamisiilesanne Individuaalt6o.

Koostab kirjalikult ja esitab individuaalselt suuliselt:

Oma kooli tutvustus, Eesti, ja 1 teise Euroopa riigi vordlus késitledes jargnevaid teemasid:

-enda ja toorihmaliikmete tutvustus

-regiooni, kus kool asub, lithitutvustus

-vordleb kahe riigi elanikkonda (rahvaarv, rahvuslik koosseis, keeled, usundid) ja kultuuritraditsioone

1l oppeaastal

Hindamisiilesanne (2.aasta) Paaristoo.

Situatsiooniilesanne ,,Mida peab eestlane silmas pidama, kui ta l1dheb vélismaale?* - koostab paaristoona temaatilise rolliméngu.
Iseseisva toona otsib loetletud teemade kohta materjali {ihe vabalt valitud riigi kohta (keel, s66k, kliima, raha, riigikord,
liikluskord

(0 tolerants), haigused, vaktsiinid, vaatamisvéaérsused). Kasutab erinevaid teabeallikaid.

I/ oppeaastal

Hindamisiilesanne (3.aasta) Loevad erinevaid tookuulutusi ja valivad vilja endale sobivaima, kirjutavad CV, avalduse ja
motivatsioonikirja, lepib kokku todintervjuu kasutades erinevaid suhtluskeskkondi.

Paarist60

Valmistutakse tdéointervjuuks

Molemad valmistuvad nii intervjueerija kui intervjueeritava rolliks ja esitavad rollimidnguna Kui voimalik, siis filmitakse
ettevalmistusperioodi ja siis analiiiisitakse oma arengut.

sh. hindekriteeriumid

,,rahuldav* — dpilane orienteerub sdnavaras ja dppematerjalides ning moodustab iiheselt mdistetavaid lauseid, kus voib esineda
erinevaid grammatilisi eksimusi. Kasutab keerulisemate lausete moodustamisel dpetaja abi ning abimaterjale. Kohati esineb vigu
sOnavara kasutuses, hidlduses ning kirjapildis, kuid need vead ei muuda sdnade ning lausete tildtdhendust ning mdtet. Laused
on suhtlussituatsioonis vOi kontekstis iiheselt moistetavad. Saab abimaterjalidega voi lisakiisimusi esitades aru lihtsatest
suulistest lausetest, kus on kasutatud mooduli jooksul ldbitud teemade sdnavara.

,,hea“ — dpilane tunneb suurt osa sdnavarast ja orienteerub dppematerjalides moodustades {iheselt mdistetavaid ning enamasti
korrektseid lauseid. Kasutab keerulisemate lausete moodustamisel kohati abimaterjale. Esineb moningasi vigu haélduses ning
kirjapildis, sOnavara kasutus on lausetes korrektne. Hadlduse ning ortograafia vead ei muuda sdnade ning lausete iildtdhendust
ning mdtet. Laused on suhtlussituatsioonis voi kontekstis tiheselt mdistetavad. Saab aru suulisest tekstist, kus on kasutatud
mooduli jooksul ldbitud teemade sonavara, esitades tidpsustavaid kiisimusi.

,vdga hea“ - Opilane tunneb sOnavara ning moodustab iiheselt mdistetavaid ning valdavalt korrektse grammatikaga lauseid.
Moodustab iseseisvalt ja ilma abimaterjalideta ka keerulisema konstruktsiooniga lauseid. Esineb viga vihe vigu hddlduses ning
kirjapildis, sOnavara kasutus on lausetes korrektne. Hiadlduse ning ortograafia vead ei muuda sonade ning lausete iildtdhendust
ning motet. Laused on suhtlussituatsioonis voi kontekstis iiheselt mdistetavad ning enamasti grammatiliselt korrektsed. Saab
enamasti inglise keelsest suulisest tekstist aru ilma tépsustavaid kiisimusi esitamata, kui on kasutatud mooduli jooksul labitud
teemade sOnavara.

sh kokkuvétva hinde kujunemine

Mooduli hinne on arvestatud, kui dpilane on saavutanud koik dpitulemused lavendi tasemel (rahuldav).

,rahuldav* — dpilane orienteerub sdonavaras ja dppematerjalides ning moodustab iiheselt moistetavaid lauseid, kus voib esineda
erinevaid grammatilisi eksimusi. Kasutab keerulisemate lausete moodustamisel Opetaja abi ning abimaterjale. Kohati esineb vigu
sonavara kasutuses, hddlduses ning kirjapildis, kuid need vead ei muuda sonade ning lausete iildtdhendust ning motet. Laused
on suhtlussituatsioonis vOi kontekstis iiheselt mdistetavad. Saab abimaterjalidega voi lisakiisimusi esitades aru lihtsatest




suulistest lausetest, kus on kasutatud mooduli jooksul lébitud teemade sdnavara. Mooduli hindamisel arvestatakse ka dppetdost
osavottu.

Oppematerjalid

Bill Mascull (2006): Business VVocabuary in Use. Elementary. Second edition. Cambridge University Press.

Stuart Redman, Ruth Gairns (2003): Test Your English Vocabulary in Use. Pre-intermediate and intermediate. Second edition.
Cambridge University Press.

Stuart Redman, Ruth Gairns (1997): English Vocabulary in Use. Pre-intermediate and intermediate. Second edition. Cambridge
University Press.

Bill Mascull (2002): Business Vocabuary in Use. Intermediate. Second edition. Cambridge University Press.

Raymond Murphy (1985,1994): English Grammar in Use. A self-study reference and practice book for intermediate students
with answers. Second edition. Cambridge University Press.

Raymond Murphy (1990): Essential Grammar in Use. A self-study reference and practice book for elementary students with
answers. Second edition. Cambridge University Press.

Liz and John Soars (2011): New headway. Elementary. Student’s Book. Oxford University Press.




Moodul nr. 19 - MATEMAATIKA

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

5 Anne Saarva

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmark

Opetusega taotletakse, et opilane kasutab oma matemaatikateadmisi elus edukalt toimetulekuks

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1. Kasutab Opitud matemaatikateadmisi ja oskusi uutes situatsioonides ning eluliste
iilesannete lahendamisel, analiilisides ja hinnates tulemuste tdepérasust.

2. Kasutab vajadusel erinevaid teabeallikaid ning saab aru erinevatest matemaatilise info
esitamise viisidest.

3. Scostab matemaatikat teiste Gppeainetega, kasutades dppimisel oma matemaatikaalaseid
teadmisi ning oskusi.

4. Esitab oma matemaatilisi mottekéike loogiliselt, véiljendades oma mdtet selgelt ja tépselt
nii suuliselt kui kirjalikult.

5. Kasutab matemaatika voimalusi enda ja teiste tegevuse tasuvuse ning jatkusuutlikkuse
hindamisel.

e SoOnastab tlilesande motte, toob/kirjutab vilja andmed, médrab otsitavad suurused toob/kirjutab vélja vajalikud seosed
ja valemid.

Kirjeldab lahenduskaiku, vajadusel illustreerib seda joonisega/skeemiga, teeb vajalikud arvutused, vormistab
lahenduskaigu, kontrollib lahenduskéigu digsust.

Kasutab vajadusel dpetaja koostatud juhendmaterjale ja ndpunéiteid iilesande digeks lahendamiseks.

Teeb jareldusi tulemuse tdeparasuse kohta, 1ahtudes igapdevaelust.

Kasutab vajaliku teabe leidmiseks nii paberkandjal kui ka internetis leiduvaid teabeallikaid.

Leiab tekstist, tabelist, jooniselt, graafikult, diagrammilt vajaliku info.

Koostab tabeleid, jooniseid, graafikuid ja diagramme Opitud materjali ulatuses.

Nimetab jarguiihikuid ja teisendab pikkus-, raskus-pindala, ruumala, mahu, aja-ja rahaiihikuid, arvutab protsente ja
promille.

Kasutab muutumist ja seoseid késitlevat matemaatikat, vordleb erinevaid suurusi.

Valib ja kasutab iilesannete lahendamisel iilesande sisust 1dhtuvalt digeid valemeid ja matemaatilisi siimboleid.
Kasutab analoogiat objektidevaheliste seoste leidmiseks.

Kasutab loogikat etteantud probleemide lahendamisel ning eristab olulist ebaolulisest.

Teab ja kasutab matemaatilise statistika ja tdendosusteooria elemente.

Selgitab matemaatiliste tehete abil loteriide ja laenudega seotud riske.

Arvutab bruto- ja netopalka ning mitmesuguseid igapaevaeluga seotud tulusid ja kulusid ning teisendab
enamkasutatavaid valuutasid.

Arutleb sddstmise vajalikkuse iile, toob néiteid tarbimise ja kulutamise tasakaalustamise voimaluste kohta.

Teemad, alateemad
I kursus 2,5 EKAP

Arvutamine

Tehted ratsionaalarvudega; arvuhulgad (naturaalarvud N, tdisarvud Z, ratsionaalarvud Q, irratsionaalarvud I, reaalarvud R).
Umardamine. Arvu absoluutviirtus (mdiste ja geomeetriline tihendus). Tiisarvulise, negatiivse ja ratsionaalarvulise
astendajaga aste (arvu juur). Tehted astmetega. Arvu kiimme astmed. Arvu standardkuju. Arvutamine taskuarvutiga. Uhend
ja tihisosa kasutamine; iilesanded hulkade iihendi ja tihisosa kohta, graafiline kujutamine. Elulise sisuga tekstiilesanded
(raha igapdevane kasutamine, pere eelarve, vahemaad, majapidamine jms). Mo6tiihikud Modtiihikute vahelised seosed,
teisendamine. Elulise sisuga tekstiilesanded. Uhikute teisendamine teabeallikate kasutamisega. Interaktiivsed testid.
Niitlikustamine (pinna, mahu jms iihikutevahelistest seostest, nditlikke jooniseid vdivad dpilased ka ise koostada). Kodune
kontrollt66 (vilumuse tagamiseks ja todharjumuse kujundamiseks) dppimisoskuse arendamiseks.

Avaldised. Vorrandid ja vorratused

Ratsionaalavaldiste lihtsustamine. Vorre. Vordeline jaotamine. Valemite teisendamine. Vordeline suurendamine ja
vihendamine (mddtkava, plaan). Lineaarvorrand. Ruutvorrand. Kahe tundmatuga lineaarvarrandisiisteem. Arvtelje erinevad
piirkonnad.

Lineaarvdrratuse moiste ja omadused ja lahendamine. Lineaarvdrratuste siisteem. Elulise sisuga tekstiilesanded.

Protsent

Osa ja tervik, protsent, promill. Elulise sisuga tekstiilesanded.

sh. iseseisev to6 (0,75 EKAP)

Teemad ja tegevused:
Arvude iimardamine, astendamine, arvu standardkuju

Teisendab mootihikuid




Vabalt valitud kaardi mddtkava arvutus ja iilesannete tegemine kaasdpilastele e-poodide toodete kdibemaksu ja

hinnamuutuste protsendi arvutamine

Oppemeetodid Loeng arutelu, paaristo0, lilesannete lahendamine, riihmat6o, praktiline t66 modtkava vai plaani kasutamise kohta.
Infootsing internetist, interaktiivsed testid, peast arvutamine
Hindamine Eristav

Arvutamine: kontrollt66. Avaldised, vorrandid ja vorratused: kontrolltdo. Protsent ja moodtiihikud: kontrolltoo

sh. hindekriteeriumid

Arvutamine

3‘6
2

4“
2

5‘6
2

Arvutab reaalarvudega peast,
kirjalikult vdi taskuarvutiga.
Teostab tehted diges jarjekorras.
Umardab arve etteantud tipsuseni.
Lahendab konspekti/nédidete abil
elulisi tekstiilesandeid

Arvutab reaalarvudega peast ja
Kirjalikult.

Teostab tehted diges jarjekorras.
Umardab arve etteantud tipsuseni.
Lahendab iseseisvalt elulisi sonalisi
tiiiptilesandeid.

Arvutab reaalarvudega peast ja kirjalikult.
Umardab arve, kasutades ligikaudse
arvutamise reegleid.

Lahendab iseseisvalt ja loovalt elulisi
tekstiilesandeid ja vormistab korrektse
lahenduskaigu

Moétiithikud

(13
973

13
,’4

13
9,5

Teisendab pikkus-, raskus- pindala,
ruumala, mahu, aja- ja rahatihikuid.
Esitab toeparaseid vastuseid 1dhtuvalt
igapaevaelust.

Teisendab tekstiilesannetes
mootihikuid vastavalt teksti sisule.

Koostab ja lahendab elulisi modtiihikute
teisendamist ndudvaid tekstiilesandeid.

Avaldised. Vorrandid ja vorratused.

(13
973

13
,’4

13
9,5

Lihtsustab avaldisi kasutades summa
ja vahe ruudu ning ruutude vahe
valemit, lahendab lihtsamaid lineaar-
vorrandeid ja lineaar-
vorrandisiisteeme ning
normaalkujulisi ruut-varrandeid .
Lahendab lihtsamaid lineaarvorratusi.
Elulisi tekstiilesandeid lahendab
konspekti voi ndidete abil.

Lahendab vorrandeid lihtsustamise
valemeid kasutades.

Lahendab lineaar-vorrandeid ja
lineaar-varrandisiisteeme ning
ruutvorrandeid .

Lahendab lineaar-vdrratusi ja
vorratuse-sisteeme.

Lahendab iseseisvalt ja elulisi
tiiipiilesandeid, vormistab korrektse
lahenduskaigu.

Lahendab vorrandeid lihtsustamise valemeid
kasutades.

Lahendab lineaar-vorrandeid ja lineaar-
vorrandisiisteeme ning ruutvorrandeid.
Lahendab lineaarvorratusi ja
vorratusesusteeme.

Lahendab iseseisvalt ja loovalt elulisi tekst-
iilesandeid, vormistab korrektse
lahenduskaigu.

Protsent

13
’)3

(3
7’4

13
)’5

Arvutab protsenti (osa) tervikust.
Arvutab tervikut protsendimééra
(osamééra) ja osa kaudu. Leiab, mitu
protsenti iiks suurus moodustab
teisest.

Arvutab promilli

(nt. alkoholisisaldust veres)
Vormistab korrektselt lahendusk&igu.

Lahendab kolme tehtega elulisi
protsentiilesandeid (niiteks
niiskusekadu, lahuse iilesanded,
suuruste muutumise iilesanded).
Vormistab korrektselt
lahenduskaigu.

Lahendab iseseisvalt ja loovalt vdhemalt
kolme tehtega elulisi protsentiilesandeid.
Vormistab korrektselt lahenduskadigu.
Vajadusel pohjendab saadud tulemust.
Valib erinevate vdimaluste vahel
okonoomsema lahenduskaigu.




Teemad ja alateemad

Il kursus 2 EKAP

Trigonomeetria

Pythagorase teoreem. Teravnurga siinus, koosinus, tangens. Tdisnurkse kolmnurga lahendamine.

Elulise sisuga tekstiilesanded.

Jooned tasandil Punkti asukoha méadramine tasandil. Loigu pikkus, kahe punkti vaheline kaugus, vektori mdiste ja

tahistamine, vektori pikkus, nullvektor, iihikvektor, vastandvektor, vektorite geomeetriline liitmine. Sirge, parabooli ja
ringjoone vorrandid. Sirge joonestamine vorrandi jargi. Planimeetria
Tasapinnaliste geomeetriliste kujundite (kolmnurk, ruut, ristkiilik, r66pkiilik, romb, trapets, korraparane kuusnurk, ring)
elemendid, iimbermoddud ja pindalad. Elulise sisuga tekstiilesanded.

Stereomeetria

Piistprisma, korrapdrase piliramiidi, silindri, koonuse ja kera (sfdéri) elemendid, pindalad ja ruumala. Elulise sisuga

tekstiulesanded.

sh iseseisev too (0,5 EKAP)

Eluliste lilesannete koostamine kaasdpilastele, jooned igapédevaelus- foto ja sellelt joonte leidmine. Geogebras tasapinnaliste

geomeetriliste kujundite tegemine.

Oppemeetodid

Loeng-arutelu, iilesannete lahendamine. Test (teooria tundmine), Spiring (iilesannete lahendamine ja koostamine),
praktiline t60 programmiga Geogebra ja wiris.

Hindamine

Eristav

Trigonomeetria: kontrolltdd. Jooned tasandil: kontrolltdd. Planimeetria ja stereomeetria: kontrolltoo

sh. hindekriteeriumid

Trigonomeetria

3“
2

4“
2

(13
7’5

Oskab korrektselt (teeb joonise,
Kirjutab andmed, valemid ja vastuse)
lahendada konspekti/ndidete abil
(elulisi) tilesandeid kasutades
valemikaarti.

Oskab valemikaardi abil leida digeid
elementidevahelisi seoseid,
imbermoddu ja pindala valemeid.

Oskab korrektselt (teeb joonise,
Kirjutab andmed, valemid ja vastuse)
lahendada (elulisi) iilesandeid
kasutades valemikaarti.

Liigitab tasandilisi kujundeid, oskab
valemikaardi abil leida digeid
elementidevahelisi seoseid,
iimbermdddu ja pindala valemeid.
Esitab tdepidrased vastused ldhtuvalt
igapédevaelust.

Lahendab iseseisvalt (abimaterjale
kasutamata) elulisi iilesandeid
trigonomeetriateadmisi rakendades ja esitab
tdepéraseid vastuseid ldhtuvalt igapdevaelust.
Liigitab tasandilisi kujundeid ja teab
elementidevahelisi seoseid, imbermdddu ja
pindala valemeid. Lahendab iseseisvalt ja
loovalt elulisi tekstiilesandeid ja vormistab
korrektse lahenduskaigu.

Jooned tasandil

(13
’?3

(13
7’4

13
,,5

Kujutab vektorit tasandil algus- ja
16pp- punkti koordinaatide jéargi.
Arvutab vektori pikkust vektori
koordinaatide jérgi.

Joonestab vorrandi jérgi sirge tasandil.
Oskab leida vorrandi jargi sirge,
parabooli, ringjoone ja joone jirgi
vorrandi.

Kujutab vektorit tasandil algus- ja
16pp- punkti koordinaatide jéargi.
Arvutab vektori koordinaate.
Arvutab 16igu ja vektori pikkust
algus- ja 1opp- punkti koordinaatide
jargi, vektori pikkust vektori
koordinaatide jargi. Liidab vektoreid
geomeetriliselt.

Joonestab vorrandi jargi sirge,
parabooli.

Koostab konspekti abil sirge
vorrandi, kui sirge on antud:

Kujutab vektorit tasandil algus- ja 16pp-
punkti koordinaatide jargi. Arvutab vektori
koordinaate, vektori algus- ja 15pp- punkti
koordinaate.

Arvutab 10igu ja vektori pikkust algus- ja
16pp- punkti koordinaatide jérgi, vektori
pikkust vektori koordinaatide jargi.

Liidab vektoreid geomeetriliselt. Joonestab
vorrandi jargi sirge, parabooli.

Koostab sirge vorrandi, kui sirge on antud:
kahe punktiga; punkti ja sihivektoriga; tousu
ja algordinaadiga;

punkti ja tdusuga




kahe punktiga; punkti ja ning teisendab iildvorrandiks, vorrandiks
sihivektoriga; tdusu ja tdusu ja algordinaadi jérgi.
algordinaadiga; punkti ja tdusuga
ning teisendab iildvorrandiks.

Planimeetria

3 Wiy i
Teeb tasapinnaliste kujundite joonised | Teisendab iihikud ja vormistab Teeb tasapinnaliste kujundite joonised ja
ja lahendab antud andmetega kujundi |lahenduskdigu korrektselt. arvutab kujundite pindala ja imbermdodu.
pindala ja iimbermoddu. Lahendab loovalt elulisi iilesandeid

trigonomeetria - ja planimeetriateadmisi
rakendades ja esitab toeparaseid vastuseid
lahtuvalt igapdevaelust.

Stereomeetria

3 Wiy Wiy
Lahendab néiidisiilesannete tasemel Lahendab néidisiilesannete tasemel |Lahendab elulisi stereomeetria iilesandeid,
elulisi stereomeetria iilesandeid elulisi stereomeetria iilesandeid, esitab pohjaliku lahenduskéigu, teeb joonis,
valemite lehe abi, teeb joonis, teeb joonis, vajadusel teisendab vajadusel teisendab modtithikuid, annab
vajadusel teisendab mootiihikuid, modtiihikuid, esitab vastuse ldhtudes |vastuse ldhtudes igapdevaelust, suudab
annab vastuse ldhtudes igapdevaelust. Esitleb iseseisva to0 |hinnata vastuse digsust. Esitleb iseseisva t60
igapédevaelust. Esitleb iseseisva too ja |ja vastab esitatud kiisimustele mis on sooritatud programmiga geogebra ja
vastab monele esitatud kiisimusele vastab koigile esitatud kiisimustele

Teemad ja alateemad

111 kursus 0,5 EKAP

Toeniosusteooria ja statistika

Stindmuse tdendosus, tdendosuse summa ja korrutis (sh tdendosus loteriis ja hasartméngudes).

Statistika pdhimoisted ja arvkarakteristikud. Statistiline ja variatsioonirida, sagedustabel ja suhteline sagedus, diagrammid
keskvéartus, kaalutud keskmine, mediaan, mood, maksimaalne ning minimaalne element, standardhélve. Statistiliste
andmete kogumine, siistematiseerimine, statistiline andmet6o6tlus.

Majandusmatemaatika elemendid

Raha ja valuuta. Liht-ja liitintress. Laen ja hoiustamine, laenu tagasimakse-graafik. Palk ja kehtivad maksud T66votjale ja
todandjale. Kdibemaks, hind kdibemaksuga ja kidibemaksuta. Hinnamuutused (soodushind, hinnatdus jt). Diagrammide
lugemine.

sh. iseseisev to6 (0,04 EKAP)

Diagrammide koostamine excelis - 16iming sotsiaalainetega - teemad: majandus ja rahvastik, pere eelarve koostamine,
hindade vordlus e-poodides, kiirlaenufirmade vordlus.

Oppemeetodid Loeng-arutelu, diagrammide lugemine ja koostamine, infootsing, internetis laenu- ja liisingukalkulaatorite kasutamine,
ilesannete lahendamine ja koostamine
Hindamine Eristav. TGendosusteooria ja statistika: kontrollt6d. Majandusmatemaatika elemendid: iseseisev to66 + kontrollt6o

sh. hindekriteeriumid

Toendosusteooria ja statistika

3 Wiy iy
Lahendab tdendosusteooria ja Lahendada tdendosusteooria ja Lahendab tdenédosusteooria ja statistika
statistika ndidisiilesandeid. statistika ndidetele baseeruvaid teooriale baseeruvaid, kuid loogilist
Selgitab loteriide ja hasartmidngudega |iilesandeid, lahendab statistika motlemist ja jareldusoskust ndudvaid
seotud riske. iilesandeid excelis. probleemiilesandeid. Koostab statistika
ilesandeid excelis (diagrammidega)




Majandusmatemaatika elemendid

3 A 3
Teisendab erinevaid valuutasid. Loeb tekstis, tabelist, jooniselt Kasutab infotehnoloogilisi vahendeid
Kasutab sellekohaseid teabematerjale. |vajaliku info, analiiiisib ilesannete
Arvutab liht- ja liitintressi; seda ja teeb jareldusi. Teeb excelis  |lahendamisel. Lahendab
kdibemaksu ja kauba jaehinda, diagramme. probleemiilesandeid. Esineb avalikult ja
hinnamuutusi. kaitseb oma seisukohti.

Teeb vahet neto- ja brutopalgal, teab
palgaga kaasnevaid makse. Kasutab
palgakalkulaatoreid internetis.
Selgitab laenudega seotud riske,
arutleb sdistmise

vajalikkuse ja kiirlaenude iile. Teeb
vahet erinevatel diagrammidel, suudab
lugeda neilt andmeid.

sh kokkuvétva hinde kujunemine|Mooduli hinde saamise eelduseks on koikide arvestuslike tddde sooritamine vdhemalt ldvendi tasemel ja koikide iseseisvate
toode esitamine. Mooduli hinne kujuneb kdikide arvestuslike hinnete aritmeetilise keskmisena. Mooduli hindamisel
arvestatakse ka Oppetodst osavottu.

Oppematerjalid Matemaatika e-kursus Moodles https://moodle.hitsa.ee/course/view.php?id=8075

Oks, A., Taperson, H. Giimnaasiumi kitsas matemaatika I toovihik. Arvuhulgad. Avaldised. Vorrandid ja vorratused. Avita,
2012.

Afanasjeva, H. jt. Giimnaasiumi kitsas matemaatika I. Arvuhulgad. Avaldised. Vdrrandid ja vorratused. Avita, 2011.
Afanasjeva, H. jt. Giimnaasiumi kitsas matemaatika II. Trigonomeetria. Avita, 2011.

Afanasjeva, H. jt. Gimnaasiumi kitsas matemaatika III. Vektor tasandil. Joone vorrand. Avita, 2012.

Afanasjeva, H. jt. Giimnaasiumi kitsas matemaatika IV. Tdendosus ja statistika. Avita, 2012.

Kéangsepp, I. Matemaatikaiilesandeid elust enesest. Kirjastus Ilo, 2009.

Leego, T., Vedler. L., Vedler, S. Matemaatika dpik kutsedppeasutustele. Tartu: AS Atlex, 2002.

Leego, T., Vedler, L., Vedler, S. Matemaatika t6ovihik kutsedppeasutustele. 1. osa, 2. 0sa Tartu: Atlex, 2003.
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Moodul nr. 20 - LOODUSAINED

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

6 Endla Pesti, Elina Sarv, Annika Kala, Astra Aavik, Oskar Noorkoiv

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmiark

Opetusega taotletakse, et &pilane omab loodusteadlikku maailmapilti, viirtustab ja jirgib jiatkusuutliku arengu
pohimotteid

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1.Maistab loodusainete omavahelisi seoseid ja eripéra, saab aru mudelite tdhtsusest, reaalsete
objektide kirjeldamisest

2.Mdtestab ja kasutab loodusainetes omandatud teadmisi keskkonnas toimuvate ndhtuste
selgitamisel ja vddrtustamisel ning igapdevaelu probleemide lahendamise.

3.Maoistab teaduse ja tehnoloogia saavutuste moju looduskeskkonnale ja inimesele.

4.Saab aru timbritseva keskkonna mojust inimese tervisele.

5.Leiab iseseisvalt usaldusvéirset loodusteaduslikku informatsiooni ja kasutab seda erinevate
iilesannete lahendamisel

o Kirjeldab Maa sfdidre kui siisteeme ja nendega seotud mudeleid.

« Kirjeldab Maa evolutsioonilist arengut, elus- ja eluta looduse tunnuseid.

« Kirjeldab abiootiliste tegurite toimet organismidevahelisi suhteid ja looduses toimivaid aineringe.

« Kirjeldab organismide ehitust, aine- ja energiavahetust, paljunemist ja arengut (eristab rakutiiiipe).

o Iseloomustab inimese keemilist koostist ja mdistab pdrandumise seaduspérasusi.

o Kirjeldab mehaanika ndhtusi ja kasutab selleks digeid fiilisikalisi suurusi ja mdisteid.

o Kirjeldab korrektsete mdistete ja fiiiisikaliste suurustega elektromagnetismi néhtusi ja nendevahelisi seoseid.

o Iseloomustab soojusenergia muutmise viise, ndhtusi, seaduspéirasusi.

o Kirjeldab digete fiilisikaliste suurustega ja moistetega valguse tekkimise, levimise ja kadumise ndhtusi.

o Kirjeldab tdhtsamaid mikromaailma mudeleid, tuumareaktsioone ning radioaktiivsus seaduspérasusi.

o Kasutab keemiliste elementide perioodilisustabelit ja ithendite molekulaarmudeleid mikromaailma kirjeldamisel ja ainete
omaduste selgitamisel.

o Selgitab evolutsiooni kulgu ning seostab protsesse looduses ndhtavaga.

« Nimetab majandustegevusega kaasnevaid looduskeskkonna probleeme.

« Selgitab loodus- ja sotsiaalkeskkonnas omavahelisi seoseid ja probleeme.

e Vordleb erinevate piirkondade kliima, mullastiku, taimestiku ja loomastiku omavahelisi seoseid.

e Vordleb looduslikke ja tehismaterjale ning nende omadusi.

o Selgitab tervisliku toitumise pdhimotteid.

o Selgitab nakkushaiguste véltimise voimalusi.

« Kirjeldab orgaaniliste ja anorgaaniliste ainete toimet inimestele ja keskkonnale.

» Kirjeldab inimese arengut ja tervislikku seisundit soltuvalt sotsiaalsest, majanduslikust vdi looduskeskkonnast.

o Nimetab loodusteaduste ning tehnoloogia arengu positiivseid ja negatiivseid ilminguid ning vordleb erinevaid eetilis-
moraalseid seisukohti ning nende usaldusvéérsust.

« Kirjeldab ja toob néiteid loodusteaduste, tehnoloogia ja iihiskonna vahelistest seostest.

» Kirjeldab teaduse ning tehnoloogia vdimalusi ja piiranguid {ihiskonna heaolu ja majanduse arengu tagamiseks.

o Kirjeldab oma elukoha (loodus) keskkonda, uurides ja analiilisides seal erinevaid probleeme.

o Leiab ja kasutab erinevaid usaldusvéirseid teabeallikaid loodusteaduslike iilesannete ja probleemide lahendamisel.
o Koostab erinevate andmete pohjal tabeleid ja graafikuid.

o Kirjeldab ja kohandab korrektsete ldhteandmetega antud tilesandele dige lahendusmudeli ning fikseerib otsitavad
suurused, kasutab digesti mootiihikute siisteeme.

o Teostab digesti arvutused, kontrollib saadud tulemust ning vormistab {ilesande vastuse korrektselt.

Teemad, alateemad

Universum ja selle kujunemine. Maakera kui siisteem (G), universumi evolutsioon (B;G), astronoomia, kehad, nende mootmed
ja modtiihikute silisteemid ja teisendamine (F)

Mikromaailm ja aineehitus .Aatomi ja molekuli ehitus ja mudelid (K B), Mikromaailma ehitus (K F), Organism kui tervik.
Orgaanilised ained eluslooduses (B K), organismide ehitus ja talitus (B),

Loodusteaduste rakendusvoimalused. Loodusteaduste rakendusvoimalused tehnoloogias ja majanduses (B K).

Keskkond ja keskkonnakaitse. Majanduskeskkond (G). Elukeskkond, selle siisteemida ja kaitse (B G). Tehnoloogiline ehk
tehiskeskkond (K F)




sh. iseseisev t6o (1 EKAP)

Teemad ja tegevused:

Koostab iilevaate oma kodukoha elusloodusest ja selle eriparast arvestades bioloogilisi ja geograafilisi aspekte.
Arvutusiilesannete lahendamine mehaanika ja elektromagnetismi kohta.

Tanapéeva puhastusvahendite kasutamine, nende koostis ja moju tervisele.

sh. praktika|Puudub
Oppemeetodid Loeng, demonstratsioon, referaat, oppekaik, arutlus, essee, iilesannete lahendamine, paaristod, rithmatdd, test, probleemope,
video, esitlus, kaaslaste hindamine, enesehindamine.
Hindamine MITTEERISTAV
sh hindamisiilesanded ja-meetodid|Riihmat56; esitlus; kontrolltdo; aruande koostamine
Eelduseks on &pilase osalemine dppetdds ja iseseisvate toode tihtaegne esitamine Oppeprotsessis toimub libivalt kujundav
hindamine.
Hindamisiilesanne 1 I kursus
Esitluse koostamine ja esitlemine: Maakera ja elu teke ning areng
Hindamisiilesanne 2 I ja II kursus
Kombineeritud kontrollt66 mehaanika ja elektromagnetismi kohta
Hindamisiilesanne 3 I ja II kursus
Koostab ja esitab meeskonnatoona kokkuvdtte, kuidas klimaatilised tingimused ja keskkond mojutavad tehnoloogilist arengut
ning inimeste toitumist ja tervist
Hindamisiilesanne 4 III kursus
Osalemine dppekiigul priigilasse ja koostab aruande jadtmete liikidest (plastik, klaas, paber, ehitusmaterjal, elektroonika ja muu
kodutehnika, kemikaalid, biojddtmed) ja nende edasistest kasutusvdimalustest lahtudes loodusressursside piiratusest
sh hindekriteeriumid |Puuduvad
sh kokkuvdtva hinde kujunemine |[Mooduli kokkuvottev hinne on mitteeristav. Hinne on ,arvestatud®, kui on saavutatud kdik opivaljundid ldvendi tasemel, sh
taidetud iseseisvad t66d. Mooduli hindamisel arvestatakse ka Gppetddst osavottu.
Oppematerjalid Fiitisika opik kutsekoolidele. E.Pargmie Tartu 2002 Fiiiisika kdsiraamat. K. Tarkpea, H.Voolaid TIn. 2002 Fiiiisika tehnikumidele.

L.Zdanov. TIn. 1980 Fiiiisika (ruum, aeg, aine, joud). T.Lukki Tln. 2001 Koolifiiiisika kdsiraamat. O.Kabardin TIn. 1986 Kleines
Formellexikon. Ing. A.Arndt Berlin 1977 Schiilerduden. Die Physik. Mannheim 1989 Fiiiisika iilesannete ja kiisimuste kogu
tehnikumidele TIn. 1985 Fiiiisika iilesannete kogu keskkoolile. M.Kask, M.Reemann TIn. 1992 Ulesandeid fiiiisikast. B.Kogan
Tln. 1976 Fiiiisika pdhikursus. D.Halliday, R.Resnick, J.Walker Clevelandi Osariigi Ulikool 2008/ tdlge eesti keelde 2012
,,Uldmaateadus giimnaasiumile” 2004; Uldmaateaduse toovihik 2004; kogumik

,(Geograafia riigicksamiks”; Loodusgeograafia I, II, III ja IV ; ,,Planeet Maa sinu taskus” 2008; ajakiri ,,Geo”; ajakiri ,,Eesti
Loodus”; Regio dppemapid, erinevad atlase kaardid; National Hurricane Center kodulehekiilg; Google Earth programm; U.S
Geological Survey kodulehekiilg; Vulkaanide maailma kodulehekiilg;
http://sklaos.onepagefree.com/?id=2440&onepagefree=7kqg3kit3glob8eil2813ha61k3 ; http://geograafia.mgm.ee/?page_id=43 ;
www.koolielu.edu.ee;  www.geo.ut./kooligeograafia,;  http://et.wikipedia.org/wiki; http://geoportaal.maaamet.ee/
http://inspire.maaamet.ee/ ; https://maps.google.ee/ ;
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart ;

,, Keemia dpik kutsedppeasutusele E. Kiilanurm 2003; ,, Uldine keemia ,, H. Karik 1994; ,, Orgaaniline keemia 11. klassile* A.
Tuulemets 1998; ,,Keemia liithikursus giimnaasiumile ,, N. Katt 2003; ,,Keemia t66vihik kutsedppeasutusele E. Kdo 2004;
,Uldine ja anorgaaniline keemial0. klassile“ V. Past 1997 www.cemicum.com 101 keemia katset; Google lehekiiljed:
http://et.wikipedia.org/wiki/orgaaniline-keemia; http://et.wikipedia.org/wiki/anorgaaniline-keemia;
www.koolielu.ee/info/iildine-ja-anorgaaniline-keemia



http://sklaos.onepagefree.com/?id=2440&onepagefree=7kq3kit3glob8eil28l3ha61k3
http://sklaos.onepagefree.com/?id=2440&onepagefree=7kq3kit3glob8eil28l3ha61k3
http://geograafia.mgm.ee/?page_id=43
http://geograafia.mgm.ee/?page_id=43
http://www.koolielu.edu.ee/
http://www.koolielu.edu.ee/
http://www.geo.ut./kooligeograafia
http://www.geo.ut./kooligeograafia
http://www.geo.ut./kooligeograafia
http://et.wikipedia.org/wiki
http://et.wikipedia.org/wiki
http://geoportaal.maaamet.ee/
http://geoportaal.maaamet.ee/
http://inspire.maaamet.ee/
http://inspire.maaamet.ee/
https://maps.google.ee/
https://maps.google.ee/
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart
http://www.maakaart.ee/index.php/component/content/article/47-eestikeelne-maailmakaart
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http://www.cemicum.com/
http://www.cemicum.com/
http://www.koolielu.ee/info/üldine
http://www.koolielu.ee/info/üldine

Bioloogia: dpetaja koostatud dppematerjalid; “Bioloogia ja geograafia raudvara“ Lars Trunin 2012; ,,Keskkonnakaitse* Vello
Keppart 2006,“Suurest paugust inimeseni® Koolibri 1997; ,,Evolutsioon* Koolibri 2001; Bioloogia lithikursus glimnaasiumile
Avita

2003 Bioloogia giimnaasiumile I- Il osa Eesti Loodusfoto 2006; Bioloogia | Avita 2002; Bioloogia Il -1 Avita 2008; Bioloogaia
Il -2, Avita 2009; ajakiri ,,Eesti Loodus®, ajakiri ,,Imeline teadus*,,ajakiri ,,National Geographic* www.koolielu.ee/info/lildine




Moodul nr. 21 - SOTSIAALAINED

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

7 Katrin Kurvits, Vello Aleksejev, Virgo Oitspuu, Endla Pesti

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmark

Opetusega taotletakse, et dpilane méistab iihiskonna arengu péhjuslikke seoseid, teeb teadlikke valikuid seonduvalt
iseenda ja sotsiaalse keskkonnaga, 1ihtub iihiskonnas kehtivatest vairtustest ja moraalinormidest ning toimib kélbelise ja
vastutustundliku iihiskonnaliikmena. Opilane on Eesti Vabariigi lojaalne kodanik

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1.0mab adekvaatset enesehinnangut ning teadmisi, oskusi ja hoiakuid, mis toetavad
tervikliku ja terviseteadliku inimese kujunemist.

2.0mab arusaama esinevatest ndhtustest, protsessidest ja konfliktidest tihiskonnas ning nende
seostest ja vastastikusest mojust.

3.Maistab kultuurilise mitmekesisuse ning demokraatia ja selle kaitsmise téhtsust ning
jatkusuutliku arengu vajalikkust, aktsepteerides erinevusi:

4. Hindab iildinimlikke védrtusi, nagu vabadus, inimviadrikus, vorddiguslikkus, ausus,
hoolivus, sallivus, vastutustunne, oiglus, isamaalisus ning lugupidamine enda, teiste ja
keskkonna vastu

e Analiilisib juhendamisel enda isiksust ja kirjeldab enda tugevusi ja ndrkusi, lahtudes erinevatest rollidest ja kohustusest
tthiskonnas.

e Analiiiisib iiksikisiku, perekonna ja erinevate institutsioonide rolli iihiskonna arengus.

o Nimetab ja teab terviseriske ning voimalikke vigastusi, kirjeldades nendele reageerimist ja ennetamise voimalusi.

o Tegeleb teadlikult ja voimetekohaselt tervisespordiga, treenides sobiva koormusega ning sooritab treeningujargselt
taastumist soodustavaid harjutusi. 5.Selgitab niitidisithiskonna kujunemist, struktuuri ja korraldust.

o Maiiratleb Eesti ajaloo olulisemad podrdepunktid siindmused muinasajast tinapdevani, paigutades tdhtsamad Eesti ajaloo
ja kultuuri siindmused digesse ajaperioodi ja Euroopa ning maailma ajaloo konteksti.

o Selgitab, millised muutused on toimunud taasiseseisvumisjirgses Eesti majanduses, digusruumis, valitsemiskorralduses,
riigikaitses ja kultuurielus, eristades pdhjusi ja tagajargi.

o Toob asjakohaseid néiteid sotsiaalainetes késitletavate ja tihiskonnas esinevate ndhtuste omavaheliste seoste kohta.

« Arutleb teiste rahvaste kommete, traditsioonide ja religiooni ning nende omavaheliste konfliktide teemadel.

o Iseloomustab demokraatliku valitsemiskorralduse toimemehhanisme Eesti ja Euroopa Liidu néitel.

« Selgitab Eesti rolli NATOs, ELs ja UROs.

o Kirjeldab Eesti riigikaitse strateegiat, lilesehitust ja ressursse.

o Demonstreerib grupi koosseisus seisanguid, poordeid ja rivisammu ning kontrollib juhendamisel relva ohutust ning
kustutab tulekolde. 15.Pdhjendab inimeste ja riikide jatkusuutliku kéitumise vajalikkust.

e Analiiiisib teabeallikate abil riigi majanduse struktuuri ning panust maailma majandusse.

e Tunneb iileilmastumise majanduslikke, poliitilisi, sdjalisi ja kultuurilisi tahke, nimetab erineva arengutasemega riike.

o Analiilisib kaartide ja statistiliste andmete pohjal riigi voi regiooni rahvaarvu muutumist, rahvastiku paiknemist ja soolist,
vanuselist struktuuri.

o Kasutab teabeallikaid sh geograafilisi, poliitilisi ja topograafilisi kaarte info leidmiseks ja rakendamiseks, méédrab enda
asukohta kaardil, kasutades koordinaatide slisteemi, mdoddab vahemaid ja méérab asimuuti.

o Selgitab inimdiguste olemust ja nende vajalikkust, analiitisib inimdiguste tdhenduse muutumist 20.-21. sajandil ning toob
nditeid iiksikisiku pohidiguste muutumisest ajaloo viltel.

e Selgitab enda digusi ja kohustusi kodanikuna.

e Orienteerub digusaktides, kasutades erinevaid infokanaleid.

o Kasutab kontekstis sotsiaalainete pohimdisteid.

o Nimetab erinevaid julgeolekuriske, sh Eesti Vabariigile ning selgitab nende maandamise vdimalusi.

Teemad, alateemad

Mina ja tervis Kehalise aktiivsuse tdhtsus ja mdju. Koormuse arvestamine kehalisel tegevusel. Vigastuste viltimine sportimisel,
ohutusnduded erinevate spordialade puhul. Erinevad treeningud ja teadmised iseseisvalt sportimiseks Kooli ja ldhikonna
sportimisvoimalused. Mitmekiilgsuse arendamine spordis. Kehaliste voimete arendamine. Taastumise vajalikkus. Taastumine
spordis. Kalorid ja tervislik toitumine, terviseriskid. Soltuvusained ja nendega kaasnevad riskid. Suhted. Suhete areng.
Seksuaalkasvatus. Konfliktid ja nende lahendamine. Minapilt, enesehinnang ja vaimne tervis. Inimese areng ja elukaar. Ealised
isedrasused. Inimestevahelised erinevused. Teiste rahvaste kombed, traditsioonid.

Mina teise iihiskonna lilkmena - erinevad riigid ja iihiskonnakorraldused Uhiskonna areng ja moderniseerumine, info- ja
teadmusiihiskonna kujunemine. Niiiidisithiskonna kujunemine.




Uhiskonnaelu reguleerivad normid ja viirtused. Arengumaad ja arenenud riigid. Taasiseseisvumisjirgne Eesti. Tinane Eesti
iihiskonnakorraldus. Poliitilised ideoloogiad. Demokraatliku riigi valitsemiskorraldus. NATO, EL ja URO ning Eesti seotus nende
organisatsioonidega.

Minu perekond/sugulased/tuttavad taasiseseisvunud Eestis Pereckonna mdiste ja kujunemine. Perekonna tilesanded ja vormid.
Soorollid perekonnas. Perekonna roll ithiskonnas. Kooselu ajalugu ja niilidisaegse perekonna kujunemine. Eluolu ndukogude
perioodil, taasiseseisvunud Eestis ja tinasel pdeval. Uleminek plaanimajanduselt turumajandusele, omandireform perekonna
kontekstis. Muutused kultuurivaldkonnas.

Minu digused ja kohutused Inimdiguste olemus ja vajalikkus, tihenduse muutumine 20.-21. sajandil. Opilase digused ja
kohustused l&htuvalt seadusandlusest (pohiseadus, lastekaitseseadus jt seadused, kooli sisekorra- ja dppekorralduseeskiri jne).
Oigusriigi pdhimdtted. Kodu ja perekonnaelu, pereliikmete vajadused ja viirtused. Eesti Vabariigi pdhiseadus ja riigiaparaadi
iimberkujundamine. Erakondade teke ja areng ning erisused.

Teekond lidbi aja Ajaloo periodiseerimine. Euroopa ja maailma ajalugu. Ajalooallikad ja allikakriitika. Arheoloogia ja
ajalooteadus. Eesti miluasutused ja seal leiduvad ajalooallikad. Eesti muinasaeg. Eesti keskaeg.

Sddade periood (Liivi sdda, PGhjasdda, sdjad Euroopas ja nende moju siinsetele aladele). Eesti erinevate riikide voimu all (Poola
aeg, Rootsi aeg, Vene aeg). Eesti vabariigi tekkimine ja areng II maailmasdda ja ecestlaste erinevad saatused Noukogude
okupatsioon. Taasiseseisvumine.

Majandus ja rahvastik Rahvastiku muutumine ajas ja selle pdhjused. Uleilmastumine. Immigratsioon. Téohdive. Riigi ja
maailma majandus Jitkusuutlik areng. Uksikisik turumajanduskeskkonnas. Kaardi kasutamine. Asukoha mi4ramine kaardil.
Riigikaitse teemapdevad Ajateenistus. Esmaabi Kaitsevde iildfiiiisiline test Riigikaitse institutsioonid (sh Kaitseliit,
Naiskodukaitse, noorteorganisatsioonid). Riigikaitse taastamine. Vabadussdda, I maailmasdda, II maailmasdda. URO, NATO, ja
EL asutamise pdhjused ja funktsioonid tinasel paeval. Riigikaitsestrateegia lilesehitus ja ressursid.

Julgeolekuriskid ja hidaolukorrad. Kriiside tekkimine, sdja ja méssu erinevused

sh. iseseisev t6o6 (1,5 EKAP)

Teemad ja tegevused:

Mina ja tervis Treeningpdeviku tiitmine ja iseseisev treenimine

Minu perekond Tabeli tditmine ja analiiiis

Riigikaitse Opimapi koostamine

Mina ja tervis Treeningpdeviku tiitmine ja iseseisev treenimine

Minu digused ja kohustused Essee ja/voi moistekaart Teekond ldbi aja Rithmatoona lauaméng, t66 tekstidega
Mina ja tervis Treeningpdeviku tiitmine ja iseseisev treenimine

Mina teise iihiskonna litkmena Projekti koostamine riihmatoona

Majandus ja rahvastik Graafikute koostamine

sh. praktika|Puudub
Oppemeetodid Praktilised harjutused, arutelu, juhtumianaliiiis, litkumisméangud, rolliming, riihmat6d, paaristoo, intervjuu, loeng, teksti analiiiis,
Oppefilmide vaatamine ja analiilisimine
Hindamine I kursus

sh hindamisiilesanded ja-meetodid

Mina ja tervis Koostatud elustiile kajastav treeningpaevik 4 paeva kohta. Pdevikule lisatud jareldused, kus dpilane nimetab koos
pohjendustega oma tervisekditumise koige suuremad eksimused analiilisitud perioodil ning mida peaks tegema oma
tervisekditumise parandamiseks.

Minu perekond

Taidetud tabel erinevate ndhtuste kohta iihiskonnas kindlatel aastatel. 3-4 tabelis esitatud moddiku puhul on eraldi vilja toodud,
miks asjad on muutunud (pdhjendused vormuvad klassi arutelu kédigus). Lisatud on kirjeldus Opilase siindimise paeval

Eestis toimunud siindmustest {ihe ajalehe pdhjal. (Analiiiisitud on isiklikku/mina ja perekonna rolli ihiskonnas.)

Teekond libi aja




Rithmatdona valmib lauaméng, risttabel, niitus, etendus vms Eesti ajaloo kohta, mis hdlmab perioodi muinasajast tdnapievani.
Rithmat6o tulemis on rohutatult vélja toodud Eesti ajaloo podrdepunktid. Riihmatdd tulemi valmimise tegevuste kohta on igal
opilasel individuaalne logiraamat vdi blogi, soovitavalt elektroonilisel kujul, kust ndhtub tema panus projekti valmimisse nii
individuaalselt kui ka grupi litkkmena. Koostamisel on kasutatud erinevaid allikaid, kasutatud allikad on viidatud.

Il kursus

Riigikaitse Koostatud on dpimapp, mille vahel on té6lehed ja eneseanaliiiis, mida ma dppisin. Osalemine laagris

1 kursus

Mina teise iihiskonna liikmena

Rithmatdona valminud projekt ,,Mina teise iihiskonna litkmena®, selle esitlus. Esitluses on ldbivalt kajastunud vordlus Eestiga
(mis on meil histi, mis meil vdiks vorreldes uuritud riigiga paremini olla koos pdhjendustega. Kasutatud viahemalt 5 erinevat
allikat.

Majandus ja rahvastik

Rithmatoona graafikute koostamine Eesti ja vordlusena {ihe Euroopa riigi rahvastikuprotsesside kohta. Graafikutel kajastuvad
Eesti ja valitud riigi olulisemad rahvastiku muutuse trendid viimase saja aasta jooksul ning jargmise kolmekiimne aasta
perspektiivis. Koostatud 5 ettepanekut vastava ala ministrile rahvastikupoliitika ja majandusprotsesside muutmiseks iihiskonnas
tulenevalt rahvastiku muutumise trendidest

Minu 6igused ja kohustused

Essee valitud kaasuse pdhjal, kus kdikidele kaasuse pohjendustele ja selgitustele on leitud dige seadus ja selle paragrahvid; essee
pikkus on vdhemalt 1 A4.

Opilane on osalenud niidisprotsessi ettevalmistamisel ja libiméngimisel.

Koostatud on mdistekaart teemal “Minu digused ja kohustused”, kus iga analiilisitud rolli puhul on vélja toodud vdhemalt viis
Oigust ja viis kohustust. Rollid: laps, Opilane, Eesti riigi kodanik, tulevane lapsevanem (tulevane t66vatja/todoandja).

sh hindekriteeriumid

Puuduvad

sh kokkuvétva hinde kujunemine

Mooduli kokkuvdttev hinne on mitteeristav. Mooduli hindamisel arvestatakse ka dppetodst osavottu.
Hinne on ,,arvestatud®, kui on saavutatud k&ik dpivéljundid ldvendi tasemel, sh tdidetud iseseisvad t66d

Oppematerjalid

Mina ja tervis

Perekonnadpetus. Glimnaasiumi inimesedpetuse Opik. Inger Kraav, Katrin Kullasepp, Margit Kagadze.

“Turvalise armastuse nimel”’metoodiline dppematerjal noortega toGtavatele spetsialistidele.

Tervise Arengu Instituudi poolt koostatud toitumisalased broziitirid http://www.toitumine.ee;
http://www.terviseinfo.ee,http://www.alkoinfo.ee http://www.narko.ee

Liihifilm ,,Motteaine® — lisainfo filmist

Liihifilm ,,Suits* — lisainfo filmist

Film Nime poolest voitja (2001) Peep Vehm Rédkimata lugu — {iksteist aastat hiljem

Pink, A. ja Pink, J. 2006. Kodune kaloriraamat. Kerge on olla kerge

Kokassaar, U; Lill, A; Zilmer, M. 2012. Normaalse s6omise kursuste kidsiraamat. Harro, J. 2005. Uimasti ajastu.

Jalak, R.2006. Tervise treening.

Jalak, R.2006. Enesetestimise kédsiraamat.

Weineck, J. ja Jalak, R. 2008. Kehalised voimed ja organism.

Teekond lébi aja

Usundid ( Silmaringi Teatmik), Philip Wilkinson, Varrak, Tallinn 2009

Maailma Usundid. Christopher Partridge, Eesti Entsiiklopeediakirjastus, 2006 Maailmareligioonid. Markus Hattstein, Koolibri,
2007

Religioonide Atlas. Brigitte Dumortier,Madelaine Rouvillois, Tanapdev, 2010

Eesti kultuuriloo dppematerjal (2013)



http://www.tai.ee/valjaanded/trukised-ja-infomaterjalid?limit=10&filter_catid=17&filter_year=0&filter_typeid=7&filter_languageid=3&filter=&filter_order=p.publish_year&filter_order_Dir=DESC
http://www.tai.ee/valjaanded/trukised-ja-infomaterjalid?limit=10&filter_catid=17&filter_year=0&filter_typeid=7&filter_languageid=3&filter=&filter_order=p.publish_year&filter_order_Dir=DESC
http://www.toitumine.ee/
http://www.toitumine.ee/
http://www.terviseinfo.ee/
http://www.terviseinfo.ee/
http://www.terviseinfo.ee/
http://www.terviseinfo.ee/
http://www.alkoinfo.ee/
http://www.alkoinfo.ee/
http://www.narko.ee/
http://www.narko.ee/
http://www.youtube.com/watch?v=2WbcMsMXU3A
http://www.youtube.com/watch?v=2WbcMsMXU3A
http://www.terviseinfo.ee/et/valdkonnad/narkomaania/narkomaania-ennetamine/oppefilm-motteaine-
http://www.terviseinfo.ee/et/valdkonnad/narkomaania/narkomaania-ennetamine/oppefilm-motteaine-
http://www.terviseinfo.ee/et/valdkonnad/narkomaania/narkomaania-ennetamine/oppefilm-motteaine-
http://www.youtube.com/watch?v=rZL5yD248As&list=UUCK-yuunNb27gmwUQPk-JQA&index=3&feature=plcp
http://www.youtube.com/watch?v=rZL5yD248As&list=UUCK-yuunNb27gmwUQPk-JQA&index=3&feature=plcp
http://www.terviseinfo.ee/valdkonnad/tubakas/juhendmaterjalid/luhifilm-qsuitsq-noortele
http://www.terviseinfo.ee/valdkonnad/tubakas/juhendmaterjalid/luhifilm-qsuitsq-noortele
http://www.terviseinfo.ee/valdkonnad/tubakas/juhendmaterjalid/luhifilm-qsuitsq-noortele
http://www.youtube.com/watch?v=jVgD1EiWJ34
http://www.youtube.com/watch?v=jVgD1EiWJ34
http://www.reporter.ee/2010/11/17/raakimata-lugu-hiv-positiivne-vika-loobus-poja-tuleviku-nimel-emaoigustest/
http://www.reporter.ee/2010/11/17/raakimata-lugu-hiv-positiivne-vika-loobus-poja-tuleviku-nimel-emaoigustest/
http://www.reporter.ee/2010/11/17/raakimata-lugu-hiv-positiivne-vika-loobus-poja-tuleviku-nimel-emaoigustest/
http://www.reporter.ee/2010/11/17/raakimata-lugu-hiv-positiivne-vika-loobus-poja-tuleviku-nimel-emaoigustest/
http://www.eays.edu.ee/aja/index.php/ajalooopetus/ajalugu/126-eesti-kultuuriloo-oppematerjal-eaus-2013
http://www.eays.edu.ee/aja/index.php/ajalooopetus/ajalugu/126-eesti-kultuuriloo-oppematerjal-eaus-2013

11 000 aastat hiljem. Tasane tulek (2008)

Ajalik ja ajatu. Tule ja mddgaga, 2 (2006)

Saatesari Eesti aja lood

Film ,,Siniméed* (2006)

Film ,,September* (2010).

Eesti Muuseumide Infokeskus

Rahvusarhiiv

Mina teise iihiskonna liikmena — erinevad riigid ja iihiskonnakorraldused Kodaniku raamat. Heiki Raudla.Tallinn 2002
Siseministeerium.

Uhiskonnadpetus Giimnaasiumidpik.Katrin Olenko ja Anu Toots, Koolibri, 2005

Uhiskonnadpetus. Maidu Varik, Koolibri, 2006

Valmistume Uhiskonnadpetuse Riigieksamiks Ulesanded. Mai Kahru, Ilo, 2009

Valmistume Uhiskonnadpetuse Riigieksamiks Raudvara. Mai Kahru, Ilo, 2009

Valmistume Uhiskonnadpetuse Riigieksamiks 2011. Mai Kahru, TEA Kirjastus, 2010 http://filmikogu.maailmakool.ee/
Koostods MTU Mondoga valminud Vikerraadio saateid “MJdistes ilma ja inimesi” saab jérele kuulata - http://mondo.org.ee/kuula-
huvitajat-2/

Minu digused ja kohustused

Riigikohtu kaasuskonkursi 2013. aasta kogumik

Riigikohtu kaasuskonkursi 2012. aasta kogumik

Riigikohtu kaasuskonkursi 2010. aasta kogumik

Maailma konstitutsioonide veebileht

Eesti Vabariigi Pohiseadus

Riigi Teataja

Votmekompetentsused {ihiskonnadpetuses. Késiraamat keskkoolile

Maailma majandus ja rahvastik

Rahvastiku  vdimalikud arengutrendid 2012-2030 http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Majandus/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Rahvastik/databasetree.asp https://www.eesti.ee/est/riik/rahandus_ja_riigieelarve/
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent= Globaliseeruv maailm: http://Imaailm.ee/gm/
http://www.maailmakool.ee/

Riigikaitse néidal

Riigikaitsedpik (2012) Riigikaitsedpetus

Hédaolukorra seadus



http://arhiiv.err.ee/vaata/11-000-aastat-hiljem-tasane-tulek
http://arhiiv.err.ee/vaata/11-000-aastat-hiljem-tasane-tulek
http://arhiiv.err.ee/vaata/ajalik-ja-ajatu-tule-ja-moogaga-2
http://arhiiv.err.ee/vaata/ajalik-ja-ajatu-tule-ja-moogaga-2
http://arhiiv.err.ee/otsi/eesti%20aja%20lood
http://arhiiv.err.ee/otsi/eesti%20aja%20lood
http://arhiiv.err.ee/vaata/september
http://arhiiv.err.ee/vaata/september
http://www.muuseum.ee/
http://www.muuseum.ee/
http://www.ra.ee/
http://www.ra.ee/
http://filmikogu.maailmakool.ee/
http://filmikogu.maailmakool.ee/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://mondo.org.ee/kuula-huvitajat-2/
http://www.riigikohus.ee/vfs/1398/2013kogumik.pdf
http://www.riigikohus.ee/vfs/1398/2013kogumik.pdf
http://www.riigikohus.ee/vfs/1247/2012kogumik.pdf
http://www.riigikohus.ee/vfs/1247/2012kogumik.pdf
http://www.riigikohus.ee/vfs/930/kaasuskonkurss_RK90.pdf
http://www.riigikohus.ee/vfs/930/kaasuskonkurss_RK90.pdf
http://koit.pri.ee/
http://koit.pri.ee/
http://pohiseadus.ee/
http://pohiseadus.ee/
https://www.riigiteataja.ee/
https://www.riigiteataja.ee/
http://www.jti.ee/public/VOICE_School_Manual_Estonian.pdf
http://www.jti.ee/public/VOICE_School_Manual_Estonian.pdf
https://www.siseministeerium.ee/public/KOV-indeks_2011_rahvastiku_aruannne.pdf
https://www.siseministeerium.ee/public/KOV-indeks_2011_rahvastiku_aruannne.pdf
https://www.siseministeerium.ee/public/KOV-indeks_2011_rahvastiku_aruannne.pdf
https://www.siseministeerium.ee/public/KOV-indeks_2011_rahvastiku_aruannne.pdf
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Majandus/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Majandus/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Majandus/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Majandus/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Rahvastik/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Rahvastik/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Rahvastik/databasetree.asp
http://pub.stat.ee/px-web.2001/Database/Rahvastik/databasetree.asp
https://www.eesti.ee/est/riik/rahandus_ja_riigieelarve/
https://www.eesti.ee/est/riik/rahandus_ja_riigieelarve/
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://www.fin.ee/riigieelarve-ja-majandusulevaated/?searchCurrent=
http://1maailm.ee/gm/
http://1maailm.ee/gm/
http://www.maailmakool.ee/
http://www.maailmakool.ee/
http://www.kaitseministeerium.ee/files/kmin/img/files/webiversioon_riigikaitse6pik_2012.pdf
http://www.kaitseministeerium.ee/files/kmin/img/files/webiversioon_riigikaitse6pik_2012.pdf
http://www.kmin.ee/et/riigikaitseopetus
http://www.kmin.ee/et/riigikaitseopetus
https://www.riigiteataja.ee/akt/130102012004
https://www.riigiteataja.ee/akt/130102012004

Moodul nr. 22 — KUNSTIAINED

Mooduli maht (EKAP) Opetajad

15 Piret Tonisson-Sirk, Marvi-Liina Riid

Nouded mooduli alustamiseks

Puuduvad

Mooduli eesmark

Opetusega taotletakse, et dpilane kasutab kunstialaseid teadmisi ja kogemusi elukvaliteedi tdstmiseks ning isiksuse
mitmekiilgseks arendamiseks.

Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

1.0mab ettekujutust kunstiliikidest ja muusikaZzanritest.

2. Tunneb kunsti ja muusika paigutumist ajateljele.

3.Tunneb maailma ning Eesti kunsti ja muusika olulisi teoseid ning seostab neid ajalooga.
4, Analiiiisib oma suhet kultuuriga Idhtudes kogemuslikust eelistusest.

5.Kasutab kunsti ja muusikat elukvaliteedi tostmiseks ja isiksuse arendamiseks
6.Viljendab ennast 1dbi loomingulise

tegevuse

Vordleb ndidete alusel erinevaid kunstiliike ja muusikazanreid.

Maérab kunsti ja muusikakultuuri ajastuid ajateljel.

Tutvustab Eesti kunsti ja muusika eripéra ja tdhtteoseid.

Uurib ja kirjeldab kunsti ja muusikateoste ajaloolist ja kultuuriloolist tausta .

e Koostab oma Eesti lemmikteostest virtuaalse kogu (3 kunstiteost + 3 muusikateost), asetab valitud teosed ja nende
autorid ,,suuremasse pilti”, analiiiisides nende suhet vastava ajastu ja teiste autoritega ning esitleb seda.

¢ Kirjeldab kogetud kunsti ja muusikaclamust ja/voi omaloomingu eelistusi.

e Madistab ja esitleb iihte enda jaoks tdhendusrikast muusika voi kunstiteost ja pdhjendab oma valikut, kirjeldades selle

emotsionaalset moju endale.

Teemad, alateemad

Kunstiliigid ja muusikaZanrid

Kehakunst, graffiti, tegevuskunst, elektrooniline kunst, disain. Muusikamaastik minevikus, tdnapédeval, tulevikus. Audio- ja
visuaalse kunsti seosed. Kultuur elukvaliteedi tdstjana. Rahvakunst ja —muusika identiteedi kujundajana.

Vanaajast tinapieva

Muusika ja kunsti roll inimkonna arengus. Ajastud ja kultuurilugu. Gootika Eestis. Mitmehadlsuse kujunemine, noodikiri.
Renessanss. Triikipress ja maadeavastused, arhitektuur. Poliifoonilise muusika areng, ilmalik laul. Barokk kunstis ja muusikas.
Klassitsism ja romantism. Instrumentaalmuusika areng.

Rahvuslikkus. 19. ja 20. Sajand meil ja mujal. Eesti kunst ja muusika

sh. iseseisev to6 (0,25 EKAP)

Koostab opimapi - illustreeritud leksikoni - kogu labitud teemade 16ikes ,mis on Opilase eneseanaliiiisi osaks.

sh. praktika

Puudub

Oppemeetodid

visuaal- ja audioesitlusega loeng; praktiline tegevus (muusika kuulamine); kontsertesitluse kuulamine vaatlus; jalutuskaik-seminar
tutvustamaks ajastute ilminguid keskkonnas; arutlus

Hindamine

Mitteeristav

Eelduseks mooduli hinde kujunemisel on dpilase osalemine dppetdos

Hindamisiilesanne 1

Oppeprotsessi kdigus koostada illustreeritud leksikon Hindamisiilesanne 2

Esitluse koostamine ja esitlemine: Opilase poolt valitud ajastu kunstiliigi ja muusika stiili nditel, kasutades audio- visuaalset
esitlust voimaldavaid IKT vahendeid

sh hindekriteeriumid

Puuduvad

sh hindamismeetodid

Opimapp, esitlus

sh kokkuvétva hinde kujunemine

Mooduli hinne kujuneb tunnist osavdtu, Opimapi esitamise ja esitluse ettekandmise tulemuse jargi. Mooduli hindamisel
arvestatakse ka Oppetddst osavottu.

Oppematerjalid

Muusikadpetuse Oppematerjalid:

K.Spence “Raamat muusikast®;

J.Jiirisson “Vanast muusikast® ,*“Palestriinast Bachini; [.Kull “Muusikaajalugu, M.Kaldaru ,,Muusikaajalugu giimnaasiumile*
T.Siitan* Ohtumaade muusikaajalugul®.

Kunstidpetuse dppematerjalid:

Leesi, L. Kunstilugu koolidele. Avita 2001

Opetaja koostatud PowerPoint esitlused iildise kunstiajaloo kuulsamatest teostest, kaasaegsest kunstist. Niiteid YouTubest
erinevate vahendite ja tehnikate kasutamisest.




VALIKOPINGUTE MOODULID

Moodul nr. 23 - ULDMIKROBIOLOOGIA

Mooduli maht 4 EKAP/104 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60

Iseseisev too

48 tundi

40 tundi

16 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dppija mdistab mikrobioloogiliste protsesside osatdhtsust toidutehnoloogias

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):

mikrobioloogia
olemust ja tilesandeid

kirjeldab mikrobioloogia arenegu etappe ja
eesmarke toidutdostuses

nimetab mikroorganismide pdhiliigid
kirjeldab mikroorganismide iildisi omadusi
selgitab mikroorganismide siistematiseerimise
aluseid, toob niiteid

vordleb prokariiootse ja eukariiootse
mikroorganismi ehitust raku tasandil

e rithmatoo
tabeli koostamine
analiiiis

arengu etappidest ja
kaasaegsetest suundadest
toidutoostuses

2 HU

Maistekaardi koostamine
riihmatoona mikroorganismide
pohiliikide ja nende iildiste
omaduste kohta

3HU

Joonise pohjal mikroorganismi
raku ehituse kirjeldamine ning
eukartiootse ja prokartiootse raku
ehituse vordlemine

Mikroorganismi raku ehitus

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)
Opilane Opilane e loeng 1HU Mikroorganismid A: 10 tundi
1) mdistab e selgitab mikrobioloogia, kui teaduse mdistet ja sisu | o iseseisev t66 Kirjaliku essee koostamine Mikrobioloogia arengu etapid P: 2 tundi
juhendi alusel mikrobioloogia Mikroorganismide pohiliigid I: 4 tundi

Iseseisev too

Kirjaliku essee koostamine
Moistekaardi koostamine rithmatdona mikroorganismide pdhiliikide ja nende iildiste omaduste kohta
Prokartiootse ja eukariiootse mikroorganismi ehituse vordlemine raku tasandil

Livend

On koostanud kirjaliku essee nduetekohaselt
On osalenud riihmat6ds vihemalt 90% ulatuses
On téitnud t66lehe mikroorganismi raku ehituse kirjeldamise ja vordlemise kohta jooniste pohjal arusaadavalt




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)

2) mdistab bakterite, o vordleb bakterite, seente, pirmide ja viiruste e loeng 1 HU Mikroorganismide areng ja paljunemine A: 14 tundi
seente, piarmide ja iseloomulikke tunnuseid e iseseisev t66 Iseseisva todna juhendi alusel Suguline paljunemine P: 2 tundi
viiruste arengut ja e kirjeldab mikroorganismide arengut ja paljunemist | e rilhmat56 vordlustabeli koostamine Mittesugulir?e pfiljun'emine . I: 4 tundi
elutegevust e selgitab mikroorganismide fiisioloogilisi protsesse mikroorganismide tunnuste kohta | Mikroorganismide flisioloogia

. . . .. . Mikroorganismide toitumine
e selgitab erinevate tegurite moju mikroorganismide 2 B Mikroorganismide hingamine
elutegevusele e . Mikroorganismide liikumine
Riihmat6ona juhendi alusel . .. L
. . i Keskkonnategurite moju mikroorganismide
esitluse koostamine erinevate gy )
) R fiisioloogiale
mikroorganismiriihmade arengu
ja paljunemisviiside kohta.
Riithmaesitlus
3HU
Toolehe tditmine
mikroorganismide fiisioloogiliste
protsesside kohta
4 HU
Toolehe tditmine
mikroorganismide elutegevust
mojutavate tegurite kohta
Iseseisev t00 Iseseisva toona juhendi alusel vordlustabeli koostamine mikroorganismide tunnuste kohta
Rithmatdona juhendi alusel esitluse koostamine erinevate mikroorganismiriihmade arengu ja paljunemisviiside kohta
Lévend On koostanud vordlustabeli nduetekohaselt

On koostanud esitluse erinevate mikroorganismirithmade arengu ja paljunemisviiside kohta, osa votnud esitlusest ning vastanud kiisimustele

On osalenud riihmatos vihemalt 90% ulatuses

On tditnud ja esitanud to6lehed nduetekohaselt

3) moistab e nimetab #4dikhappelist-, alkohol-, sidrunhappelist-, |  loeng 1 HU Mikrobioloogilised protsessid toidutddstuses A: 14 tundi
mikrobioloogiliste voihappelist-ja piimhappelist kddrimist ning e iseseisev too Iseseisva toona juhendi alusel Adidikhappeline kédrimine P: 2 tundi
protsesside roiskumist podhjustavad mikroorganismid ja tegurid | e riihmato6 koostanud vordlustabeli Alkoholkddrimine I: 4 tundi

osatdhtsust
toiduainete
valmistamisel

e selgitab dddikhappelise-, alkohol-, sidrunhappelise-,
voihappelise- ja piimhappelise kddrimise ning
roiskumise protsessi

e kirjeldab ndidete abil erinevate kddrimisprotsesside
kasutamist toiduainete valmistamisel

e selgitab roiskumise toimumist toiduainete
séilitamisel

e tG0lehe taitmine

kadrimisprotsesse ja roiskumist
poOhjustavate mikroorganismide
ja seda mojutavate tegurite kohta

2 HU

Iseseisva toona juhendi alusel
kddrimis- vO1 roiskumisprotsessi
toimumise kirjelduse koostamine

Sidrunhappeline kddrimine
Voihappeline kédrimine
Piimhappeline kddrimine
Roiskumine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
3HU
Toolehe tditmine kddrimis- ja
roiskumisprotsesside kohta
erinevate toiduainete
valmistamisel ja séilitamisel
Iseseisev t60 Juhendi alusel vordlustabeli koostamine kddrimisprotsesse ja roiskumist pohjustavate mikroorganismide ja seda mojutavate tegurite kohta
Juhendi alusel kaarimise- vOi roiskumiseprotsessi toimumise kirjelduse koostamine
Livend On koostanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt
On tditnud t6olehe kddrimis- ja roiskumisprotsesside kohta erinevate toiduainete valmistamisel ja sdilitamisel vihemalt 51% ulatuses digesti
4) mdistab e vordleb toiduinfektsiooni ja toidumiirgistust nende | e loeng 1 HU Toiduhaigused A: 10 tundi
toiduainetega tekkepdhjuste ja tunnuste alusel e iseseisev too Juhendi alusel moistekaardi Toiduinfektsioonid P: 2 tundi
edasikanduvate e nimetab levinumate toiduinfektsioonide tekke o riihmatdd koostamine toiduinfektsiooni ja | Toidumiirgistused I: 4 tundi

haiguste tekkepdhjusi
ja mikrobioloogilise
kontrolli printsiipe

toidutdostuses

toolehe taitmine

allikad, pohjused ja tagajirjed

e nimetab levinumate toidumiirgistuste tekke allikad,
pOhjused ja tagajéarjed

e nimetab mikrobioloogilise kontrolli eesmérgid ja
iilesanded toidutdostuse

e selgitab mikrobioloogilise kontrolli skeemi
toidutdostuses

e kirjeldab mikroorganismide médramise
metoodikaid

toidumiirgistuse kohta

2 HU

Essee koostamine toidu
valmistamisel ja sdilitamisel
mikrobioloogilise stabiilsuse
tagamise voimalustest ja selle
esitlemine

3HU

Riithmatéona mikrobioloogilise
kontrolli skeemi koostamine
toiduainete valmistamisel
toiduainetdostuses

4 HU

Iseseisvalt mikrobioloogilise
analiiiisi metoodikate mottega
lugemine, nende pohjal praktilise
t60 teostamiseks toojuhendite
koostamine ja esitlemine

Mikrobioloogiline kontroll toidutddstuses

Iseseisev too

Juhendi alusel madistekaardi koostamine toiduinfektsiooni ja toidumiirgistuse kohta

Essee koostamine toidu valmistamisel ja sdilitamisel mikrobioloogilise stabiilsuse tagamise voimalustest
Rithmatdona mikrobioloogilise kontrolli skeemi koostamine toiduainete valmistamisel toiduainetodstuses
Iseseisvalt mikrobioloogilise analiilisi metoodikate mottega lugemine, nende pdhjal praktilise t66 teostamiseks todjuhendite koostamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP
Liavend On koostanud ja esitanud moistekaardid nduetekohaselt
On koostanud, vormistanud ja esitanud essee nduetekohaselt
On osalenud rithmat6ds vihemalt 90% ulatuses
On koostanud ja vormistanud mikrobioloogilise analiiiisi metoodika pohjal to6juhendid ja esitleb neid arusaadavalt
5) madérab laboratoorselt 1HU Mikrobioloogiline analiiiis P: 32 tundi

mikroorganismide
esinemist ja arvu
toiduainetes

e kasutab mikroorganismide mairamisel
mikrobioloogilise analiiiisi vahendeid ja seadmeid

e valmistab s60tmed ja lahused

e steriliseerib so6tmed ja vahendid

e méidrab mikroorganismide arvu toiduaines

e maidrab mikroorganismide esinemist toiduaines

e méidrab mikroorganismi liiki mikroskoobi abil

Mikrobioloogilises analiiiisis kasutatavad
seadmed ja vahendid

Soétmed ja nende valmistamine
Mikroorganismide arvu mddramine ja lugemine
Mikroorganismi liigi mddramine

Praktilise kompleksiilesande

lahendamine, sh

- tutvub t6djuhendiga

- valmistab so6tmed

- steriliseerib s66tmed ja
toovahendid

- teostab mikrobioloogilise
analiilisi

Iseseisev too

Protokollide koostamine laboratoorsete t66de kohta

Lavend

On lahendanud kompleksiilesande mikroorganismide iildarvu ja mikroorganismide liigilise koostise kohta, esitanud tulemused ning selgitanud oma tegevust

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatoodel,
teostanud laboratoorsed ja praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vdhemalt 1aveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sarapuu T., Bioloogia giimnaasiumile, I osa. Tartu, Eesti Loodusfoto, 2002

Viikmaa M., Tartes U., Bioloogia giimnaasiumile, II osa - 3. kursus. Eesti Loodusfoto, 2008

Sarapuu T., Viikmaa M., I. Puura I. Bioloogia giimnaasiumile, II osa - 4. kursus. Tartu, Eesti Loodusfoto, 2006

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

Roasto, M; Breivel, M; Dreimann, P. Toiduainet6dstuse tootmishiigieen, 2011

Roasto M., Tamm T., Juhkam K. Toiduhiigieen ja —ohutus, Tartu 2006

Toiduainete keemia —

https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#euni_repository 10895

Oppematerjal http://www.discogenius.com/ee/%C3%B5ppematerjalid/bioloogia

Toiduanaliiiisi alused —

https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7r14#euni_repository 10895

Toidupatogeenide ja toidumikrobioloogia algkursus http://toidumikrobioloogiaalgkursus.weebly.com/toidu-riknemine.html
Toidugruppide suhtes esitatavad mikrobioloogilised nduded https://www.riigiteataja.ee/akt/72021

Toiduainete riknemine http://endla.joosu.ee/index.php?id=1

Toiduainete keemia http://www.hariduskeskus.ee/opiobjektid/biokeemia/?SISSEJUHATUS:Mikrobioloogia

Toiduainete mikrobioloogiline saastatus http://www.tlu.ee/opmat/tp/terviseopetus/esmaabi/toiduainete_mikrobioloogiline_saastatus.html
Seadusandlus ja mikrobioloogilised toiduohutuse kriteeriumid http://www.listeriamonocytogenes.edicypages.com/listeria-monoctogenes-toidupatogeenina/seadusandlus-
ja-mikrobioloogilised-toiduohutuskriteeriumid

Eraelamus toidu valmistamisest www.taluturg.ee/wp-content/uploads/2012/04/Ettekanne.pptx



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88bu#euni_repository_10895
http://www.discogenius.com/ee/%C3%B5ppematerjalid/bioloogia
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=7r14#euni_repository_10895
http://toidumikrobioloogiaalgkursus.weebly.com/toidu-riknemine.html
https://www.riigiteataja.ee/akt/72021
http://endla.joosu.ee/index.php?id=1
http://www.hariduskeskus.ee/opiobjektid/biokeemia/?SISSEJUHATUS:Mikrobioloogia
http://www.tlu.ee/opmat/tp/terviseopetus/esmaabi/toiduainete_mikrobioloogiline_saastatus.html
http://www.listeriamonocytogenes.edicypages.com/listeria-monoctogenes-toidupatogeenina/seadusandlus-ja-mikrobioloogilised-toiduohutuskriteeriumid
http://www.listeriamonocytogenes.edicypages.com/listeria-monoctogenes-toidupatogeenina/seadusandlus-ja-mikrobioloogilised-toiduohutuskriteeriumid
http://www.taluturg.ee/wp-content/uploads/2012/04/Ettekanne.pptx

Mooduli maht 3 EKAP/78 tundi

Moodul nr. 24 - ERIALANE INGLISE KEEL -
Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev too

6 tundi 54 tundi 18 tundi

Mooduli eesmirk: Erialase inglise keele dppimisega taotletakse, et dppija omandab teadmised enese viljendamiseks inglise keeles kasutades erialast terminoloogiat. Oppija mdistab erialaga seotud tekste, selgelt esitatud
erialast infot todalases vestluses, vastab tooalastele kiisimustele, osaleb arutlustes, edastab kirjalikke ja suulisi tooalaseid teateid, valmistab ingliskeelse juhendi alusel piimatoote. Koostab ingliskeelses keskkonnas toole
kandideerimiseks vajalikud dokumendid.

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): inglise keele dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HD) praktiline ja
iseseisev t60
AP D
Opilane Opilane e paaristod 1HU Erialane tekst A: 6 tundi
1) mdistab erialast teksti e moistab ingliskeelseid retsepte, todjuhendeid, e rithmatod Ingliskeelse juhendi alusel Toorained P: 18 tundi
erialaseid artikleid e suunatud iseseisvalt joogi valmistamine Pooltooted I: 8 tundi
o kirjeldab juhendi alusel piimatoote valmistamist vaatamine: . Toodete nimetused
e valmistab ingliskeelse juhendi alusel kooli videod, TV saated | 2 HU N . M(.).(.)mhlkm?
Sppetiotuses piimatoote Qpltl%d sonavara k_mmstamlseks Toovahendid
iseseisvalt juhendi alusel Seadmed
moistekaartide koostamine Tooprotsess

toodete nimetuste, toovahendite,
seadmete kohta

3HU
Suuliselt tihe piimatoote
valmistamise kirjeldamine

inglise keeles
Iseseisev to0 Juhendi alusel inglise keeles mdistekaartide koostamine toodete nimetuste, toovahendite, seadmete kohta
Livend On iseseisvalt valmistanud piimatoote ingliskeelse juhendi alusel
On koostanud moistekaardi nduetekohaselt
On kirjeldanud inglise keeles iihe piimatoote valmistamist arusaadavalt
2) vestleb igapdevastes e suhtleb inglise keeles erinevates e situatsioonide libi | 1 HU Erialane tekst P: 22 tundi
tooalastes toosituatsioonides, mangimine Osalemine rollimangus vesteldes | Toorained I: 4 tundi
situatsioonides etteantud toOsituatsioonis Pooltooted




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
e arutleb, teatab probleemidest, kiisib abi valides e kuulamis- Toodete nimetused
sobiva suhtlusstiili iilesanded 2 HU Moétiihikud
e edastab suulisi ning kirjalikke teateid e sonavaraharjutused | Paaristdona kirjalike teadete T66vahendid
e paaristéo koostamine ja nende esitlemine | Seadmed
.. o Tooprotsess
* rithmatd Tooroivad
Toiduhiigieen
Tooohutus
Iseseisev t66 Paaristoona kirjalike teadete koostamine
Teemakohaste harjutuslehtede tditmine
Livend On tulnud toime to6alases vestlussituatsioonis
On esitanud nduetekohased iseseisvad to6d
3) mdistab e mdistab to6keskkonnas turva- ja hiigiecenindudeid | e rithmat66 1 HU T66keskkond ja todohutus, P: 8 tundi
tookeskkonna puudutavaid silte ja teateid, kirjutab vajadusel teate | e paaristdo Moistekaardi koostamine hiigieen I: 4 tundi
hoiatavaid ning e kirjeldab tehnoloogilise seadmete hiigieenilist e video suunatud tookeskkonnas turva- ja
nduandvaid silte, kasutamist vaatamine ja hiigieenindudeid puudutavate
jérgib neid e kirjeldab tehnoloogilise seadmete ohutut analiiiis siltide ja teadete kohta lahtuvalt
kasutamist e individuaalsed Oppekaigust
e koostab todkeskkonna hoiatavaid silte tilesanded ja .
harjutused 2 HU -
o dppekiik Kirjalike teemakohaste siltide
koostamine
Iseseisev to0 Aruande koostamine oppekéigu kohta
Maistekaardi koostamine tookeskkonnas turva- ja hiigieenindudeid puudutavate siltide ja teadete kohta 1dhtuvalt dppekaigust
Kirjalike teemakohaste siltide koostamine
Paaristoona kirjalike tooohutuse alaste teadete koostamine
Teemakohaste harjutuslehtede tditmine
Léavend On esitanud nduetekohased iseseisvad t60d, need esitlenud ja vastanud kiisimustele
4) kandideerib e koostab CV, kaaskirja e suunatud video ja | 1 HU Erialane dokumentatsioon P: 6 tundi
vodrkeelses e ldbib ingliskeelse to6intervjuu TV saadete Juhendi alusel ingliskeelse CV | Téole kandideerimine I: 2 tundi
keskkonnas erialasele vaatamine koostamine Edukas toointervjuu
toole e rithmat6o Dokumentide koostamine

e iseseisev tOO

2 HU
Juhendi alusel ingliskeelse
kaaskirja koostamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,

(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(AP, D)

3HU

Rolliméngus osalemine

ndidistodintervjuu teostamisel

Iseseisev too

Juhendi alusel ingliskeelse CV koostamine
Juhendi alusel ingliskeelse kaaskirja koostamine
Teemakohaste harjutuslehtede tditmine

Lavend

On esitanud korrektses inglise keeles CV ning motivatsioonikirja
On sooritanud todintervjuu (sujuv ning arusaadav vestlus) inglise keeles
On esitanud nduetekohased iseseisvad t66d, need esitlenud ja vastanud kiisimustele

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui 6ppija on osalenud auditoorsel dppel viahemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmatdodel,
teostanud praktilise t60d ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vihemalt ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Dairy Technology, 2008. APV, Taani
Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi




Moodul nr. 25 - ULDKEHALINE ETTEVALMISTUS

Mooduli maht 3 EKAP/ 78 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

36 tundi

30 tundi

12 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et Oppija vdirtustab terveid eluviise, kasutab regulaarset litkumist ja sportimist teadlikult oma tervise tugevdamiseks ja iildise to6voime parandamiseks.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): kehalise kasvatuse dpetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, I)
Opilane Opilane e rithiharjutused 1HU Kehalised voimed A: 12 tundi
1) hindab objektiivselt ¢ hindab juhendi alusel oma kehalisi voimeid Opetaja Harjutusprogrammi koostamine | Véimlemine P: 6 tundi
oma kehalisi ja fiiisilist vormi juhendamisel ja praktilise Riihiharjutused I: 4 tundi
voimeid, fiiiisilist e tunneb ja sooritab oma erialase kutsetsd e praktiline ko_ordi_natsiooniharj utuse Jou-, venitusharjutused
vormi ja omab spetsiifikat arvestades sobilikke riihi, mhiYaatlus esitamine UKE
valmisolekut neid koordinatsiooni-ja vdimlemisharjutusi, et * iseseisev tOO
arendada véltida pingeolukorrast ja sundasenditest
tulenevaid kutsehaigusi
Iseseisev t00 Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine
Liavend On hinnanud juhendi alusel oma kehalisi vdimeid ja fiitisilist vormi ja esitanud tulemused
On koostanud harjutusprogrammi ja esitanud nduetekohaselt praktilise koordinatsiooniharjutuse
2) tegeleb teadlikult ja e jirgib koostatud treeningkava ja hindab e treeningkava 1 HU UKE A: 12 tundi
vOimetekohaselt selle mdju oma fiiiisilisele vormile koostamine Treeningkava koostamine ja Fit-pallid P: 4 tundi
enda iildkehalise tutvustamine Harjutamine jousaalis I: 4 tundi

arendamisega,
kasutades selleks
sobivaid vahendeid
ning meetodeid

e seab eesmirgid oma fiiiisilise vormi arenguks ning
koostab juhendamisel sobiva treeningkava nende

saavutamiseks, arvestades sealjuures kutsetoo
spetsiifikast tulenevaid vajadusi

e arendab lihastreeningul lihastoonus, joudu ja
vastupidavust, et aremini hakkama saada
igapdevaste tootlilesannetega

o raskuste tdstmisel kasutab ergonoomiliselt digeid

asendeid ja liigutusi

e jouharjutused

e venitusharjutused

¢ vastupidavuse
treenimine

e motoorsete oskuste

tdiustamine

¢ miniloeng fiiiisilise

vormi
saavutamiseks

e miniloeng
ergonoomilistest
toovotetest

2 HU

Nimekirja koostamine koos
selgitustega erialatooks sobilike
ergonoomiliste harjutuste kohta

Ohutustehnika
Harjutamine kardiomasinatel
Ergonoomia




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK)

Oppemeetodid
(OM)

Hindamismeetodid ja-
tilesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(AP, 1)

Iseseisev too

Teemakohaste to6lehtede tiitmine ja esitamine

Lavend

On seadnud eesmirgid oma fliiisilise vormi arendamiseks ja koostanud juhendamisel ning tutvustanud sobiva treeningkava nende saavutamiseks, arvestades sealjuures kutset6o spetsiifikast

tulenevaid vajadusi

On osalenud lihastreeningul arendades lihastoonust, joudu ja vastupidavust, mis aitab paremini hakkama saada igapdevaste tooiilesannetega, raskuste tostmisel on kasutanud ergonoomiliselt

oigeid asendeid ja sobivaid toovotteid

3) arendab sportliku e arendab sportliku ihistegevuse kaudu o praktiline tegevus | 1 HU Sportméngud A: 2 tundi
ihistegevuse koordinatsiooni-, reaktsiooni-, tunnetuslikku - (harrastatavate Osalemine praktilisel Korvpall P: 8 tundi
(pallimidngud, ja otsusekiirust sportmiingude treeningméngul Vorkpall I: 4 tundi
rahvaspordiiiritused e Opib ka ennast kehtestama pohiliste Jalgpall
jne.) kaudu ménguelementide Saalihoki
meeskonnatddoskust ja tehnika Sulgpall
ja distsipliini tdiustamine)

e erinevate
sportméngude
harrastamine
Iseseisev t60 Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Liavend On osalenud praktilisel treeningméngul arendades koordinatsiooni-, reaktsiooni-, tunnetuslikku- ja otsusekiirust, on andnud selgitusi enda kehtestamise kohta

4) arendab kutsetooks e MaJistab ja selgitab kehakultuuri ja tervise o ideekaart 1 HU Kehaline aktiivsus A: 2 tundi
vajalikke ning teiselt poolt tervise ja toovdime vahelisi tervisespordi Osalemine praktilisel Kehalise aktiivsuse vajalikkus P: 8 tundi
tahteomadusi seoseid vOoimaluste kohta | treeningméngul Lihashooldus I: 4 tundi
(kohanemisvdime, e Arendab sportliku tihistegevuse kaudu e rekreatiivsed ) Treeningu iilesehitamise erinevad viisid
koostodoskus, kohanemus- ja empaatiavdimet, liikumisharrastused | 2 HU Ohutusnouded

viljendusoskus, jms)

koostddoskust, eneseviljendusoskust ning
distsipliini

e arutelu
rekreatiivsete
tegevuste kohta

Analiisi koostamine
rekreatiivsete tegevuste
onnestumise kohta

Iseseisev too

Ideekaardi koostamine tervisespordi voimaluste kohta

Lavend

On osalenud praktilisel treeningméngul arendades koordinatsiooni-, reaktsiooni-, tunnetuslikku- ja otsusekiirust, on andnud selgitusi enda kehtestamise kohta

Mooduli kokkuvétva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vdhemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatoddel ja

praktilistel toddel, teostanud ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud vihemalt Idveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

R. Jalak ,, Tervise treening*;
Liikumise ja spordi ABC I 0sa;
Liikumise ja spordi ABC Il osa;

L. Thool ,, Treening tervele kehale*




Mooduli maht 3 EKAP/78 tundi

Moodul nr. 26 - ARVUTIOPETUS .
Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60 Praktiline t60 Iseseisev too

16 tundi 38 tundi

24 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dppija rakendab oma teadmisi ja oskusi kirjalike tod6de vormistamisel ning koostab erinevaid dokumente

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja 6petaja(d): arvutidpetus — Virgo Oitspuu

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
Opilane Opilane e mottega lugemine | 1 HU Arvuti kasutamine ja failihaldus A: 8 tundi
1) tunneb failihalduse e kasutab nduetekohaselt arvuti seadmeid ning oskab | e arutelu Erialakirjandusest vajalike Toolaud P: 16 tundi
pohimaisteid ning neid hallata e praktiline t&6 materjalide otsimine iseseisvalt | Failihaldus I: 8 tundi
failide ja kaustade o loob ja kustutab kaustad/alamkaustad, e loeng juhen_di alu_sel, téédc_a _ Fa_ilid.e lihtne redigeerimine
tohusat korraldamist , siistematiseerib ja haldab faile e iseseisev tO0 Vprm'Stam_me’ tabe_“te Ja P”nd"h?!.dus
vormistab tehtud e leiab vajalikud dokumendid diagrammide loomine m(vormindamine)
L‘;?;l{i i?:lelt\a/l:hendeid . ko_ostab tekstitt_')ét_lusdokumente _ja redigeerib_ neid 2 HU DoJkum endi viimistlemine
e kujundab teksti, lisab dokumentidesse tabeleid, Teksti kujundamine, Printimine
pilte ja jooniseid dokumentidesse tabelite, piltide
e nummerdab dokumendi lehekiiljed, lisab péise ja ja jooniste lisamine
jaluse, kasutab digekirja kontrolli
e koostab interaktiivse sisukorra
e prindib dokumendid
Iseseisev to0 Dokumendi lehekiilgede nummerdamine, pdise ja jaluse lisamine, digekirja kontrolli kasutamine
Interaktiivse sisukorra koostamine
Erialakirjandusest vajalike materjalide otsimine iseseisvalt juhendi alusel, t6de vormistamine, tabelite ja diagrammide loomine
Léavend On koostanud ja esitanud koik ettendhtud t66d, arvestades ja kasutades failihalduse, teksti — ja tabeltootluse, jm. pohitodesid
On lahendanud hindamisiilesande teksti kujundamise, dokumentidesse tabelite, piltide ja jooniste lisamise kohta
2) kasutab e avab, muudab, loob tabeleid, salvestab tabeli e mottega lugemine | 1 HU Tabelt66tlus A: 4 tundi
tabeltodtlusprogram- e kasutab abiteavet, sisestab, lisab, mérgistab, e arutelu Exceli faili loomine, andmete Tabeli avamine, muutmine ja salvestamine P: 12 tundi
mi kopeerib, teisaldab, kustutab, sorteerib andmed e praktiline t&6 paigutamine tabelisse, Tabeli loomine, andmete sisestamine, lisamine, | |: 8 tundi
e tootab lihtsamate funktsioonidega, vormindab vormistamine, diagrammide mdrgistamine, kopeerimine, teisaldamine ja

kustutamine, andmete sorteerimine

Tootamine lihtsamate funktsioonidega, tabelite
vormindamine

Dokumendi hddlestus, objektide ja diagrammide
lisamine tabelisse

tabeli, lisab objekte ja diagramme loomine ja Exceli funktsioonide
kasutamine tulemuste

saavutamiseks




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D)
Iseseisev t60 Teemakohaste to6lehtede tditmine elektrooniliselt, printimine ja esitamine
Livend On koostanud ja esitanud koik ettendhtud t66d, arvestades ja kasutades failihalduse, teksti — ja tabeltodtluse, jm. pShitddesid
On loonud Exceli faili, paigutanud andmed tabelisse, vormistanud, loomingud diagrammid ja kasutanud Exceli funktsioone ning saavutanud ndutud tulemused
3) otsib ja leiab infot o kasutab veebi otstarbekalt, kasutab jarjehoidjaid e mottega lugemine | 1 HU Informatsioon ja kommunikatsioon A: 4 tundi
veebis, kasutab o kasutab elektronposti, teostab kirjavahetust, e arutelu Elektroonilise Kkirja kirjutamine Veebis navigeerimine, otsing, jdrjehoidjad, P: 10 tundi
elektronposti e elektrooniline ja saatmine listi elektronposti kasutamine, kirjavahetus, postkasti | I: 8 tundi

adresseerib, haldab postkasti, listi ja uudisgruppe
e leiab informatsiooni internetist

informatsiooni
otsimine
e praktiline t60

haldamine, listid ja uudisgrupid

Iseseisev too

Teemakohaste todlehtede tditmine elektrooniliselt, printimine ja esitamine

Lavend

On kirjutanud elektroonilise kirja ja saatnud listi ning saanud tagasiside toimingute digsuse kohta

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vdhemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatoodel ja

praktilistel toddel, teostanud ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud véhemalt ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Solovjov S., Aleksei Andasev A. Arvutidpik "Windows algajatele”, 2001

Tilk T. Arvutidpik algajale, Windows XP, 2010
http://e-ope.ee/repositoorium? @=6wagj



http://e-ope.ee/repositoorium?@=6wgj

Moodul nr. 27 - ETTEVOTLUSE ALUSTAMINE

Mooduli maht 5 EKAP/130 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

34 tundi

76 tundi

20 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et Opilane orienteerub Eesti ettevotluskeskkonnas ja ettevotlusvormides ning koostab piimatoodete kiitlemise viikeettevotte driplaani.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): majandusOpetuse, raamatupidamise opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, I)
Opilane Opilane e loeng 1HU Toiduainetddstus Eesti majanduses A: 10 tundi
1) tunneb Eesti e kirjeldab statistiliste niitajate alusel e iseseisev 00 Kirjaliku essee koostamine Eesti toit ja toidukultuur P: 6 tundi
ettevotluse olukorda toiduainetodstuse valdkonna kohta Eesti e riihmatdo juhendi alusel toiduainetéostuse | Toidutéostuse ettevotted ja nende I: 4 tundi
ja tihtsust majanduses e tabeli koostamine osa.téihtsusest ja koh'c}st Ee.sti majandustegevus
majanduses o kirjeldab rilhmatoona Eestis tegutsevate erinevat e informatsiooni majanduses, selle esitlemine Viikeettevotluse osa Eesti toidutédstuses
tiitipi toidutddtlemisettevotete geograafilist analiiiis .
. . . . - 2 HU
paiknemist, kasutades erinevaid teabekanaleid ja . e o .
. . Rithmat66 teostamine juhendi
Eestl lcaartl alusel Eestis tegutsevate erinevat
e vordleb juhendi alusel ettevotete majandusnditajaid tiiipi ettevdtete asetusest kogu
etteantud perioodil, sh kéivet, toodete hindu jms. Eesti ulatuses ja nende
majandusnditajate vordlemine
tabeli kujul
Iseseisev too Teemakohaste to6lehtede tditmine esitamine
Livend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt
On koostanud Kirjaliku essee juhendi alusel toiduainetodstuse osatdhtsusest ja kohast Eesti majanduses rithmatoona ja osa votnud selle esitlemisest
2) vordleb e kirjeldab juhendi alusel erinevaid ettevdtlusvorme | o loeng 1HU Ettevdtluse olemus ja roll iihiskonnas A: 10 tundi
ettevotlusvorme ja ja nimetab nende erinevused e iseseisev t66 Iseseisva toona juhendi alusel Uhiskonna struktuur P: 10 tundi
kirjeldab ettevotluse e kirjeldab ettevotte loomist ja registreerimist, e rithmatoo vordlustabeli koostamine Viikeettevotluse eripdra ) I: 8 tundi
alustamisel tehtava kasutades ettevdtjate portaali e informatsiooni ettevdtluse erinevatest vormidest | £tfevotie jur z:idilised vor {”id ( osaiihing,
valiku pShimétteid e leiab rithmatdona, teabekanaleid kasutades, analiiiis Jisisilisest isikust ettevolja eripdra teiste

peamisi ettevotlust reguleerivaid digusakte ja
véikeettevotetele esitatavaid kohustuslikke ndudeid

2 HU

Iseseisva toona juhendi alusel
ettevotte loomise nédidiskava
koostamine, kasutades ettevotjate
portaali

vormidega vorreldes, pereettevote), asukoha ja
drinime valik

Ettevotluskeskkond (sh SWOT analiiiis) ja -riskid.

Ettevotte elutsiikkel ja kasv.
Ettevotte tegevuse lopetamine.




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
3HU
Rithmat6ona, juhendi alusel
ettevotlust reguleerivate
Oigusaktide ja nduete
refereerimine ning esitlemine
Iseseisev t60 Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Juhendi alusel vordlustabeli koostamine ettevdtluse erinevatest vormidest
Iseseisva toona juhendi alusel ettevotte loomise ndidiskava koostamine, kasutades ettevotjate portaali
Riithmat6ona, juhendi alusel ettevotlust reguleerivate digusaktide ja nduete refereerimine
Liavend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
3) teab viikeettevotte kirjeldab riihmatdona juhendi alusel éritihinguja | e loeng 1 HU Ettevotte tulud, kulud ja nende liigitamine; toote | A: 4 tundi
efektiivse FIE raamatupidamise erinevusi e iseseisev too Rithmattona juhendi alusel miiligihinna ja omahinna P: 20 tundi
majandamise kirjeldab juhendi alusel viikeettevottes tekkivaid e riihmatds aritthingu ja FIE Finantsarvestuse pohimdotted, raamatupidamise I: 2 tundi
pohimotteid tulusid ja kulusid e informatsiooni raamatupidamise erinevuste korraldus
nimetab ettevdtlusega seotud erinevaid analiiiis kirjeldamine Viikeettevotte turundus. Turustuskanalid ja —
kohustuslikke makse, kasutades teabekanaleid i strateegiad
kirjeldab riihmatoona toidutootlusettevotte sddstva 2HU Teenusedisain
majandamise pohimdtteid Riithmatdona juhendi alusel Reklaam ja suhtekorraldus, miiiigi edendamine,
toitutdostuse sddstva miitigiprotsess.
majandamise pohimotete Ettevotjale olulised infokanalid
Kirjeldamine, esitlemine ja Ettevétlust toetavad tugisiisteemid ja
tulemuste pohjendamine rahastamisvoimalused
Iseseisev t66 Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Rithmat6ona juhendi alusel &riiihingu ja FIE raamatupidamise erinevuste kirjeldamine
Rithmat6ona juhendi alusel toitutodstuse sddstva majandamise pohimdtete kirjeldamine, esitlemine ja tulemuste pohjendamine
Livend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nouetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
4) rakendab loetleb rithmat66na ettevotjaportaalist saadud info | e loeng 1 HU Ariplaani olemus, struktuur, koostamine A: 10 tundi
ettevotlusalaseid alusel ettevotluse alustamisega seotud tegevused e iseseisev tOO Juhendi alusel viikeettevotte P: 40 tundi
teadmisi ettevotluse kirjeldab rithmatéona juhendi alusel driideed e praktiline t60 ariplaani koostamine ja kaitsmine I: 12 tundi
alustamisel nii ettevotte loomiseks ja pohjendab tehtud valikut e toolehed

ariidee arendamisel
kui ka ettevotte
kaivitamise
planeerimisel Eestis

koostab rithmatddna juhendi alusel aritihinguna
tegutseva viikeettevotte driplaani




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja-
(OM) iillesanded
(HD)

Mooduli teemad ja alateemad (MT)

Maht tundides
auditoorne,
praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)

Iseseisev too

Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Juhendi alusel véikeettevotte driplaani koostamine ja nduetekohane vormistamine

Lavend

On koostanud iseseisvalt driplaani oma ettevotte loomiseks, arvestades enda isikuomadusi, majanduslikku olukorda jms. ja seda kaitsnud ning pdhjendanud oma valikuid

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vdhemalt 75% ulatuses, osalenud kdikidel rithmatoddel ja

praktilistel toodel, teostanud ning esitanud iseseisvad t66d. On hindamisiilesanded lahendanud véhemalt ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

,Ettevotlikkusest ettevotluseni® koos toovihiku CD-ga
http://palk.crew.

www.minuraha.ee

www.eesti.ee

WWW.eas.ee

www.tootukassa.ee

www.looveesti.ee

http://palk.crew.ee

www.kalkulaator.ee

http://www.tartu.ee/arinouandla/

www.rmp.ee
www.stat.ee



http://palk.crew/
http://www.minuraha.ee/
http://www.eesti.ee/
http://www.eas.ee/
http://www.tootukassa.ee/
http://www.looveesti.ee/
http://palk.crew.ee/
http://www.kalkulaator.ee/
http://www.tartu.ee/arinouandla/
http://www.rmp.ee/
http://www.stat.ee/

Moodul nr. 28 - TEENINDAMINE JA MUUGITOO

Mooduli maht 4 EKAP/104 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

48 tundi

40 tundi

16 tundi

Mooduli eesmérk: dpetusega taotletakse, et dpilane rakendab miiiigi- ja teenindusprotsessis kliendikeskse teenindamise pohimatteid.

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, I)
Opilane Opilane e interaktiivne loeng | 1 HU Klienditeenindus A: 16 tundi
1) modistab ostja e selgitab rithmatoona teeninduse, teeninduskultuuri, | e teemakohased Rithmatto6na esitluse koostamine | Suhtlemine ja klienditeenindus P: 12 tundi
vajadustele ja teenindusliku mdttelaadi, teenindusvalmiduse, juhtumipdhised teeninduse kultuuri ja mottelaadi | Klienditeeninduse iilesanded I: 4 tundi
soovidele teenuse ja teenindamise sisu ja tihtsust ettevotte iilesanded kohta tootmisettevottes. Rithma- | Kliendi ootused ja vajadused
orienteeritud toodete konkurentsivaimele e probleemiilesannet | €sitlus Kl{'end{' teekond ett.ev5ttes
ja teenindamise o csitleb toidukditlemisettevotete tegevust lahtudes e lahendamine .. Klle.n.c.llkeskn.e tee.znlndus
olemust driideest ja ostja vajadustest ning soovidest ® iseseisev t60 2 HU ; . Positiivne kliendi kontakt
i A ’ ) o e rithmatsés Kirjaliku iilevaate koostamine
. Se~lg'1tab etteantud r{l?ugk J'a tegnlndussnua.tsmon! « 5onevideod i juhendi alusel piimatdostuste
p(~)h.]' al ~meéskonnatoona kliendikeskse teenindamise ngrlzde anah'igi S miiiigistrateegiast
pohimotteid
e lahendab etteantud miitigi- ja teenindussituatsiooni 3HU
pohjal meeskonnatdona kliendi teenuse Rithmat6ona, juhendi alusel
kasutamisega seotud probleeme etteantud probleemiilesande
lahendamine ja kliendikeskse
teenindamise pohimadtete
selgitamine
Iseseisev t60 Riihmat6ona esitluse koostamine teeninduse kultuuri ja mottelaadi kohta tootmisettevottes
Kirjaliku tilevaate koostamine juhendi alusel piimatddstuste miiiigistrateegiast
Rithmatdona, juhendi alusel etteantud probleemiilesande lahendamine ja kliendikeskse teenindamise pdhimdtete selgitamine
Léivend On osalenud riihmatos vihemalt 90% ulatuses, votnud osa esitlusest ja vastanud enamjaolt kiisimustele digesti
On koostanud iseseisvalt, juhendi alusel kirjaliku iilevaate piimatddstuste miiligistrateegiast
2) moistab teenindaja e nimetab ostja/kliendi peamised ootused teenindajale| e interaktiivne loeng | 1 HU Miiiigisuhtlemine ja klientide teenindamine A: 16 tundi
erinevaid rolle ja teenindusprotsessis P: 18 tundi




ja mittesonalisi suhtlusvahendeid

teenindab ostjat 1dhtuvalt tema vajadustest,
soovidest ja ootustest ning jirgides ettevotte
teenindusstandardit ja kasutades sobivat suhtlus- ja
teenindustehnikaid ning erinevaid telefoni ja
infotehnoloogiavahendeid

tutvustab toodete sortimenti, kvaliteedinditajaid,
koostist, toitevaartust, maitseomadusi,
kasutamisvoimalusi, sédilitamistingimusi ja
realiseerimisaegu, kasutades eestikeelset erialast
terminoloogiat

e probleemiilesanne
te lahendamine

e iseseisev too

e riihmat6o

e Jppevideod ja
nende analiiis

2 HU

Rithmat66na, juhendi alusel
probleemiilesande lahendamine
teenindusolukorra kohta
kasutades Oiget erialast
terminoloogiat

Joogitoodete terminoloogia
Arveldamine kliendiga

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP,
vastutust nimetab todandja peamised ootused teenindajale, e teemakohased Toolehe taitmine teemal ,,Kliendi | Toiduainete sdilitamine, miiiigiks I: 8 tundi
teenindusprotsessis ldhtudes kliendikesksest teenindamisest ja kutse- juhtumipdhised ootused tootele ja teenindajale ,, | ettevalmistamine t6éstuses
eetikast iilesanded Taara, pakendi ja toote mdrgistuse roll
selgitab rithmatodna teenindaja rolli ettevdtte maine | @ probleemiilesanne- | 2 HU MUUZLLO0S
kujundamisel te lahendamine Rithmat6ona, juhendi alusel
Kirjeldab juhtumi niitel meeskonnat66 téhtsust e iseseisev tO0 esitluse koostamine teenindaja
ostjale teenuse ja toodete pakkumisel e riihmatéo rollist ettevdtte maine
selgitab teenindaja vastutust teenindusprotsessi e dppevideod ja kujundamisel
toimimise eest vastavalt etteantud ettevotte nende analiilis .
teenindusstandardile juhendi alusel 3HU
annab hinnangu juhendi alusel enda valmisolekust Rithmat6ona, juhendi alusel
miiiigi- ja teenindustooks toidukditlemisettevottes, juhtumipdhise iilesande
lahtudes kliendikeskse teeninduse pohimotetest lahendamine ja esitlemine
toidukditlemisettevotte miiligi-ja
teenindustoost
Iseseisev t66 Rithmat6ona, juhendi alusel esitluse koostamine teenindaja rollist ettevotte maine kujundamisel
Rithmat6ona, juhendi alusel juhtumipodhise iilesande lahendamine toidukiitlemisettevotte miitigi-ja teenindustdost
Analiitisib enda valmisolekust miiiigi- ja teenindustooks toidukéaitlemisettevottes, lahtudes kliendikeskse teeninduse pohimotetest
Liavend On tiitnud todlehe teemal ,,Kliendi ootused tootele ja teenindajale* asjatundlikult
On osalenud riihmatos vihemalt 90% ulatuses, votnud osa esitlusest ja vastanud enamjaolt kiisimustele digesti
On osalenud juhtumipdhise iilesande lahendamisel ja esitanud oma rolli asjatundlikult
3) rakendab teenindus- alustab ja Idpetab teenindusolukorra, kasutades e interaktiivne 1 HU Teenindus ja miiiik A: 12 tundi
ja miiligiprotsessis sobivaid viisakusvéljendeid, luues positiivse loeng Toolehe tditmine kliendikeskse | Suhtlusviisid -, tehnikad ja oskused P: 14 tundi
sobivat suhtlemis-, ohkkonna e teemakohased teenindamise, toodete Teenus, teenindus, teenindamine I: 4 tundi
teenindustehnikaid ja kiitub kehtestavalt erinevates juhtumip&hised tutvustamise tahtsamate etappide | Kliendi vajaduste viljaselgitamine
kditumist teenindusolukordades, kasutades sobivaid sdnalisi {ilesanded kohta Kauba tutvustamine




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides

(OM) iillesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A, P, 1)

e pakib ostjale kaasa tooteid, jargides ettevotte
teenindusstandardit, toodete kvaliteedindudeid ja
sdilitamistingimusi

e arveldab kliendiga, kasutades sularaha ja
maksekaarte

Iseseisev too

Protokollide koostamine praktiliste toode kohta

Lavend

On osalenud koikidel praktilistel toddel, rithmatdds vidhemalt 90% ulatuses, votnud osa esitlusest ja vastanud enamjaolt kiisimustele digesti
On tditnud toolehe kliendikeskse teenindamise, toodete tutvustamise tdhtsamate etappide kohta digesti

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Mooduli hindamine on mitteeristav. Moodul loetakse hinnatuks, kui 6ppija on osalenud auditoorsel dppel viahemalt 75% ulatuses, osalenud koikidel rithmatdodel,
teostanud praktilised t66d ning esitanud iseseisvad t60d. On hindamisiilesanded lahendanud vihemalt 1dveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Rekkor S., Eerik R., Parm T., Vainu A. Teenindamise kunst

Rekkor S., Kersna A., Roosipdld A., Merits M. Toitlustuse alused. Argo. 008

Cracknell H., Nobis G. Toidud, joogid ja serveerimine. TEA. 2001

Kikas H., Koger E. Toidukaubad. Ilo. 2004

Teeninduse olemus. Teenindaja isiksus — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=84ql#euni_repository 10895
Teenindus- ja miitigiprotsess — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=89ui#euni_repository 10895
Teeninduskeele kasutamine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=5wv1#euni_repository 10895
Klienditeenindus ja teeninduskultuur — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=5trv#euni_repository 10895
Teenindusprotsess — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=6j4w#euni_repository 1089554
Teenindussuhtlus ja —kaitumine — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=615m#euni_repository 10895



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=84gl#euni_repository_10895
https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=89ui#euni_repository_10895
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Moodul nr. 29 - TOIDUAINETE OPETUS JA TOIDU VALMISTAMINE

Mooduli maht 4 EKAP/104 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t00

Praktiline t60

Iseseisev too

24 tundi

60 tundi

20 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dpilane planeerib, valmistab ja serveerib individuaalselt ja meeskonnaliikmena toite ja jooke ldhtuvalt toitlustusettevotte tookorralduse eripiradest ning klientide soovidest,

ootustest ja eriparadest

Nouded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- | Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht  tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t0o
AP, D
1) tunneb e iseloomustab kulinaariaettevotetes valdavalt e interaktiivne loeng | 1 HU Toiduained A: 14 tundi
toitlustusettevottes kasutusel olevaid toiduaineid lihtudes nende e rithmatod Eksamilehe tditmine toiduainete | Toiduainete kvaliteedinditajad P: 4 tundi
valdavalt kasutusel kvaliteedinditajatest, toitevédrtusest, sdilitamis- e praktiline t66 kvaliteedi ja sdilitamise kohta Toitevddrtus I: 8 tundi
olevate toiduainete tingimustest e iseseisev 60 Kasutamisvéimalused
sortimenti, omadusi e kirjeldab @ildtuntud toiduainete kasutamise o tooleht Sdilitamistingimused toorainegrupiti ja erandid
ning voimalusi ja kasutamist kulinaariaettevotetes Realiseerimisajad
kasutusvoimalusi e valib tooraine ja abitooraine erinevate Kaonormid toidutoorme té6tlemisel
kulinaariatoodete valmistamiseks
e kirjeldab erinevate toodete valmistamiseks
kasutatavaid seadmeid
Iseseisev to0 Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Tabeli kujul iilevaate koostamine t{ildtuntud toiduainete kasutamise vdimalustest toitlustamisel kulinaariaettevotetes
Livend On tditnud eksamilehe toiduainete kvaliteedi ja sédilitamise kohta digesti vahemalt 51% ulatuses
2) eeltootleb e kirjeldab valmistamise meetodeid tehnoloogiat e interaktiivne loeng | 1 HU Jookide ja roogade valmistamine A: 6 tundi
toitlustusettevottes juhendist ldhtuvalt e praktiline t56 Toiduainete praktiline Kiilm- ja kuumtootlemine P: 24 tundi
valdavalt kasutusel . ettevalmistamine ja kasutamine | Fraktiline 165, I: 6 tundi

olevaid toiduaineid
ning valmistab roogi
ja jooke

eeltdotleb tooraineid kasutades digeid ja

asjakohaseid kiilm- ja kuumt66tlusvotteid jargides

tooohutuse ja hiigieenindudeid

kiitleb toidutooret teadlikult, sddstlikult, tuues
vilja toidutoormele iseloomulikud maitsed ja
omadused

valmistab standardretseptuuri alusel roogasid
arvestades klientide vajadusi ning tehes vajadusel
vastavaid muudatusi retseptis

e jseseisev tOO

toiduvalmistamisel kasutades
oma toos toovahendeid,
seadmeid ja masinaid, arvestades
ohutusndudeid

Tooohutus kéogis

Toidu- ja téohiigieen
Koogiseadmed ja toovahendid
Eriotstarbelised seadmed




Opiviljundid (OV)

Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- | Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht  tundides

(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline
iseseisev
(A, P, 1)

ja
too

e valmistab erinevaid kulinaariatooteid lahtuvalt
etteantud juhenditest

e kasutab oma t60s toovahendeid, seadmeid ja
masinaid, arvestades ohutusnoudeid

e selgitab toiduainetega toiduvalmistamise kdigus
toimuvaid keemilisi ja flitisikalisi muutusi

Iseseisev too

Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Protokollide koostamine praktiliste to6de kohta

Lavend

On teostanud praktilise t606 toiduainete ettevalmistamisel ja kasutamisel, kasutanud oma t66s toovahendeid, seadmeid ja masinaid, arvestades ohutusnoudeid, on selgitanud oma tegevust

3) jargib todiilesannete
jagamisel ning
taitmisel
meeskonnat6o
pohimatteid
vastutades
tootulemuse eest

e osaleb ja korraldab meeskonnaliikmena meeskonna 1HU Meeskonnat6o juhtimine A: 4 tundi
t00d jagades tooiilesande tditmiseks vajalikku Meeskonnaliikmena meeskonna | 766 planeerimine ja korraldamine P: 32 tundi
informatsiooni ja olles aktiivne ning t60 korraldamine ja selles Meeskonnatoo pohimatted I: 6 tundi
vastutustundlik meeskonnaliige osalemine jagades todiilesande Toiduainete kvaliteet ja valmistoidu kvaliteet

e jilgib praktilise t66 kiigus toimuvat, kogub taitmiseks vajalikku Korvalmaitsed ja nende voimalikud tekke
tagasisidet informatsiooni ja olles aktiivne | pohjused toidus

e kontrollib todiilesande tiitmise kvaliteeti, ning vastutustundlik
tagasisidestab tulemust meeskonnaliige

e podhjendab tooraine kvaliteedi moju valmistoodete
omadustele

e kirjeldab korvalmaitsete tekke pohjuseid
valmistootele

Iseseisev too

Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Protokollide koostamine praktiliste toode kohta

Lavend

On teostanud praktilise to0 nduetekohaselt ja oskuslikult, pdhjendanud oma otsuseid

Mooduli kokkuvotva
hinde kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt. Opivéljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse dppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.
Moodul loetakse arvestatuks kui dpilane on tditnud todlehed vihemalt 51% ulatuses digesti, teostanud ndutud praktilised ja iseseisvad t66d. Hindamisiilesanded lahendanud
vihemalt ldveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Sirje Rekkor jt. Kulinaaria kirjastus Argo 2011

Sirje Rekkor jt. Toiduvalmistamine suurkddgis kirjastus Argo 2010

Iina Kalbri Toitumisdpetus kirjastus llo 2007

Oile Aavik Kalkulatsioonidpetus kirjastus Argo 2011

Heldi Kikas jt. Toidukaubad - kaubadpetuse kisiraamat kirjastus Ilo 2004

Sirje Rekkor jt. Praktiline kulinaaria kirjastus Argo 2007

Ulle Kruuda Eritoitumine konspekt
http://www.ekk.edu.ee/vvfiles/O/kaubandusalane_toidukaupade 6pik.pdf
http://e-ope.khk.ee/ek/2011/tookorraldus_suurkoogis/tootmistoo_korraldus_toitlustusettevottes




Moodul nr. 30 - PIIMA KEEMIA JA FUUSIKA

Mooduli maht 5 EKAP/130 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev too

48 tundi

30 tundi

12 tundi

Mooduli eesmiirk: opetusega taotletakse, et dpilane mdistab fiiiisikalis-keemiliste ja biokeemiliste protsesside tédhtust piimatoodete valmistamisel ja séilitamisel

Noéuded mooduli alustamiseks: puuduvad

Aine(d) ja opetaja(d): piimatoodete tehnoloogia Opetaja

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
AP, D
Opilane Opilane e loeng 1 HU Biokeemia, kui teadusharu A: 10 tundi
1) mdistab biokeemia e selgitab biokeemia, kui teadusharu sisu ja seotust e seminar Kontrolltest biokeemia olemuse | Organismide keemiline koostis I: 10 tundi
olemust ja elusorganismide talitlusega e iseseisev 66 ja protsesside kulgemise kohta | Anorgaanilised aine elusorganismides
osatihtsust e kirjeldab organismide keemilist koostist nii o rithmatds toiduainete valmistamisel Orgaa_nili_sed a_ineq elusorganismides
elusorganismides anorgaaniliste kui orgaaniliste ainete osas e analiiiis . O.rqanlsn?l.de aine-ja enermgvahetus
. e . . 2 HU Biokeemilised pShiprotsessid
¢ liigitab anorgaanilised ja orgaanilised ained - el
. Toolehe tditmine
al_alnkldeks o ) ) elusorganismide anorgaanilise
e nimetab makro-ja mikromolekulid selgitades nende keemilise koostise kohta
osatdhtsust elusorganismide talitluses
e nimetab biomolekulid selgitades nende osatahtsust
elusorganismide talitluses 3HU
e nimetab bioaktiivsed ained selgitades nende Iseseisvalt moistekaartide
osatdhtust elusorganismide talitluses koostamine juhendi alusel mikro-
e kirjeldab organismide aine-ja energiavahetust ja makromolekulidest,
elusorganismides biomolekulidest- ja ainetest ning
eqe s s e nende seotusest elusorganismide
e seostab pdohilisi biokeemilisi protsesse .
.. i . . talitlusega
piimatoodete valmistamise tehnoloogiaga
Iseseisev t00 Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine
Iseseisvalt mdistekaartide koostamine juhendi alusel mikro- ja makromolekulidest, biomolekulidest- ja ainetest ning nende seotusest elusorganismide talitlusega
Livend On sooritanud kontrolltesti vihemalt 51% ulatuses digesti
On tditnud t6dlehe elusorganismide anorgaanilise keemilise koostise kohta vahemalt 51% ulatuses digesti
On koostanud, vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt
2) mdistab piima e kirjeldab piima moodustumist e interaktiivne loeng | 1 HU Piima keemiline koostis A: 4 tundi
keemia ja fiiiisika e nimetab tegurid, mis mdjutavad piima keemilist e paaris- ja Kotrolltesti sooritamine piima | Piimavesi, P: 24 tundi
tundmise olulisust koostist ja kirjeldab mdjutuse tulemust rithmat66 keemia ja fliisika tundmise kohta | pjimarasy, I: 8 tundi
piimatoodete e kirjeldab piimas sisalduvat vett ja selle olulisust | o arutelu piimatoodete valmistamisel Piimavalk,

valmistamisel

tehnoloogilistes protsessides

Laktoos,




omadusi ning nende
arvestamist toodete
valmistamisel

e maédrab erinevate piimade voOi koore tihedust ning e arutelu

pdhjendab tulemuste erinevust ¢ videod ja nende
e méirab piima viskoossust ja motestab lahti analiilis
tulemuse e osalemine
e maidrab piima kiilmumistipi kriioskoopiliselt ning demonstratiivesit-

pohjendab tulemust lustel

e kontrollib piima temperatuurikindlust ja e tddlehed,
laapumisomadusi tehnoloogiliste omaduste harjutused
hindamiseks e praktiline t60

o kirjeldab piima elektrijuhtivust
e kirjeldab piima soojustehnilisi omadusi

2HU

Laboratoorse td66 teostamine
piima fiiiisikalis-keemiliste
omaduste kohta ja tulemuste
analiiiisi koostamine

Piima pindpinevus,

Piima viskoossus

Piima osmootne rohk,
Kiilmumistdpp,
Temperatuurikindlus
Laapuvus

Piima elektrijuhtivus,
Soojustehnilised omadused

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, D)
e kirjeldab piimarasva koostist ja selle mdju ¢ videod ja nende 2 HU Mineraalained piimas,
piimatoodetele analiiiis Esitluse koostamine erinevate Ensiiiimid,
e eraldab praktilise t66 kiiigus piimarasva seerumist |  osalemine imetajate piimade keemilise Bioaktiivsed ained
o kirjeldab piimavalkude koostist ja selgitab erinevate| ~ demonstratiivesit- | koostise kohta Véirvained piimas
valkude olulisust fermenteeritud piimatoodete lustel . Hormoonid
valmistamisel o tddlehed, 3HU :
e viib libi fermenteerimisprotsessi ja analiiiisib harjutused Juhendi alusel praktilise t66 Fermentatsioon
tegevust ning tulemust e praktiline t66 teostamine piima _
e kirjeldab laktoosi koostist ja selgitab laktoosi fermenteerimise kohta ja
olulisust fermenteeritud piimatoodete valmistamisel tulemuste analiiis
e fermenteerib piima ja analiiiisib tulemusi
e kirjeldab bioloogiliselt aktiivseid koostisosi piimas
(ensiitimid, vitamiinid, hormoonid) ja nende
funktsiooni fermenteeritud piimatoodete
valmistamisel
e kirjeldab piimas esinevaid gaase, vérvaineid,
mineraalaineid
Iseseisev to0 Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Protokollide koostamine laboratoorsete ja praktiliste toode kohta
Esitluse koostamine erinevate imetajate piimade keemilise koostise kohta
Livend On sooritanud kontrolltesti vihemalt 51% ulatuses digesti
On teostanud juhendi alusel praktilise t66 piima fermenteerimise kohta ja esitanud tulemuste analiilisi nduetekohaselt
3) mdistab piima e analiiiisib erinevate piimaproovide happesust ja e interaktiivne loeng | 1 HU Piima omadused A: 4 tundi
futsikalis-keemilisi vordleb tulemusi omavahel e paaris- ja Kontrolltesti sooritamine piima | Piima happesus, P: 24 tundi
ja tehnoloogilisi e kirjeldab piima puhverdusvoimet rihmat66 omaduste kohta Piima tihedus, I: 8 tundi

Iseseisev too

Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Protokollide koostamine laboratoorsete ja praktiliste to6de kohta




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)
Livend On sooritanud kontrolltesti viahemalt 51% ulatuses digesti

On teostanud juhendi alusel laboratoorse t66 piima fiiiisikalis-keemiliste omaduste kohta ja esitanud tulemuste analiilisi nduetekohaselt

4) moistab piima
koostisosadega
toimuvaid muutusi
selle sdilitamisel ja
iimbertootlemisel

e kirjeldab piimaga toimuvaid muutusi piima e interaktiivne loeng | 1 HU Tehnoloogilised protsessid A: 4 tundi
jahutamisel, sdilitamisel ja kiilmumisel e iseseisev too Kontrolltesti sooritamine piima | Piima jahutamine, P: 24 tundi
e vordleb rithmatdona erinevaid to6tlusi labinud arvutis, tootlemise tulemuste kohta Sdilitamine, I: 10 tundi
piimaproove omavahel ja analiiiisib tulemusi e rithmatdo, } Piima kiilmumine,
e hindab Praktilisc? t60 kdigus piima omadusi enne ja | e arutelu 2 I‘IU N ' .| Kritoskoopia, kriioskoop,
peale kiilmutamist e ppevideod, nende Rithmatdona erinevaid to6tlusi Mikroskobeerimine
e hindab piima struktuuri mikroskoopiliselt enne ja analiiiis labinud piimaproovide praktiline P ’
peale mehhaanilist tootlemist e juhtumianaliiiis vordlemine on?ﬁyghql ja FfOSfat_aaStESt
e Kirjeldab piima koostisosadega toimuvaid muutusi | e praktiline t56 tulemuste analiiisimine Perok3|d§a§te3t o
kuumutamisel « tehnoloogiliste Separeerimine, homogeniseerimine
e teostab fosfataastesti ja peroksidaastesti piimas ning iilesannete
analiiiisib tulemusi lahendamine

Iseseisev too

Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Protokollide koostamine laboratoorsete ja praktiliste to6de kohta

Lavend

On sooritanud kontrolltesti vahemalt 51% ulatuses Gigesti
On teostanud juhendi alusel praktilise t60 erinevaid to6tlusi ldbinud piimaproovide vordlemisel ja esitanud tulemuste analiiiisi nduetekohaselt

Mooduli kokkuvotva hinde
kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt. Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, teostanud kdik iseseisvad ja
praktilised t66d ning lahendanud hindamisiilesanded ldvendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Toiduainete keemia — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=88bu#teuni repository 10895

Saron, T., Henno, M., Jdudu L., Krt O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus, 2008
Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimaté0stuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993
Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi

I'op6atoBa K.K., Xumus u pusuka momnoka, Cankr-Ilerepoypr TMOP/] 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Toorpiima kéitlemise hiigieeninduded; https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 854/2004;
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF

Toorpiima kvaliteediklasside nduded, toorpiima koostisosade ja kvaliteedi mddramise meetodid ja kord ning toorpiima koostisosade ja kvaliteedi néitajate
analtiisimiseks volitatud laboratooriumile esitatavad nouded; https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006



https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing?@=88bu#euni_repository_10895
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006

Moodul nr. 31 - VEINIOPETUS

Mooduli maht 5 EKAP/130 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev t00

50 tundi

60 tundi

20 tundi

Mooduli eesmirk: dpetusega taotletakse, et dpilane moistab veinide ja veinitootmisega seotud pohimdisteid, veinide serveerimist ning veinide ning toitude sobivust.

Nouded mooduli alustamiseks: on labitud moodulid 2 ja 7

Aine(d) ja opetaja(d): jookide eriala Opetaja, kiilalislektor (sommeljee)

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
AP, D
Opilane Opilane e interaktiivne loeng | 1THU Veini kvaliteet, kvaliteediklassid A: 20 tundi
1) mdistab veini stiili, e kirjeldab juhendi alusel veini kvaliteeti mdjutavaid | ® iseseisev t60 Juhendi alusel mdistekaardi Punase ja valge veini tehnoloogia P: 20 tundi
kvaliteeti ja hinda tegureid e rithmat66 koostamine veini pohiomaduste | Veini degusteerimise alused I: 6 tundi
mdjutavaid tegureid e kirjeldab juhendi alusel punaste ja valgete veinide | ¢ arutelu ja neid mojutavate tegurite Veinide markeerimine
valmistamise protsessi . opple:\{.ldeod, nende | vahelise seoste kohta Veinide ladustamine ja sdilitamine
o kirj eld_ab jﬂhendi ?lu_sel _Veini_ h_inda rr_16juta_vaid . glrl;kltlﬁisne 56 » HU
tegureid v_un_amarja}alas ja vel_n |_ va_lrhlstamlse_l _ Juhendi alusel kirjaliku analiisi
e degusteerib juhendi alusel veini, kirjeldab veini koostamine punase ja valge veini
vilimust, aroomi ja maitset tehnoloogia ning
e leiab juhendi alusel veinipudelisildilt olulise kvaliteediomaduste erisustest
informatsiooni veini kohta
e kirjeldab juhendi alusel veinide ladustamise 3HU
reegleid Juhendi alusel veini
degusteerimine ja
veinipudelisildil oleva
informatsiooni jérgi veini
kvaliteediklassi mddramine
Iseseisev t00 Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine
Protokollide koostamine laboratoorsete ja praktiliste todde kohta
Juhendi alusel moistekaardi koostamine veini pdhiomaduste ja neid mdjutavate tegurite vahelise seoste kohta
Juhendi alusel kirjaliku analiiiisi koostamine punase ja valge veini tehnoloogia ning kvaliteediomaduste erisustest
Livend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
On osalenud veini degusteerimisel ja midranud digesti selle kvaliteediklassi
2) mdistab veini ja toidu e kirjeldab juhendi alusel veini ja toidu sobitamise e loeng, seminar 1 HU Vein ja toit A: 10 tundi
sobitamise pohimatteid e iseseisev tOO Rithmat6ona juhendi alusel veini Veinikaart P: 14 tundi
pdhimdtteid ja e soovitab juhendi alusel roogade juurde veinikaardilt | e praktiline t66 ja toidu sobitamise Meniiii I: 4 tundi
pohimaitsete sobiva veini ja pdhjendab valikut lihtudes e tulemuste analiiiis | POhireeglistiku koostamine
sobitamist sobitamise pdhimdtetest




Maht tundides

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT)
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t60
(A, P, 1)
e soovitab juhendi alusel kliendile veini ja pohjendab kasutades erinevaid infoallikaid,
oma soovitust to0 esitlemine
e sooritab praktilised t66d veini ja toidu pShimaitsete
sobivuse kohta 2 HU
Praktiline t66 juhendi alusel
etteantud roogade juurde sobiva
veini leidmine ning oma valikute
pohjendamine
Iseseisev t60 Teemakohaste toolehtede tiditmine ja esitamine
Protokollide koostamine laboratoorsete ja praktiliste toode kohta
Riithmatdona juhendi alusel veini ja toidu sobitamise pohireeglistiku koostamine kasutades erinevaid infoallikaid
Liavend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
On teostanud praktilise t66 nouetekohaselt ja pdhjendanud valikuid
3) kirjeldab tuntumatest e iseloomustab juhendi alusel valgete e loeng, seminar 1 HU Viinamarjasordid A: 4 tundi
viinamarjasortidest viinamarjasortide tuntumaid esindajaid ja nendest | e iseseisev t66 Juhendi alusel illustreeritud I: 2 tundi
valmistatud veinide valmistatud veine esitluse koostamine tuntumatest
omadusi valgetest viinamarjasortidest ja
veinidest
Iseseisev t66 Teemakohaste to6lehtede tditmine ja esitamine
Léavend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t60d nduetekohaselt, osa vdtnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
On koostanud ja esitlenud MS Power Point programmi abil valgeid viinamarjasorte ja nendest valmistatud valgeid veine asjakohaselt
4) kirjeldab tuntumaid e Kkirjeldab juhendi alusel Itaalia, Prantsusmaa, e loeng, seminar 1HU Veinipiirkonnad A: 6 tundi
Vana ja Uue Saksamaa, Hispaania tuntumaid veinipiirkondi ja e iseseisev too Rithmattona tuntumate Vana ja | Vana Maailma veinipiirkonnad P: 8 tundi
Maailma nendes kasvatatavaid viinamarjasorte ja veinide e praktiline t66 Uue Maailma veinimaade Uue Maailma veinipiirkonnad I: 2 tundi
veinipiirkondi, stiile e tulemuste analiiiis | NiMekirja koostamine

nendes kasvatatavaid
viinamarjasorte ja
veinide stiile

e kirjeldab juhendi alusel Uue Maailma veinimaade
veinipiirkondi, nendes kasvatatavaid
viinamarjasorte ja veinide stiile

e seostab veinid konkreetse viinamarjasordiga

veinipiirkondadest,
viinamarjasortidest ja veini
stiilidest ning oma t60 esitlemine
suuliselt kasutades
veinipiirkonna kaarti

Iseseisev too

Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine

Livend

On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht tundides
(OM) iillesanded auditoorne,
(HU) praktiline ja
iseseisev t00
(A P, 1)
5) mdistab vahuveinide e Kkirjeldab juhendi alusel erinevatel meetoditel e loeng, seminar 1 HU Vahuveinid A: 4 tundi
ja kangendatud valmistatud vahuveine e iseseisev tod Juhendi alusel erinevate Vahuveini moiste P: 8 tundi
veinide valmistamise e kirjeldab juhendi alusel erinevatel meetoditel e praktiline t66 vahuveinide tehnoloogiliste Vahuveinide liigid I: 4 tundi
protsessi valmistatud kangendatud veine e tulemuste analiiiis | Skeemide koostamine Vahuveinide valmistamine
e valmistab vahuveini Kangendatud veinid
e valmistab kangendatud veini 2HU Kangendatud veini moiste
Juhendi alusel erinevate Kangendatud veini liigid
kangendatud veinide Kangendatud veini valmistamine
tehnoloogiliste skeemide
koostamine
Iseseisev t60 Teemakohaste toolehtede tiditmine ja esitamine
Praktiliste to6de protokollide koostamine ja esitamine
Liavend On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nduetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
On toodete valmistamise tehnoloogilised skeemid koostanud nduetekohaselt ja digesti
6) serveerib veini ja e Kkirjeldab juhendi alusel veinide e loeng, seminar 1 HU Veini serveerimine A:6 tundi
vahuveini kasutades serveerimistemperatuure e iseseisev 00 Kontrolltest veinide Serveerimise reeglid P: 10 tundi
serveerimistemperatuuride ja Serveerimise klaasid ja toovahendid I: 2 tundi

asjakohaseid
toovotteid ja
toovahendeid

e selgitab juhendi alusel sobivate klaaside valikut
veini ja vahuveini serveerimisel

e avab juhendi alusel veinipudeli asjakohaseid
toovotteid ja todvahendeid kasutades

e avab juhendi alusel vahuveinipudeli kasutades
asjakohaseid toovotteid ja todvahendeid

e serveerib veini vastavalt teenindusstandardile

e praktiline t60
e tulemuste analiis

klaaside tundmise kohta

2 HU
Praktiline t00 veini serveerimise

kohta kliendile

Iseseisev too

Teemakohaste toolehtede tditmine ja esitamine
Praktiliste todde protokollide koostamine ja esitamine

Livend

On sooritanud kontrolltesti digesti vihemalt 51% ulatuses

On serveerinud reeglipéraselt ja nduetekohaselt kliendile veini

Mooduli kokkuvotva hinde

kujunemine

Moodul hinnatakse mitteeristavalt. Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, teostanud koik iseseisvad ja

praktilised t66d ning lahendanud hindamisiilesanded lavendi tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Kuuler T. (2013) Koduveini aabits. Print Best

Keskiila K. (2007) Uus veinijuht. Tln.: Eesti Ekspressi Kirjastus
Keskkiila K. (2004) Veinijuht. Tln.: Eesti Ekspressi Kirjastus

Veinientsiiklopeedia. Tln: Sinisukk, 2004

Veinietikett — https://www.e-ope.ee/repositoorium/otsing? @=7b3h#euni_repository 10895
Veinistiilid - http://toidutare.ee/jooqist/s%C3%A4delev_vein/veini_maitsed ja 1%C3%B5hnad/D787/

Veinikool - http://www.dunker.ee/old/index.php?page=175

Kamilla Elis Kutnik, QUALITY OF GRAPES FOR RED WINE, Bachelor thesis - https://dspace.emu.ee/bitstream/handle/10492/1037/Kamilla-

Elis Kutnik BA2013.pdf?sequence=1
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Moodul nr. 32 - KULINAARNE LIHALOIKUS

Mooduli maht 2 EKAP/52 tundi

Oppemahu jaotus tundides

Auditoorne t60

Praktiline t60

Iseseisev t00

10 tundi

32 tundi

10 tundi

Mooduli eesmiirk: Opetusega taotletakse, et Opilane oskab liha tiikeldada, konditustada, 15igata ja ette valmistada arvestades edasist tooraine kulinaarset todtlemist ning kulinaarset valmistusviisi, kasutades selleks

asjakohaseid seadmeid

Nouded mooduli alustamiseks: puudub

Aine(d) ja opetaja(d):

Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid ja- | Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht  tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t00
AP, D
1) mdistab kulinaarsele e kirjeldab lihaldikuskeemi iilesehitust e osalemine 1HU Kulinaarne lihaldikus A: 4 tundi
lihaldikusele e kirjeldab jaotustiikkide kulinaarset viirtust demonstratsioon- | Kontrolltest lihaldikusskeemi Kulinaarsed lihaloikusskeemid, voimalused P: 8 tundi
etteantud e craldab jaotustiikid vastavalt etteantud esitlusel tilesehituse ja riimba (lamba-, Liha keemilise koostise moju lihatoodetel I: 6 tundi
16ikusskeeme tiikeldusskeemile e iSeseisev 60 sea-, veise-, ulukiriimba) Lihatootlemise kulinaarsed alused
e hindab lihatooraine kvaliteeti ja leiab toorainele e praktiline t66 Jaotustiikkide kulinaarse Jaotustiikkide kasutamine
koige ratsionaalsema kasutusala vadrtuse kohta
e kalkuleerib jaotustiikkide hinna. ..
2 HU
Praktiline t60 jaotustiikkide
eraldamise kohta erinevatelt
rimpadelt
Iseseisev to0 Teemakohaste todlehtede tditmine ja esitamine
Praktiliste to6de protokollide koostamine ja esitamine
Livend On sooritanud kontrolltesti vihemalt 51% ulatuses digesti
On vormistanud ja esitanud iseseisvad t66d nouetekohaselt, osa votnud esitlustest ning vastanud kiisimustele
On teostanud praktilise t66 nduetekohaselt
2) loikab e kirjeldab jaotustiikkidest 1digatud toodete erinevaid | ¢ osalemine 1 HU Lihatoodete kulinaarne valmistamine A: 2 tundi
ettevalmistatud voimalusi kulinaarsel kasutamisel demonstratsioon- | Erinevate lihatoodete Toovahendid ja seadmed P: 16 tundi
jaotustiikkidest e valib erinevaid vdimalusi kulinaarseks esitlusel valmistamine ja nende T660hutus I: 2 tundi

erinevaid tooteid

valmistamiseks etteantud jaotustiikile
o selgitab kulinaarsete to6tlemisviiside moju lihale
e Joetleb liha kulinaarse to6tlemise vigu

e iseseisev tOO
e praktiline t60

laboratoorne hindamine jargides
etteantud juhiseid, to6tades
ergonoomiliselt ja hiigieeniliselt

Lihatoodete valmistamise voimalused veise-,
uluki-, kana-, sea ja kiitiliku riimbast
Pakendamine




Opiviljundid (OV) Hindamiskriteeriumid (HK) Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja alateemad (MT) Maht  tundides
(OM) iilesanded auditoorne,
HU) praktiline ja
iseseisev t60
(AP, 1)
e valib retsepte roogade valmistamiseks e laboratoorne to0 ja
e kisitleb toovahendeid ohutult tulemuste analiilis
e valmistab ette toGpinnad
e valmistab veise- ja sea tagaosast erinevaid
lihatooteid
o valmistab sea keskosast erinevaid lihatooteid
e valmistab veise seljatiikist erinevaid lihatooteid
e valmistab veise- ja sea esitiikist erinevaid
lihatooteid
e valmistab veise- ja sea esitiikist erinevaid
lihatooteid
e pakendab valmistatud lihatooted vastavalt
etteantud juhendile
Iseseisev t60 Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine
Praktiliste ja laboratoorsete toode protokollide koostamine ja esitamine
Livend On teostanud praktilise t60 nduetekohaselt ja analiilisinud toote omadusi oskuslikult
3) kasutab kiilmleti e valib kiilmaleti kujundamiseks ajakohased e osalemine 1HU Lihatoodete lett A: 4 tundi
kujundamise votteid vahendid demonstratsioon- | Praktiline t66 lihaleti Liha viljapaneku vahendid ja seadmed P: 8 tundi
virske liha esitlusel kujundamisel Viirske- ja maitsestatud liha sdilitustingimused | |: 2 tundi

véljapanekul ja
eksponeerimisel

e Jloetleb virske liha véljapanekul kasutatavaid
sdilitustingimusi kiilmletis
e valmistab ette tookoha

e kujundab/eksponeerib lihaleti kasutades erinevaid

vahendeid, jirgides toiduohutusendudeid

e iseseisev too

e to0lehed

e praktiline t66

e laboratoorne t60 ja
tulemuste analiilis

2 HU

Toolehe tditmine lihatoodete
sdilitustingimuste ja
tooteohutusnduete kohta

Tookoha nouded lihaleti kujundamine
Lihaleti kujundamise pohitoed ja eksponeerimine

Iseseisev too

Teemakohaste to6lehtede tiditmine ja esitamine
Praktiliste to6de protokollide koostamine ja esitamine

Liavend On teostanud praktilise t60 nduetekohaselt ja analiilisinud tulemusi oskuslikult
On tditnud t6dlehe vahemalt 51% ulatuses digesti
Mooduli kokkuvétva Moodul hinnatakse mitteeristavalt. Opivéljundite saavutamise toetamiseks kasutatakse dppeprotsessi kdigus kujundavat hindamist.

hinde kujunemine

Moodul loetakse arvestatuks kui dpilane on tditnud todlehed vihemalt 51% ulatuses digesti, teostanud ndutud praktilised ja iseseisvad t66d. Hindamistilesanded lahendanud

vahemalt laveni tasemel

Kasutatav oppekirjandus
/oppematerjal

Roasto M., Tamme T., Juhkam K. Toiduhiigieen ja ohutus. Tartu: Eesti Pollumajandusiilikool, 2004
Sirje Rekkor, Reelika Eerik, Tiiu Parm, Allan Vainu Teenindamise kunst. Kirjastus Argo




