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OLUSTVERE TEENINDUS- JA MAAMAJANDUSKOOLI 4. TASEME KUTSEOPPE JATKUOPPE OPPEKAVA
,,PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA“ MOODULITE RAKENDUSKAVA

Sihtriihm

pohiharidusega 6ppijad

Oppevorm

mittestatsionaarne Ope

Mooduli nr 1 - KARJAARI PLANEERIMINE JA ETTEVOTLUSE ALUSED

Mooduli
maht (EKAP)

6
156t

Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Opilane tuleb toime oma karjdiri planeerimisega kaasaegses majandus-, ettevotlus- ja tookeskkonnas lahtudes
elukestva dppe pohimaotetest

Noéuded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Ained ja opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, 1)
ja iillesanded alateemad
1. moistab oma e analiiiisib juhendi alusel enda | e interaktiivne loeng | e eneseanaliiiis Eneseanaliiiis teoreetiline
vastutust isiksust ja Kirjeldab enda . liii o kandideerimi isikuomadused, t66: 10
teadlike otsuste |  tugevusi ja ndrkusi encseanaiuus dgrllulrneei?ir(;]els- vidrtused ja
langetamisel . ey s e juhtumianaliiiisid . hoiakud, praktiline
elukestvas ® e .l.gl?b m(.).lfteld.too.t.?rgj . - koostamlng._ motivatsioon, t00: 15
e . toohdive, todandja, toovotja, | e rolliméngud CV, kaaskiri, ~: :
karjddriplaneeri teopuudus. 515 J motivatsioonikiri voimed, huvid,
mise protsessis 00puudus, toojou puudus e paaris- ja riihmatod S ' | oskused iseseisev
o avaldus e
¢ seostab kutse, eriala ja t00: 10
) . e arutelu e .
ametialase ettevalmistuse e Karjadriplaani

koostamine




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
noudeid to6turul rakendamise | o videod ja nende (eesmérkide Tooturg
vOimalustega analliiis plistitamine, kutse, eriala ja
L e : tegevuste ametialase
* leiab iseseisvalt * tolehed, harjutused | )2 oerimine) ettevalmistuse
informatsiooni, sh N e
o o nouded, toOmaailma
elektrooniliselt to6turuy, .
) o ootused ning
erialade ja Oppimisvoimaluste -
kohta V01m_alluse_d, _
kandideerimine
e leiab iseseisvalt tooturul, tootasu,
Informats_l oont, sh . . Tooturu ja elukestva
elektrooniliselt praktika- ja ~ ~
e Oppe voimaluste
tookohtade kohta info
e koostab juhendi alusel Kandideerimine
elektroonilisi kandideerimis- tooturul
dokumente ldhtudes kandideerimis-
dokumentide vormistamise dokumentide
heast tavast: CV, koostamine
motivatsioonikiri, dokumentide
sooviavaldus vormistamine
¢ valmistab juhendi alusel ette Isikliku téoalase
ja osaleb néidistodintervjuul karjiiri
planeerimine
2. moistab e nimetab ettevotlusvormid ja | e interaktiivne loeng | ¢ majandusuudiste Majanduse olemus | teoreetiline
majanduse neid iseloomustavad o Iseseisev (66 . liifisi inimese t60: 10
olemust ja pohinditajad asrss%sev 00 ig?) T;rsriine majanduslikud
majanduskesk- . iifisib ettevdtte | ) utis, S vajadused, ressursid, | praktiline
konna toimimist | ® 20 UUSID CHEVOLE JOOMISE 1 o o 1at66, ressursside piiratus. | to6: 15

pOhipunkte — eeluuring,




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
tasuvusaeg, investeeringud, e arutelu e niidistulu-
sddstmine, tarbimine o finantsasutuste deklaratsiooni Eelarve ja selle iseseisev
- . taitmine koostamine t66: 10
o koostab elektrooniliselt kiilastus (sh Maksud

juhendi alusel enda leibkonna
tihe kuu eelarve

loetleb iseseisvalt Eestis
kehtivaid otseseid ja kaudseid
makse

tdidab juhendamisel etteantud
andmete alusel elektroonilise
naidistuludeklaratsiooni

leiab iseseisvalt
informatsiooni sh
elektrooniliselt finantsasutuste
poolt pakutavate pohiliste
teenuste ja nendega
kaasnevate voimaluste ning
kohustuste kohta

selgitab turunduse strateegiat
ja taktikat

vordleb Eesti
toiduainetdostuse kaubamarke
ja annab hinnangu

selgitab miitigiprotsessiga
seotud tegevusi —

elektroonselt) voi
kilalislektorite
kaasamine

e leibkonna iithe kuu
eelarve koostamine

e testi sooritamine

otsesed ja kaudsed
maksud, tulud ja
kulud, tulude
deklareerimine

Pangad ja pankade
Teenused E-riik
portaali kasutamise
voimalused




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
jaotuskanalid, jaotussiisteem,
reklaam, eksport, import
e kasutab majanduskeskkonnas
orienteerumiseks juhendi
alusel riiklikku infosiisteemi
e-riik
3. motestab oma | e kirjeldab meeskonnatdona e interaktiivne loeng | e rolliméng Ettevitlus teoreetiline
rolli ettevotluskeskkonda Eestis o rihmatss palgatootaja- Eesti t66: 7
ettevotluskesk- ldhtudes Opitavast valdkonnast ettevotja ettevotluskeskkond
konnas . 00 ' keskendudes raktiline
e vordleb iseseisvalt 1dhtuvalt * toolehed? hNarJutused e probleemiilesannete (~ : p
~ (sh veebipohised) : Opitavale valdkonna- | t66: 12
ettevotluskeskkonnast oma lahendamine le)
vOimalusi té6turule e Oppemingud ja - (majanduslike o en
. . e, s . - . e, e s 1ISeselsev
sisenemisel palgatootajana ja videod vajaduste Palgatootaja ja 65: 7
ettevotjana . - . kirjeldamine ja ettevotja erine- :
e infootsing internetis .
. o eelarve koostamine) | vused
e kirjeldab meeskonnatdona < Ettevotte
dliku ettevotluse * opimapp e testi sooritamine :
V%;F‘“ESWP Eosti majandustegevuse
pohimatteid o ey | llevaade (Kliendid,
. e maksusiisteemi s o
; tooted, tookorraldus
o !ﬂrjelda}b meeskonnatdona tundmise kohta )
juhendi alusel
kultuuridevaheliste erinevuste
moju ettevotte
majandustegevusele
4. mdistab oma o |oetleb ja selgitab iseseisvalt | o interaktiivne loeng | e riskianaliiiisi Tookeskkonna- teoreetiline
Oigusi ja tootervishoiu ja tdoohutuse e iuhtumianaliiiisid koostamine ohutus té6tervishoiu | t66: 10
kohustusi pohilisi suundumisi 1dhtudes J dppetdostuse iihele | ja tdoohutuse
tookeskkonnas riiklikust strateegiast e rollimingud osakonnale pShimdtted, praktiline
toimimisel t60: 17




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
e |oetleb ja selgitab iseseisvalt | e paaris- ja rithmat66 | e ndidistoolepingu Riskianaliiiis
tooandja ja tootajate pohilisi koostamine Tookeskkonna iseseisev
. . e arutelu .
Oigusi ning kohustusi ohutu e e-kirjavahetus ohutegurid, _ t60:13
tookeskkonna tagamisel ja ¢ videod ja nende toodnnetus tulekahju
kirjeldab riskianaliiiisi analiilis o to0leht tootervishoiu ja
olemust palgaarvestuse tooohutusalane

e tunneb &ra ja kirjeldab
meeskonnatoona
tookeskkonna iildist
fuisikalisi, keemilisi,
bioloogilisi,
psiihhosotsiaalseid ja
fiisioloogilisi ohutegureid ja
meetmeid nende
vihendamiseks

e tunneb dra toGOnnetuse ja
loetleb meeskonnatoona
lahtuvalt seadustes sétestatust
tootaja digusi ja kohustusi
seoses tooonnetusega

¢ kirjeldab meeskonnatoona
tulekahju ennetamise
voimalusi ja kirjeldab
iseseisvalt enda tegevust
tulekahju puhkemisel
tookeskkonnas

e Jeiab iseseisvalt tootervishoiu
ja tooohutusealast

toolehed, harjutused

kohta

instrueerimine

Tooseadusandlus
toolepinguseadus,
tooleping,
toovotuleping ja
kdsundusleping,
tootaja oigused,
kohustused ja
vastutus, puhkus ja
seda reguleerivad
oigusaktid

Asjaajamine
asjaajamine ja
dokumendihaldus
organisatsioonis E-
kirjavahetus
Dokumentide
sédilitamine




Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, 1)

informatsiooni erinevatest
allikatest juhtumi néitel

leiab iseseisvalt ja
elektrooniliselt juhendi alusel
toolepinguseadusest
informatsiooni todlepingu,
tooajakorralduse ja puhkuse
kohta

vordleb iseseisvalt todlepingu,
toovotulepingu ja
kisunduslepingu pohilisi
erinevusi

loetleb ja kirjeldab liihidalt
tootaja Oigusi, kohustusi ja
vastutust sisaldavaid
organisatsioonisiseseid
dokumente

arvestab juhendi abil
iseseisvalt ajatdo, tikitdo ja
majandustulemustelt makstava
tasu bruto- ja netopalka ning
ajutise toovoimetuse hilvitist

kirjeldab meeskonnatdona
asjaajamise ja
dokumendihalduse tihtsust
organisatsioonis




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
e Kkoostab ja vormistab
iseseisvalt juhendi alusel
elektroonilise algatus- ja
vastuskirja ning e-kirja sh
allkirjastab digitaalselt
e kirjeldab iseseisvalt
dokumentide séilitamise
vajadust organisatsioonis ja
seostab seda isiklike
dokumentide sdilitamisega
5. kaitub e kasutab situatsioonile sobivat | e interaktiivne loeng | ¢ juhtumipdhise Suhtlemisopetus teoreetiline
vastastikust verbaalset ja mitteverbaalset . o situatsiooniilesande | suhtlemise olemus, | t66: 5
suhtlemist suhtlemist * rihmatdo lahendamine verbaalne ja
toetaval viisil o kasutab erinevaid e juhtumianaliiiis o osalemine mitteverbaalne p_rfa_\!(tiline
) . e - suhtlemine, aktiivne | t66: 10
suhtlen_ns_va_hendelq, sh jérgib | e rolliming meeskonna kuulamine,
Legzgotg'\; ;a Internetisuhtluse ¢ juhtumipohise rollimangus ku_ltuurilised iseseisev
situatsioon-iilesande erinevused t60: 5
e kasutab tulemusliku lahendamine paaris- suhtlemisel
meeskonnat6d pohimotteid ja meeskonnatdona Meeskonnatos
o kirjeldab juhendi alusel konfliktid ja nende
meeskonnatoona kultuurilisi lahendamine,
erinevusi suhtlemisel kvaliteetne
teenindus

e loetleb ja kirjeldab
meeskonnatoona




Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)

ja iillesanded alateemad

kliendikeskse teeninduse
pohimdtteid
¢ lahendab juhendi alusel

tavapiraseid
teenindussituatsioone

Iseseisev too

e Kandideerimisdokumentide koostamine: CV, kaaskiri, motivatsioonikiri, avaldus

moodulis
e I[sescisev infootsing to6turu, praktika- ja tookohtade kohta
e Karjddriplaani koostamine juhendi alusel
e Infootsing arvutist: maksud, finantsasutused ja nende pakutavad teenused
e Tuludeklaratsiooni tditmine juhendi alusel
e Ettevotte majanduskeskkonna, klientide, toodete ja tookorralduse kirjeldus (meeskonnatdona) juhendi alusel
¢ Riskianaliiiisi koostamine dppetddstuse iihele osakonnale juhendi alusel
e Juhtumianaliilis meeskonnat6dna juhendi alusel
e Tooalase suhtlemissituatsiooni analiiiis juhendi alusel
e Toolepingu koostamine meeskonnatoona juhendi alusel
e Toolehe tditmine todlepinguseaduse pdhjal
Hinde Mooduli hindamine toimub mitteeristavalt
kujunemine

10




sh hinde- puuduvad
kriteeriumid
sh kokkuvotva Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vihemalt 75% ulatuses, teostanud koik iseseisvad
hinde kujunemine | t66d ja lahendanud hindamisiilesanded ldavendi tasemel
Kasutatav Karjdériinfoportaal www.rajaleidja.ee
oppekirjandus Amundson, N., Poehnell G., Karjadriteed. Eesti To6tukassa. 2011
/oppematerjal/ Karjéadriplaneerimine. Toolehtede kogumik kutsedppeasutuse dpilasele I, II, III. Integratsiooni ja Migratsiooni Sihtasutus

Mc Kay, M., Davis, M., Fanning, P., Suhtlemisoskused. 2004

Naessen, L-O., Parem teenindamine. Tallinn.1997.

Kidron, A. Suhtlemispsiihholoogia

Rekkor, S jt., Teenindamise kunst. 2013

Ettevotlusarendamise Sihtasutus www.eas.ee

Ettevatluse ja driplaani koostamise alused http://www.e-ope.ee/_download/euni_repository/file/2168/Ettev6tlus_2011%20-
tekst.pdf

Kulu, L. Majandusdpik giimnaasiumile. Ermecol, 2011

Rahandusministeerium www.fin.ee

Randma, T. Ettevotluse alused. Infotiikk, 2008

Suppi, K. Ettevotlusopik- kdsiraamat. Altex, 2013

Maksu- ja tolliamet www.emat.ee

Ariseadustik

https://www.riigiteataja.ee/akt/102072013063

Too1inspektsiooni kodulehekiilg www.ti.ee

Sotsiaalministeemium. To6keskkonna késiraamat http://www.ti.ee/ott/raraamat.pdf
Tootervishoiu ja tooohutuse seadus. https://www.riigiteataja.ee/akt/106072012060
To66lepingu seadus https://www.riigiteataja.ee/akt/122122012030
Voladigusseadus https://www.riigiteataja.ee/akt/111062013009

T606- ja teenuste osutamise lepingute koostamine
http://e-ope.khk.ee/oo/erne_lepingud/tvtuleping_ja_ksundusleping.html
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Moodulinr 2 - TOIDUKONTROLL

Mooduli
maht (EKAP)

2
52t

Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Opilane mdistab mikrobioloogia tundmise olulisust toiduainete tehnoloogias ja toidukontrollis ning
jarelevalve ametkondade koost6dd toiduainetodstustega ohutu toidu tagamisel

Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Ained ja Opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iilesanded alateemad

1. modistab e teab olulisi mikroobide riihmi | e interaktiivne loeng | e esitluse koostamine | Mikroorganismid | teoreetiline
mikroorganismi ja liike piimas ning . R kasulike ja mikroorganismide | t66: 6
de olemust ning mdjutegureid nende * jubtumianaliiiisid kahjulike klassifikatsioon,
mikrobioloogili elutegevuseks ja e paaris- ja rithmat6o mikroorganismide | kasuliku, kahjulikud | praktiline
si protsesse paljunemiseks kohta mikroobid t00: 4
piimatoodete . o o arutelu v e keskkonnas,
valmistamise e selgitab paktg_rlte Ja seente o videod ja nende e tOOlehtede taitmine piima mikrofloora iseseisey
tehnoloogias kasutamist piimatoodete analliiis e mikrobioloogilise t00: 2

valmistamisel

e selgitab, milliseid
mikrobioloogilisi vigu
toorpiimas voivad pdhjustada
mikroorganismid

e kirjeldab viliskeskkonna
tegurite moju
mikroorganismidele ja selle

e osalemine

demonstratiivesitlus

tel

e toolehed, harjutused

kontrolli plaani
koostamine

piima
mikrobioloogilised
vead,
mikrobioloogilisd
nouded toorpiimale,
mikrobioloogilised
protsessid
piimatoodete
valmistamisel,

12




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
reguleerimist piimatoodete
valmistamisel
e selgitab mikrobioloogilisi éa[?ara;:{l;rr K
protsesse piimatoodete guSMIXroskoop,
valmistamisel termostaat, Petri
tass, autoklaav,
e Kkirjeldab valgusmikroskoobi, laminaarkapp
termostaadi ja teiste Toiduainete
mikrobioloogias kasutatavate kvaliteet
toovahendite ehitust ja
toOpOhimotet
e selgitab millist osa etendavad
mikroorganismid toidutoorme
ja toodete kvaliteedi tagamisel
2. teostab e valmistab mikroorganismide | e praktiline t60 ja e etteantud teemal Proovi praktiline
mikrobioloogili preparaadid, sh varvib analiilis proovi votmine ja ettevalmistamine t60: 10
sed analiitisid baktereid v . mikrobioloogilise preparaat, viarvained,
tootmiskeskkon * t00lehed, harjutused analiiiisi teostamine | mikroobide iseseisev
. e selgitab erinevate so6tmete (sh veebipohised) N s .o v
nast ja toodetest valmistamist ja kasutamist jargides koiki virvimine, t60: 2
ning valmistab s66tmed * Oppevideod noudeid Soode

valikuliselt

e kirjeldab proovide votmist
mikrobioloogilisteks
analiilisideks

¢ selgitab mikroorganismide
arvukuse méadramise
meetodeid, kultiveerib

infootsing internetis

sOotmete liigid ja
omadused, sootmete
valmistamine,
steriliseerimine

Mikroorganismide
miiramine
madramise
metoodika,

13




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
mikroorganismid ning kultiveerimine,
maédrab mikroobide tildarvu mikroobide iildarv,
e maéérab hallitused ja parmid hallitused, parmid
tootmiskeskkonnast ning
toodetest
3. moistab e sclgitab ettevotte interaktiivne loeng | e toote valmistamise | Enesekontroll teoreetiline
ettevotte enesekontrollikohustust ja hmatos tehnoloogilise enesekontrollisiistee | t60: 6
enesekontrolli- selle rakendamise vajalikkust ruhmatoo skeemi koostamine | mi loomine,
siisteemi toiduseaduse alusel toolehed, harjutused I . enesekontrolliplaan | iseseisev
ja HACCP ' (sh veebipohised) o kriitiliste punktide 65 6
pohimotteid e mdtestab lahti HACCP jakriitiliste H~A(.3C~P
pohimdtted dppevideod kontrollpunktide pohimotted

e kirjeldab etteantud toote
kéitlemisel esinevaid ohtusid
ja nende viltimiseks vajalikke
ennetavaid tegevusi

e |eiab toote tehnoloogilise
skeemi pohjal kriitilised
punktid ja kriitilised
kontrollpunktid

e maédirab kriitilised piirid igale
kriitilisele kohale

o Kirjeldab tegevusi Kriitiliste
kohtade plaanipéraseks
jélgimiseks

e selgitab voimalikke
korrigeerivaid tegevusi

infootsing internetis

leidmine
tehnoloogilisel
skeemil

e tegevuste
kirjeldamine
Kriitiliste
kontrollpunktide
plaanipiraseks
jélgimiseks

e HACCP
lihtsustatud plaani
koostamine iihe
viiketdostuse kohta

tehnoloogiline
skeem, ohu analiiis,
eeltingimuste
programm, Kriitiline
punkt, Kriitiline
kontrollpunkt,
korrigeerivad
tegevused

14




Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

juhuks, kui oht on véljunud
kontrolli alt

koostab HACCP lihtsustatud
plaani iihe véiketdostuse kohta

4. orienteerub nimetab toiduvaldkonda e interaktiivne loeng | e toiduseadusandlust | Toiduseadusandlus | teoreetiline
toiduvaldkonnas puudutavad pohilised : e puudutava téolehe | digusakt, t60: 4
kehtivas Oigusaktid ja nende suunised * juhtumianaldiisid tditmine toiduseadus, kiitleja
seadusandluses selgitab toiduseaduse * rollimingud e toidutdotlemisega EOh ustu_sed N p"rﬁ!(tllme

NP L v ) ) aitlemisel, nduded | t60: 2
eesmarki ja iilesannet e paaris- ja riithmatoo seotud juhtumi joogiveele,
selgitab tootmishiigieeni e arutelu :gr;irt]ggens"ne’ Iisaainetg—:‘ iseseisev
puudutavatest digusaktidest « videod ia nende toiduhiiciceni ka_suta_mme t606: 4
tulenevaid kohustusi liii J ° 3 8 e% toiduainete
toidukditlejale anatuus puul utavai tootlemisel, toodete

- . oigusakte o .

selgitab noudeid joogiveele ja * (06lehed, harjutused Iézi%ﬁ;ig;l;gé
selle kontrolli ettevottes tegemise kord ja
selgitab lisaainete kasutamist sdilivusaja
piimatoodete valmistamisel madramine
ning digusaktidest tulenevaid
piiranguid
koostab toote mirgistuse
arvestades toote margistamise
noudeid

5. teab toidujdrele- selgitab toidu tooteahela e interaktiivne loeng | e toidukontrolli Toidu tooteahel teoreetiline
valvet toimimist ja seotust muude puudutava tdolehe | toorme tootmine, t00: 4

teostavaid
ameteid/organis

organisatsioonidega, nagu

e riihmat6o

taitmine

tootlemine, toodete
turustamine,
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

atsioone, nende
tegevuse
eesmarke

toidujdrelevalve, tarbijakaitse
jm.

e nimetab toiduainete kiitlemise
suunamisega seotud
rahvusvahelised
organisatsioonid, kohalikud
jérelevalveorganid, annab
lihitilevaate nende tegevuse
suundadest

e Kkirjeldab meeskonnatdona
toidujdrelevalve ja
toiduainetddstuse koostood
toiduohutuse tagamise
eesmargil

e juhtumianaliiiis

e iseseisev tO0 arvutis
teemakohase
materjaliga
tutvumisel

e rollimidng

¢ juhtumipdhise
situatsioon-iilesande
lahendamine paaris-
ja meeskonnat6ona

tarbimine,
toidujarelevalve,
Ohutu toidu
tagamine
rahvusvahelised
organisatsioonid,
regulatsioonid,
toidujarelevalve
siisteem Eestis

iseseisev
t00: 4

Iseseisev too
moodulis

e Piima ja piimatoodete ning tootmiskeskkonna mikrobioloogilise kontrolli plaani koostamine

e Esitluse koostamine toorpiimale esitatavates nduetest lahtuvalt seadusandlusest

e Toote valmistamise tehnoloogilise skeemi koostamine

o Kiiitiliste punktide ja kriitiliste kontrollpunktide leidmine tehnoloogilisel skeemil

e Tegevuste kirjeldamine kriitiliste kontrollpunktide plaanipiraseks jélgimiseks

e HACCEP lihtsustatud plaani koostamine iihe véiketdostuse kohta

e Toote mirgistuse koostamine arvestades toote mérgistamise noudeid
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e Meeskonnatoona esitluse koostamine toiduainete kaitlemise suunamisega seotud rahvusvahelistest
organisatsioonidest, Liihiiilevaate andmine kohalikest jarelevalveorganitest, nende tegevuse suundadest

Hinde Mooduli hindamine toimub mitteeristavalt
kujunemine
sh puuduvad
hindekriteeriumid
sh kokkuvotva Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vahemalt 75% ulatuses, teostanud kd&ik praktilised
hinde kujunemine | ja iseseisvad t66d ja lahendanud hindamisiilesanded ldvendi tasemel
Kasutatav Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004
oppekirjandus Roasto, Mati, Toiduhiigieeni algkursus, dpiobjekt: http://toiduhygieenialgkursus.edicypages.com/lugemismaterjalid
/dppematerjal/ Mati Roasto, Terje Tamme, Kadrin Juhkam, Toiduhiigieen ja —ohutus, Eesti Maaiilikool, 2006

Veterinaar- ja Toiduameti koduleht: http://www.vet.agri.ee/?op=body&id=227
EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 852/2004: http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2006:199:0039:0057:ET:PDF
EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 853/2004:
http://www.Irs.ee/files/EL%20maarus%20853 2004.pdf

TOIDUSEADUS: https://www.riigiteataja.ee/akt/119012011022?leiaKehtiv
Rahvatervise seadus: https://www.riigiteataja.ee/akt/115032014043
Tarbijakaitseseadus: https://www.riigiteataja.ee/akt/115032014055

Veeseadus: https://www.riigiteataja.ee/akt/108072014023

Jarelevalve kdigus kontrollproovide v3tmise ja analiiiisimise korra kinnitamine: https://www.riigiteataja.ee/akt/248884
Kestvuskatsete tegemise kord: https://www.riigiteataja.ee/akt/71682

Codex Alimenarius: http://www.codexalimentarius.org/
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http://www.google.ee/search?tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Mati+Roasto%22
http://www.google.ee/search?tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Terje+Tamme%22
http://www.google.ee/search?tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Kadrin+Juhkam%22
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:199:0039:0057:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:199:0039:0057:ET:PDF
http://www.lrs.ee/files/EL%20maarus%20853_2004.pdf
https://www.riigiteataja.ee/akt/119012011022?leiaKehtiv
https://www.riigiteataja.ee/akt/115032014043
https://www.riigiteataja.ee/akt/115032014055
https://www.riigiteataja.ee/akt/108072014023
https://www.riigiteataja.ee/akt/248884
https://www.riigiteataja.ee/akt/71682

Mooduli nr 3 - PIIMA KEEMIA JA FUUSIKA

Mooduli
maht (EKAP)

2
52t

Eesmiirk: Opetusega taotletakse, et dppija omandab teadmised piimatddstuses kasutatavatest kemikaalidest, lahuste valmistamise pdhimdtetest,
piima koostisest, omadustest ja oskused laboratoorse kontrolli teostamisest piimatoodete valmistamisel. Saab iilevaate kvaliteedi tagamise

siisteemist.

Noéuded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Ained ja opetajad:

Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iilesanded alateemad
1. moistab lahuste | e nimetab aine agregaatolekud | e interaktiivne loeng | e iilesanded erinevate | Aine agregaatolek | teoreetiline
valmistamise ja kirjeldab nende omadusi o iseseisev {54 kontsentratsioonide | gaasid, t00: 4
pohimotteid . . i Seseisey too ga lahuste vedelikud, praktiline t66:
e selgitab aine lahustamise arvutis, o :

e : valmistamiseks tahked ained 4
pohimotteid, 0smoos|, e rihmatoo e juhendi jirei . . 1seseisev to0:
difusiooni ja iseloomustab ’ J‘;_nen 1jargt Kemikaalid A :
erinevaid lahuse tiitipe e arutelu erineva . happed,

kontsentratsiooniga | 5jysed
e kirjeldab vedelike e dppevideod, nende lahuste soolad
pindpinevuse, viskoossuse ja analiiiis valmistamine ja ]
voolavuse mdju tootele o iuhtumianaliiiis digsuse Lahgsed,ja_segud
toiduainete tootlemisele J kontrollimine gaZSIIC_ikvedgllll_(ll(JS,
iline t&6 T vedelik vedelikus,
e selgitab vee dissotsiatsiooni ja * praktiline 65 ¢ aktuv_ne . tahke aine vedelikus
. : . praktikumides ; ’
vesinikueksponenti e arvutusiilesannete osalemine tahkete ainete sequd,

e nimetab piimatdostuses
kasutatavaid kemikaalide liike
ja nende pdhilisi fiitisikalisi,
keemilisi ja toksilisi omadusi

lahendamine

lahusti,
lahustunud aine,
lahus,
lahustuvus,

18




Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iilesanded alateemad
e vordleb erinevaid aine pindpinevus,
kontsentratsiooni viskoossus,
viljendamise viise voolavus, 0smoos,
. - difusioon
e arvutab aine koguse vajaliku
kontsentratsiooniga lahuse Kontsentratsioon
valmistamiseks protsendiline
. . e kontsentratsioon,
J va_lmlstab juhendi jérgi molaarne
erineva I_<ontsentrat_3|oon|ga Kontsentratsioon.
[qhused ja kontrollib nende lahuse tiiter
o1gsust
2. moistab piima | e kirjeldab piima moodustumist | e interaktiivne loeng | e esitluse Piima keemiline teoreetiline
keemia ja : . . L . koostamine koostis t60: 4
fiiiisika * nimetab tegurid, mis * paaris- ja rihmatod erinevate imetajate | piimavesi, praktiline t56:
tundmise mojutavad piima keemilist e arutelu piimade keemilise | piimarasv, 4
olulisust koostist ja kirjeldab mojutuse _ _ koostise kohta piimavalk, iseseisev 166:
piimatoodete tulemust ¢ V'd?f.)? Ja nende e praktilise t66 laktoos, 2
valmistamisel e kirjeldab piimas sisalduvat anatuus teostamine ja mineraalained
vett ja selle olulisust e 0salemine analiiiis piimas,
tehnoloogilistes protsessides demonstratiivesit- e kotrolltest ensiitimid,

e kirjeldab piimarasva koostist
ja selle mgju piimatoodetele

e craldab praktilise t60 kéigus
piimarasva seerumist

e Kirjeldab piimavalkude
koostist ja selgitab erinevate
valkude olulisust

lustel

e toolehed, harjutused

e praktiline t60

bioaktiivsed ained
vérvained piimas
hormoonid

Fermentatsioon

19




Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

fermenteeritud piimatoodete
valmistamisel

e Viib 1dbi
fermenteerimisprotsessi ja

analiiiisib tegevust ning
tulemust

e kirjeldab laktoosi koostist ja
selgitab laktoosi olulisust
fermenteeritud piimatoodete
valmistamisel

e fermenteerib piima ja
analiiiisib tulemusi

e Kkirjeldab bioloogiliselt
aktiivseid koostisosi piimas
(ensiitimid, vitamiinid,
hormoonid) ja nende
funktsiooni fermenteeritud
piimatoodete valmistamisel

e kirjeldab piimas esinevaid
gaase, virvaineid,
mineraalaineid
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

3. moistab piima
fuiisikalis-
keemilisi ja
tehnoloogilisi
omadusi ning
nende
arvestamist
toodete
valmistamisel

e analiilisib erinevate
piimaproovide happesust ja
vordleb tulemusi omavahel

e Kkirjeldab piima
puhverdusvoimet

e maidrab erinevate piimade voi
koore tihedust ning pohjendab
tulemuste erinevust

e madrab piima viskoossust ja
motestab lahti tulemuse

e maidrab piima kiilmumistépi
kriioskoopoliselt ning
pShjendab tulemust

e kontrollib piima
temperatuurikindlust ja
laapumisomadusi
tehnoloogiliste omaduste
hindamiseks

e kirjeldab piima
elektrijuhtivust

e Kirjeldab piima soojustehnilisi
omadusi

interaktiivne loeng
paaris- ja rithmato
arutelu

videod ja nende
analiiiis

osalemine
demonstratiivesit-
lustel

toolehed, harjutused

praktiline t66

e praktilise t60
teostamine ja
analiiiisi
koostamine

Piima omadused
piima happesus,
piima tihedus,
piima pindpinevus,
piima viskoossus
piima osmootne
rohk,
kiilmumistapp,
temperatuurikindlus
laapuvus

piima
elektrijuhtivus,
soojustehnilised
omadused

teoreetiline
t60: 2
praktiline to6:
8

iseseisev t00:
2
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

4. moistab piima kirjeldab piimaga toimuvaid e interaktiivne loeng | e aktiivne Tehnoloogilised teoreetiline
koostisosadega muutusi piima jahutamisel, L o praktikumides protsessid t60: 2
toimuvaid sdilitamisel ja kiilmumisel ® Iseseisev (00 osalemine piima jahutamine, praktiline to0:
muutusi selle N . " ) ) arvutis, sdilitamine, 6

vteg s 1 vordleb rithmatdona erinevaid .. e r .. . . . P
sdilitamisel ja et e ten s . e rithmato0, piima kiilmumine, iseseisev t00:
iimbertdotlemis tootlusi lal?1nud PIMAProove kriioskoopia, 2
el 0mavah§1 ja analiiiisib e arutelu kriioskoop,

tulemusi e Oppevideod, nende mikroskopeerimine,
hindab praktilise t66 kdigus analiiiis fosfataastest.

piima omadusi enne ja peale - htumianaliii Peroksidaastest
kiilmutamist * Juhtumianaluus separeerimine,
hindab piima struktuuri * prakiline 65 homogeniseerimine
mikroskoopiliselt enne ja o tehnoloogiliste

peale mehhaanilist to6tlemist iilesannete

kirjeldab piima lahendamine

koostisosadega toimuvaid

muutusi kuumutamisel

teostab fosfataastesti ja

peroksidaastesti piimas ning

analiilisib tulemusi

5. teostab votab proovid piimast, e interaktiivne loeng | e etteantud teemal Proovi votmine praktiline t60:
futisikalis- piimatoodetest jargides : o proovi vOtmine ja | proovivotunduded, | 6
keemilised ja proovivotundudeid * juhtumianaliiisid fuilisikalis- proovide iseseisev t00:
sensoorsed Kirieldab piima i e rollimidngud keemilise analiiiisi | sdilitamine, 2
analiitisid fjeidabpimaja - o . teostamine jéirgides | proovide
piimast ja Enmatoodete analuus_lmlseks e paaris- ja rithmat6o K5iki ndudeid ettevalmistamine
piimatoodetest asutatava aparatuuri e arutelu analiitisiks,

22




Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

t60pShimotet ja oskab neid
kisitseda

¢ valmistab proovid ette
analiitisimiseks méirab
fiitisikalis-keemilised néitajad
piimast ja piimatoodetest ning
analiiiisib tulemusi

e seostab laboratoorsete
analiitiside tulemusi tooraine
ja toodete kvaliteediga

¢ hindab piima ja piimatooteid
sensoorselt ja analiilisib
tulemusi

e koostab esitluse toorpiimale
esitatavates nouetest lahtuvalt
seadusandlusest

¢ videod ja nende
analiilis

e tdolehed, harjutused

e |aboratoorse
kontrolli plaani
koostamine

Proovide
teostamine
rasvasisalduse
maéadramine,
valgusisalduse
maéadramine,

pH midramine,
tiitrimine,
veesisalduse ja
kuivaine méédramine,
tiheduse médramine,
temperatuurikontroll
pidurdusainete
madramine,
kiilmumistapi
méadramine,
kaalumine,
tulemuste analiiis,
sensoorne analiilis
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Iseseisev too

Piima ja piimatoodete fiiiisikalis-keemilise kontrolli plaani koostamine

moodulis Esitluse koostamine toorpiimale esitatavates nduetest ldhtuvalt seadusandlusest
Iseseisev to6 Oppematerjaliga

Hinde Mooduli hindamine toimub mitteeristavalt

kujunemine

sh hinde- puuduvad

kriteeriumid

sh kokkuvotva

hinde kujunemine

Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel oppel vahemalt 75% ulatuses, teostanud koik iseseisvad ja
praktilised t66d ning lahendanud hindamisiilesanded ldvendi tasemel

Kasutatav Saron, T., Henno, M., Jdudu I, Kirt O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus,
oppekirjandus 2008
/oppematerjal/ Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatddstuse laborandi késiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kdsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'op6aroBa K.K., Xumus u ¢pusuka monoka, Cankr-Ilerepoypr 'MOP/I 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
Toorpiima kéitlemise hiigieeninduded; https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 854/2004;
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF
Toorpiima kvaliteediklasside nduded, toorpiima koostisosade ja kvaliteedi méddramise meetodid ja kord ning toorpiima
koostisosade ja kvaliteedi nditajate analiilisimiseks volitatud laboratooriumile esitatavad nduded;
https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006
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http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF
https://www.riigiteataja.ee/akt/114032012006

Mooduli nr 4 - FERMENTEERITUD PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA

Mooduli

maht (EKAP)
4
104 t
Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Oppija saab siivendatud teadmised, oskused fermenteeritud piimatoodete valmistamisel
Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad
Ained ja opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
1. moistab e Kkirjeldab erinevaid juuretiste | o praktiline t66 ja e valmistab Juuretis teoreetiline
juuretiste tiilipe ja nende kasutamise analiilis tarbejuuretise ja mesofiilne, t60: 6
koostist ning isedrasusi e t66lched, harjutused analiiiisib tulemust | termofiilne,
funkt5|oon|_ e kirjeldab piimatehnoloogias (sh veebfpahise d) e kontrolltest terrnoregstentne, p_rfa_\!(tllme
fermenteeritud kasutatavate psiihrofiilne, t00: 16
piimatoodete mikroorganismide toimet e Oppevideod psiihrotroofne,
valmistamisel e . . . kuivjuuretis iseseisev
toote spetsiifiliste omaduste . -
p e infootsing internetis tarbejuuretis ©5: 6

kujunemisel

e iseloomustab juuretisi
lahtuvalt nende koostises
olevate mikroorganismide
optimaalsest
kasvutemperatuurist

e vordleb mesofiilsete
piimhappebakerite ja
probiootiliste bakterite
omadusi

piimhape,
probiootilised
piimhappebakterid,
keefiri seenjuuretis,
DVS juuretised
liiofiliseeritud,
stigavkiilmutatud
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
koostab laktoosi hiidroliiiisi
kadrimise skeemi
koostab juuretiste
valmistamise tehnoloogilise
skeemi, kasutades erinevaid
meetodeid
valmistab juuretisi, kasutades
erinevaid bakterkultuure ja
hindab tulemust
2. valmistab koostab iilevaate kasutatavate | o interaktiivne loeng | e iihe fermenteeritud | Laapensiiiim teoreetiline
fermenteeritud laapensiitimide tiitipidest, toob . e piimatoote kiimosiin, t60: 14
piimatooteid, viélja nende negatiivsed, * juhtymianalijisid valmistamine, sh pepsiin,
kasutades positiivsed omadused e rolliméingud tehnoloogilise mikrobioloogiline praktiline
erinevaid I . i laap, t60: 56
e teostab tehnoloogilised o paaris- ja rihmatos | oo o 00
eetode arvutused konkreetse toote oostamine, udroluus, o
valmistamiseks e arutelu tehnoloogiliste _ Iseseisev
lib ia valmistab e videod ia nende arvutuste Fermenteeritud t00: 6
valib ja valmistab ette 0od] teostamine, piimatooted
fermenteeritud piimatoodete analiiiis ) . .
Imistamiseks vaialikud lisandite hapupiim,
Y.a m('js. da”c‘:'sglsz\@a ! tg e toolehed, harjutused ettevalmistamine ja | hapukoor,
llsan ' ( a) » JUUretss, o praktiline 166 ja kasutamine, hapendatud pett,
aapensuum i ; e
pohjendab toote valmistamisel anliiiis ;igg?;g:)eg”wte fc:lgnuer\t/?dt, i
parameetrite ja tehnoloogiliste juhtimine, keefir,

operatsioonide valikut

teostab piima eeltootlemise ja
pohjendab tegevusi

parameetrite
reguleerimine

happe ja happe-laabi
meetodil valmistatud
kohupiim,
kohupiimatooted
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

e valmistab meeskonnatoona

fermenteeritud piimatooteid,
kasutades erinevaid meetodeid
ja parameetreid

kirjeldab detailselt piima
vastuvotuseadmete, piima
eeltootlemisliini ning
fermenteerimistankide ehitust
ja kasutamist

kontrollib tehnoloogilise liini
tookorrasolekut ja vastavust
todoperatsioonile, vastasel
juhul teeb tihendustes
muudatusi

hindab seadme t66 kvaliteeti,
kontrollides toote vastavust
kvaliteedinduetele

reguleerib tehnoloogilise liini
tehnoloogilisi parameetreid
t60 kaigus

pakendab toote, valides
teadlikult pakendi voi
pakkematerjali

peseb ja desinfitseerib
tehnoloogilised seadmed,
kasutades CIP pesu ja digeid
toolahuseid
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Iseseisev too

Praktiliste t60de analiitiside koostamine

moodulis Tehnoloogiliste iilesannete lahendamine
Mesofiilsete piimhappebakerite ja probiootiliste bakterite omaduste vordluse koostamine
Laktoosi hiidroliiiisi kddrimise skeemi koostamine
Hinde Mooduli hindamine toimub eristavalt
kujunemine
sh hinde- . « . “« . p
kriteeriumid Hinne ,,3 Hinne ,,4%, Hinne ,,5

e Kotrolltesti tulemus on vahemalt e Kotrolltesti tulemus on vahemalt e Kkotrolltesti tulemus on vdhemalt
51% 75% 90%

e tarbejuuretise valmistamine ja e tarbejuuretise valmistamine ja e tarbejuuretise valmistamine ja
tulemuste analiiiis on teostatud tulemuste analiilis on teostatud tulemuste analiilis on teostatud
juhendamisel osalisel juhendamisel korrektselt

e iihe fermenteeritud piimatoote e {ihe fermenteeritud piimatoote e {ihe fermenteeritud piimatoote
valmistamine, sh tehnoloogilise valmistamine, sh tehnoloogilise valmistamine, sh tehnoloogilise
skeemi koostamine, tehnoloogiliste skeemi koostamine, tehnoloogiliste skeemi koostamine, tehnoloogiliste
arvutuste teostamine, lisandite arvutuste teostamine, lisandite arvutuste teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine, ettevalmistamine ja kasutamine, ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine, tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on parameetrite reguleerimine on parameetrite reguleerimine on
toimunud juhendamisel ja pideval toimunud ebakindlalt, moningate toimunud nduetekohaselt ja
juhendaja sekkumisel ebatidpsustega iseseisvalt

sh kokkuvotva Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on lahendanud hindamisiilesanded vihemalt l1dvendi tasemel ,,hinne 3

hinde kujunemine
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Kasutatav
oppekirjandus
/oppematerjal/

Saron, T., Henno, M., Jdudu I, Kért O., Sikk V., Piima kvaliteedist, OU Tervisliku Piima Biotehnoloogiate Arenduskeskus,
2008

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatddstuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kdsiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'opbarosa K.K., Xumust u pusuka monoka, Cankr-Ilerepoypr TMOP/] 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF
EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 854/2004;
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2004R0854:20110729:ET:PDF
Juuretiste maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692

Toiduainetdstuse tehnoloogiliste abiainete miiiik, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/
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Mooduli nr 5 - JUUSTUTEHNOLOOGIA

Mooduli

maht (EKAP)
4
104 t
Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Oppija on omandanud siivendatud teadmised ja oskused juustude valmistamisel
Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad
Ained ja opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, 1)
ja iillesanded alateemad
1. moistab e Kkirjeldab erinevaid juuretiste | o praktiline t66 ja e valmistab Juuretis teoreetiline
erinevate tiilipe ja nende kasutamise analiilis tarbejuuretise ja mesofiilne, t60: 6
juustuklasside isedrasusi e t66lched, harjutused analiiiisib tulemust | termofiilne,
Juuretﬁl.ste ‘ o iseloomustab juuretisi (sh veebfpéhise d) e kontrolltest terrnoregstentne, p.rfj_lktllme
omapdra ning lshtuvalt nende koostises pstihrofiilne, t60: 16
sekundaarsete olevate mikroorganismide e dppevideod psiihrotroofne,
mikroobikultuur . . . . kuivjuuretis iseseisev
) ) optimaalsest . !
ide kasutamist b * Infootsing internetis tarbejuuretis t60: 6

kasvutemperatuurist

e vordleb mesofiilsete,
termofiilsete
piimhappebakerite ja
probiootiliste bakterite
omadusi

e Kkirjeldab juustutehnoloogias
kasutatavate parmide ja
hallituste toimet toote

piimhape,
probiootilised
piimhappebakterid,
keefiri seenjuuretis,
propioonhappebakte
rid,

DVS juuretised,
liiofiliseeritud,
stigavkiilmutatud
proteoliiiis, lipoliiiis
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
spetsiifiliste omaduste
kujunemisel
e Kkirjeldab juustutehnoloogias
kasutatavate limabakterite
toimet toote spetsiifiliste
omaduste kujunemisel
e koostab laktoosi hiidroliiiisi
kaarimise skeemi
e koostab juuretiste
valmistamise tehnoloogilise
skeemi, kasutades erinevaid
meetodeid
e valmistab juuretisi, kasutades
erinevaid bakterkultuure ja
hindab tulemust
2. valmistab e vordleb erinevat tiilipi e interaktiivne loeng | e iihe juustuliigi Laapensiiiim teoreetiline
erinevat tiitipi juustude valmistamise L e valmistamine, sh kiimosiin, t606: 14
juustusid tehnoloogilisi erinevusi * paaris- ja rithmato tehnoloogilise pepsiin,
kasutades e koostab iilevaate kasutatavate | ® arutelu skeemi mikrobioloogiline praktiline
:/_aja“kl_(e_ laapensiiiimide tiiiipidest, toob | e t5lehed, harjutused koostamine, laap, t66: 56
isandeid ja vilja nende negatiivsed, tehnoloogiliste hidroliiis,
seadmeid positiivsed omadused * videod ja nende arvutuste iseseisev
- analiilis teostamine, Erinevad juustud | t66: 6
* teostab tehnoloog|l|seg| e lisandite eriti kdvad
arvut_used I_<onkreetse juustu o prall<_t.1}1ne too Ja ettevalmistamine ja | laabijuustud,
valmistamiseks analuus kasutamine, poolkdvad
e valib ja valmistab ette tehnoloogiliste laabijuustud,
juustude valmistamiseks seadmete feta tiitipi juustud,
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, 1)

vajalikud lisandid (CaCly,
juuretis, laapenstiiim)

e pdhjendab juustu
valmistamisel parameetrite ja
tehnoloogiliste operatsioonide
valikut

e teostab juustupiima valiku ja
eeltodtlemise ning pohjendab
tegevust

e valmistab meeskonnatoona

erinevaid juustusid,

e kirjeldab detailselt piima

vastuvotuseadmete, piima
eeltootlemisliini,
juustukatelde, eelpresside,
presside, vormide, juustupinna
katmise,
vaakumkilestusseadmete
ehitust ja kasutamist

e kontrollib tehnoloogilise liini

toOkorrasolekut ja vastavust
todoperatsioonile, vastasel
juhul teeb tihendustes
muudatusi

e hindab seadme t60 kvaliteeti,

kontrollides toote vastavust
kvaliteedinduetele

juhtimine,
parameetrite
reguleerimine

sinihallitusjuustud
valgehallitusjuustud
lima all valmivad
juustud,
plastifitseeritud
juustud,
soolveejuustud,
maérdejuustud,
sulatatud juustud,
suitsujuustud
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, 1)

e reguleerib tehnoloogilise liini
tehnoloogilisi parameetreid
t00 kiigus

e pakendab toote, valides
teadlikult pakendi voi
pakkematerjali

e peseb ja desinfitseerib
tehnoloogilised seadmed,
kasutades CIP pesu ja digeid
toolahuseid

Iseseisev too

Praktiliste td0de analiiiiside koostamine

moodulis Tehnoloogiliste iilesannete lahendamine
Mesofiilsete piimhappebakerite ja probiootiliste bakterite omaduste vordluse koostamine
Laktoosi hiidroliiiisi kd4rimise skeemi koostamine
Hinde Mooduli hindamine toimub eristavalt
kujunemine
Sh hinde' . 113 . [14 4 (13
kriteeriumid Hinne ,,3 Hinne ,,4%, Hinne ,,5

e kotrolltesti tulemus on vidhemalt e kotrolltesti tulemus on vihemalt

51%

e tarbejuuretise valmistamine ja
tulemuste analiiiis on teostatud

juhendamisel

75%

e tarbejuuretise valmistamine ja
tulemuste analiilis on teostatud
osalisel juhendamisel

e kotrolltesti tulemus on vihemalt

90%

e tarbejuuretise valmistamine ja
tulemuste analiiiis on teostatud

korrektselt
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e iihe juustuliigi valmistamine, sh
tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste
teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on
toimunud juhendamisel ja pideval
juhendaja sekkumisel

iihe juustuliigi valmistamine, sh
tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste
teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on
toimunud ebakindlalt, moningate
ebatipsustega

iihe juustuliigi valmistamine, sh
tehnoloogilise skeemi koostamine,
tehnoloogiliste arvutuste
teostamine, lisandite
ettevalmistamine ja kasutamine,
tehnoloogiliste seadmete juhtimine,
parameetrite reguleerimine on
toimunud nduetekohaselt ja
iseseisvalt

sh kokkuvotva
hinde kujunemine

Moodul loetakse arvestatuks, kui dppija on osalenud auditoorsel dppel vihemalt 75% ulatuses, teostanud koik praktilised

ja iseseisvad t60d ja lahendanud hindamisiilesanded vihemalt 14vendi tasemel ,,hinne 3

Kasutatav Poikalainen, V., Juustutehnoloogia, Tartu 2004
oppekirjandus Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004
/oppematerjal/ Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatodstuse laborandi kédsiraamat, Tallinn 1993

Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'op6aroBa K.K., Xumus u ¢pusuka monoka, Cankt-Ilerepoypr T'MOP/I 2003

EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 178/2002; http://eur-

lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=CONSLEG:2002R0178:20090807:ET:PDF

Juuretiste maaletooja, AS Veikand koduleht; http://www.veikand.ee/index.php?id=10692
Toiduainet0stuse tehnoloogiliste abiainete miilik, ARAN OU; http://www.aran.ee/kontakt/
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Mooduli nr 6 - FERMENTEERITUD PIIMATOODETE TEHNOLOOGIA SPETSIALISEERUMISPRAKTIKA

Mooduli
maht (EKAP)

6
156 t

Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Opilane planeerib oma t66d fermenteeritud piimatooteid valmistavas ettevattes, tootab iseseisvalt, jargides
etteantud juhiseid ja toiduohutuse ndudeid. Jilgib ja hoiab oma t60s kvaliteeti ning juhendab vajadusel kaastootajaid oma padevuse piires

Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Ained ja opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
1. planeerib e vormistab korrektses eesti e arutelu e praktika pieviku Sissejuhatus teoreetiline
isiklikud keeles materjalid praktikale o praktiline (66 tditmine ja aruande | moodulisse t60: 2
praktikacesmirg |  asumiseks (CV, avaldus ja prakitiine too koostamine juhendi | praktika,
id vastavalt motivatsioonikiri , arvestades alusel praktika iseseisev
spetsialiseerumi praktikajuhendit juhendamine, t60: 4
Sf‘\!'e ning e koostab praktikaeesmirkide dOku[nentatS'qon’
tookava loetelu arvestades ettevottepraktika
labitavate praktikajuhendit planegrlm!_r]e,_
osakondade praktika pdeviku
16ikes koostamine,
praktikaaruande
koostamine
2. mdistab e kirjeldab ettevdtte juhtimis- ja | e iseseisev t66 e materjali Uldandmed iseseisev
praktikaette- tootmisstruktuuri e infootsing aktuaalsus ettevotte kohta t60: 6
votet 1_<u1 | e Kirjeldab organisatsiooni internetis prakt}kapéiewkuSJa juhtlmlsstruktuur,
organisatsiooni erinevate ’ praktikaaruandes | tootmisstruktuur,
ning selle organisatsioon,
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ohutuid t6ovotteid

Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad

tootmistoo osakondade/t6616ikude t66d ja | e ettvotte enesekontroll,
korraldust funktsiooni ning nende dokumentatsiooni- HACCP,

omavahelist seotust ga tutvumine toodete

kirjeldab enesekontrolli ja p.:.;l‘k‘enda'mlne,

HACCP phimdtete sailitamine,

rakendamist praktikaettevottes margistamine,

. .. realiseerimine,

teeb kokkuvdtte piimatoodete

pa.ker.ldami.sest, ‘séiilitamisest, Tehnilised

margistamisest ja energialiigid

realiseerimisest

; i aur,
praktikaettevottes Kl .
ulmaenergia

Kirjeldab tehniliste vesi,

energialiikide kasutamist elekter,

toodete valmistamisel, nende kiittesiisteemid,

tehnilisi néitajaid, téoohutuse tooohutus,

reegleid moote- ja

kirjeldab modte- ja kontrollivahendid

kontrollimisvahendite

kasutamist seadmetega

tootamisel

3. tootab seostab piima eeltootlemise e praktiline t66 piima | e toojuhistest Spetsialiseerumise- | praktiline

fermenteeritud konkreetsete piimatoodete eeltootlemise Kinnipidamine ga seotud tooted, t66:40
piimatooteid valmistamisega osakonnas e ettevdttepoolse nende
valmistavas praktikaettevottes praktikajuhendaja | valmistamine ja iseseisev
ettevottes seostab toote tehnoloogia hinnang tsole tehnoloogia t60:4
kasutatavate kasutatavate seadmetega
seadmete ja e o
to5vahenditega kasutab to6protsessis digeid ja
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)

ja iillesanded alateemad

piima e Kkontrollib seadme/liinildigu Tootmisprotsessis

eeltootlemise tookorras olekut ja vastavust kasutatav

osakonnas, todoperatsioonile, arvestades sisseseade

jargides etteantud juhiseid

el:tfavotte e seadistab seadme tookorda

tookorraldust

vastavalt konkreetse t6610igu
tehnoloogilisele juhendile,
kiivitab selle vastavalt
etteantud juhistele oma
padevuse piirides

e jilgib ja hoiab oma t60s
kvaliteeti jargides
praktikaettevotte tookorraldust

e toOtab seadmetega
ergonoomiliselt ja ohutult
vastavalt kasutus- ning
tehnoloogiajuhenditele,
vajadusel juhendab
kaastootajaid

e juhib ja reguleerib seadmete
toOprotsessi, arvestades toote
tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad
nouded

e registreerib seadme/liini
veateated oma padevuse
piirides
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

e seiskab seadme/liini vastavalt
etteantud juhistele

e puhastab t66 loppedes
seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

4. to0tab ettevottes
kasutatavate
seadmete ja
toovahenditega
fermenteeritud
piimatoodete
valmistamise
osakonnas,
jéargides
ettevotte
tookorraldust

e seostab toote tehnoloogia
kasutatavate seadmetega

e osaleb spetsialiseerumisega
seotud toodete tootmisel kogu
tehnoloogilise protsessi
ulatuses

e kasutab tooprotsessis oigeid ja
ohutuid t66votteid

¢ kontrollib seadme/liinildigu
tookorras olekut ja vastavust
té0operatsioonile, arvestades
etteantud juhiseid

¢ seadistab seadme to6korda
vastavalt konkreetse t6615igu
tehnoloogilisele juhendile,
kaivitab selle vastavalt
etteantud juhistele oma
padevuse piirides

e jdlgib ja hoiab oma t60s
kvaliteeti jargides
praktikaettevotte
tookorraldust, vajadusel
juhendab kaastootajaid

e praktiline t66
spetsialiseerumise-
ga seotud
osakonnas

e tO0juhistest
Kinnipidamine

e cttevottepoolse
praktikajuhendaja
hinnang toole

Spetsialiseerumise-
ga seotud tooted,
nende
valmistamine ja
tehnoloogia

Tootmisprotsessis
kasutatav
sisseseade

praktiline
t60: 80

iseseisev
t00: 2
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

tootab seadmetega
ergonoomiliselt ja ohutult
vastavalt kasutus- ning
tehnoloogiajuhenditele

juhib ja reguleerib seadmete
toOprotsessi, arvestades toote
tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad
nduded, vastutab tulemuste
eest

registreerib seadme/liini
veateated oma péadevuse
piirides

seiskab seadme/liini vastavalt
etteantud juhistele

puhastab t66 16ppedes
seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

5. maoistab

fermenteeritud
piimatooteid
valmistava
ettevotte
laboratoorse ja
mikrobioloogili
se kontrolli
korraldust

kirjeldab tootmiskontrolli
korraldust ettevottes

kirjeldab spetsialiseerumisega
seotud toodete valmistamise
kvaliteedikontrolli alates
tooraine vastuvotmisest toote
realiseerimiseni

nimetab ettevottes olevad
laborid ja iseloomustab nende
tegevust

e praktiline t66
ettevotte
laboratooriumis

e td0juhistest
kinnipidamine

e ecttevottepoolse
praktikajuhendaja
hinnang toole

Ettevotte laborid
laboratoorne
kontroll,
mikrobioloogiline
kontroll,
jérelevalve,

labori aparatuur,
analuiisid

praktiline
to0: 8

iseseisev
t00: 4
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

e kirjeldab fiitisikalis-keemiliste
ja mikrobioloogiliste
analiiiiside teostamiseks
kasutatavaid meetodeid ja
aparatuuri

e kirjeldab, vdimalusel teostab
spetsialiseerumisega
seonduvaid fliisikalis-
keemilisi ja mikrobioloogilisi
analiiiise

6. moistab
analiitisib
ennast, kui
praktikanti ja
oma

praktikaeesmérk

ide saavutamist
spetsialiseerumi
sega seotud
ettevottes

e teeb igapdevased sissekanded
praktikapéevikusse,
arvestades praktikajuhendit

e annab hinnangu
praktikaeesmaérkide
saavutamisele ja teeb
ettepanekuid tootulemuste
parendamiseks

e koostab praktikaaruande
vastavalt etteantud juhendile,
kasutades korrektset ja diget
erialast terminoloogiat

e viitab aruande ja esitluse
koostamisel kasutatud
allikatele

e koostab nouetekohase esitluse
ja esitab seda korrektses eesti
keeles

e iseseisev tOO.

e esitluse koostamine

e enesehindamine

e tdidab
praktikapédeviku

e koostab
praktikaaruande

e Kkaitseb
praktikaaruande

Praktikapéevik,
Praktikaaruanne,
Esitlus

iseseisev
t00: 6
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)

ja iillesanded alateemad

e esitleb praktikal saadud
kogemusi ja eesmaérkide
saavutamist

Iseseisev too

Praktikapédeviku tditmine

moodulis Praktikaaruande koostamine
Praktikaesitluse koostamine
Hinde Mooduli hindamine toimub mitteeristavalt
kujunemine
sh kokkuvotva Kokkuvottev mooduli hinne kujuneb koondhindena kolme osa hindamisel, kusjuures hinde osakaal on jirgmine:

hinde kujunemine

ettevottepoolne hinnang dpilasele - 40 %
praktikaaruanne — 30 %
aruande kaitsmine — 30 %

Kasutatav
oppekirjandus
/oppematerjal/

Olustvere Teenindus- ja Maamajanduskooli dppekorralduseeskiri

Olustvere Teenindus- ja Maamajanduskooli praktikakorraldus ja juhendmaterjal

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Turk K., Piimatoostuse laborandi késiraamat, Tallinn 1993
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Mooduli nr 7 - JUUSTUTEHNOLOOGIA SPETSIALISEERUMISPRAKTIKA

Mooduli
maht (EKAP)

6
156 t

Eesmirk: Opetusega taotletakse, et Opilane planeerib oma t66d juustutdostuses, todtab iseseisvalt, jargides etteantud juhiseid ja toiduohutuse
noudeid. Jalgib ja hoiab oma t66s kvaliteeti ning juhendab vajadusel kaastootajaid oma padevuse piires

Nouded mooduli alustamiseks: Puuduvad

Ained ja Opetajad:
Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad

1. planeerib e vormistab korrektses eesti e arutelu e praktika pieviku | Sissejuhatus teoreetiline
isiklikud keeles materjalid praktikale Ktiline 5 tditmine ja aruande | moodulisse t60: 2
praktikacesmarg asumiseks (CV, avaldus ja * prakuiling too koostamine praktika,
id vastavalt motivatsioonikiri , arvestades juhendi alusel praktika iseseisev
spetsialiseerumi praktikajuhendit juhendamine, t60: 4
Sf‘\!'e ning e koostab praktikaeesmirkide dOkumentatS'qon’
tookava loetelu arvestades ettevottepraktika
Jjuustutodstuse praktikajuhendit planeerimine,
labitavate praktika paeviku
osakondade koostamine,
16ikes praktikaaruande

koostamine

2. mdistab e kirjeldab ettevdtte juhtimis- ja | e iseseisev t66 e materjali Uldandmed iseseisev
praktikaette- tootmisstruktuuri e infootsing aktuaalsus ettevotte kohta t60: 6
votet kui e kirjeldab organisatsiooni internetis, praktikapéevikus ja | juhtimisstruktuur,

organisatsiooni

erinevate

praktikaaruandes

tootmisstruktuur,
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
ning selle osakondade/t6616ikude t66d ja | e ettvotte organisatsioon,
tootmistoo funktsiooni ning nende dokumentatsiooni- enesekontroll,
korraldust omavahelist seotust ga tutvumine HACCP,

e Kkirjeldab enesekontrolli ja toodete
HACCP pohimdtete pakendamine,
rakendamist praktikaettevottes sa.1'11ta'1m1ne‘,

e teeb kokkqvétte ;').i.ir.nato_odete iggfiiié??r#inneé,
pakendamisest, sdilitamisest, Tehnilised
margistamisest ja energialiigid
realiseerimisest aur
praktikaettevottes k"ll .

ulmaenergia

e Kkirjeldab tehniliste vesi,
energialiikide kasutamist elekter,
toodete valmistamisel, nende kiittesiisteemid,
tehnilisi néitajaid, téoohutuse tooohutus,
reegleid mddte- ja

e kirjeldab modte- ja kontrollivahendid
kontrollimisvahendite
kasutamist seadmetega
tootamisel

3. tootab e seostab piima eeltootlemise e praktiline t66 piima | e todjuhistest Spetsialiseerumise- | praktiline t66:
Jjuustutddstuses konkreetsete piimatoodete eeltootlemise Kinnipidamine ga seotud tooted, 40
kasutatavate valmistamisega osakonnas e ettevdttepoolse nende iseseisev t00:
seadmete ja praktikaettevottes praktikajuhendaja | valmistamine ja 4
todvahenditega | o senstab toote tehnoloogia hinnang t66le tehnoloogia
puma kasutatavate seadmetega
eeltootlemise n o
osakonnas, e kasutab tooprotsessis digeid ja

ohutuid t6ovotteid
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
jargides e kontrollib seadme/liinildigu Tootmisprotsessis
ettevotte tookorras olekut ja vastavust kasutatav
tookorraldust toooperatsioonile, arvestades sisseseade

etteantud juhiseid

e scadistab seadme t66korda
vastavalt konkreetse t6610igu
tehnoloogilisele juhendile,
kiivitab selle vastavalt
etteantud juhistele oma
padevuse piirides

e jilgib ja hoiab oma t60s
kvaliteeti jargides
praktikaettevotte tookorraldust

e toOtab seadmetega
ergonoomiliselt ja ohutult
vastavalt kasutus- ning
tehnoloogiajuhenditele,
vajadusel juhendab
kaastootajaid

e juhib ja reguleerib seadmete
tooprotsessi, arvestades toote
tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad
nouded

e registreerib seadme/liini
veateated oma padevuse
piirides
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iillesanded alateemad
e seiskab seadme/liini vastavalt
etteantud juhistele
e puhastab t66 loppedes
seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele
4. todtab e seostab toote tehnoloogia e praktiline t56 e tHGjuhistest Spetsialiseerumise- | praktiline
Jjuustutddstuses kasutatavate seadmetega spetsialiseerumise- Kinnipidamine ga seotud tooted, t66: 80
kasutatavate e osaleb spetsialiseerumisega ga seotud e cttevdttepoolse nende
seadmete ja seotud toodete tootmisel kogu | osakonnas praktikajuhendaja | valmistamine ja iseseisev
téovahenditega tehnoloogilise protsessi hinnang to6le tehnoloogia t06: 2
juustude ulatuses
valmistamise e kasutab todprotsessis digeid ja Tootmisprotsessis
osakonnas, ohutuid t66votteid kasutatav
jargides e kontrollib seadme/liinildigu sisseseade
ettevotte tookorras olekut ja vastavust
tookorraldust

toooperatsioonile, arvestades
etteantud juhiseid

e seadistab seadme to6korda
vastavalt konkreetse t6616igu
tehnoloogilisele juhendile,
kaivitab selle vastavalt
etteantud juhistele oma
péadevuse piirides

e jilgib ja hoiab oma t60s
kvaliteeti jirgides

praktikaettevotte tookorraldust

e toGtab seadmetega
ergonoomiliselt ja ohutult
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Opiviljundid

Hindamiskriteeriumid

Oppemeetodid

Hindamismeetodid
ja iillesanded

Mooduli teemad ja
alateemad

Maht (T, P, I)

vastavalt kasutus- ning
tehnoloogiajuhenditele

e juhib ja reguleerib seadmete
toOprotsessi, arvestades toote
tehnoloogiat ja tagades
valmistootele esitatavad
nduded

e registreerib seadme/liini
veateated oma padevuse
piirides

e seiskab seadme/liini vastavalt
etteantud juhistele

e puhastab t66 1oppedes
seadmed ja tookoha vastavalt
etteantud juhistele

5. moistab
Jjuustutoostuse
laboratoorse ja
mikrobioloogili
se kontrolli
korraldust

e Kkirjeldab tootmiskontrolli
korraldust ettevottes

e kirjeldab spetsialiseerumisega
seotud toodete valmistamise
kvaliteedikontrolli alates
tooraine vastuvotmisest toote
realiseerimiseni

e nNimetab ettevottes olevad
laborid ja iseloomustab nende
tegevust

e kirjeldab fiitisikalis-keemiliste

ja mikrobioloogiliste
analiiiside teostamiseks

e praktiline t60
ettevotte
laboratooriumis

e toGjuhistest
Kinnipidamine

e ettevottepoolse
praktikajuhendaja
hinnang t6dle

Ettevotte laborid
laboratoorne
kontroll,
mikrobioloogiline
kontroll,
jarelevalve,

labori aparatuur,
analiiiisid

praktiline
t00: 8

iseseisev
t60: 4
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Opiviljundid Hindamiskriteeriumid Oppemeetodid Hindamismeetodid Mooduli teemad ja | Maht (T, P, I)
ja iilesanded alateemad
kasutatavaid meetodeid ja
aparatuuri
¢ kirjeldab, voimalusel teostab
spetsialiseerumisega
seonduvaid fliiisikalis-
keemilisi ja mikrobioloogilisi
analiilise
6. moistab e teeb igapidevased sissekanded | o iseseisev to. e tiidab Praktikapievik, iseseisev
analiiiisib praktikapéevikusse, , . praktikapdeviku Praktikaaruanne, | t60: 6
ennast, kui arvestades praktikajuhendit * esitluse koostamine e koostab Esitlus
praktikanti ja e annab hinnangu e enesehindamine praktikaaruande
oma praktikaeesmérkide o kaitseb

praktikacesmérk

ide saavutamist
juustutdostuses

saavutamisele ja teeb
ettepanekuid tootulemuste
parendamiseks

koostab praktikaaruande
vastavalt etteantud juhendile,
kasutades korrektset ja diget
erialast terminoloogiat

viitab aruande ja esitluse
koostamisel kasutatud
allikatele

koostab nduetekohase esitluse
ja esitab seda korrektses eesti
keeles

esitleb praktikal saadud
kogemusi ja eesmarkide
saavutamist

praktikaaruande
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Iseseisev too

Praktikapédeviku tditmine

hinde kujunemine

moodulis Praktikaaruande koostamine
Praktikaesitluse koostamine
Hinde Mooduli hindamine toimub mitteeristavalt
kujunemine
sh kokkuvotva Kokkuvottev mooduli hinne kujuneb koondhindena kolme osa hindamisel, kusjuures hinde osakaal on jirgmine:

ettevottepoolne hinnang dpilasele - 40 %
praktikaaruanne — 30 %
aruande kaitsmine — 30 %

Kasutatav Olustvere Teenindus- ja Maamajanduskooli dppekorralduseeskiri
oppekirjandus Olustvere Teenindus- ja Maamajanduskooli praktikakorraldus ja juhendmaterjal
/oppematerjal/ Poikalainen, V., Juustutehnoloogia, Tartu 2004

Elias, P., Elias A., Piima ja piimatoodete mikrobioloogia, Tartu 2004

Mendel L., Tanner E., Tiirk K., Piimatoostuse laborandi kdsiraamat, Tallinn 1993
Piimanduse kisiraamat, 2001. EPMU Loomakasvatusinstituut, Tartu

Dairy Technology, 2008. APV, Taani

Dairy Processing Handbook, 1995. Tetra Pak Processing Systems AB S-221 86 Lund, Rootsi
I'op6atoBa K.K., Xumus u pusuka monoka, Cankr-Ilerepoypr TMOP/] 2003
Praktikaettevotte tehniline dokumentatsioon

Praktikaettevotte tehnoloogilised kaardid, tootelehed

48




